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№ 

п.п 
Тема (содержание) 

Кол-во 

часов 

1.  Квашение капусты 4 

2.  Мочение яблок 4 

3.  Плодово-ягодное виноделие 4 

4.  Маринование овощей 4 

2. Приготовление закусочных консервов. 4 

3. Приготовление сока из яблок 4 

4. Приготовление плодово-ягодных компотов. 4 

5. Приготовление варенья, джема 4 

6. Сушка плодов и овощей 4 

7. Дегустационная оценка продуктов переработки 6 

8. 
Оценка качества картофеля (ГОСТ 7176-81) Определение содер-

жания крахмала по плотности клубней (ГОСТ 7194-81) 
4 

9. Оценка качества капусты белокочанной (ГОСТ 1724-85)  4 

10. Оценка качества столовой моркови (ГОСТ 1721-85). 4 

11. Оценка качества столовой свеклы (ГОСТ 1722-85) 4 

12. Оценка качества лука репчатого (ГОСТ 1723-86) 4 

13. Оценка качества свежих яблок (ГОСТ 21122-75) 4 

14. Оплата за продукцию с учетом качества. 4 

15. Расчеты по закладке овощей в бурты 4 

16. 
Расчеты по размещению плодоовощной продукции в стационар-

ных хранилищах 
4 

17  Учет и списание естественной убыли при хранении 4 

18 
 Экономическая оценка результатов хранения и переработки пло-

доовощной продукции. 
4 

 Итого 86 
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