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1. пояснитЕ,льнАя зАписItА

Республика Беларусь является государством с рЕlзвитым животноводством
и занимает лидирующие позиции среди стран СНГ и Европы по уровню про-
изводства моJIока на душу населения и экспорту молочной продукции. Стра-
на обладает большим потенциаJIом для увеличения объемов производства
молока и продуктов его переработки. Практически в каждом сельскохозяйст-
венном предприятии отрасль молочного сItотоводства занимает одно из ве-

дущих мест, поскольку производство молока с каждым годом становится все
более выгодным для производителей. Его реализация обеспечивает кругло-
годовое поступление денежных средств, что играет немЕLIIоважную роль в
поддерж ании стабильно сти всего сельскохозяйственного производства.

Высокое качество молока обеспечивает не толъко эффективность его про-
изводства, но и конкурентоспособностъ молочных продуктов на внутреннем
и внешнем рынках. Оно обеспечивается комплексом организационно-
технологических мероприятий, основанных на определении причин возмож-
ных отклонений от нормы и разработке путей их устранения.

Управлять качеством продукции можно только при условии владения спе-
ци€lJIистами животноводства комплексом знаний в области химического со-
става и свойств молока, структуры его компонентов и их изменения в зависи-
мости от зоотехнических, биологических и технологических факторов во
взаимосвязи с составом и потребительскими овойствами молочных продуктов.

Учебная программа учебной дисциплины <Молочное дело)) устанавливает
минимаJIьные требования к результатам об5r,тения студента и определяет со-
держание и виды учебных занят,ий, фор, и средств отчетFIости и ItоtIтролrI /]лrl
пол)л{ения проф ессион€lJIьных компетенций специыIиста.

Цель ,lзученuя учебной duсцuплuнлrt - формирование знаний, умений и
профессиональных компетенций специ€tлистов в области животноводства гIо

организации и управлению процессами производства высококачественного
молока, его первичной обработке и эффективной реализации, а.также закреп-
лению академических и социально-личностных компетенций.

3 uD ач u учеб но й d uс цuпл uHbt :

- овла/{ение орга]-IизаIlионно-технологическими приемами полуl{ения вы-
сококачествеI-Iного молока и его первиtIной обработки;

- изучение химичсского состава и свойств молока,
- изучеFIие влияlIия зоотехIIических, биологи.tеских иl,ехнологических

факторов на cocтaв и свойства молока;
* овладение ме],о/tиками определения качества молока и проlIуктоI] его гIе-

реработки;
- освоение основ технологии переработки молока в мопочные продукты.

a
J
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Учебная дисциплина кМолочное дело) относится к компоненту учрежде-
}{ия въiсшего образования модуля кСтандартизация, сертификация и перера-
ботка продукLIии животноводства)), осваиваемых стуlIентами специальностI4
|-74 0З 01 Зоотехния.

В рамках образовательного процесса по данной учебной дисциплине сту-
дент должен приобрести не только теоретические и практические знания,

умения и навыки по специаJIьности, но и развить свой ценностно-
личностный, духовный потенциаJI, сформировать качества патриота и граж-
данина, готового к активному участию в экономической, производственной и
социыIьно-культурной жизни страны.

Оовоение учебной дисциплины базируется на компетенциях, приобретен-
ных ранее студентами при изгIении таких дисциплин, как <Морфология
сельскохозяйственных животных>>, <<Физиология и этология селъскохозяйст-
венных животных>>, <<Микробиология>.

В результате изуLIения дисциплины студент лолжен :]акрепи,гь и развить
следующую специализированную компетенцию (СК-9): владеть оргаFIизаци-
онно-технологическими приемами повышIения качесl,ва молока, техниtсой и

методиками определения его качествеI]FIых характеристик, основных TeXI]o*

.шогий производства молочных rIродуктов.
В результате изучеFIия учебной дисциплины студенl, доJlжен:
знаmь:

- химический соотав и свойства молока;
- факторы, влияIощие на состав и свойства молока;
- условия производства доброкачественного молока;
- требования нормативно-технической документации на молоко и мо-

лочные IIродукты;
- основы технологий молочных продуктов;
- условия реuLлизации товарного молока и функции фермских молочных.

уIпепrь:
- применять прогрессивные приемы производства молока;
- обеспечивать получение молока высокого качества и снижать его себе-

стоимость;
- осуществлять учет и контроль в молочном хозяйстве;
- работать с лабораторным оборулованием по оценке качества молока;
- подбиратL и размеrцать технологическое и rrабораторное оборудование

на молочнотоварной ферме;
влаDеmь:
- организационно-технолоI,ическими приемами повышения качества мо-

лока;
- техникой и мет,одиками определения качества молока;
- правилами мойки, дезинфекции доильного и молочFIого оборулованиrI

и инвеFIтарrt;
- приемами поисI(а и испоJI LзоваЕIия научIJо-,l,ехFIи ческой иr-rформаци и.



Согласно учебному плану по специапьности t-74 03 01 Зоотехния на изу_
чение учебной дисциплины кМолочное дело) предусматривается:

- на дневной (очной) форме с полным сроком обучения предусматривается
198 часов, из которых 90 часов составляют аудиторные занятиlI и 108 часов
самостоятельной работы;

- на дневной (очной) форме с соIФащенным сроком обучения предусмат-
ривается 198 часов, из которых 60 часов составляют аудиторные занятияи72
часа самостоятельной работы;

- на заочной форме Q полным сроком обучения предусматривается 198 ча-
сов, из которых 2012|* часов составляют аудиторI-Iые заLIятиrI и |]81177* ча-
сов самостоятельFIой работы;

- на заочной форме с сокраIценным сроком обучеtлия предусматриваетсrI
19В часов, и:з которых |4l|5* часов составляIот аудиторные занятия и
1 1В/1 17* часов самостоятельной работы.

Форма текущей аттестации по учебной дисциплине - экзамен.
Учебными планами заочной (полной, сокращенной) формы получения о6-

разования предусмотрено выполнение контрольной работы.

* - указаны часы по плану БЗ-74-03-12-20у от 27.02.2020 г., БЗс-74-03-|2-20у от
27.02.2020 r.

Распределение аудиторного времени по видам занятий,
и м

N
п/п

Форма обучения,
курс, семестр

Примерное количество часов

Всего ауди-
торных чаQов

в том числе

лекции лабораторные

1
Очная, ПСО,
4 курс, 7 семестр

90 40 50

2
Очная, ССО,
З курс, б ceMecтp

60 20 40

3
Заочная, ПСО,
5 курс 20l2I* 8/9* I2

4
Заочная, ССО,
4 курс |4l|5* бl]* 8



2. СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАЛА

2.1. Введение. Морфофизиологические основы образования
и выделения молока

Значение изучаемой дисциплины. История развития молочного дела. По-
нятие о мQлоке, его пищевых, диетических и кормовых достоинствах. Реко-
мендуемые нормы потребпения молока и молочных продуктов. Производст-
во и переработка молока в Беларуси и странах с рЕlзвитым молочным ското-
водством.

Строение молочной железы коровы. Образование и выведение молока.
Факторы, влиlIющие на процесс молокоотдачи.

2.2. Химический состав молока

ItомпонеIfты молока и их состояние. I\4олоко как пOлидисIIерсFIая система.
ПредшестRенI_tики основных Itомпонентов молока,

Вода. Значение Rоды в молоке. Характеристика различных видов воды
(свободной, связанной, набухагrия и кристаллизационной).

Сухое вещество. Общее количество сухого вещестI]а и сухого обезжирен-
ного молочного остатка, их значение при производстве молоLIных продуктов.

Хtир. Его состояние в молоке. Химический состав и свойства молочного
жира. Отличие молочного жира от других жиров. Фосфатиды и стерины, их
знаLIение.

Белоtс. Состав и свойства осLIовных и сывороточных белков, их значе[Iие и
использование в технологии молочных продуктов. Небелковьiе азотис,гI)Iе
вещества.

Молочный сахар. Состав и сtзойства. Роль лактозLI в различных микробисl-
JIогических процессах и в технологии моJIочных продуктов.

N4инеральные вещества. Содертtание минеральньIх веществ, их значеFIие в

технологии молочных продуItтOв.
{Dерменты, Их классификация, характеристика и практическое значение,

Роль ферментов при оцеIJке KaLjecTBa молока.
Витамины, Itлассификация, характеристика, значеFlие и изменение их при

переработке молока.
Щругие составные LIасти. Характеристика газов, гормонов, гIигмеFIтоI], J]и-

монной кисJIоты и др,
LIесвойственные молоку компоненты. Ингибирующие вещества MoJloKa:

противомикробные лекарственI-Iые препараты, моIощие и дезинфицируIоц{ие
вещества, гербиrlиды, пестициды, микотоксины, FIитраты', нитриты, тяжелые
металлы, радиоактивные изотоl]ы и др. Источrrики, коIlтроль содержаниrI.

Особенности химического состава молока коз, овец, кобылиц.
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2.3. Свойства мOлока

Органолептические свойства. Пороки молока. Меры предупреждения из-
менения цвета, запаха, вкуса, консистенции молока.

Физические свойства. Характеристика плотности, точки замерзания и ки-
пенйя, вязкости, поверхностного натяжения, электропроводности, удельноЙ
теплоемкости, теплопроводности, осмотического давления и др. при оценке
качества молока. Использование физических свойств при переработке моло-
ка.

Биохимические свойства. Активная и титруемая кислотность, буферная
емкость, их практическое значение.

Бактерицидные свойства. Бактерицидная фаза молока и факторы, влияю-
tцие на ее проlIолжительность. Практичесttое значение бактерицидных
свойств при производстве высококачественного молока.

Биологические свойотва молока. Микрофлора молока, уровень и характе-
ристика. Соматические клетки молока. Характеристика и значение в оценке
качества молока-сырья. Причины повыIпения ypoBHrI соматичеQких клетоIt в
молоке.

Технологические свойства молока. Характеристика термоустойчивости и
сычу)Itной свертываемости молока. Практическое знаLIеFIие в техноJIогии мо-
лочных гIродуItтов.

Особенности свойств молока коз, овец, кобылиц.

2.4. Факторы, влияющие на состав и свойства молока

Физиологические факторы: порода, стадия лактации (молозиво, стародой-
ное молоко), возраст, состояние здоровья, линька, индивидуаJIьные особен-
ности, продолжительность сухостойного периода и др.

внеттшие факторы: корма и уровень кормления, условия содержания, рас-
порядок дня, моцион, сезон года, погодные условия и др.

Факторы, связанные с условиями получения молока: кратность доения,
скорость доения, полнота выдаивания, техника доения, квалификацшI опера-
торов и др.

2.5. Условия получения доброкачественного молока. Требования
к качес,гву товарпой продукции

Понятие о 21оброкачественности молока. Показатели, характеризуIощие са-
r{итарIlо-гигиеническое состояние молока. Источtлиl<и бактериального за-
грязнения молока, пути их устранения. Личная гигие[Iа обслухсиваюu{его
персонала. Болезни, передаюшlиеся человеку через молоко.

Правила получения молока. Подготовка оператора к доению, ГIреддцои"lrь-

ная обработка вымени коров. .Щоение. Последоильная обработка сосков. Осо-
бенности доения коров в доильных з€шах.
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Санитарные и ветеринарные правила получения молока от здоровых и
больных коров.

L{ель и методы контроля натуральности молока в хозяйствах. Определение
характера и степени фальсификации молока.

Требования к качеству товарного моJIока в соответствии с СТБ 1598-200б.
Организационно-технологические приемы получения и сохранения

свойств высококачественного молока. Понятие о товарном и нетоварном
молоке. Мероприятия, направленные на снижение содержания соматических
клеток, микроорганизмов и ингибирующих веществ в товарном молоке.

2.6. Первичная обработка и реализация молока.
Уход за доильным и молочным оборудованием

Первичная обработка молока. I_{ель и задачи первичной обработки. Харак-
теристика операций первичной обработки молока. Учет, приемка, очистка,
охлаждение и хранение молока. Принципы работr,r оборулования для обра-
ботки молока. Сравнительная оценка различных способов оLIистки, охлажде-
ния и другой обработки молока. Особенности обработки молока больных
)Itивотных. Транспортировка молока.

Организация реализации и расчеты за проданное молоко. Сопроводитель-
FIая документация на товарное молоко.

Санитарно-гигиенические требования к молочной посуде, инвентарю, обо-

рудованию. Характеристика моIощих, дезиFIфицируrощих и моюli{е-
дезинфицирующих веществ, их классификация. Способы tIриготовлеLIиrI и
применеFIия. Правила мойки и дезинфекции аппаратуры и оборулования,
контроль санитарного состояния.

Молочный блок и его назначение. Оборудование молочных блоков. Требо-
вания к молочным лабораториям. Подбор и размещение технологического и
лабораторного оборулования. Обеспечение холодной и горячей водой, реак-
тивами, моющими и дезинфицирующими средствами.

2.7. Приемка и обработка молока на перерабатывающих
предприятиях

Организация приемки молока. Очистка молока от механических примесей
и загрязнений биологического гIроисхождения.

Тепловая обработка молока и молочных продуктов (термизация, пастери-
зация, ультрапастеризация, стерилизация).

Сепарирование молока. Назначение и принцип работы сепараторов. Фак-
торы, влияющие на полноту обезжиривания молока при сепарировании.

Гомогенизация и дезодор ация молока.
Изменение состава и свойств молока при механической и тепловой обра-

ботке.
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2.8. Технология питьевого молока и сливок

Клаосификация питъевого молока и требования нормативно-технической
документации на него. Общая технологиrI производства питъевого молока.
Особенности технологических схем производства пастеризованного, стери_
лизованного и топленого молока.

Классификация, состав, физико-химические свойства и пищевое значение
сливок питьевых. Технология производства сливок. Особенности технологи-
ческих схем производства пастеризованных и стерилизованных сливоIt.

2.9. Технология кисломолочных продуктов

Пищевое, диетическое и лечебно-профилактическое значение кисломолоч-
ныХ продуктов. Биохимические основы производства, физические и микро-
биологические процессы при выработке кисломолочных продуктов. Приго-
товление бактериальных заквасок

Способы производства кисломолочных продуктов. Общая технология про-
извQдства кисломолочных продуктов. Технопогия кисломолочных напитков,
йогурта, сметаны, творога и творожных изделий.

Использования кисJIомолочных продуктов с лечебно-профилактической
целью в питании людей и при выращивании молодняка сельскохозяйствен-
ных животных.

2.10. Технология маслоделия

Классификация сливочного масла. Требования к качеству сырья для мас-
лоДелия. Общая характеристика оборулов ания для производства масла.

Способы производства сливочного масла. Технология производства масла
СПособом сбивания сливок. Технология производства масла способом преоб-
разования высокожирных сливок. Обработка, упаковка и хранение масла.
Особенности производства сладкосливочного, кислосливочного, любителъ-
ского, крестьянского, топленогg и др. видов масла. (Dакторы, влияющие на
переход жира в масло.

Коrrт'роль произво/Iства. Жировой баланс. Оценка качес,гва масла. Измегtе-
ния масла в процессе хранения. Пороки маслаи пути их предупреждения.

2.I|. Технология сыроделиrI

Itлассификация сыров и требования нормативной документации. Требова-
}Iия к качеству сырья для сыроделия. Обrдая схема произво/]ства сычу}Itных
сыроВ: подготовка к свертываниIо, сычужное свертывание, обработка сгустка
И СырноГо зерна, формование и прессование, посолка сыров. Сущнос1,Il со-
ЗреВаНИя. Факторы, влияющие на созревание сыров. Хранение, упаковкt} и
транспортировка сыров. Контроль производства и о]]енка качества сыров,
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ОСОбенности технологии производства твердых, полутвердых, мягких, ки-
сломолочных, переработанных и других сыров.

Пороки сыров и пути их предупреждения.

2.12. Техн ол о гия моло, 
нххн::х"":r1тl 

р одукто в из вто р ич н ого

ПОнятие о молочных консервах. Принципы и способы консервирования.
Схема изготовления баночных молочных консервов: концентрированного,
сГУЩенного молока. Технология мороженого, сухого молока, сухих замени_
ТелеЙ цельного молока. Использование концентрированных молочных про,
ДУкТоВ в питании человека и при кормлении молодняка животных. Пороки
молочных консервов.

Вторичное сырье от переработки молока (обезжиренное молоко, cr)IBopoT-
Ка, Пахта), его состаR, своЙства, питательная ценFIость и рilциоFIальI-Iое ис-
ПОJIЬЗоВаI-IИе в питании человека и кормлении сельсксlхозяlйствеI]лIых живот-
FIых.
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з. учшБно_мЕтодичЕсItиЕ кАрты учЕБной дисциплины

з. 1 .ФормА получЕниrI высшЕго оБрАзовАнIбI
днЕвнАя, полный срок оБучЕниJI

Nъ
п/п Наименование раздела, темы

фоо
сс

рхФЁ()l:
Фы

F
цlь
06

в том числе
д
(-)
ф

cd

о
ф
t_iо
(_)

оz

[-. )ý

(ý
dЕ

о.оц
Фн

(.)

д
о"Е
яЁ
*Ё
ю"
(d

1 2 J 4 5 6 1

1

Введение. МорфофизиологиLIе-
ские основы образования и вы-
деления молока

4 2 2 8 Устньтй опрос

2, химический состав молока 10 2 8 8 Устный опрос
a
J. свойства молока Iб 6 10 10 Устный опрос

4.
Факторы, влияющие на состав и
свойства молока 10 4 6 10 Устный оllрос

5.
Условия полуLIения доброкачест-
венного молока. Требования к
качеству товаlэной продукции

10 4 6 ]0 Устный опрос

6,
Первичная обработка и реализация
молока. Уход за доильным и мо-
лоLIным оборудо ванием,

8 4 4 \4 Устный опрос

7,
Приемка и обработка молока на
перерабатывающих предприяти-
ях

6 2 4 12 Устный опрос

8.
технология питьевого молока и
сливок 4 2 2 8 Устный опрос

9.
Технология кисломолоLIных про-
дуктов

6 4 2 |2 Устный опрос

10. Технология маслоделия 6 2 4 8 Устный опрос

11 Технология сыроделия 4 4 6 Устный опрос

|2.
Технология молочных KoHcepI]oB
И ПРОДУКТОВ ИЗ ВТОРИЧНОГО IvIo-

лочного сыl]ья
6 4 2 2 Устный опрос

итого 90 40 50 108 Экзамен
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3.2. ФормА получЕниJI выс[tIЕго оБрАзовАниlI
ДНЕВНАЯ, СОКРАЩЕННЫИ СРОК ОБУЧЕНИJI

лъ
лlп Наименование разделов, тем

Ф
о

ох
ФНо*Но

н
ц[х
Ф

в том числе д
о
(d

оф л,
о \./
Ф

н

цЕ
аF)ý
;ЕF

gё
сýцд"
а.о
о

i-l
ý1
Ф

с)
д:,цsл<
лi
rr !-
!ц

Lo
н

l 2 3 4 5 6 7

1

Введение, Морфофизиологические
основы образования и выделения
молока

2 2 2 Устный опро(

2. химический состав молока 10 2 8 4 Устный опро(
3. свойства молока |4 4 10 6 Устный опрос

4.
Факторы, влияющие на состав и
свойства молока 6 2 4 4 Уотный опрос

5.
Условия полуlIения доброкачест-
венного молока. Требования к ка-
честву товарной продукции

10 4 6 6 Устный опрос

6.
Первичная обработка и реализаци,
молока. Уход за доильным и мо"
лочным оборудованием.

4 2 2 6 Устгtый опрос

7.
Приемка и обработка Молока на
перерабатывающих предlrриятиях

аJ 1 2 6 Устный опрос

8.
технология питьевого молока и
сливок з l 2 6 Устный опрос

9.
Технология кисломолочных про-
дуктов

2 2 10 Устный опI)ос

10. Технология маслоделия з l 2 6 Устный опрос

11 Технология сыроделия 1 1 8 Устный опрос

12.
Технология молоLIных консервов и
продуктов из вторичного молоч-
ного сырья

2 2 8 Устный огIрос

итого 60 20 40 72 Экзамен
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3.3. ФормА получЕниrI высшЕго оБрАзовАниlI
зАочнАя, полный срок оБучЕниrI

Nъ
п/п

Наименование разделов, тем

ф

о
(d

ох
ч;
Чо

t_.

цLь
(ý

В том
числе

доо

о
сOл
O\J
Ф

о
Fl{

н

Е(ý
дýо
,А

ь4
Ф

о
дtr*
;q

9н
:Jц

(' a4ю
Е:

1
Введение. Морфофизиологические ос-
новы образования и выделония молока 2lз* l1* 2 I5l]l4* Устный опрос

2. химический состав молока 3 1 2 16
Устный опрос
контрольная

работа

аJ. свойства молока J 1 2 10
Устный опрос
контрольная

работа

4.
Факторы, влияющие на состав и свойст-
ва молока 2 2 10

Устный опрос
контрольная

работа

5.

Условия полуLIения доброка.lественного
молока. Требования к качеству товар-
ной продукции

6 2 4 12
Устный опрос
контрольнаrt

рабо,га

6.
Перви.lная обработка и реализация моло-
ка, Уход за доильl]ым I{ молоtIньш обо-
рудованием.

2, 2 |7
Устный опрос
контрольная

работа

], Приемка и обработка молока на перера-
батывающих предприятиях 12 Устный опрос

8. технология питьевого молока и сливок 1 1 12
Устный опрос
контрольная

работа

9, Технология кисломолочFIых продуктов 1 1 22
Устный опрос
контрольная

работа

10. Технология маслоделия 20
Устный опрос
контрольная

работа

11 Технология сыроделия 20
Устньiй опрос
контрольная

работа

12,
Технология молочных консервов и про-
дуltтов из вторичного N,{олочного сырья 12

Устный опрос
контрольная

работа
итого z0l2|* 8/9* \2 118l|77* Экзамен

* - указаны LIасы по плану БЗ-74-0З-12-20у от 2] .02.2020 г.
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3.3. ФормА получЕниlI высшЕго оБрАзовАниlI
зАочнАя, сокрАIцЕнный срок оБучЕниrI

N9
п/п

Наименование разделов, тем

фоо
(ý

ох
n"^
(.) цНо

н
Llьб

В том чис-
ле

д

офл.
о\,о

н
о*

кн
о
а.F, )ý

Есб

о
о

ч
Ф
tr

о
д
о-:(r!aL
:r 9i

(rм
ю
Е]

1
Введение. МорфофизиоJIогические ос-
новы образования и выделения молока 2lз,ц ly 2 817* Устный опрос

2. химический состав молока t
J 1 2 10

Устный опрос
ItоI]трольная

работа

t
J. свойства молока J 1 2 8

Устный опрос
контрольная

работа

4.
Факторы, влияющие на состав и свойст-
ва молока 2 2 8

Устный опрос
контрольная

работа

5.

Условия полrIения доброкачественного
молока. Требования к качеству товар-
НОЙ ПDОДЧКЦИИ

2 2 10
Устный опрос
контрольная

работа

6.
Уход за доильным и молочным оборудо.
ванием, Первичная обработка и реализа-
ция молока.

2 2 10
Устный опрос
контрольная

работа

1.
Приемка и обработка молока на перера-
батывающих предприятиях 12 Устный опрос

8. Технология питьевого молока и сливок 10
Устrrый опрос
коFIтрольная

работа

9. Технология кисломолочных продуктов 12
Устный опрос
контрольная

работа

10. Технология маслоделия 10
Устный опроо
коFlтрольнаrI

работа

11 Технология сыроделия 10
Устный опрос
контрольная

работа

|2.
Технология молоLIных консервов и про-

ДУКТОВ ИЗ ВТОРИЧНОГО N,IОЛОЧНОГО СЫРЬЯ
10

Устный опрос
контрольная

работа
итого 14/|5* бl7* 8 1 18/1 17* Экзамен

i' - указаны часы по плану БЗс-74-03- l2-20y от 2] ,02,2020 г.
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4. ИНФОРМАЦИОННО_МЕТОДИЧВСКАЯ ЧАСТЬ

4.1 Примерный перечень лабораторных занятий

1.
Правила безопасной работы в лаборатории. Отбор и подготовка проб
молока для исследования. Itонсервирование образцов.

2. Определение содержания жира в молоке
3. ЛабораторFIая работа N 1 ()Itирность молока)
4. Определение содержания белка в молоке
5. Лабораторная работа JФ 2 (Белковость молока)
6. ОпределеFIие органолептических свойств и пороков молока.
7, ОпределеFIие механической загрязненности и плотности молока.
8. Лабораторная работа J\& З (Чистота и плотI]ость молока)
9. ОпределеFIие точки замерзанияи кислотности молока

10. Лабораторная работа JФ 4 (Определение свежести молока)
1 1. Определение бактериальFIой обсеменеI-Iности молока
\2. Определение коJIиLIества соматиLIеских клеток в моJIоке
13. Определение содержания l] молоке несвойственных ему компонентов
1А Лабораторная работа JYl 5 (Itомплексная оценка KaLIecTBa молока на со-
l -t' ответствие требованиям I IТД)
15. Учет и KoHTpoJlb в молочFIом хозяйстве
1б. Itонтроль LIaTypaJrbI]ocTи молока
1.7 ОрганизациrI первичной обработки и оцеFIки KaLIecTBa молока в произ-l l' водственIIьIх усJlоl]иях
18. hк;амолочным 

и доильным оборудованием в производствеIIных

49 Орг'анизаЦия приемки и оценки KarIecTBa молока в условияtх перераба-
тываIощего предпр иятия

20. Сепарирование молока
2|. Оценка качества IIитьевого молока и сливок
22. Оценка качества обез>ltиренного молока
2З. ИзготовлеFIие масла
24. ОпределеFIие качества масJIа
25. ПромышленнаrI перерабоlка молока и вторичного молочного сырья
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4. ИНФОl'МАIlИО ННО-МЕТ'ОДИЧЕСКАЯ Чz\СТЬ
4.1. Ли,r,ература

0ctttlBltaя

1, КаРtttэНя, N4.i\4, N4олочtл<)е д()jIо : у,Iебное ltособие дJIII cTylietlтoB ytil)eжlle-
ttий высtrrеr,о образ()ван].Iя п() спецi4аJIьiIосl,I4 <<Зоотехгlия>> lM.M. Каргlеня,
В.И. ILI"гrrIx,l,yI]oB, I},H. IIодрез,-. Миноtс : ИI}L[ IИиrrфlлна,20l t. - 254 а.:
l,абл.

2. ОрхимеI.II(о) О.В. ЛаСjора,]]оl)I-Iый пракr,икум по химиI{ и (lизлtксl мсlлока /

О.В. ()pxrlMertTc<l, К.Т{. 1-орбаr:оrза, A,13. Opx1.1MeTII(o. -- С]агrкr-ГIетсрбург:
I'ИОРД, 2005 . - 256 с.

3. IIJ"llяхr,уtлов, В.И. Мсlлочнос дело l l'\,И. II_I.пяхтунсlв, IVI В. KpaoKlK.
[]и,гс:бсtс: УО (I]I'Ai']M),2005. -_ 95 с,

Щопо.ltн ител Ir Il tl 1I

]. BeтeplaHrtprlo-caниTapllble пI)авила для моJIоIILIо-тоI]арных ферм, сельско-
хtlзltiiст,tзсtlIIIlIх ()рI,аIlизi}rlиi,i, .llи.тttlllх ]Iодс(lблtr.tх и ](ре()],ьяlIских (сРермс:р-

ских) хtlзlti.tсlтll tl0 про].{зг]одству IvIO;'I()I(a / A.N4. Аксенсltз [и лпJ,-- I]и-
l,ебс:к : У() t3ГАI]М, 2005. - 26 с.

2. Барабанr]Iиков, I-I.R, I\4оло,rное /{e)j-Io : у.tебник /1ля сту/{ен,гоI] L}ысших

у.lс(jlлых заведений tro специолIrI,Iос,г},J <Зоотехния>> l I{.l3. БарабанпIиксlв.
*2-t: рIзli,. llерераб. и доII. * Москва : АгрогIllt)миз/_IАl], 199(), --З51 t:,

4. IIop,r,rroй /\.L\, N4сlпо,tt-lоt] l(c.Io. ()цеtlка i(riчесl,ва сыр()t,о I\4()JIоKZI ]ме,г(чlи-
I{OOKI.Je указанLIя к .)lабора,lор}Il;Iм :]i1]IrI,гиям lА,И. IIорт,tlой. - I'opKlI :

ijl'CXA,2015. ._ 56с.
5. Рогсlitсиtl, l3.]з. ]]иохимиrI моJIока и мOл().rчrr,r" llpo/Iyк]]oB: учсlбное пособие

/ B,1l. Рого>tсигt. -- Санкr:-ГIет,t:рбург: I'I4ОРД, 200б, * 320 с,
6. (]'ГГj l59B - 2006, Mcl;toKo короIJLе.'l'ребов;rтILIя прIi:]аlт(уilп:ах, -_ I}веzt.200б

(с l.t:li,lеrtсj"Iиями tl,г 01.09.20l.ý r,,),-*N4tTttcK: 1'осс:таrlдарl,,2"()l5,-- l2 о,

1. Iiirрilсlля I\4.I\,1. ']'ехтtоltоl,ия l]рои:]вOдстIза м()л()ка и моJIочных llродуктоI] :

у,леб, ltоссlбие i М.М. Каtрпеня, В.И. I]tлях],у[Iо]], I}.II. Полрt:з. *.N4инсrс 
:

[[<llзкlе:]II{]i]ис;М, : ИI-ТrDРА-I\4,2014. - 410 с. :иJI..- (B1,Icrrlee обра:зова-
rrие)

8. IIc:Kpatt"l:llli.l, Y.L N4a.пtl,tt-lttrl спраlI]i,} / У,]. l-[еrсраrrrэlliч, ivl,C, I.I_IarшKoi,

JI. I I. J [а:зiIраУ _- Мrr,: Уралltсitii, l 999. -- 2З2 с.

9, lIlit.llt,tl,иt,IiI, А.VI, Обrrtая техIIоJlогия моJIока и молоrIIrых лро/tуктов;у.леб-
ltи]( / А.NI, L[IальrLиliа, Л.М, ItалигrL]]{ii. -MtlctiBa: Колсlс, 2004, - 199 с:.

l0, IIlт.rIrгареllа'l',И. СJllrrит,ариr] и ],игI4еF]i,l i\4()JloK и lчIоJI()т]ttLiх l]ро/iIуI(,гоI] :

},.tсб, гiсlсtlбие /_lля'с,гуllе}l,г()l] учретс,целtий, обесгтечиI]аlоt](LIх IIолуrIение
I]l,IcItIel,o обра:lова[Iия по специаJILI]оOти к'['ехl,лолсlгия хранеI{ия и IIepeI)a-

боl,tст,i )i(ив()тLl()во;lrlgg,,.г0 сырья) /'Г,14. LILиt-Iгарев|1. * Ml.t;lc:Ic : ИВI( Мигt-
t}l иl ttt ?.0О7 . --З 3 0с .
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4.3. Перечень рекомендуемых средств диагностики компетенций

.Щля оценки достижений студентов в приобретении компетенций рекомен-
дуется использовать следующий диагностический инструментарий:

- проведение текущих контрольных опросов, контрольной работы по от-
д(ельным темам;

- защита выполненных на лабораторных занятиях индивидуаJrьных зада-
ний;

- выступление студента по подготовленному реферату;
_ сдача экзамена по дисцицлине.

4.4. Методические рекомендации по организации и выполнению
самостоятельной работы

При организации самостоятельной работы студентов используюТся сле-
дующие формы:
. - самостоятельное изучение отдельных тем программного материала в ви-

де подготовки реферативных работ с ттоследующим рецензированием препо-

даватеJIем;

- самостоятельная работа в виде выпоJIнения иtlдивищ}?льIJых лаборатор-
ных работ в аудитории во время проведения лабораторных занятий под кон-
тролем преподавателя в соответствии с расписанием;

- самостоятельная работа, в том числе и отработка индивидуальных лабо-

раторных работ с консультацией преподавателя.

4.4. 1Иетоды (технологии) обучения

В процессе освоения учебной дисциплины используется модульно-

рейтинговая технология.
Основными методами являются:
- элементы проблемного обуrения (проблемное изложение, LIастично поиско-

вый метол), реализуемые на лекционных занятиlIх ипри самостоятельной рабо-
те;

- элементы 1^lебно-исследовательской деятельности, применение творческого
подхода, реализуемых на лабораторных занrIтиrIх и при самостоятельной рабо-
те;

- проектные технологии, используемые при выполнении индивидуалIIьных за-

даниЙ при самостоятельноЙ работе.
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5. IIРОТОIIОЛ СОГЛАСОВАНIДI УЧЕБНОЙ ГРОГРАММЫ УВО

Название

учебной
дисциплины,

которой требуется
согласование

Название
кафедры

Предложения
об изменениях в

содержании

учебной про-
граммы УВО по
учебной дисци-

плине

Решение, при-
нятое rсафед-

рой, разрабо-
,гавшей 

учеб-
ную програм-
му (с указаFIи-
ем даты и но-
мера протоко-

ла)
Морфология сельско-
хозяйственных жи-
вотных

Биотехнологии
и ветеринарной

медицины ш[
ФИЗИОЛОГИЯ И ЭТОЛО-

гия сельскохозяйст-
венных животных

Биотехнологии
и ветеринарной

медицины

Микробиология
Зоогигиены,
экологии и

микробиологии J
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б. дополнЕния и измЕнЕния к учЕБноЙ прогрАммЕ
по изучАЕмой учЕБной дисциплинЕ

на И дя l &оАЗ учебный год

Учебная программа пересмотрена и одобрена на заседании кафедры
крупного животноводства и ПЖП (протокол J\Ъ z О от lS . о б 20ý4r.)

УТВЕРЖДАIО
.Щекан факультета

,/ 
ёг -, ,Г

' (И.О. Фалйлия)

J\b

п/п
Щополнения и изменения основание

_| $' еолrtц ,6 
з оиодиd пlл!,льuуLР

Лgl И,rяР оtL\л t lr у *:\" 
rLд 

-\_а- ( l< LLQ-

! Ка5о. rл,.лý *" поЪор"а- o1l uВ И

5а ц.qv\4. L\.}./.{ л о r-[c)'c--Lс)c,,\-
qцС L.зLхl'.\Л_ t__r-_c.<-Q Д-L q9 л-еr{ с-< еР Ф^О

Oc4i u*Bla rа-4,_Q-е,,^Дq л{олс> (qо{^

.лf 
" a.d 

К СД Ll, Ц

Ц\qац uLQ_ 
^-to\ 

о9ц*lас<-t,(ч

ч K*S о. * *J г{ Д ол Б а рь) o7t,,

Ьа ц.9 Lц t-.t.-9- "/ И, 
"n 

lu О(

Q+Д ЛО . Ouftrco, gо-,,О"t8П
\

цоr\ý(tл. Д rt1l в3lКчu',t

Г" р t ц t 8 г?сх ý, r_оJ 9-- у8 е,
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6. ДОПОЛНЕНИЯ И ИЗМЕНЕНИЯ К УЧЕБНОЙ ПРОГРАММЕ
по изучАЕмой учЕБной дисциплинЕ

,uЩ| lОl |учебный год

основаниеЩополнения и изменения

Ъ Гe8co_r-l*o зщЬо
r/ о t[э Оl.-ДД*Д-l. . 

:,О Т-:
чдс*-8цк л9ц .-{9 f}опоruо,<

3чоеw|ч з.и оr\t-<рцL^Я ^о}Дл
2лр у-^9.-.^о ка,U)с *л:?"i:,:.

. tr.; .<-р_ L_\_\*ц_Д- о |э-1 а, Н олр л rra rхеýК
J J lд_r.ц-,.д (_ r<"rV eSotrer
Pt-lStr-KO --Y \-" 

ll^ я - 0 lolЁ*л.st -*i со|'и R llo| еДве

Учебная программа пересмотрена
крупного животноводства и ПЖП

Заведующий кафедрой
r-а/.с.*ztrr?И

(УчсIIая стспсIIL.li (Icl |ос зваII ис)

утвЕр)ItдАю
Щекан факультета

(у,lёlIая cl,cllcllb, учеIIос,зваllис)

и одобрена на
(протокол Nч

заседании кафедры(Л от1!,QЭ_20fl$г.)

с
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6. ДОПОЛНЕНИЯ И ИЗМЕНЕНИЯ К УЧЕБНОЙ ПРОГРАММЕ
по изучАЕмой учЕБной дисциплинЕ

на l учебный год

Jф
пlп

,.Щополне ния и изменения основание

учебная программа пересмотрена и одобрена на заседании кафедры
крупного животноводства и ПЖП (протокол J\! от _ 200_ г.)

Заведующий кафедрой

(учепаЯ степонь, учепое званио) (полпись)

УТВЕРЖДАЮ
!екан факультета

(учсIrая cl,ctlcllb, yllclloc зваttие) (Ilолrrись)

(И.О. Фамилия)

(И.(). Фами:rия)


