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BBEOEHWUE

YueOHOe mocobe IpefHa3HAYEHO A/IsI CTYAEHTOB BBICIINX yIeOHBIX 3a-
BefleHIIT, 00y4YaolXcs 1Mo crienuanbHocti 6-05-0811-01 «IIpousBopcTBO
IPOJYKLVM PaCTUTEBHOTO IPOMCXOXKIeHs». Ero Lieb — coBepIIeHCTBOBA-
HJIe KOMIIeTeHLIMII yYalyxcs B cdepe mpodeccroHanTbHOM KOMMYHMUKALVIML.

OCHOBY IpefyIaraeMoro moco6ys cocTaBiAeT MOLY/Ib IPOdeccuoHab-
HOTO OOIEeHVIsI, OTPAXKAIOMINII IIPEAMET U COfepKaHIe YKa3aHHO Clienn-
AJIBHOCTMN. TeMaTI/IKa y‘le6HbIX TEKCTOB IIO3BO/IAET OXBATUTH HaI/I6OHee BaX-
Hble aCIIeKTHI MPOQECCHOHANBHOI KOMIIETEHINN OYAYIINX CIeLNaanCTOB:
MICTOPMIO IIPOVCXOXKIEHSI, TEXHOMOTMM BO3MEIBIBAHMS U JCIIO/Ib30BAHIE
OCHOBHBIX OBOLIHBIX ¥ IUIOfOBO-ATOSHBIX KYIBTYP CTPAaHBI M3y4aeMOrO
AsbIKa. [Jocobye cocTouT U3 ABYX Pa3neNoB I CIOBAps ClIeLMaIbHO JIEKCH-
KI. MaTepI/IaTIOM 1A €T0 CO3IaHMA HOCTIy)KI/ITII/I ayTeHTI/I‘-IHbIe TEKCTbI, B3~
TbI€ 13 I/IHTepHeT—I/ICTO‘{HI/IKOB.

OcnosHolt pasgen (Grundkurs) cocTouT M3 ABYX 4YacTeil U BKIIIOYAeT
B ce6;1 aHaHTI/IpOBaHHbIe CIienraabHbI€ TEKCTBHI, CHa6>KeHHI)Ie AKTMBHbBIM
CTIOBapeM I KOMIIVIEKCOM IOOTEKCTOBBIX U IIOC/IETEKCTOBBIX pra)KHeHI/H?I,
HanpaBjIeHHbIX Ha Pa3BUTHE BCEX BULOB PeUeBOIl feATeTbHOCTH. IIpn aToM
OOJIBUIMHCTBO U3 HUX MPEACTAB/IsIeT COOOIT TIATEIbHYIO 1 CUCTEMHYIO pa-
60Ty ¢ BOKaOy/IApoM 00ydaouxcsa. B KoHIle KaKIO0il 4acTy IpefjIaraeTcs
TECT O/14 KOHTpO)’[H YCBOCHI/IH 3HAHUI.

Bo Bropom paspene (Fachtexte zum Leseverstehen) mpepcraBiieH ayTeH-
TUYHBIN MaTepI/IaII 11 IIOHVMMAaHUA YTEHUA, HpeIIHaEiHa‘{eHHI)H/uI O yI‘IIY-
6}IeHHOI‘O I/ISY‘ICHI/IH HEMEIKOI'O A3bIKa. B Hem HPI/IBOHHTCH aKTya}IbeIe CBe-
meust u GaKThl B paMKaxX IPOrPAMMHBIX TEM.

CroBapp CIiel[MaabHOI IEKCUKY [TOMOTAeT PacIIMpUTbh aKTUBHBI CIIO-
Bapb 00YYaIOLIMXCS U 00€CIIeYNTDb MM TOT 00'beM JIEKCUYEeCKOTo MaTepuaa,
KOTOPBIII HeOOXOAMM /IS YT€HMs U IOHMMaHMs PO eCcCHOHANIbHO OpUeH-
TI/IpOBaHHOf/l nMTepaTypr Ha HEMEIIKOM A3bIKE.

Yueb6HOE TOCO6IIE MOXKET OBITD VICITONb30BAHO KaK CPEICTBO YITyOmeH A
CUCTEMHBIX 3HaHI/H7[ 110 HeMeHKOMY HSI)IKY, TaK " CPCI[CTBO IIOBBIIIEHUA CO-
LMOKY/IBTYPHOIT ¥ IPO(eCcCUOHATbHOM KOMIIETEHIINN YAIUXCSL.
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GRUNDKURS

TEIL | GEMUSEANBAU

Lektion 1. GEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 1 bekannt.
Gemiise, n — oBOIIN

abstammen (te, t) — mpoucxopnuTh

abtdten (te, t) — yHUYTOXATD

anbauen (te, t) — BO3/ienbIBaTh

Auswabhl, f - Bet6op

Brei, m - kauua; mope

erfolgen (te, t) — IPOMCXOAUTD; UMETh MECTO
ernten (te, t) — youparp yposxait

Feld (Felder), n — mosne

Garten, m - caji; oropo

Gartenbau, m - cafoBOJICTBO; OTOPOIHIMIECTBO
Gelbe Riibe, f - MmopkoBb

Gemiiseanbau, m — OBOILEBOJCTBO
Gemiisepflanze, f — oBomHoe pacteHme
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Gewachshaus; Treibhaus(-hduser), n — Teruiza
gleichbedeutend - paBHO3HaYHBII; UIEHTUYHBII
Grund (Griinde), m — ocHOBaHMe; IpUYMHA
Hintergrund (-griinde), m - mpepamocsinka
Keller, m — morpe6; moxgsan

Kohl, m - xamycra

lagerbar — mpuropHbIt K XpaHeHUIO

lagern (te, t) — XxpaHUTb; XPAHUTHCS
Lagerung, f — xpaHenne

Lauch, m - nyx; nyk-nopeit

Pastinaken, m - macTepHak

Pilz, m - rpu6

Rettich, m - pegpka

Rohkost, f - cpipast numra

Rote Beete, f — cBexa cronosas
Steckriiben, pl - 6proxBa

verzehren (te, t) — cbemarhb; MOIIOLATh
vitaminreich — 6oraTbiit BUTAMUHAMMI
wachsen (u, a) - pactn

Wasserqualitit, f — kauecTBO BOfIBI
Wortentstehung, f — BO3HMKHOBeHMe C/I0Ba
zunehmend - Bo3pacrarouuii

Zwiebel, f - myk

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) oBowyu;

2) OBOIIHOE PaCTeHNE;

3) U3 TUIMeHYeCKIX OCHOBaHMIT;
4) 6akrepus;

5) rpu6sI;

6) KaueCcTBO BOJIbI;

7) cblpasi INLIa;

8) caz; oropo;

9) ca/1oBOJICTBO; OTOPOJHUYECTBO;
10) Termmiia;

11) BO3[e/nbIBaATD;

12) ybupars;

13) XpaHuUTb;

14) 6oraTblil BUTAMUHAMMA.
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3. Ubersetzen Sie den Text.

Text 1

Definition. Das Wort «Gemiise» stammt historisch von dem Wort
«Mus» ab, was gleichbedeutend ist mit «gekochter Brei». Der Hintergrund
dieser Wortentstehung ist, dass in fritheren Zeiten aus hygienischen
Grinden Gemiisepflanzen stets zu Mus-Brei gekocht wurden. Dadurch
sollten sicher alle Bakterien und Pilze abgetotet werden, die sich durch das
Abwaschen mit meist unreinem Wasser noch an den Pflanzen befanden. Mit
zunehmender Wasserqualitit konnte Gemiise schliefdlich auch als Rohkost
verzehrt werden.

Gemiisepflanzen werden entweder kultiviert auf dem Feld, im Garten und
Gewichshaus (Treibhaus) angebaut oder wachsen als Wildgemiise in freier
Natur.

Der Gemiiseanbau erfolgt dabei sowohl in der Landwirtschaft als auch im
Gartenbau.

Sommergemiise und Wintergemiise. Zum typischen Wintergemiise, das
hauptsdchlich im Winter geerntet wird, sehr vitaminreich ist und eine relativ
lange Lagerung ermdglicht, zahlen speziell die Kohlsorten (Blumenkohl,
Griinkohl, Rosenkohl, Rotkohl, Weiffkohl). Weitere Wintergemiisearten sind
Lauch, Pastinaken, Steckriiben oder Topinambur.

Beim Sommergemiise ist die Auswahl wesentlich umfangreicher als beim
Wintergemiise. Sommergemiise ist meistens nicht lange lagerbar.

Allerdings gibt es Ausnahmen:

So kann man beispielsweise in einem kiihlen, trockenen und dunklen
Keller auch Gelbe Riiben, Kartoffeln, Rettich, Rote Beete und Zwiebeln fiir
mehrere Monate lagern.

4. Markieren Sie Passivformen im Text 1.

5. Was wird gemacht. Formulieren Sie Sdtze wie im Beispiel.
* Brei — kochen Brei wird gekocht.
1. Pilze —abtoten L,
2. Gemiise — verzehren L
3. Gemiisepflanzen — anbauen ...
4. Wintergemiise — ernten ...

5. Kartoffeln - lagern L.
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6. Bilden Sie Komposita und erginzen Sie den Artikel.

1. ... Blumen a) ... Wirtschaft
2. ... Wasser b) ... Haus
3....Wort c) ... Sorte

4. ... Gemuse d) ... Gemiise
5.... Garten e) ... Qualitat

6. ... Kohl f) ... Anbau
7....Land g) ... Entstehung
8. ... Sommer h) ... Kohl

9. ... Gemiise i) ... Bau

10. ...Gewichs j) ... Pflanze

7. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.

1. In fritheren Zeiten wurden Gemiisepflanzen aus hygienischen Griinden
stets zu Mus-Brei gekocht.

2. Gemiisepflanzen werden meist im Garten und Gewéchshaus angebaut.

3. Der Gemiiseanbau erfolgt sowohl in der Landwirtschaft als auch im
Gartenbau.

4. Zum typischen Wintergemiise zéhlen speziell die Kohlsorten.

5. Wintergemiise wird hauptsachlich im Winter geerntet.

6. Es gibt verschiedene Kohlsorten: Blumenkohl, Griinkohl, Rosenkohl
Rotkohl, WeifSkohl.

7. Wintergemiisearten sind Lauch, Pastinaken, Steckriiben oder
Topinambur.

8. Beim Sommergemiise ist die Auswahl wesentlich umfangreicher als
beim Wintergemiise.

9. Kartoffeln kann man in einem kiihlen, trockenen und dunklen Keller
lagern.

10. Zwiebeln kann man fiir mehrere Monate lagern.

8. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. sollten, alle, werden, Bakterien, das Kochen, und, durch, Pilze,
abgetotet.

2. Rohkost, Wasserqualitat, konnte, Gemiise, als, verzehrt, zunehmender,
werden, mit.

3. freier, wachsen, Wildgemdtise, in, als, kdnnen, Gemiisepflanzen, Natur.
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4. der Landwirtschaft, sowohl, in, erfolgt, im, auch, der Gemiiseanbau, als,

Gartenbau.

5. lange, Wintergemiise, eine Lagerung, ermdglicht, relativ.
6. und, Wintergemiise, Lauch, zdhlen, Pastinaken, zu, Steckriiben,

Topinambur.

7. lange, Sommergemiise, ist, lagerbar, meistens, nicht.
8. man, einem Keller, Gelbe, in, trockenen, und, Riiben, lagern, kiihlen,

kann, dunklen.

9. mehrere, konnen, einem Keller, Kartofteln, fiir, in, lagern, Monate.

9. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Beim Sommergemiise ist die
Auswahl ...

a) befanden sich noch Bakterien
und Pilze an den Pflanzen.

2. In fritheren Zeiten wurden
Gemdiisepflanzen ...

b) sowohl in der Landwirtschaft als
auch im Gartenbau.

3. Gemiisepflanzen konnen ...

¢) auch als Rohkost verzehrt werden.

4. Durch das Abwaschen mit meist
unreinem Wasser ...

d) zahlen speziell die Kohlsorten.

5. Kartoffeln, Rettich, Rote Beete
und Zwiebeln ...

e) meistens nicht lange lagerbar.

6. Der Gemiiseanbau erfolgt ...

f) aus hygienischen Griinden stets
zu Mus-Brei gekocht.

7. Wintergemiise ist sehr
vitaminreich und ...

g) kann man fiir mehrere Monate
lagern.

8. Zum typischen Wintergemiise ...

h) auf dem Feld, im Garten und
Gewichshaus angebaut werden.

9. Sommergemiise ist ...

i) wesentlich umfangreicher als
beim Wintergemiise.

10. Mit zunehmender
Wasserqualitit konnte Gemiise ...

j) wird hauptséchlich im Winter
geerntet.

10. Ergédnzen Sie die fehlenden Verben in der richtigen Form.

1. Das Wort "Gemiise" ... historisch von dem Wort "Mus" ... .

2. In fritheren Zeiten ... man Gemiisepflanzen stets zu Mus.

3. Durch das Abwaschen mit meist unreinem Wasser ... ... Bakterien und

Pilze noch an den Pflanzen.
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4. Gemiisepflanzen ... manchmal als Wildgemiise in freier Natur.

5. Der Gemiiseanbau ... sowohl in der Landwirtschaft als auch im
Gartenbau.

6. Wintergemiise ... eine relativ lange Lagerung.

7. Blumenkohl, Griinkohl, Rosenkohl, Rotkohl und Weiflkohl ... zum
typischen Wintergemdise.

8. Lauch, Pastinaken, Steckriiben und Topinambur ... Wintergemiisearten.

9. Sommergemiise kann man in einem kiihlen, trockenen und dunklen
Keller ....

kochen, lagern, ermdglichen, wachsen, sich befinden, zéhlen, sein,
erfolgen, abstammen,

11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. VicTOpr4ecK CTTOBO «OBOLI» IPOMCXORUT OT CJIOBA «MYCC».

2. B mpeBHMe BpeMeHa 13 OBOILEN BapuIN MYCC WA IIOpe.

3. brrarogaps TOMy JO/DKHBI ObUIM YHUYTOXXATbCSA GaKTepuy ¥ IPUOKIL.

4. C yny4ieHneM Ka4ecTBa BOJBI CTaJI0 BO3MOXKHBIM YIIOTPeO/IATh OBO-
el B CBIpOM BUJIE.

5. OBouIHbIE PACTEHN A BO3/E/bIBAIOT Ha MOJIAX, B OTOPOJAX M TEIINIAX.

6. 3uMHIe OBOIIY OOraTbl BUTAMIHAMY U MOTYT JOJITO XPAHUTHCS.

7. K 3MMHuM oBoIIaM OTHOCATCS KamycTa, YK, IACTepPHAK, OPIOKBa,
TONMHAMOYP.

8. Bp6op /1eTHMX OBOLIell 3HAYUTENBHO LINpPe, YeM 3MMHUX.

9. JleTHue OBOILIY XPaHATCA HELOITO.

10. Ho B x0mogHOM, CyXOoM IOfBaje KapTodenb, MOPKOBb 1 CTOTIOBALA
CBEKJIa MOTYT XPaHUTbCA HECKOTBKO MeCHIIEB.

12. Lesen Sie den Text und merken Sie sich die Einteilung von Gemiise.

Einteilung von Gemiise nach Pflanzenteilen

Gemiise lasst sich begrifflich nach dem Pflanzenteil einteilen, welcher
geerntet und anschlieflend verzehrt wird. Zu Blattgemiise zdhlen demnach
Spinat, Salat und auch einige Sorten des Kohlgemiises, beispielsweise
Wirsing oder WeifSkohl. Bei der Ernte werden die Blitter abgerissen oder
abgeschnitten.

Als Stielgemiise (auch Stingel-, Blattstielgemiise) werden Pflanzen
bezeichnet, bei denen in erster Linie der Stingel verzehrt wird. Dieser
ist fleischig und dick, wichst meistens tiber der Erde und tragt die Bliiten
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und Blatter. Zu Stingelgemiise zdhlen Rhabarber, Spargel und Kohlrabi. In
manchen Definitionen oder Beziigen (Botanik oder Lebensmittelkunde) wird
das Stangelgemiise auch dem Blattgemiise zugeordnet.

Fruchtgemiise sind beispielsweise Tomaten oder Paprika, deren oberirdisch
wachsenden Friichte essbar sind. Sie sind einjéhrig und die Friichte entstehen
aus befruchteten Bliiten. Zu Hiilsenfriichten (Leguminosen) zéhlen Erbsen
und Bohnen.

Als Sprossengemiise bezeichnet man Gemiisesorten, von denen die
Sprossen (Keime) verzehrt werden konnen, beispielsweise von einigen
Hiilsenfriichten oder Getreidesorten. Auch Kresse zdhlt dazu. Vom
Wurzelgemiise sind die sich unterirdisch befindenden fleischig-verdickten
und néhrstoffreichen Pflanzenteile essbar. Dazu zdhlen bspw. Mohren,
Rote Bete oder Pastinaken. Zwiebel- und Knollengemiise werden oft mit
Wurzelgemiise zusammengefasst. Knoblauch, Lauch und Zwiebeln sind
Zwiebelgemiise, Knollensellerie, Gemiise-Fenchel und Radieschen zdhlen
zum Knollengemiise.

Lektion 2. BLATTGEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 2 bekannt.
Aminosiure, f — aMMHOKMCIOTA

Anbau, m - BeIpalBaHie; BO3/ie/IbIBaHue

austrocknen (te, t) — COXHYTb; yCBIXaTb
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Ballaststoff, m — k;eT4yarka

Blatt (Blatter), n — muct

blattartig — mucTOBUAHDII

Blattgemiise, n - /cTOBBIE OBOIIY

Chicorée, m - nyKopmii caaTHbI!
Eichblattsalat, m - canar KOYaHHbIIT TUCTOBOI
Eissalat, m — cajar KO9aHHbII; alic-cajar
enthalten (ie, a) - comep>xarp

entsprechen (a, 0) — coorBeTcTBOBATH
Erndhrung, f - muranne

Ernte, f - yposxait; ybopxka yposkast

Feldsalat, m — moneBoi canar; Mai-canar
geeignet — FOJHbBII; IIPUTOJHBIN

gelten (a, o) als — cunrarbcs

Gesamtflache, f — o61mas mwiomangs

heimisch - moMamHMIT; MecTHBI

Inhaltsstoff, m - unrpenyenT; cocraBHast 4acTh; KOMIIOHEHT
Kopfsalat, m — kouauHsIit canar

Lebensmittel; Nahrungsmittel, pl - mpoxykTs! nutanus
Mangold, m — MaHTO/bA; CBEK/IA IUCTOBAA
Radicchio, m - xpacHbIIT calaTHBII LIUKOPUI
Romischer Salat, m — meTHMIT SHAMBMIT
Schadstoft, m - BpenHoe BejecTBO
Spurenelement, n — MUKpO37IEMEHT

Teil, m - gacTp

vertreten (a, ) — IPeCTaBIATh

Vertreter, m — mpefcTaBUTENb

wertvoll - meHHbIT

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) MuCTOBBIE OBOIIN;

2) BUBI OBOIIEN;

3) IUCTOBUHBIE YACTIL;

4) pacteHue;

5) nuTaHue;

6) PO YKTHI IUTAHIS;

7) LleHHbIe KOMITOHEHTBI;

8) aMMHOKICIOTHI;

9) K/leTYaTKa;

OO OO OO OO OO0
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10) MUKpPO3/IEMEHTBI;
11) BpefiHbIE BEIeCTBa;
12) oxpy»xalomias cpena;
13) Bo3fenbIBaHME;

14) o61as nouasb;
15) B OTKPBITOM IPYHTE;
16) KOYaHHBII cajart;
17) moneBoi1 canar;

18) Terma;

19) y6opka ypoxas;

20) XpaHUTb.

3. Erschlieflen Sie die Bedeutung der Komposita.

Das Blattgemiise, die Gemiiseart, die Lebensmittel, die Nahrungsmittel,
der Inhaltsstoff, die Aminosdure, der Ballaststoff, das Spurenelement,
der Schadstoff, der Kopfsalat, der Eichblattsalat, der Eissalat, der Feldsalat,
der  Gartenbau, die Freilandgemiisefliche, der  Freilandanbau,
das Gewdchshaus.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 2

Definition. Blattgemiise sind Gemiisearten, bei denen hauptséchlich die
Blitter oder blattartigen Teile der Pflanze zum Essen geeignet sind.

Blattgemiise hat wenig Kalorien und gilt in der Erndhrung der Menschen
als sehr gesundes Lebensmittel. Es enthélt viele wertvolle Inhaltsstoffe
wie Aminosduren, Ballaststoffe, Chlorophyll, Vitamine, Mineralien und
Spurenelemente. Vor dem Essen ist es ratsam, Blattgemiise gut zu waschen,
weil gerade die dufleren Blitter Schadstoffe und Nitrate aus der Umwelt
enthalten konnen.

Die Liste der zum Blattgemiise gezdhlten Arten ist vielfiltig. Bekannte
Vertreter des Blattgemiises sind Kopf-, Eichblatt- und Eissalat, Feldsalat sowie
Rucola. Neben den bereits genannten Salaten werden auch Chicorée, Radicchio,
Roémischer Salat sowie Spinat und Mangold zum Blattgemiise gezéhlt.

Anbau. Der Anbau von Blattgemiise erfolgt in der Landwirtschaft, im
Gartenbau oder im heimischen Garten. Griines Blattgemiise kann ab dem
frithen Sommer bis zum spéten Herbst in vielen Sorten geerntet werden.
Im Jahr 2017 wurde in Deutschland Blattgemiise auf einer Gesamtfliche
von knapp 18.000 Hektar im Freiland angebaut. Dies entspricht 16 Prozent
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der gesamten Freilandgemiisefliche von mehr als 114.000 Hektar. Im
Freilandanbau flichenmiflig am starksten vertreten sind Eissalat, Spinat,
Feldsalat sowie Kopfsalat. Mehr als 183.000 Tonnen Eissalat, 71.000 Tonnen
Kopfsalat und 77.000 Tonnen Spinat wurden im Jahr 2017 geerntet. Der
Anbau von Salat im Gewichshaus spielt mit etwa 500 Hektar nur eine
untergeordnete Rolle.

Lagerung. Griines Blattgemiise wie Blattsalate sollten nach der Ernte nur

kurz gelagert werden, weil sie viel Wasser enthalten und schnell austrocknen.
Sie sollten daher als Nahrungsmittel moglichst frisch gegessen werden.

Texterlduterungen

im Freiland - B oTkpbITOM IpyHTE

flichenmifig — mo mrommagu

Freilandgemiiseflache, f - mromaas mox oBouaMu B OTKPBITOM IPYHTe
eine untergeordnete Rolle spielen — urpars BTopocTeneHHYI0 poib

5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

entsprechen * essen * zdhlen * enthalten * spielen * anbauen * ernten
* lagern * gelten

O 0 NI O U1 A W N

. als sehr gesundes Lebensmittel
.wertvolle Inhaltsstoffe
.im Freiland
. 16 Prozent der gesamten Freilandgemiisefliche ...........................
.eine untergeordnete Rolle L
.als Nahrungsmittel méglichst frisch .
.nach der Ernte nurkurz
.bis zum spiten Herbst

.zum Blattgemiise L

6. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Der Anbau von Salat im a) konnen Schadstoffe und Nitrate
Gewichshaus ... aus der Umwelt enthalten.

2. Es enthilt viele wertvolle b) bis zum spéten Herbst geerntet
Inhaltstoffe ... werden.
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3. Bei Blattgemiise sind c) Kopf-, Eichblatt- und Eissalat,
hauptsichlich die Blitter ... Feldsalat sowie Rucola.

4. Blattsalate sollten nach der Ernte | d) weil sie viel Wasser enthalten
nur kurz gelagert werden, ... und schnell austrocknen.

5. Blattgemiise gilt in der Erndhrung | e) wie Aminoséduren, Ballaststofte,
der Menschen ... Chlorophyll, Vitamine, Mineralien
und Spurenelemente.

6. Gerade die dufSeren Blitter von f) oder blattartigen Teile der Pflanze

Blattgemiise ... zum Essen geeignet.

7. Bekannte Vertreter des g) in der Landwirtschaft, im

Blattgemiises sind ... Gartenbau oder im heimischen
Garten.

8. Griines Blattgemiise kann ab dem | h) spielt nur eine untergeordnete

frithen Sommer ... Rolle.

9. Der Anbau von Blattgemiise i) auf einer Gesamtfliche von

erfolgt ... knapp 18.000 Hektar im Freiland
angebaut.

10. 2017 wurde Blattgemiise in j) als sehr gesundes Lebensmittel.

Deutschland ...

7. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. der Erndhrung, gesundes, sehr, Blattgemiise, in, der Menschen, als, gilt,
Lebensmittel.

2. Aminosduren, Ballaststoffe, und, Chlorophyll, es, Vitamine, enthilt,
Mineralien, Spurenelemente.

3. Blattgemiise, vor, gut, man, dem Essen, waschen, muss.

4. Nitrate, die Bldtter, dufleren, und, der Umwelt, enthalten, aus,
Schadstofte, konnen.

5. Eissalat, Rucola, Blattgemiise, zahlen, Kopfsalat, sowie, Feldsalat, zum.

6. Garten, im, von, erfolgt, Gartenbau, oder, der Anbau, im, Blattgemiise,
heimischen.

7. kann, bis, Blattgemiise, zum, geerntet, spaten, werden, griines, Herbst.

8. Eissalat, Freilandanbau, am, im, stirksten, sind, Spinat, vertreten,
Feldsalat, sowie, flichenmaf3ig, Kopfsalat.

9. eine Rolle, von, spielt, im, der Anbau, Gewichshaus, nur, Salat,
untergeordnete.

10. Wasser, schnell, Blattsalate, viel, und, enthalten, austrocknen.
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8. Beantworten Sie die Fragen zum Text 2.

1. Warum gilt Blattgemiise als sehr gesundes Lebensmittel in der
Erndhrung der Menschen?

2. Warum muss man Blattgemiise vor dem Essen gut waschen?

3. Welche Gemiisearten zdhlen zum Blattgemiise?

4. Wo erfolgt der Anbau vom Blattgemiise?

5. Wann kann griines Blattgemiise geerntet werden?

6. Welche Gemiisearten sind im Freilandanbau flichenmaflig am stirksten
vertreten?

7. Spielt der Anbau von Salat im Gewéchshaus eine grofie Rolle?

8. Wie lange sollten Blattsalate nach der Ernte gelagert werden?

9. Finden Sie Fehler in den folgenden Sitzen. Korrigieren Sie sie.

1. Blattgemiise sind Gemiisearten, bei denen nur Blitter zum Essen
geeignet sind.

2. Blattgemtise enthilt viele Kalorien und wertvolle Inhaltsstoffe.

3. Gerade die dufleren Blitter enthalten viele Aminosduren, Ballaststoffe,
Chlorophyll, Vitamine, Mineralien und Spurenelemente

4. Die bekanntesten Vertreter des Blattgemiises sind Chicorée, Radicchio
und Rémischer Salat.

5. Der Anbau von Blattgemiise erfolgt meist im heimischen Garten.

6.Im Jahr 2017 wurde in Deutschland Blattgemiise auf einer Gesamtflache
von knapp 114.000 Hektar im Freiland angebaut.

7. Eissalat, Spinat, Feldsalat sowie Kopfsalat werden nur im Freiland
angebaut.

8. Blattsalate enthalten wenig Wasser und trocknen ziemlich langsam aus.

10. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Beim Blattgemiise sind hauptsachlich Blétter oder ...Teile der Pflanze
zum Essen geeignet.

Blattgemiise hat wenig Kalorien und ... als sehr gesundes Lebensmittel. Es ...
viele wertvolle Inhaltsstoffe. Vor dem Essen muss man Blattgemiise gut waschen,
weil gerade die dufleren Blatter ... und Nitrate aus der Umwelt enthalten kénnen.

Bekannte ... des Blattgemiises sind Kopf-, Eichblatt- und Eissalat, Feldsalat
sowie Rucola.

Der Anbau von Blattgemiise ... in der Landwirtschaft, im Gartenbau
oder im heimischen Garten. Es kann im ... oder im Gewéchshaus angebaut
werden. Griines Blattgemiise wird ab dem frithen Sommer bis zum spiten
Herbst .... Im Freilandanbau flichenmaflig am stirksten vertreten sind
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Eissalat, Spinat, Feldsalat sowie Kopfsalat. Der Anbau von Salat im ... spielt
mit etwa 500 Hektar nur eine untergeordnete Rolle.

Blattsalate enthalten viel Wasser und trocknen schnell aus. Daher sollten
sie nach der Ernte nur kurz ... werden. Sie sollten als ... moglichst frisch
gegessen werden.

erfolgt, geerntet, gelagert, enthdlt, Nahrungsmittel, Schadstofte,
Gewichshaus, blattartige, Freiland, Vertreter, gilt

11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. JIncToBbIe OBOIM COAEP>KAT MO KAJIOPUI U ABIAIOTCA TIO/IE3HBIM
MPOAYKTOM B IUTaHNUN YeTTOBeKa.

2. OHU copep>KaT aMMHOKMCTIOTBI, KIeTYaTKy, XI0POdIUII, BUTAMUHBI,
MIHEPaJIbl ¥ MUKPO3/IeMEHTBIL.

3. JKenaTenbHO XOPOLIO MBITh UX IIepef, efOI.

4. Hapy>kHble TUCTBI OBOLIEI MOTYT COlepP>KaTh BpeJHbIE BelleCTBa M HU-
TPaThl U3 OKPY>KAKOLIEN CPEMbL.

5. Hanbornee M3BeCTHBIMM HPEACTABUTE/AMYU JIMCTOBBIX OBOLIEN SIBIS-
I0TCS Ca/IaThl M PYKKOJIA.

6. JIncToBbIE OBOIIM BO3/E/BIBAIOTCA B OTKPBITOM I'PYHTE WU B MMapHU-
Kax.

7. CanmaTbl B OCHOBHOM BBIpAIIMBalOT B OTKPBITOM TPYHTE.

8. Yposkajl 3elIeHBIX JIVICTOBBIX OBOIIEN COOMpAIOT C paHHEro eTa
IO TIO3[THEV OCEHI.

9. JIucToBble canaThl XPAHATCA HEJOITO.

10. OHm comepXaT MHOTO BOABI 1 OBICTPO COXHYT.

12. Stellen Sie den Plan des Textes 2 zusammen.
13. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes notige Informationen.

14. Referieren Sie den Text 2.
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Lektion 3. FRUCHTGEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 3 bekannt.
Aubergine [ober'3ima], f - 6axmaxkan

aufschneiden (i, i) - paspesatn

aufweisen (ie, ie) — uMeThb; 0OHAPYXMBATD
ausreichend — JOCTaTOYHBII; JOCTATOYHO

beachten (te, t) - yunuTbIBaTh; 0OpaIaTh BHUMaHME
befruchten (te, t) - orogoTBOPATH

Blumenkasten, m — AUk /14 1[BETOB

Blumentopf, m — 11BeTOYHBIiT TOPILIOK

Bliite, f — nBeTok

eingeschrinkt — orpannyeHHbI

einjahrig — ogHOMETHMI

essbar — cbeOOHDIN

Freilandfeld, n - otkpeiToe mosne

Frost, m — mopos3

Frucht (Friichte), f - mnox; ppyxT

Fruchtgemiise, n — mogossie oBown

gedeihen (ie, ie) - pacTu; pasBuBaTbCs

geschiitzt — sammIeHHbIN

Glas, n - cTexno

Haltbarkeit, f - me>kkocTh; yCTOMYMBOCTD IPY XpaHEHUN
Kiirbis, m - TekBa

Kiirbisgewdchse, pl — ToikBeHHBIE
Nachtschattengewichse, pl - macneHoBbIe

oberirdisch — Hag3eMHBbIIT; TOBEPXHOCTHBIN
Pflanzengift, n - pacTuTenbHbII1 17

reif — criesnblit; 3penblit

Reifegrad, m — creneHb 3penocTy; CTafus CIeIoCcTy
Same, m - cemsa

stammen (te, t) — IPOUCXOAUTD

Standort, m — MecTo; MecTo IIpou3pacTaHmsA
Temperaturschwankung, f - kone6anue TeMneparypbol
unreif — HecIe/nbIil; He3penblit

urspriinglich - nepBonaganpHO

Voraussetzung, f - ycrosue; mpeanocpka
wasserhaltig — Brarocogepykamuit; comepKatuii BORy
Zucchini, f - ykxmuHu; Kabadox

zuordnen (te, t) — OTHOCUTD K 4eMY-II.
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2. Finden Sie Aquivalente.
1) die Aubergine;
2) die Bliite;
3) geschiitzt;
4) reif;
5) einjahrig;
6) das Pflanzengift;
7) ausreichend;
8) der Reifegrad;
9) das Fruchtgemiise;
10) zuordnen;
11) stammen;
12) der Same;
13) der Frost;
14) urspriinglich;
15) wasserhaltig;
16) die Frucht;
17) die Voraussetzung;
18) der Standort;
19) das Glas;
20) befruchten;
21) der Kurbis;
22) die Temperaturschwankung;
23) gedeihen;
24) essbar.

3. Ubersetzen Sie den Text.

a) IPOVMCXOJUTD;

b) mrogossie oBOIIY;

C) TBHIKBA;

d) cpeno6HbI;

e) pacTy; pasBUBAThCs;

f) nepBonavanbHO;

g) MOpO3;

h) ycnoBue; npenmnoceiixa;
i) xomebaHIe TEMIIEPATYPBL;
j) omHOMe THUIL;

k) mecTo mpomspacranus;
1) copepxammit Bogy;

m) OIIOOTBOPSITD;

n) CTeNeHb 3PeNoCTH;

0) 6aKaXkaH;

0) 3alMILEeHHbI;

p) cTeKIIo;

q) CIIeBIIt; 3PeIbIiL;

r) Wwiof; GpyKT;

$) OTHOCUTD K YeMY-L;

3) pacTuTeNbHBII SAL;

t) LIBETOK;

u) cemst;

1) OCTaTOYHBII.

Text 3
Definition. Mit dem Begriff "Fruchtgemiise" sind einjdhrige
Gemiisepflanzen gemeint, deren oberirdisch wachsende Friichte essbar sind.
Diese Friichte entstehen dabei aus befruchteten Bliiten. Schneidet man die
Friichte von Fruchtgemiise wie Paprika oder Tomaten auf, findet man die
Samen der Friichte.
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Die meisten Fruchtgemiisesorten
zahlen zur Familie der Nachtschatten-
gewidchse und Kirbisgewdchse. Die
wichtigsten Vertreter sind Tomate und
Gurke. Aber auch Paprika, Auberginen,
Zucchini und Kiirbisse werden dem
Fruchtgemiise zugeordnet.

Anbau.  Fruchtgemiise  wird
sowohl im Gartenbau wie auch in
der systematischen Landwirtschaft in verschiedenen Arten und Sorten
angebaut.

Die meisten Fruchtgemiise stammen urspriinglich aus subtropischen und
tropischen Klimazonen der Erde, hauptsiachlich aus dem Mittelmeerraum
und Stidamerika.

Voraussetzung fiir den Anbau von Fruchtgemiise ist daher in aller Regel
ein warmer und geschiitzter Standort ohne grofere Temperaturschwankungen
mit ausreichend Wasser, damit die Friichte gedeihen konnen.

Der Anbau kann auf Freilandfeldern, im Gewichshaus unter Glas, im
Garten, aber auch auf dem Balkon im Blumentopf oder dem Blumenkasten
erfolgen.

Im Freien beginnt die Anbausaison von Fruchtgemiise in Deutschland,
Osterreich und der Schweiz je nach klimatischer Lage des Feldes erst nach
dem letzten Frost.

Inhaltsstoffe. Das Fruchtgemiise enthilt in der Regel wenig Kalorien und
ist sehr wasserhaltig, wodurch die Haltbarkeit und Lagerung eingeschrankt
ist.

Fruchtgemiise weist viele wertvolle Inhaltsstoffe fiir die Gesundheit auf
wie Vitamine, Mineralstoffe (Kalium, Kalzium, Phosphor), Spurenelemente
(z.B. Eisen) und Proteine.

Zu beachten ist allerdings, dass nicht alle Fruchtgemiisearten automatisch
gesund sind, vielmehr hingt dies von ihrem Reifegrad ab.

So enthalten unreife Auberginen und Tomaten bzw. deren griine
Pflanzenteile Pflanzengifte.

Texterlduterungen

in aller Regel - kak mpaBu10; 06BIYHO

im Freien — Ha OTKPBITOI MECTHOCTHU

bzw. (beziehungsweise) — 11; mM; COOTBETCTBEHHO
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4. Ergianzen Sie die fehlenden Verben in der richtigen Form.

anbauen * aufweisen * beginnen * gedeihen * finden * enthalten *
erfolgen * stammen * sein * zahlen * aufschneiden

1. Fruchtgemiise ... einjihrige Gemiisepflanzen.

2. Wenn man die Friichte von Paprika oder Tomaten ..., ... man die
Samen der Friichte.

3. Die meisten Fruchtgemiisesorten ... zur Familie der Nachtschatten-
gewichse und Kiirbisgewéchse.

4. Fruchtgemiise ... man sowohl im Gartenbau als auch in der
systematischen Landwirtschaft ... .

5. Die meisten Fruchtgemiise ... urspriinglich aus subtropischen und
tropischen Klimazonen der Erde

6. Die Friichte ... am besten in einem warmen und geschiitzten Standort
ohne groflere Temperaturschwankungen mit ausreichend Wasser.

7. Der Anbau ... auf Freilandfeldern, im Gewdachshaus unter Glas oder
im Garten.

8. Die Anbausaison von Fruchtgemiise ... in Deutschland, Osterreich und
der Schweiz erst nach dem letzten Frost.

9. Das Fruchtgemiise ... in der Regel wenig Kalorien.

10. Fruchtgemiise ... viele wertvolle Inhaltsstoffe fiir die Gesundheit ... .

5. Ergéinzen Sie die Tabelle.

Infinitiv Priteritum Partizip I
eingeschrankt
wachsen
entstehen
erfolgte
zugeordnet
stammen
gedeihen
zahlen
geschiitzt
fand
angebaut
war
befruchtet
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Infinitiv Priteritum Partizip I
enthielt

abhingen

6. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. befruchteten, Fruchtgemiise, aus, von, Friichte, Bliiten, entstehen.

2. werden, Paprika, und, Kiirbisse, dem Fruchtgemiise, Auberginen,
zugeordnet, Zucchini.

3. verschiedenen, angebaut, Fruchtgemiise, in, Arten, und, wird, Sorten.

4. hauptsichlich, die Fruchtgemiise, aus, meisten, dem Mittelmeerraum,
und, stammen, urspriinglich, Stidamerika.

5. geschiitzter, Fruchtgemiise, und, fiir, Voraussetzung, warmer, den
Anbau, von, ist, ein Standort.

6. im, letzten, beginnt, Fruchtgemiise, erst, von, Freien, nach, die
Anbausaison, dem Frost.

7. von, Lagerung, eingeschrankt, die Haltbarkeit, und, Fruchtgemiise,
ist.

8. viele, fiir, Fruchtgemiise, Mineralstoffe, Inhaltsstoffe, die Gesundheit,
Vitamine, wertvolle, Spurenelemente, und, wie, Proteine, enthalt.

9. gesund, Fruchtgemiisearten, nicht, automatisch, sind, alle.

10. deren, Tomaten, bzw., unreife, Pflanzenteile, griine, Auberginen, und,
Pflanzengifte, enthalten.

7. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen ins Russische.
Beachten Sie die Bedeutung der Partizipien I und II als Attribut.

1) oberirdisch wachsende Friichte;

2) befruchtete Bliiten;

3) die angebauten Fruchtgemiisesorten;

4) der geschiitzte Standort;

5) die aus Stidamerika stammenden Fruchtgemiisearten;

6) die eingeschrénkte Lagerung;

7) die aufgeschnittenen Friichte;

8) die begonnene Anbausaison.

8. Beantworten Sie die Fragen zum Text 3.

1. Was ist Fruchtgemiise?

2. Zu welcher Familie zahlen die meisten Fruchtgemiisesorten?

3. Welche Kulturpflanzen werden dem Fruchtgemiise zugeordnet?
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4. Wird Fruchtgemiise im Gartenbau oder in der systematischen

Landwirtschaft angebaut?

5. Was sind Voraussetzungen fiir den Anbau von Fruchtgemiise?

6. Wo kann der Anbau von Fruchtgemiise erfolgen?

7. Wann beginnt die Anbausaison von Fruchtgemiise im Freien?

8. Warum ist die Haltbarkeit und Lagerung von Fruchtgemiise

eingeschriankt?

9. Welche wertvolle Inhaltsstoffe enthalt Fruchtgemiise?
10. Sind alle Fruchtgemiisearten gesund?

9. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Fruchtgemiise wird ...

a) sind Tomate und Gurke.

2. Die Friichte konnen in einem
warmen und geschiitzten Standort

b) enthalten Pflanzengifte.

3. Paprika, Auberginen, Zucchini
und Kiirbisse ...

¢) je nach klimatischer Lage des
Feldes erst nach dem letzten Frost.

4. Im Freien beginnt die
Anbausaison von Fruchtgemdise ...

d) im Gewdéchshaus unter Glas und
im Garten erfolgen.

5. Unreife Auberginen und Tomaten
bzw. deren griine Pflanzenteile ...

e) wenig Kalorien und ist sehr
wasserhaltig.

6. Fruchtgemiise sind einjahrige
Gemdiisepflanzen, ...

f) in verschiedenen Arten und
Sorten angebaut.

7. Das Fruchtgemiise enthilt in der
Regel ...

g) aus subtropischen und tropischen
Klimazonen der Erde.

8. Der Anbau kann auf
Freilandfeldern, ...

h) ohne grofiere
Temperaturschwankungen mit
ausreichend Wasser gedeihen.

9. Die wichtigsten Vertreter von
Fruchtgemiise ...

i) gehoren auch zum Fruchtgemiise.

10. Die meisten Fruchtgemiise
stammen urspriinglich ...

j) deren oberirdisch wachsende
Friichte essbar sind.

10. Ergédnzen Sie die Sitze.

1. Essbar bei Fruchtgemiise sind ...

2. Friichte von Fruchtgemiise entstehen aus ...
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3. Man findet die Samen der Friichte, indem man ...

4. Die meisten Fruchtgemiisesorten zéhlen ...

5. Die meisten Fruchtgemiise stammen ...

6. Voraussetzung fiir den Anbau von Fruchtgemiise ist ...

7. Der Anbau kann ... erfolgen.

8. Die Anbausaison von Fruchtgemiise im Freien beginnt ...

9. Das Fruchtgemiise weist viele wertvolle Inhaltsstoffe fiir die Gesundheit
auf wie ...

10. Unreife Auberginen und Tomaten enthalten ...

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Fruchtgemiise sind einjihrige Gemiisepflanzen, deren oberirdisch
wachsende Friichte ... sind. Diese Friichte entstehen dabei aus ... Bliiten.
Die meisten Fruchtgemiisesorten ... zur Familie der Nachtschattengewichse
und Kiirbisgewdchse. Die ... Vertreter sind Tomate und Gurke. Aber auch
Paprika, Auberginen, Zucchini und Kiirbisse werden dem Fruchtgemiise ....

Die meisten Fruchtgemiise stammen urspriinglich aus subtropischen
und tropischen ... der Erde, hauptsichlich aus dem Mittelmeerraum und
Stidamerika. Voraussetzung fiir den ... von Fruchtgemiise ist daher ein
warmer und geschiitzter ... ohne groflere Temperaturschwankungen mit
ausreichend Wasser.

Der Anbau kann auf Freilandfeldern, im ... unter Glas, im Garten, aber
auch auf dem Balkon im Blumentopf oder dem Blumenkasten erfolgen.

Das Fruchtgemtise ... in der Regel wenig Kalorien und ist sehr wasserhaltig,
wodurch die Haltbarkeit und ... eingeschrankt ist.

Fruchtgemiise hat viele ... Inhaltsstoffe fiir die Gesundheit wie Vitamine,
Mineralstoffe, Spurenelemente und Proteine.

Standort, enthilt, wertvolle, Lagerung, zugeordnet, Gewi4chshaus,
Klimazonen, zahlen, essbar, Anbau, wichtigsten, befruchteten

12. Arbeiten Sie zu zweit. Der Reihe nach geben Sie einander die
wichtige Information zu jedem Abschnitt des Textes 3.
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Lektion 4. TOMATE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 4 bekannt.
abschneiden (i, i) - cpesarp

bedeutungslos — He VIMerOLVIT 3HAYEHNIT; He3HAYNTE/IbHbII
befestigen (te, t) - moxBs3bIBaTH

begehbar - mpoxofHOIt; 10 KOTOPOMY MOXKHO XOGUTh
belaufen sich (ie, au) - cocraBnaTh

bendtigen (te, t) - Hy)XgaTbcs

bewahren (te, t) — samuarp

dauerhaft — murenpubIi

Draht (Drahte), m — mpoBonoka

durchschnittlich - B cpegnem

Erntemenge, f - 06bem ypoxas

Folientunnel, m - mapaux

Gericht, n - 6100

Gesamtverbrauch, m - o61ee morpe6beHe
Glashaus, n — termma

krautig — TpaBAHMCTBII

Kultivierung, f - pa3BefieHue; Bo3aenbiBaHye

Mark, f - coyc (TomaTHbIIT)

Rest, m — 0CTaTOK; OCTaBLIASCS 9aCTh

roh - cerpoit

Saft, m - cox

Schniir (Schniire), f - mmarat; BepeBka; 6e4eBKa
Schutzabdeckung, f - 3amuTHOE TOKpBITIIE

Sofie, f - coyc

Stiel, m - cTebenn

Tomate, f — Tomar

Tomatenrispe, f — rpo3ab TOMaTOB

Trieb, m - no6er

unterstiitzen (te, t) - moggep>KuUBaTh

Uberdachung, f - kpbriia

verarbeiten (te, t) - mepepabaTbiBaTh

verbrauchen (te, t) - moTpe6nsTH

verfligen (te, t) tiber Akk. — pacnonaraTp yem-1.
verkochen (te, t) - pasBapuBaTh; BbIBApMBATD
vertragen (u, a) — IIEPEHOCUTD
Verwendungsmaoglichkeit, f - BO3MOXXHOCTb UCIIONMb30BAHS
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Wassergehalt, m — coepskaHie Boabl
weiterentwickeln (te, t) — coBepiieHCTBOBaTD
ziehen (0, 0) — BbIpaIINBaTh; Pa3BONUTH
Zustand, m - cocTosiHIE

ziichten (te, t) — pa3BOAUTD; BBIPALINBATD

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) pasBefieHe; BO3[Ie/IbIBAHNE;

2) BBIpaIlMBaTh; Pa3BOJUTD;

3) cocTosiHME;

4) mober;

5) cOBepIIIEHCTBOBATD;

6) 3alUIIaTh;

7) NIOAep>KMUBaTh;

8) cpesarn;

9) pacronaraTb 4eM-JI.; UIMeTb B PaCIIOPsDKEHNI;
10) cocTaBnATD;

11) moTpebsiTh;

12) obuiee motTpebnene;

13) B cpepHeM;

14) BO3MOXXHOCTb UCITO/Ib3OBaHI;
15) Termia;

16) mapHuK;

17) cTebenb;

18) rpo3ab TOMATOB;

19) 3a1UTHOE TOKPBITHE;

20) o6beM ypoxkas;

21) comep>kaHye BOJIbI;

22) CBIpOVL.

3. Ergidnzen Sie die Tabelle.

Infinitiv Priteritum Partizip I
zuchtete
gehoren
entwickelte weiter
kommen
bewahren

erfolgte
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Infinitiv Priteritum Partizip I
befestigt
brachte
werden
belief sich
abschneiden
war
produziert
bendtigen
gezogen
verfiigen
vertragen
verbrauchte
unterstiitzen
gelten
verarbeitet
importiert
verkocht
4. Ubersetzen Sie den Text.
Text 4
Herkunft. Tomaten kommen

. urspriinglich  aus  dem  Gebiet der
- Anden in Stidamerika. Die Friichte der
Tomatenpflanzen waren nur etwa so
grof3 wie eine Kirsche, doch schon Maya
und Azteken ziichteten groflere Friichte,
indem sie Mutationen weiterentwickelten.
Im Jahr 1498 brachte dann Kolumbus die ersten Tomaten nach Europa. Eine
dauerhafte Kultivierung erfolgte aber erst seit Mitte des 18. Jahrhunderts.

Die Tomate gehort zu den Nachtschattengewédchsen. Es gibt unzahlige
verschiedene Sorten, Farben und Formen. Die Friichte konnen im reifen
Zustand griin, gelb, rot bis violett werden. Die Pflanzen sind krautig und
meist ein- bis zweijahrig. Die Triebe konnen bis zu vier Meter lang werden.
Weltweit werden jéhrlich iiber 150 Millionen Tonnen Tomaten produziert.
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Anbau und Ernte. Tomatenpflanzen benétigen viel Warme und Licht,
daher werden sie meist in Glashdusern oder Folientunneln gezogen. Die
Uberdachung bewahrt sie auch vor zu viel Regen, den sie schlecht vertragen.
Um die langen Stiele zu unterstiitzen, werden sie meist an Schniiren
oder Drihten befestigt. So kann man zur Ernte bequem zwischen den
Pflanzenreihen durch gehen und die reifen Tomatenrispen abschneiden.

Der Anbau von Tomaten im Freiland ist inzwischen wirtschaftlich
nahezu bedeutungslos geworden. Auf einer Fliche von 315 Hektar werden
in Deutschland Tomaten unter begehbaren Schutzabdeckungen angebaut.
Die Erntemengen beliefen sich 2017 auf mehr als 61.000 Tonnen. Jeder
Deutsche verbrauchte durchschnittlich etwa 25 Kilogramm Tomaten. Aber
nur ein kleiner Teil des Gesamtverbrauchs an Tomaten wurde in Deutschland
produziert (knapp 3 Prozent). Der Rest wird hauptsichlich aus anderen EU-
Léndern, vor allem den Niederlanden und Spanien, importiert.

Nutzung. Die Tomate gilt als ausgesprochen gesund. Neben einem
Wassergehalt von ungefihr 94 Prozent verfugt die Tomate iiber die
Vitamine A und C sowie reichlich Kalium. Fiir Tomaten gibt es zahlreiche
Verwendungsmaoglichkeiten. Man kann sie roh oder in einem Salat essen.
Tomaten werden zu den unterschiedlichsten Gerichten verkocht. Verarbeitet
werden Tomaten zu Saft, Soen, Mark oder Ketchup.

Texterlduterungen
als ausgesprochen gesund gelten — cunTaTbhCsl UCKTIOUNTENBHO TTOTIE3HBIM

1151 3J0pPOBbs

5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

verfiigen * bringen * bewahren * verarbeiten * abschneiden *
unterstiitzen * anbauen * ziichten * bendtigen * ziehen * befestigen

.groflere Friscchte
. die ersten Tomaten nach Europa ...
.viel Warme und Licht
.in Glashdusern oder Folientunneln ...
.vorzuvielRegen L
.dielangen Stiele L
.an Schniiren oder Drdhten .
. die reifen Tomatenrispen
. unter begehbaren Schutzabdeckungen ...
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10. Giber die Vitamine Aund C
11. zu Saft, Sof8en oder Mark L

6. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen.
1) die Friichte der Tomatenpflanzen;

2) Mutationen weiterentwickeln;

3) groflere Friichte ziichten;

4) eine dauerhafte Kultivierung;

5) unzéhlige Sorten;

6) im reifen Zustand;

7) Tomaten produzieren;

8) Wirme und Licht benétigen;

9) in Glashdusern ziehen;

10) vor Regen bewahren;

11) etwas schlecht vertragen;

12) Stiele unterstiitzen;

13) an Schniiren oder Drihten befestigen;
14) reife Tomatenrispen;

15) der Anbau von Tomaten im Freiland;
16) unter Schutzabdeckungen anbauen;
17) Tomaten verbrauchen;

18) als gesund gelten;

19) iiber die Vitamine A und C verfiigen;
20) roh essen.

7. Bilden Sie Sétze aus den folgenden Wortern.

1. und, ziichteten, schon, Friichte, und, Maya, Mutationen, Azteken,
entwickelten weiter, grof3ere.

2. ersten, 1498, nach, brachte, die Tomaten, Kolumbus, Europa.

3. gezogen, Glashdusern, Tomatenpflanzen, meist, in, oder, werden,
Folientunneln.

4. Drahten, die Stiele, werden, meist, an, befestigt, Schniiren, langen, oder.

5. von, wirtschaftlich, Freiland, der Anbau, bedeutungslos, im, ist, nahezu,
Tomaten, geworden.

6. begehbaren, werden, in, Tomaten, unter, Deutschland, angebaut,
Schutzabdeckungen.

7. durchschnittlich, jeder, Kilogramm, verbrauchte, etwa, 25, Deutsche,
Tomaten.
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8. reichlich, verfigt, die Vitamine, A, und, die Tomate, C, sowie, iiber,
Kalium.

9. Tomaten, nur, Deutschland, ein Teil, kleiner, an, wird, in, produziert,
des Gesamtverbrauchs.

10. wird, den Niederlanden, der Rest, aus, und, importiert, Spanien.

8. Finden Sie Fehler in den folgenden Sitzen. Korrigieren Sie sie.

1. Tomaten kommen urspriinglich aus Spanien.

2. Eine dauerhafte Kultivierung von Tomaten erfolgte erst seit 1498.

3. Die Pflanzen sind krautig und meist zweijahrig.

4. Weltweit werden jéhrlich iiber 61.000 Tonnen Tomaten produziert.

5. Tomatenpflanzen werden meist im Freiland gezogen.

6. Der Anbau von Tomaten unter Schutzabdeckungen in Deutschland ist
wirtschaftlich bedeutungslos.

7. Der Loéwenanteil des Gesamtverbrauchs an Tomaten wird in
Deutschland produziert.

8. Knapp 3 Prozent der Tomaten werden nach Deutschland aus den
Niederlanden und Spanien importiert.

9. Tomaten kann man nur roh essen.

. Erginzen Sie die Sitze.

. Im Jahr 1498 brachte ...

. Die Tomate gehort ...

. Im reifen Zustand konnen ...

. Die Triebe konnen ...

. Um die langen Stiele zu unterstiitzen, ...
. In Deutschland werden Tomaten ... angebaut.
. Die Erntemengen beliefen sich 2017 ...

. Jeder Deutsche verbrauchte ...

. Die Tomate gilt als ...

10. Die Tomate verfiigt tiber ...
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10. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.

1. Eine dauerhafte Kultivierung erfolgte erst seit Mitte des 18. Jahrhunderts.

2. Die Friichte konnen im reifen Zustand griin, gelb, rot bis violett
werden.

3. Die Triebe konnen bis zu vier Meter lang werden.

4. Weltweit werden jahrlich iiber 150 Millionen Tonnen Tomaten
produziert.
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5. Der Anbau von Tomaten im Freiland ist inzwischen wirtschaftlich

bedeutungslos geworden.
6. In Deutschland werden Tomaten meist unter begehbaren

Schutzabdeckungen angebaut.

7. Jeder Deutsche verbrauchte durchschnittlich etwa 25 Kilogramm
Tomaten.

8. Die meisten Tomaten werden nach Deutschland hauptsichlich aus
anderen EU-Lindern importiert.

9. Man kann sie roh oder in einem Salat essen.

10. Tomaten werden zu Saft, SofSen, Mark oder Ketchup verarbeitet.

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

1. Eine dauerhafte ... von Tomaten erfolgte aber erst seit Mitte des 18.
Jahrhunderts.

2. Die Friichte konnen im ... Zustand griin, gelb, rot bis violett werden.

3. Tomatenpflanzen werden meist in Glashdusern oder Folientunneln ....

4. Die langen Stiele werden ....

5. Der Anbau von Tomaten im ... ist wirtschaftlich bedeutungslos.

6. Die Erntemengen ... 2017 auf mehr als 61.000 Tonnen.

7. Nur ein kleiner Teil ... an Tomaten wurde in Deutschland produziert.

8. Die Tomate ... iiber die Vitamine A und C sowie reichlich Kalium.

9. Fiir Tomaten gibt es ... Verwendungsmaglichkeiten.

10. Tomaten werden zu den unterschiedlichsten ... verkocht.

verfligt, Freiland, gezogen, Gerichten, zahlreiche, beliefen sich,
Kultivierung, unterstiitzt, des Gesamtverbrauchs, reifen

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. ITepBoie Tomats! B EBpory npuses Konym6.

2. ToMaTbl HYX/JAI0TCS B OOTIBIIOM KOMTHYECTBE TEIIa U CBETa.

3. B 0cHOBHOM TOMAaTbI BBIPAIMBAIOT B TEI/IMIIAX.

4. InuuHbIe CTeO/IN MOABA3BIBAIOT K LINIATATy WM IPOBOJIOKE.

5. BerpanjuBaHue TOMaToOB B OTKPBITOM I'PYHTE HESKOHOMMYHO.

6. Kaxxgpiin Hemery HOTpe6n;1eT B CpefHeM 25 KWIOIPaMMOB TOMAaTOB
B rofl.

7. B TepMaHuy IpOUSBOJUTCSI TONBKO 3 % MOTPe6/IsIeMBIX TOMATOB.

8. TomaTsl nMnoptupyroTca B lepmanuio B ocHoBHOM 13 Hupepnangos
n Vicmanum.
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9. TomMaTpl O4YeHb MONE3HBI JI 3T0POBBA.
10. Onu comeprkat ButamMnubl A u C, 60ratsl Kanmem.

13. Stellen Sie den Plan des Textes 4 zusammen.
14. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes notige Informationen.

15. Referieren Sie den Text 4.

Lektion 5. GURKE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 5 bekannt.
ableiten sich (te, t) — 3x1.: mponcxopnuTh

anpflanzen (te, t) - BBIpaIlinBaTh; pasBOAUTD
auseinandergehen (i, a) - pacxoguTbcs

Befruchtung, f - omnogoTBOpenne

Bestdubung, f - onbitenne

bestehen (a, a) aus D. — cocTOATb U3 Yero-i.

betragen (u, a) - cocTaBnATDL

Biene, f - muena

Einlegegurke, f - oryper 151 KOHCepBMPOBaHIA; MapMHOBAHHBIIT OTypely

einlegen (te, t) - KOHCepBMpPOBATDH

enthalten sein — comep>xaTbcst

gewinnen (a, 0) — IOTYYUTh

Gewtirzgurke; Essiggurke, f — MapuHOBaHHBI orypel
Glas (Glaser), n — creknsHHasa 6aHKa

Gurke, f - orypen

Herkuntft, f — nponcxoxpenne

Insekt, n — Hacekomoe

insgesamt — B 1eIOM

kriechen (o, 0) - monsTu

Pfliicker, m - c6opuux mroxos

Ranke, f - ycuk

Salatgurke, f — orype 151 canaToB; Oryplbl CaTaTHBIX COPTOB
Same, m — cems

Schlangengurke, f — gMHHOIIORHBII Orypent
senkrecht — BepTukanbHO

OO OO OO OO OO0
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sorgen (te, t) fiir Akk. — 3a6oTnTbCA; 0OECIIEUNBATD
Stiitzgertist, n — onopa

weiblich - >keHckuii

Zuchtsorte, f - copt

zusitzlich — momonmHuTeIbHBIN

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) oryper A/s canaros;

2) oryper] Ij1s1 KOHCEPBUPOBAHIS;
3) MapMHOBaHHBIII OTypely;

4) BBIpAIIVBATh; Pa3BOINTD;

5) o3I

6) ycuk;

7) SKEHCKMUIT;

8) ombleHne;

9) cems;

10) HacekoMoe;

11) ortofoTBOpEHNE;

12) Ha fymry (HaceleHMs); Ha OJHOTO YeIOBeKa;
13) cocTaBnATH;

14) COCTOSATD U3 Y€r0-IL.;

15) comeprKaTbcs;

16) KOHCEpPBMPOBATh;

17) omopa;

18) 1o 3emie;

19) 3aBA3BIBATH IIOMbL;

20) Bpy4HYIO.

3. Ubersetzen Sie den Text.

Text 5

Herkunft. Gurken gehoren zu den Kirbisgewdchsen. Man
unterscheidet zwei Gruppen von Gurken, die Salat- oder Schlangengurken
und die kleinen Einlege - oder Gewiirzgurken. Das Wort «Gurke» leitet
sich von dem altpolnischen Wort «Ogurek» ab. Die Theorien tber die
Herkunft der Gurke gehen auseinander. Sie stammt entweder aus Indien
oder Afrika. Sicher ist aber, dass bereits die Griechen und Rémer die
Gurke anbauten. Allerdings gewann erst im Mittelalter die Gurke an
Bedeutung in Europa.
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Im 19. Jahrhundert wurde sie in England erstmals unter Glas angebaut
Heute werden weltweit etwa 45 - 50 Millionen FFERFE
Tonnen Gurken geerntet.

Anbau. Gurken sind einjdhrige Pflanzen mit ©
bis zu vier Meter langen Ranken. Sie kriechen
entweder am Boden oder wachsen auf Stiitzgeriisten.
Manche Zuchtsorten produzieren fast ausschliellich
weibliche Bliiten, welche auch ohne Bestiubung '
Friichte ansetzen. Aus diesen Friichten kann
man allerdings keine Samen gewinnen. Bei allen
anderen Sorten sorgen Insekten, wie Bienen fiir die
Befruchtung.

Die kleinen Einlegegurken werden meist im Freien auf grofien Feldern
angepflanzt. Die Ranken wachsen dabei am Boden entlang. Die jungen Gurken
werden alle paar Tage von Pfliickern per Hand geerntet. Schlangengurken
werden dagegen meist in Folientunneln oder Glashdusern gezogen. Die
Ranken wachsen dabei an Geriisten oder Schniiren senkrecht nach oben. Die
Ernte erfolgt ebenso per Hand.

In Deutschland werden Salatgurken auf einer Fliche von 219 Hektar
produziert. Auf dieser Fliche werden mehr als 50.000 Tonnen geerntet. Die
Erntemenge von Einlegegurken betrdgt im Freiland auf einer Fliche von
2.500 Hektar knapp 187.000 Tonnen. Bei den Gurken miissen zusétzliche
Importe den Bedarf decken. Insgesamt wurden in Deutschland im Schnitt
sechs Kilogramm Gurken pro Kopf in den Jahren 2016/2017 verzehrt.

Verwendungsmoglichkeiten. Die Gurke besteht hauptsichlich aus
Wasser (95 Prozent). Vor allem Vitamine aus dem B-Komplex sind in ihr
enthalten, ebenso Kalium, Phosphor, Calcium und Magnesium.

Salatgurken werden als Salat gegessen. Die kleinen Gewiirzgurken werden
meist in Glasern als Essiggurken eingelegt. So sind sie besonders lange haltbar.

Texterlduterungen

sicher — BepHO; ocTOBEPHO

im Mittelalter — B cpeHeBekOBbe

an Bedeutung gewinnen — nprobperars 3HaYeHMe
am Boden - 1o semre

Friichte ansetzen — 3aBA3bIBaTh IO

per Hand - Bpyunyio

den Bedarf decken - ygoBneTBOpATh HOTPE6HOCTD
im Schnitt — B cpegnem
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pro Kopf — Ha gynry (HaceneHus); Ha OFHOTO YeloBeKa
vor allem - pexx/ie Bcero; B OCHOBHOM

4. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

decken * gewinnen * bestehen * einlegen * anpflanzen * produzieren * ernten *
kriechen * sorgen * ansetzen * essen * gehoren * gewinnen * wachsen

1. zu den Kiirbisgewdchsen ...,
2.anBedeutung L,
3.amBoden
4. auf Stiittzgeriisten L
5.weibliche Bliitten L
6. Friicchte
7.8aMeN e
8.fur die Befruchtung L
9.im Freien e
10. per Hand e,
11.den Bedarf
12.aus Wasser e
13.in Glasern
14.als Salat

. Erginzen Sie die fehlenden Verben in der richtigen Form.
. Das Wort "Gurke" ... ... von dem altpolnischen Wort "Ogurek” ....
. Die Gurke ... entweder aus Indien oder Afrika.
. Erst im Mittelalter ... die Gurke an Bedeutung in Europa.
. Gurken ... entweder am Boden oder ... auf Stiitzgeriisten.
. Die Ernte von Gurken ... per Hand.
6. In Deutschland ... man im Schnitt sechs Kilogramm Gurken pro Kopf
im Jahr.
7. Die Gurke ... hauptsédchlich aus Wasser.
8. Essiggurken ... besonders lange haltbar.

Ul W W o= U

wachsen, gewinnen, verzehren, sein, kriechen, erfolgen,
bestehen, sich ableiten, stammen
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6. Markieren Sie Passivformen im Text.

7. Was wird gemacht. Formulieren Sie Sitze wie im Beispiel.

* Gurken — anbauen

. Millionen Tonnen Gurken — ernten

. weibliche Bliiten — produzieren
. Friichte — ansetzen

. Samen - gewinnen

. Schlangengurken - ziehen
. Salatgurken - ziichten

1

2

3

4

5. Einlegegurken — anpflanzen
6

7

8. den Bedarf - decken

9.

Gurken werden angebaut.

sechs Kilogramm Gurken pro Kopf -

verzehren

10. Gewiirzgurken - einlegen

8. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Einige weibliche Bliiten konnen
auch ...

a) mit bis zu vier Meter langen
Ranken.

2. Die Ranken wachsen ...

b) im Freien auf groflen Feldern
angepflanzt.

3. Man unterscheidet ...

c) ohne Bestdubung Friichte
ansetzen.

4. Schlangengurken werden meist ...

d) alle paar Tage per Hand geerntet.

5. Einlegegurken werden meist ...

e) an Gerlisten oder Schniiren
senkrecht nach oben.

6. Gurken sind einjéhrige Pflanzen ...

f) in Folientunneln oder
Glashéusern gezogen.

7. In Deutschland werden
Salatgurken ...

g) Vitamine aus dem B-Komplex,
ebenso Kalium, Phosphor, Calcium
und Magnesium.

8. Im 19. Jahrhundert wurde sie ...

h) Schlangengurken und kleine
Einlege- oder Gewiirzgurken.

9. Die jungen Gurken werden ...

i) auf einer Fliche von 219 Hektar
produziert.
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10. Die Gurke enthdlt vor allem ... | j) in England erstmals unter Glas
angebaut.

9. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. an, gewann, erst, im, Bedeutung, in, die Gurke, Europa, Mittelalter.

2. einjdhrige, und, sind, gehoren, zu, Gurken, den Kirbisgewichsen,
Pflanzen.

3. auch, Friichte, weibliche, ohne, kdnnen, Bliiten, Bestdubung, ansetzen.

4. meist, groflien, Einlegegurken, im, auf, werden, Feldern, angepflanzt,
Freien.

5. Glashdusern, werden, in, Schlangengurken, oder, meist, gezogen,
Folientunneln.

6. den Gurken, miussen, den Bedarf, bei, zusitzliche, Deutschland,
Importe, in, decken.

7. sechs, Gurken, pro, isst, Jahr, der Durchschnitts-Deutsche, Kilogramm.

8. 95, enthalt, die Gurke, Wasser, Prozent.

9. haltbar, besonders, sind, lange, Essiggurken.

10. Beantworten Sie die Fragen zum Text 5.

1. Welche Arten von Gurken unterscheidet man?

2. Woher stammt sie?

3. Wie erfolgt die Bestdubung von Gurken?

4. Wie werden Einlegegurken angepflanzt?

5. Werden Schlangengurken in Folientunneln gezogen?

6. Wie erfolgt die Ernte von Gurken?

7. Wird der Bedarf an Gurken in Deutschland aus der eigenen Produktion
gedeckt?

8. Welche Vitamine enthilt die Gurke?

9. Welche Verwendungsmoglichkeiten der Gurke kennen Sie?

11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Orypubl OTHOCATCA K THIKBEHHBIM PACTE€HMAM U MPOUCXOAAT U3 VIH-
mvin un AQpUKIL.

2. CeropHsA BO BCEM MUpe BbIpalllBAETCs 0K0I0 45-50 MIIIMOHOB TOHH
OTyPILIOB.

3. Yeuku oryprjoB 60 mMoisyT 1o 3emie, 1160 pacTyT Ha OIOpax.

4. Orypupl i1l KOHCEPBMPOBAHNSA BbIPAIIMBAIOT B OCHOBHOM B OTKpbI-
TOM I'PYHTE.
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5. JITMHHOIUIOHBIE OTYPLBI PACTyT B HAPHMKAX U TEIUIMIIAX.
6. Y6opKa OrypIiOB OCYILeCTB/IACTCA BPYUHYIO.

7. B Iepmanun Ha mromany 219 ra BbIpalinBaT oKoo 50 ThICSAY TOHH

OTYPILIOB Ca/IaTHBIX COPTOB.
8. Orypupl Ha 95 % COCTOAT U3 BOJBL.
9. Onu 6orats! KanueM, GochopoM, KambliueM U MarHIEM.
10. MaprHOBaHHBIE OTyPI{bI JO/ITO XPAHATCH.

12. Referieren Sie den Text 5.

Lektion 6. PAPRIKA

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 6 bekannt.
bestauben (te, t) — onbIIATDH

bezeichnen (te, t) — HaspIBaTH

Capsaicin, n — Kancaiuus

Eroberer, m — 3aBoeBarenn

Gemiisepaprika, m — oBoIHas manpuka

Gewlirz, n — IpuInpasa; Cienun

Herstellung, f - mpoussoncTBo

mehrjéhrig — MHOrONETHNUI

Paprika, m - manpuka; 60arapckuii mepers

Paprikapulver, n — Mo/moTsbIit KpacHbIII Tepery
Paprikaschote, f - cTpy4ox manpuxu

Peperoni, f - meper unmy; KaileHCKUI IepeLl; OCTPbIN KPAaCHBII Iepel;
Pfeffer, m - meper

scharf — octpbii

Schirfe, f - ocTpora

Schirfegrad, m - cTemens ocTpoThI

trocknen (te, t) — cymutp

Ursprung, m — IpoucxoxyeHne

Vermehrung, f - pasmHoXXeHue

Verwendungszweck, m — HasHaYeHMe; [je/Ib UCIOb30BAHNUA

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.

1) mampuka; 6OIrapCcKuil meperr;
2) OBOIIHAs MTAIIPUKa;
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3) CTPYYOK IaIIPUKI;
4) mpuIpaBa; CIeIui;
5) ocTpblit;

6) ocTpoTa;

7) cTeleHb OCTPOTHI;
8) mepers;

9) IpOK3BOLCTBO;

10) TpaBsSHUCTBIIT;

11) MHOrOIETHIIT;

12) OIBIIATE;

13) pa3MHOXeHue;
14) cymuts;

15) MO/IOTBIIT KpacHBIII Hepet].

3. Nennen Sie den Infinitiv der folgenden Verben.
bezeichnet, angebaut, gegessen, geziichtet, bestdubt, gekocht, eingelegt,

gefiillt, serviert, getrocknet, vermahlen.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 6
Herkunft. Der Paprika gehort zur Familie der
Nachtschattengewichse. Gegessen werden die

"Paprikaschoten” sowohl als Gemiise als auch als Gewiirz.
Paprika gibt es in unterschiedlichen Farben von griin iiber
gelb, orange und rot bis zu violett. Der Ursprung der
Paprikapflanzen befindet sich in Stidamerika, in Bolivien
und Brasilien. Sie kamen mit den spanischen Eroberern
nach Europa. Frither wurde er auch, wegen seiner Schirfe,
als "spanischer Pfeffer" bezeichnet. Andere Arten neben der Gemiisepaprika
sind Peperoni, Peperoncini, Pfefferoni und Chili. Sie sind unterschiedlich
scharf. Fur die Schérfe sorgt das "Capsaicin”. Je mehr davon in dem Gemiise
ist, umso schirfer ist es. Bereits vor 8.000 Jahren sind Paprika in ihrer
Wildform gegessen worden. Seit etwa 5.000 Jahren wurden in Mexiko, durch
Auslese, die ersten Kultursorten geziichtet.

Anbau und Herstellung. Die Pflanzen der Paprika werden, je nach Sorte,
zwischen einem halben und ungefihr eineinhalb Meter hoch. Die krautigen
Pflanzen sind mehrjahrig, werden bei uns aber meist jedes Jahr neu angebaut,
da die Winter zu kalt sind. Die Bliiten werden meist durch Insekten bestaubt,
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es ist auch Windbestdubung maoglich. Die Vermehrung [
erfolgt durch Samen. Am wohlsten fiithlen sich die
Pflanzen zwischen 10 und 24 Grad. ‘

Verwendungszweck. Paprika wird als Gemiise roh
oder gekocht in vielen Variationen gegessen. Sie werden
beispielsweise eingelegt, gefiillt oder auf Pizza serviert.
Die scharfen Sorten werden getrocknet und zu Pulver
vermahlen. Das Paprikapulver hat, so wie die Chili,
unterschiedliche Scharfegrade.

Texterlduterungen

durch Auslese — myTem cemexuyu

am wohlsten — ry4ire Bcero

eingelegt — Map1HOBaHHBII

gefiillt — ¢papmmposanHbIit

zu Pulver vermahlen — MomoTh; ienaTb MOIOTBII Tepel;

5. Erginzen Sie die Sitze mit Partizip II. Ubersetzen Sie sie.

1. Paprika wird sowohl als Gemiise als auch als Gewiirz ... (essen).

2. Die ersten Kultursorten von Paprika wurden in Mexiko ... (zlichten).

3. Sie wurde von den spanischen Eroberern nach Europa ... (bringen).

4. Die Pflanzen der Paprika werden bei uns meist jedes Jahr neu ...
(anbauen).

5. Die Bliiten werden durch Insekten oder durch Wind ... (bestduben).

6. Sie konnen ... (einlegen) oder ... (fiillen) werden.

7.Die scharfen Sorten werden ... (trocknen) und zu Pulver ... (vermahlen).

8. Paprika wird durch Samen ... (vermehren).

6. Bilden Sie Komposita und erginzen Sie den Artikel.

1. Verwendung... a) ...Menge
2. Kultur... b) ...Paprika
3. Folien... ¢) ...Haus

4. Paprika... d) ...Zweck
5. Wind... e) ...Pulver
6. Ernte... f) ...Grad

7. Paprika... g) ... Tunnel
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8. Glas... h) ...Schote
9. Gemiise... i) ...Sorte

10. Scharfe... j) ...Bestdubung

7. Erginzen Sie die fehlenden Pripositionen.

fiir * in(x2) * zu * mit * zwischen * wegen * nach * neben * durch(x2) |

1. Paprika gibt es ... unterschiedlichen Farben.

2. Sie kamen ... den spanischen Eroberern ... Europa.

3. Vor 8.000 Jahren sind Paprika ... ihrer Wildform gegessen worden.

4. Die ersten Kultursorten wurden in Mexiko ... Auslese geziichtet.

5. Paprika wurde frither auch, ... seiner Schirfe, als "spanischer Pfeffer"
bezeichnet.

6. Das "Capsaicin" sorgt ... die Schirfe von Paprika.

7. Andere Arten ... der Gemiisepaprika sind Peperoni, Peperoncini,
Pfefferoni und Chili.

8. Die Bliiten werden meist ... Insekten bestaubt.

9. Die scharfen Sorten werden ... Pulver vermahlen.

10. Am wohlsten fiihlen sich die Pflanzen ... 10 und 24 Grad.

8. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Die ersten Kultursorten wurden ... | a) umso schérfer ist es.

2. Die "Paprikaschoten” werden ... | b) durch Insekten oder durch Wind.

3. Da die Winter zu kalt sind, ... ¢) zwischen einem halben und
ungefihr eineinhalb Meter hoch.

4. Paprikapflanzen kamen ... d) als "spanischer Pfeffer"
bezeichnet.

5. Wegen seiner Schirfe wurde er e) mit den spanischen Eroberern

frither auch ... nach Europa.

6. Je mehr Capsaicin in dem f) werden sie bei uns meist jedes

Gemuise ist, ... Jahr neu angebaut.

7.Je nach Sorte werden die Pflanzen | g) sowohl als Gemiise als auch als

der Paprika ... Gewlirz gegessen.

8. Die Bestdubung erfolgt ... h) in Mexiko durch Auslese
geziichtet.
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9. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. griin, kann, rot, Paprika, gelb, orange, oder, sein, violett.

2. Brasilien, stammt, urspriinglich, aus, Paprika, Stidamerika, Bolivien,
und.

3. Chili, unterschiedlich, Peperoni, sind, Pfefferoni, und, scharf,
Peperoncini.

4. der Paprikaschote, von, in, der Schirfegrad, von, hingt ab, Paprika, der
Capsaicinmenge.

5. jedes, kalten, der Paprika, der Winter, bei, werden, uns, Jahr, angebaut,
wegen, die Pflanzen, neu.

6. durch, vermehren sich, Paprikapflanzen, Samen.

7. sind, und, die Pflanzen, 24, fiir, zwischen, 10, die Temperaturen,
giinstigsten, Grad.

10. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig falsch

1. Der Paprika gehort zur Familie der
Kiirbisgewichse.

2. Paprika wird sowohl als Gemiise wie auch als
Gewlirz gegessen.

3. Zu den Paprikaarten gehoren Gemiisepaprika,
Peperoni, Peperoncini, Pfefferoni und Chili.

4. Seit etwa 5.000 Jahren wurden in Brasilien die
ersten Kultursorten geziichtet.

5. Das "Capsaicin” sorgt fiir die Scharfe der
Paprikaschoten.

6. Paprikapflanzen werden bei uns meist im
Winter angebaut.

7. Die scharfen Sorten werden eingelegt, geftillt
oder auf Pizza serviert.

11. Beantworten Sie die Fragen zum Text 6.

1. Was macht viel Capsaicin mit Paprika?

2. Wozu wird gemahlener Paprika verwendet?

3. Woher stammt der Paprika?

4. Was ist spanischer Pfeffer?

5. Wer brachte die ersten Paprikapflanzen nach Europa?
6. Zu welcher Familie gehort der Paprika?
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12. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Der Paprika gehort zur Familie der ... Die Paprikaschoten werden sowohl
als Gemiise als auch als ... gegessen. Der Ursprung der Paprikapflanzen ... ...
in Stidamerika, in Bolivien und Brasilien. Sie kamen mit den Eroberern nach
Europa. Vor 8.000 Jahren sind Paprika in ihrer ... gegessen worden. Seit etwa
5.000 Jahren wurden in Mexiko, durch Auslese, die ersten Kultursorten ....

Die Pflanzen der Paprika sind .... Sie werden bei uns aber meist jedes Jahr
neu angebaut, da die Winter zu kalt sind. Die ... erfolgt meist durch Insekten,
es ist auch Wind moglich. Am wohlsten ... ... die Pflanzen zwischen 10 und
24 Grad.

Wildform, fiithlen sich, Bestdaubung, befindet sich, geziichtet,
Gewiirz, spanischen, mehrjihrig, Nachtschattengewachse

13. Arbeiten Sie zu zweit. Der Reihe nach geben Sie einander die
wichtige Information zu jedem Abschnitt des Textes 6. Gebrauchen Sie
dabei die Ausdriicke es geht um..., es handelt sich um..., die Rede ist von... .

Lektion 7. KOHLGEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 7 bekannt.
Blumenkohl, m - xamycTa uBetHas

Bliitenstand (-stinde), m - couserne

entfallen (ie, a) — 371.: IPUXOAUTHCS

entsprechen (a, 0) - COOTBeTCTBOBATh

ergeben sich (a, e) — okasbIBaThCs; MOMYIaTHCS
Freilandgemiise, n — OBOLY OTKPBITOrO IpyHTa

Funftel, m - maras gactp

Gesamtanbaufliche, f - o6was mwiomanb Bo3ge/nbIBaHMA
Grofteil, m — 6omnbinas yacTh

Kohl, m - xamycra

Kreuzbliitlergewdchse, pl - xpecToiBeTHbIE

Mohre, f - MOpKOBD

nutzen (te, t) — CIIONB30BATH

Pflanzenteil, m - gacTb pactenus

Rotkohl, m - xamycTa KpacHOKO4YaHHasd

Spargel, m - crapsxa
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Spitzenreiter, m — nunep

umfassen (te, t) — OXBaTbIBaTh; BK/IOYATh B ceOs
Varietit, f - pa3HOBUIHOCTB; COPT

Vertreter, m — mpefcTaBuUTeNb

Weiflkohl, m - kamycra 6enoxoqaHHas

Wirsing, m — xanycTa caBoiicKas

2. ErschlieBen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten
Substantive.

Der Rotkohl, der Weiflkohl, der Blumenkohl, die Kohlarten, die
Gemiisearten, das Wintergemiise, der Mittelmeerraum, die Lebensmittel, die
Gesamtanbaufliche, das Freilandgemiise, die Kohlernte, der Gesamtverbrauch,
die Pflanzenteile, die Bliitenstiande, die Sprossachse.

3. Ubersetzen Sie den Text.

Text 7

Definition. Kohlgemiise zdhlt zu den Kreuzblitlergewdchsen und
umfasst eine vielfiltige Auspragung an Varietiten. Die bekanntesten
Vertreter sind dabei Rot- und Weiflkohl, Kohlrabi, Broccoli, Wirsing
und Blumenkohl. Der Spitzenreiter unter allen Kohlarten ist dabei der
Weifskohl.

Alle Kohlarten sind von allen Gemiisearten am langsten lagerbar und
gelten als typisches Wintergemiise.

Das Kohlgemiise stammt urspriinglich aus dem Mittelmeerraum. Bereits
in der Antike wurde der Kohl von Rémern und Griechen angebaut. Wilde
Kohlarten haben schon in der Steinzeit den Menschen als Lebensmittel
gedient. In Mitteleuropa wird Kohl etwa seit dem Mittelalter in Gérten
angebaut.

Anbau. Neben Kartoffeln, Mohren und Spargel
zihlt Kohlgemiise heute zu dem am meisten S
angebauten Gemiise in Deutschland. Im Jahr |8
2017 betrug die Gesamtanbaufldche von Kohl in
Deutschland knapp 21.000 Hektar. Das entspricht
etwa einem Fiinftel der gesamten Anbauflache fiir
Freilandgemiise in Deutschland. Der Grofiteil der |
Kohlernte Deutschlands entfiel dabei mit 597.000
Tonnen auf Rot- und WeiSkohl. Im Vergleich dazu
wurden von Blumenkohl, Kohlrabi, Broccoli und Wirsingkohl im gleichen

OO OO OO OO OO0 43



Jahr insgesamt 299.000 Tonnen geerntet. Der Pro-Kopf-Verbrauch von Rot-
und Weiflkohl betrug 2016/2017 4.9 Kilogramm. Zusammen mit den anderen
Kohlarten ergab sich ein Gesamtverbrauch von gut zehn Kilogramm.

Von den genannten Kohlarten werden verschiedene Pflanzenteile genutzt.
Beispielsweise sind dies bei Broccoli und Blumenkohl die Bliitenstidnde, bei
Kohlrabi die verdickte Sprossachse und bei Weifikohl die Blitter.

Texterlduterungen

eine vielfiltige Auspragung - 3x.: 60/1bII0€ MHOTOOOpa3e
im Vergleich dazu - B cpaBHeHNu ¢ 3TMM

die verdickte Sprossachse — yronmennas ocb cre6ysa

4. Bilden Sie Wortverbindungen.

1) verschiedene Pflanzenteile; a) der Kohlernte;

2) ein Gesamtverbrauch; b) gelten;

3) die gesamte Anbaufliche; ¢) von Rot- und Weiftkohl;
4) auf Rot- und Weiftkohl; d) anbauen;

5) als typisches Wintergemiise; e) Sprossachse;

6) der Grofteil; f) fiir Freilandgemiise;
7)zuden Kreuzbliitlergewachsen; g) nutzen;

8) der Pro-Kopf-Verbrauch; h) entfallen;

9) verdickte; i) von zehn Kilogramm;
10) seit dem Mittelalter. j) zahlen.

5. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen ins Russische.
Beachten Sie die Bedeutung der Partizipien I und II als Attribut.

1) das am meisten angebaute Gemiise;

2) der entsprechende Teil;

3) die genannten Kohlarten;

4) das aus dem Mittelmeerraum stammende Kohlgemiise;

5) als Lebensmittel gediente wilde Kohlarten;

6) der geerntete Kohl;

7) die verdickte Sprossachse.

6. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. die Vertreter, Rot- und Weiflkohl, Kohlrabi, bekanntesten, Broccoli,
sind, von, Wirsing, und, Kohlgemiise, Blumenkohl.

2. der Kohlarten, fithrt an, der Weif3kohl, die Liste.
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3. befindet sich, Kohlgemiise, im, vom, Mittelmeerraum, der Ursprung.
4. angebauten, zéhlt, dem Gemiise, in, Kohlgemiise, Deutschland, am,

heute, meisten, zu.

5. Kohl, Freilandgemiise, entfillt, der Anbaufldche, fiir, gesamten, in, auf,

Deutschland, ein Fiinftel.

6. betrug, 2017, die Kohlernte, in, Tonnen, Deutschland, 597.000.
7. Pflanzenteile, werden, bei, genutzt, verschiedene, den Kohlarten.
8. essbar, bei, verdickte, sind, und, die Bliitenstinde, Kohlrabi, Broccoli,

bei, die Sprossachse, Blumenkohl.

7. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Bei Broccoli und Blumenkohl
werden die Blitenstinde ...

a) seit dem Mittelalter in Garten
angebaut.

2. Die Kohlarten sind von allen
Gemiisearten ...

b) von Romern und Griechen
angebaut.

3. Bereits in der Antike wurde der
Kohl ...

¢) und bei Weifskohl die Blatter
genutzt.

4. Zu den bekanntesten Vertretern
von Kohlgemiise zéhlen ...

d) am ldngsten lagerbar.

5. In Mitteleuropa wird Kohl etwa ...

e) den Menschen als Lebensmittel
gedient.

6. Schon in der Steinzeit haben
wilde Kohlarten ...

f) 2017 in Deutschland knapp
21.000 Hektar.

7.2016/2017 wurden in
Deutschland pro Kopf 4.9
Kilogramm ...

g) zu dem am meisten angebauten
Gemiise in Deutschland.

8. Die Gesamtanbaufliche von Kohl
betrug ...

h) der Mittelmeerraum.

9. Die Heimat vom Kohlgemiise ist ...

i) Rot- und Weiftkohl, Kohlrabi,
Broccoli, Wirsing und Blumenkohl.

10. Kartoffeln, Mohren, Spargel und
Kohlgemiise zéhlen heute ...

j) Rot- und Weif3kohl verbraucht.

8. Beantworten Sie die Fragen zum Text 7.

1. Wie heiflen die bekanntesten Kohlarten?

2. Warum gelten alle Kohlarten als typisches Wintergemiise?
3. Aus welcher Region stammt das Kohlgemiise urspriinglich?
4. Wann begann der Anbau von Kohl in Mitteleuropa?
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5. Wie hoch ist die Gesamtanbauflidche von Kohl in Deutschland?

6. Welche Kohlarten gehéren zu dem am meisten angebauten Gemiise in
Deutschland?

7. Welche Pflanzenteile werden bei verschiedenen Kohlarten genutzt?

9. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig falsch

1. Kohlgemiise zahlt zu den Kiirbisgewéchsen.

2. Der Weif3kohl ist von allen Gemiisearten am
lingsten lagerbar.

3. Alle Kohlarten gelten als typisches
Wintergemiise.

4. Das Kohlgemiise stammt urspriinglich aus
Mitteleuropa.

5. Seit dem Mittelalter dient Kohl den Menschen
als Lebensmittel.

6. Kartoffeln, Mohren, Spargel und Kohlgemiise
werden heute am meisten angebaut.

7. Der Grofiteil der Kohlernte Deutschlands
entfillt auf WeiSkohl.

8. Der Gesamtverbrauch von Kohlgemiise in
Deutschland betrigt etwa zehn Kilogramm.

9. Bei Weifkohl werden Bliitenstinde und
Blitter genutzt.

10. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. CaMbIMU M3BECTHBIMM BUJAMU KAIIYCTHI ABJIAIOTCA KPACHO- U O€I0KO-
YaHHasA KallyCTa, KONMbpaby, OpOKKOJII, CaBOJICKasl U I[BEeTHAs KAIyCTa.

2. Bce BUIBI KaIlyCTBI IO/ITO XPaHATCA.

3. Popuna kanyctel — CpeinseMHOMOPbe.

4. Emle B KaMeHHOM BeKe JIIOAY JICTIONIb30Ba/IM KayCcTy B KayecTBe Ipo-
OYKTa IUTaHMA.

5. B lepmanuy BbIpamyBaeTcsa O4€Hb MHOTO KaIlyCThI.

6. Borbias yacTb ypoxas KalyCcThl IPUXOANUTCA Ha KPaCHO- 1 O€I0KO-
YaHHYIO KaIIyCTy.

7. B cpegHeM ofuH HeMell CbhbefjaeT OKOMO 10 KMIOorpaMMOB KaIlyCThI
B TOfI.

8. Y 6pOKKO/IN M 1IBETHO KaITyCThI MICIO/MIB3YIOTCS COLBETHSA, Y KPACHO-
1 6€I0KOYaHHOI KallyCThI — TMUCTDA.
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11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Kohlgemiise zdhlt zu den Kreuzbliitlergewdchsen und umfasst viele
.... Die bekanntesten Vertreter sind dabei Rot- und ..., Kohlrabi, Broccoli,
Wirsing und .... Alle Kohlarten sind lange ... und gelten als Wintergemiise.

Das Kohlgemiise ... urspriinglich aus dem Mittelmeerraum. Bereits in der
Antike wurde der Kohl von Rémern und Griechen angebaut. Wilde Kohlarten
haben schon in der Steinzeit den Menschen als ... gedient. In Mitteleuropa
wird Kohl etwa seit dem Mittelalter in Grten ....

Neben Kartoffeln, Mohren und Spargel ... Kohlgemiise heute zu dem
am meisten angebauten Gemiise in Deutschland. Die ... von Kohl betrigt
in Deutschland knapp 21.000 Hektar. Das entspricht etwa einem Fiinftel der
gesamten Anbaufliche fiir ... in Deutschland. Der Grof3teil der Kohlernte
Deutschlands ... dabei auf Rot- und Weif8kohl. Der Pro-Kopf-Verbrauch von
Rot- und Weif3kohl betragt 4.9 Kilogramm. Der Gesamtverbrauch von allen
Kohlarten ... bei gut zehn Kilogramm.

Gesamtanbaufldche, Lebensmittel, Freilandgemiise, zdhlt, angebaut,
kommt, Blumenkohl, Kohlarten, Weif3kohl, liegt, lagerbar, entfallt

12. Erzihlen Sie Ihrem Freund:
a) tiber den Ursprung von Kohlgemiise
b) iiber den Anbau von Kohlgemiise

13. Referieren Sie den Text 7.

Lektion 8. HULSENFRUCHTE (LEGUMINOSEN)

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 8 bekannt.
aufnehmen (a, 0) - moromaT; ycBanBaTh

Bedecktsamer, pl - mOKpbITOCEMEHHBIE

Boden, m - mousa

Bohne, f - 606; dacomnb

Eiweifs, n - 6emok

Eiweif3gehalt, m — comepxanme 6enxa

Erbse, f - ropox

Ernahrung, f - nuranue

Erzeugung, f - BeIpaboTKa; IPOU3BOACTBO
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Fahigkeit, f - cmocobHOCTD

Fruchtknoten, m - 3aBs3p

Hiilsenfriichte, pl - 6060BEbIe

Hiilsenfriichtler, m — 6060BsIe
Knollchenbakterie, f - xk1y6eHpKOBas 6axkrepus
Leguminosen, pl - 6060BbIe

Lieferant, m - mocTaBmuk

Linse, f — yeyeBuIia

Néhrwert, m - nuTaTenbHas EHHOCTD; MMIIEBas LIeHHOCTD
Protein, n — nporenn

Samenanlage, f — cemsamouxa

Samengemiise, n — ceMeHHBIE OBOIIY
Sojabohne, f - coeBrIit 606; cost

Stickstoft, m — asor

Stickstoftgehalt, m - comep>xanue azora
versorgen sich (te, t) (D.) — obecrieunBars cebs
Waurzel, f - xopenb

2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) 6060BbIE;

2) 606; pacons;

3) ropox;

4) yeyeBuILa;

5) coeBblit 6006; cos;

6) 6eoK;

7) copepkaHue OenKa;
8) asor;

9) copeprkaHue a30Ta;
10) mpoTeus;

11) MHTpeVIeHTDI;

12) x;eTyaTKa;

13) nuranue;

14) muiieBas 1 eHHOCTbD;
14) nmuTaTenbHbIE BEIleCTBA;
16) KopeHb;

17) ceMAIOYKa;

18) 3aBA3b;

19) ogHOMIETHUIT;

20) MHOTOJIETHUIA.
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3. Erschliefien Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Die Sojabohnen, die Pflanzenfamilie, die Samenanlage, der Fruchtknoten,
der Kiichenbereich, das Samengemiise, die Pflanzenwelt, der Wurzelbereich,
die Knollchenbakterien, der  Stickstoffgehalt, die Kulturpflanze,
das Gartengemiise, die Inhaltsstoffe, die Niahrwerte, die Mineralstoffe,
der Eiweifigehalt, der Bestandteil.

4. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen. Beachten Sie die
Bedeutung der Adjektive im Superlativ.

1) die wichtigsten Vertreter;

2) die artenreichste Pflanzenfamilie;

3) die dlteste Pflanzenfamilie;

4) die wichtigsten Lieferanten;

5) der hochste Eiweifdgehalt;

6) der wichtigste Bestandteil;

7) die beste Haltbarkeit;

8) die meisten Ballaststoffe;

9) die meisten Nahrstoffe.

5. Ubersetzen Sie den Text.

Text 8

Definition. Leguminosen oder Hiilsenfriichte sind einjdhrige oder
mehrjahrige krautige oder verholzte Pflanzen. Die wichtigsten Vertreter sind
dabei Bohnen, Erbsen, Linsen und Sojabohnen.

Die Hilsenfriichtler gehéren zur Pflanzenfamilie der Bedecktsamer,
bei denen die Samenanlage im Fruchtknoten eingeschlossen ist. Im
Kiichenbereich werden sie deshalb auch als Samengemiise bezeichnet. Die
Hiilsenfriichte gehoren aulerdem zur Unterfamilie der Schmetterlingsbliitler
und zdhlen zu den artenreichsten und altesten Pflanzenfamilien in der Natur.

Leguminosen haben die besondere Fahigkeit in der Pflanzenwelt.

Sie konnen im Wurzelbereich Symbiosen mit Pilzen und Bakterien
bilden. Durch die Symbiose mit sogenannten Knollchenbakterien an ihren
Waurzeln kénnen Leguminosen zum Beispiel optimal Stickstoft aus der Luft
aufnehmen. Das macht Hiilsenfriichte unabhingiger vom Stickstoffgehalt
des Bodens fiir die Erzeugung von Proteinen. Aber auch mit Mineralien und
Phosphaten versorgen sich die Leguminosen durch verschiedene Symbiosen.

Verschiedene Funde belegen, dass Hiilsenfriichte schon in der Steinzeit als
Kulturpflanzen eine grofie Rolle in der Erndhrung des Menschen spielten. Ein
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Grund hierfir war vermutlich ihre gute Haltbarkeit, die sie bis heute zu einem
wichtigen Gartengemiise fiir Herbst und Winter macht.

Inhaltsstoffe und Néahrwerte fiir die Gesundheit. Alle Hiilsenfriichte
besitzen viele Ballaststoffe und Néhrstoffe (z.B. Eisen) und sind die wichtigsten
Lieferanten von Eiweif, Proteine, Vitamine

. & (va. B-Vitamin) und Mineralstoffe (v.a.
|

Kalium, Kalzium, Magnesium). Wegen dem
hohen Eiweifigehalt sind die Hiilsenfriichtler
weltweit ein wichtiger Bestandteil der
menschlichen Erndhrung.

Texterlduterungen

verholzte Pflanzen - ogpeBecHeBInne pacTeHns
eingeschlossen sein — 371.: HAXOZUTHCS BHYTPU
v.a. (vor allem) - mpexxze Bcero; B OCHOBHOM

6. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

bilden * besitzen * zahlen * sich versorgen * haben *
aufnehmen * bezeichnen * gehéren * spielen

1. viele Ballaststoffe und Nahrstoffe ...

2. eine grofle Rolle in der Erndhrungdes ...
Menschen

3.als Samengemiise L

4. zu den artenreichsten und dltesten ..
Pflanzenfamilien in der Natur

5. mit Mineralien und Phosphaten ...
6. Stickstoff aus der Luft
7. eine besondere Fahigkeit in der Pflanzenwelt ........................c....
8. zur Pflanzenfamilie der Bedecktsamer ...,

9. Symbiosen mit Pilzen und Bakterien =~ ...

7. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig falsch

1. Leguminosen sind einjéhrige krautige oder
verholzte Pflanzen.
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2. Bei den Hiilsenfriichtlern ist die Samenanlage
im Fruchtknoten eingeschlossen.

3. Die Schmetterlingsbliitler zihlen zu den
artenreichsten und altesten Pflanzenfamilien in

der Natur.

4. Leguminosen konnen im Wurzelbereich
Symbiosen mit Pilzen und Bakterien bilden.

5. Hilsenfriichte sind vom Stickstoffgehalt des
Bodens nur in geringem Mafle abhingig.

6. Die Leguminosen versorgen sich mit Stickstoff

durch die Symbiose.

7. Gute Haltbarkeit macht Hiilsenfriichte zu
einem wichtigen Gartengemiise fiir Herbst und

Winter.

8. Hiilsenfriichte sind die wichtigsten
Lieferanten von Mineralien und Phosphaten.

9. Die Hiilsenfriichtler sind weltweit ein
wichtiger Bestandteil der menschlichen

Erndhrung.

8. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Hiilsenfriichte gelten als ...

a) Symbiosen mit Pilzen und
Bakterien bilden.

2. Die bekannteste Vertreter der
Leguminosen sind ...

b) einen hohen Eiweif3gehalt.

3. Die Samenanlage ist bei
Leguminosen ...

c) ein wichtiges Gartengemiise fiir
Herbst und Winter.

4. Durch die Symbiose mit
Knollchenbakterien konnen ...

d) Bohnen, Erbsen, Linsen und
Sojabohnen.

5. Die Hulsenfrichte zahlen ...

e) wichtige Lieferanten von Eiweif3,
Vitaminen und Mineralstoffen.

6. Hulsenfriichte haben ...

f) eine grof3e Rolle in der
Ernahrung des Menschen.

7. Leguminosen kénnen im
Wurzelbereich ...

g) Leguminosen optimal Stickstoft
aus der Luft aufnehmen.
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8. Hiilsenfriichte spielten schonin | h) im Fruchtknoten eingeschlossen.
der Steinzeit ...

9. Dank ihrer guten Haltbarkeit sind | i) zu den éltesten Pflanzenfamilien
Hiilsenfriichte ... in der Natur.

9. Beantworten Sie die Fragen zum Text 8.

1. Wie heiflen die wichtigsten Vertreter der Leguminosen?

2. Zur welcher Pflanzenfamilie gehoren die Hiilsenfriichtler?

3. Was fiir eine besondere Fahigkeit haben Leguminosen?

4. Was macht Hiilsenfriichte unabhidngiger vom Stickstoffgehalt des
Bodens?

5. Wie versorgen sich die Leguminosen mit Mineralien und Phosphaten?

6. Waren Hiilsenfriichte schon in der Steinzeit als Kulturpflanzen bekannt?

7. Was macht die Hiilsenfriichte zu einem wichtigen Gartengemiise fiir
Herbst und Winter?

8. Besitzen Hiilsenfriichte viele Ballast- und Néhrstoffe?

9. An welchen Mineralstoffen sind Hiilsenfriichte reich?

10. Warum sind die Hilsenfriichtler ein wichtiger Bestandteil der
menschlichen Erndhrung?

10. Bilden Sie Sétze aus den folgenden Wortern.

1. zu, Leguminosen, den Vertretern, Bohnen, zéhlen, Erbsen, von, Linsen,
wichtigsten, und, Sojabohnen.

2. Bakterien, konnen, im, Symbiosen, mit, und, Wurzelbereich, bilden,
Leguminosen, Pilzen.

3. mit, macht, Stickstoftgehalt, die Symbiose, Hiilsenfriichte, des Bodens,
Knollchenbakterien, unabhingiger, vom.

4. durch, und, Phosphaten, die Leguminosen, Mineralien, Symbiosen,
bekommen, verschiedene.

5. in, Hiulsenfriichte, bekannt, der Steinzeit, als, waren, schon,
Kulturpflanzen.

6. ihrer, dank, bis, einem Gartengemiise, heute, fiir, zu, Haltbarkeit, zdhlen,
Herbst, guten, und, Winter, wichtigen, sie.

7. Eiweif3, alle, Vitamine, die Lieferanten, Hiilsenfriichte, Mineralstoffe,
von, sind, Proteine, und, wichtigsten.

8. grofler, wegen, von, sind, hohen, die Hiilsenfriichtler, menschliche,
Bedeutung, fiir, dem Eiweif3gehalt, die Erndhrung.
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11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Bo6oBBIe KYIBTYPBI — 9TO OffHOJIETHNME VIV MHOTOJIETHNUE TPABSIHI-
CTBI€ VIV OfPEBECHEBIIINE PACTEHISL.

2. Bo60oBble OTHOCATCSI K CaMbIM APEBHUM CeMelCTBAM PACTEHMII Ha
3emIIe.

3. OHu 0671aja10T 0COOBIM CBOMICTBOM B PACTUTENILHOM MUpe.

4. B obmactu KOpHS OHM MOTYT 0OpasoBbIBATh CUMOMO3 C IprbKamu
U 6aKTepysAMIL.

5. braromaps cuM6mo3y 6060Bble MeHee 3aBYCHUMBI OT COZlepPKaHV a30-
Ta B [OYBe.

6. OHM XOPOIIIO XpaHATCA.

7. Bo60BBIE KYNIBTYPBI COfEPKAT MHOTO KI€TYATKIL M [TUTATEIbHBIX Be-
IeCTB.

8. Kpome TOT0, OHM SAB/IIOTCSI BOXKHBIMM OCTABIIMKAMM Oe/IKa, BUTaMMU-
HOB U MMHEpPA/IbHbIX BEI[eCTB.

9. brrarogapsi BBICOKOMY COfiep>KaHUIO Oe/Ka OHM UTPAIOT BaXKHYIO PONb
B IIMTAHUU JIIOfIEN.

12. Erziahlen Sie Threm Freund iiber die Vorteile der Hiilsenfriichte.

Lektion 9. ERBSEN

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 9 bekannt.
Achse, f - ocb

Acker, m — mone, maiHs

ansiedeln sich (te, t) — cennrbcsa

Aufbau, m - o6paszoBanne

auskommen (a, 0) — 06X0OONTHCA

Aussaat, f — BbiceB

binden (a, u) - cBsI3bIBaTH

blattlos — 6e3mucTHBIN

durchsetzen sich (te, t) — 31.: ompaBraTh ce6s1; 3apeKOMeH0BaTh ce6st
erreichen (te, t) - gocTurath

Ertrag (Ertrage), m — ypoxxaii; ypoXKaifHOCTb; ZOXOJ; BHIPYUKa
halbblattlos — momymucTHbI!

Hiilse, f - cTpyuok

Lehmboden, m - cyrmmuucras noysa
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locker - poixbIit

Maihdrescher, m — kom6aitx

néhrstoffreich — 6orarblil nuTaTEILHBIMU BEIleCTBAMM
Nihrstoffzusammensetzung, f — cocTas nnTaTe/TBPHBIX BELECTB
Palerbse, f - r1agxo3epHsbIit TOpox

Schmetterlingsbliite, f - nBeToK

Selbstbestaubung, f - camoomnsineHe

Stangel, m - cTe6enp
Stickstoft, m — asor

Stiitzpflanze, f — mopepxmBaromee pacTeHne

Umfang, m - o6bem

verhaken sich (te, t) - cuemsTbcs
verwenden (te, t) — KCIIOB30BaTh
Wasserversorgung, f — BogocHabxeH1e

Wickelranke, f - ycux

Waurzelausscheidung, f — Bbigenenne kopHeit
Ziichtung, f — pasBeneHe; ceneKIya

2. Finden Sie Aquivalente.
1) der Stickstoff;
2) die Erbse;
3) die Ernéhrung;
4) die Selbstbestiaubung;
5) die Wasserversorgung;
6) die Hiilse;
7) die Knollchenbakterie;
8) nahrstoffreich;
9) der Mihdrescher;
10) der Stangel;
11) die Ziichtung;
12) die Stickstoffdiingung;
13) der Acker;
14) der Ertrag;

15) verwenden.

a) YpOXKalfHOCTb;

b) asoTHOE ynoOpeHue;

) crebernb;

d) xombaiin;

€) maIHs;

f) nuranne;

g) a3oT;

h) ropox;

i) pasBeneHue; CeNMEeKLMs;

j) BomocHabxeHMe;

k) xiry6enpkoBas 6akrepus;
1) 60oraThlit MUTATETHHBIMIU BEIlECTBAMU;
m) MCIONIb30BAaTh;

n) CaMOOIIbI/IEHIIE;

0) CTPYYOK.
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3. Ubersetzen Sie den Text.

Text 9

Merkmale. Erbsen gehéren zur
Familie der Schmetterlingsbliitler.
Die einjdhrige Pflanze hat keine
selbsttragende Achse. Sie sucht mit
ihren Wickelranken an Stiitzpflanzen
Halt. Der Stingel erreicht die
Lange von 20 cm bis 2 m. Nach
der Selbstbestaubung entwickeln
die Schmetterlingsbliiten 3-10 cm lange Hiilsen mit bis zu 8 Samen. Daher
kommt der Name Hiilsenfrucht. Insgesamt gibt es mehr als 250 verschiedene
Erbsensorten, die sich in Gréf8e, Form und Farbe voneinander unterscheiden.

Herkunft. Die Erbse diente schon 5000 v. Chr. der menschlichen
Erndhrung. Bereits im 16. Jahrhundert waren Erbsen sehr beliebt. Ab Mitte
des 19. Jahrhunderts entwickelte sie sich zur bedeutendsten Hiilsenfrucht
Mitteleuropas. Heute werden Erbsen weltweit angebaut und genutzt. In
weiten Teilen Afrikas sowie in Indien und Mexiko sind Erbsen ein wichtiges
Grundnahrungsmittel.

Anbau. Der Anbau der Zuckererbse erfolgt vorwiegend in Girten.
Genutzt werden die Zuckererbsen als Gemiise, wobei die unreifen Hiilsen mit
den Samen gekocht werden. Erbsen leben mit Knollchenbakterien, die sich an
ihren Wurzeln ansiedeln, in sogenannter Symbiose. Die Knoéllchenbakterien
nutzen die Wurzelausscheidungen der Erbse. Gleichzeitig binden sie Stickstoff
aus der Luft, den die Erbse fiir ihre Erndhrung und zum Aufbau von Eiweif3
verwendet. Deshalb kommt die Erbse, wie auch alle anderen Leguminosen,
ohne Stickstoffdiingung aus.

Erbsen brauchen nihrstoffreichen, lockeren Lehmboden und viel Licht
bei gleichzeitiger guter Wasserversorgung. Die Aussaat erfolgt im Friihjahr.
Wenn die Hiilsen im Juli trocken werden, erntet man sie mit Mahdreschern.
Der Ertrag liegt zwischen 30 und 50 dt/ha. Seit einem Jahrzehnt ziichtet
man verstirkt "blattlose" oder "halbblattlose" Sorten. Beide Formen haben
sich in der Ziichtung durchgesetzt, da sich die Einzelpflanzen auf dem Acker
richtig miteinander verhaken und sich so besser mit dem Mihdrescher
ernten lassen.

Nutzung. Fiir die menschliche Erndhrung werden insbesondere die
runden, glatten Palerbsen von griiner oder gelber Farbe verwendet.
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Texterlduterungen
selbsttragend — camoHecymmit
Halt suchen - uckatb onopy

v. Chr. (vor Christi) - go Haruest apsr

dt/ha (Dezitonne je/pro Hektar) — menTtHep ¢ rekrapa

4. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Erbsen brauchen viel Licht

a) die Wurzelausscheidungen
der Erbse.

2. Die einjéhrige Pflanze hat

b) ohne Stickstoffdiingung aus.

3. "Blattlose" oder "halbblattlose"
Sorten haben sich

¢) mit Mahdreschern geerntet.

4. Die Schmetterlingsbliiten entwickeln

d) keine selbsttragende Achse.

5. Die Erbsensorten unterscheiden sich

e) Hiilsen mit bis zu 8 Samen.

6. Der Anbau der Zuckererbse

f) sind Erbsen ein wichtiges
Grundnahrungsmittel.

7. In weiten Teilen Afrikas sowie in
Indien und Mexiko

g) erfolgt vorwiegend in Gérten.

8. Die Erbse kommt

h) in Grof3e, Form und Farbe
voneinander.

9. Die Knollchenbakterien nutzen

i) in der Ziichtung durchgesetzt.

10. Trockene Hiilsen werden im Juli

j) bei gleichzeitiger guter
Wasserversorgung.
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5. Bilden Sie Wortverbindungen.

1) einjahrige;

2) wichtiges;

3) fiir die menschliche Erndhrung;
4) Anbau;

5) menschliche;

6) selbsttragende;

7) unreife;

8) ohne Stickstoffdiing;

9) gute;

10) mit Mahdreschern.

a) Achse;

b) Wasserversorgung;

c) Hulsen;

d) auskommen;

e) ernten;

f) der Zuckererbse;

g) Pflanze;

h) verwenden;

i) Grundnahrungsmittel;
j) Erndhrung.
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6. Ordnen Sie Worter und Wortverbindungen den Zahlen zu.

1)8; a) Zentimeter;

2) 250; b) Dezitonnen pro Hektar;
3) 5000 ¢) vor Christi;

4) zwischen 30 und 50; d) Erbsensorten;

5) 3-10; e) Jahrhundert;

6) 16. f) Samen.

7. Sagen Sie, ob die folgenden Aussagen dem Inhalt des Textes 9
entsprechen.

1. Erbsen haben eine selbsttragende Achse.

2. Die Schmetterlingsbliiten entwickeln nach der Selbstbestdubung Hiilsen
mit Samen.

3. Heute werden Erbsen nur in Afrika, Indien und Mexiko angebaut und
genutzt.

4. Der Anbau der Zuckererbse erfolgt im Freiland.

5. Die unreifen Hiilsen werden mit den Samen gekocht.

6. Die Knollchenbakterien binden Stickstoft aus der Luft.

7. Erbsen brauchen nahrstoffreichen, lockeren Lehmboden.

8. In Deutschland ziichtet man vorwiegend "blattlose" oder "halbblattlose"
Sorten.

9. Blattlose und halbblattlose Sorten lassen sich gut mit dem Méhdrescher
ernten.

10. Fir die tierische Erndhrung werden insbesondere die runden, glatten
Palerbsen verwendet.

8. Bilden Sie Sétze aus den folgenden Wortern.

1. sich unterscheiden, Grofle, die Erbsensorten, in, Form, Farbe, und,
voneinander.

2.zur, 19. Jahrhundert, entwickelte sich, im, bedeutendsten, Mitteleuropas,
sie, Hiilsenfrucht.

3.sind, Afrika,in,und, wichtiges,Mexiko, Erbsen,ein Grundnahrungsmittel,
Indien.

4. als, genutzt, die Zuckererbsen, werden, Gemiise.

5. an, von, die Knollchenbakterien, sich ansiedeln, Erbsen, den Wurzeln.

6. die Erbse, Eiweif3, von, zum, Stickstoff, Aufbau, verwendet.

7. Lehmboden, néhrstoffreichen, Erbsen, lockeren, brauchen.

8. Juli, erntet, im, die Erbsen, mit, man, Mahdreschern.
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9. zwischen, Hektar, der Ertrag, 30, und, je, 50, betragt, Dezitonnen.
10. oder, ziichtet, Sorten, verstarkt, "blattlose", man, "halbblattlose".

9. Beantworten Sie die Fragen zum Text 9.

. Warum sucht die Erbse an Stiitzpflanzen Halt?

. Woher kommt der Name Hiilsenfrucht?

. Wie unterscheiden sich die Erbsensorten voneinander?

. Seit wann dient die Erbse der menschlichen Erndhrung?

. Wo erfolgt vorwiegend der Anbau der Zuckererbse?

. Welche Rolle spielen Knoéllchenbakterien?

. Kommen Leguminosen ohne Stickstoffdiingung gut aus?

. Wie hoch liegt der Ertrag von Erbsen?

. Welche Eigenschaften haben "blattlose” und "halbblattlose” Sorten?
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10. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Erbsen gehoren zur Familie der .... Die Pflanze hat keine selbsttragende
Achse. Sie sucht mit ihren ... an Stitzpflanzen Halt. Nach der
Selbstbestaubung ... die Schmetterlingsbliiten ... mit Samen. Daher kommt
der Name Hiilsenfrucht.

Erbsen leben in sogenannter Symbiose mit .... Diese Bakterien binden ...
aus der Luft, den die Erbse fiir ihre ... und zum Aufbau von Eiweif3 verwendet.
Deshalb kommt die Erbse ohne Stickstoffdiingung aus.

Erbsen brauchen ..., lockeren Lehmboden und viel Licht bei gleichzeitiger
guter Wasserversorgung. Die ... erfolgt im Frithjahr. Man ... die Hiilsen mit
Mihdreschern. Der Ertrag liegt zwischen 30 und 50 dt/ha.

Heute werden Erbsen weltweit ... und genutzt. In Afrika, Indien und
Mexiko sind Erbsen ein ... Grundnahrungsmittel. Fiir die menschliche
Erndhrung werden insbesondere die runden, glatten ... verwendet.

entwickeln, angebaut, néhrstoftreichen, Erndhrung,
Knollchenbakterien, Stickstoff, Schmetterlingsbliitler,
wichtiges, Palerbsen, erntet, Aussaat, Hiilsen, Wickelranken

11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Fopox OTHOCUTCA K OTHOJIETHUM paCTeHI/I}IM.

2. 1IBeTK1 06PA3YIOT CTPYUKY C CEMEHAMIL.

3. Emle B 5-M ThICAYENETUN TOAY O H. 3. TOPOX UIPa/l BAXHYIO POJIb
B IIMTAaHUM 4Y€/IOBEKA.
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4. B cepenmue XIX Beka ropox cTaja BakHelimeil 6060B0i KylIbTypoil
B llentpanbHoii EBpomne.

5. CaxapHBIil TOPOX BBIPALIMBAIOT IPEVMYIIIECTBEHHO B OTOPOJAX.

6. Topox obpasyer cum6103 ¢ KIyOEHBKOBBIMU OAKTEPUAMU, KOTOpBIE
CeNIATCA Ha er0 KOPHAX.

7. Kny6enbkoBble 6akTepun CBA3BIBAIOT a30T U3 BO3[yXa, IO3TOMY IO-
pox o6xopuTCcsa 6€3 a30THOTO YROOpeHu.

8. Topox ImpefIounTaeT PhIXIyio CYIIMHUCTYIO IOYBY.

9. B mocnenHee BpeMs 3apeKOMeH0BaMM ce6s 6e3MMCTHDIE U TOMY/NCT-
HBIe COPTa rOpoXa.

10. Topox yb6uparoT B 1i0JIe C TOMOIIBI0 KOMOATHOB.

12. Erzihlen Sie Ihrem Freund iiber Erbsen. Gebrauchen Sie dabei die
folgenden Wortgruppen.

Die einjihrige Pflanze; Halt suchen; Hiilsen entwickeln; der menschlichen
Erndhrung dienen; die bedeutendste Hiilsenfrucht; ein wichtiges
Grundnahrungsmittel; Stickstoft aus der Luft binden; Aufbau von Eiweif3;
nahrstoffreichen, lockeren Lehmboden brauchen; Palerbsen verwenden.

Lektion 10. WURZELGEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 10 bekannt.
einfrieren (0, 0) - 3aMOpa)X1BaTh

einlagern (te, t) — 3aKagbIBaTh Ha XpaHeHNe

frostfrei — Hesamep3atomuit

Hitze, f - xxapa

Keller, m - morpe6; mogBan

Knollensellerie, f - cenbuepeit KopHeBOIt

Mohre; Karotte, f - MopkoBb

Radieschen, n — pennc

Rhizom, n - KopHeBu1LEe; pr3omMa

Rote Beete; Rote Riibe, f - cBexa cromoBast
Sammelbegriff, m - o6ujee nonsTIe

Speisezwiebel, f — cromoBbIit myK

Trockenheit, f - 3acyxa

unterirdisch — mop3eMHBblIIt

tiberbriicken (te, t) — mpeopgoners

Wurzelgemiise, n — KOpHEIIOAHBIE OBOLII; KOPHEIUIOBI
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2. Ubersetzen Sie den Text.

Text 10

Beim Wurzelgemiise handelt es sich um einen Sammelbegriff fiir
Pflanzen, die meist einen unterirdischen, nihrstoffreichen und essbaren
Pflanzenteil bilden (Rhizom). Die Rhizome helfen der Pflanze ungiinstige
Vegetationsphasen wie Trockenheit, Hitze und Kélte zu tiberbriicken.

Der Anbau von Wurzelgemiise erfolgt in der Landwirtschaft und in
heimischen Girten.

Zum beliebtesten Wurzelgemiise in Deutschland bezogen auf die
Erntemenge zdhlen neben Kartoffeln und Mohren bzw. Karotten auch
Speisezwiebeln, Knollensellerie, Radieschen und Rote Beete/Rote Riibe.

Die meisten Wurzelgemiisearten lassen sich gut in einem frostfreien,
nicht zu trockenen und dunklen Keller einlagern. Alternativ kénnen sie auch
eingefroren werden und sind dann fiir einige Monate haltbar.

Texterlduterungen
es handelt sich um Akk. - peus nzer o uem-J1.
bezogen auf Akk. - orHOCHTeNBHO Yero-/1.

lassen sich — mo>xHO

3. Merken Sie sich die Informationen iiber Wurzelgemiise.
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Lektion 11. KARTOFFEL

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 11 bekannt.
abidndern (te, t) — U3MeHATH

Anhdufeln, n - okyunsanune

Beere, f — aroma

betreiben (ie, ie) — 3aHMMaTbCA YeM-TI.
Bliitenblatt, n - nemecrox

Brache, f - mone mox mapom

buschig - rycroit, mymmcTbrit

Damm (Didmme), m - rpe6eHb

etablieren sich (te, t) — momy4uTs npusHaH1e
geniefibar - cbego6HBIIT

Herstellung, f — nsroToBneHune; mpon3BoacTBO
Hungersnot, f - romox

Kartoffelroder, m - xkaprodenexonarens
Klebstoff, m — ket

Knospe, f - mouka, rma3ox

nutzbar — IPUTORHBII; TOIE3HBII
oberirdisch — Hag3emHbIIT

Pommes frites — kapTodens bpu

schaffen (u, a) - cosgaBatb

Schidling, m - Bpegurens

schleppend - mennenHo

Seitentrieb, m — 60k0BOII MO6ET
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Sprofiknolle, f — cTe6eBoI KTYOEHD
Standort, m — MecTo; MeCTO IIpou3pacTaHuA
Staude, f - xycT

Staundsse, f — 3acToiiHas Bara

unansehnlich - HeB3pauHbIil; HEPUTTISITHBII
Unkrautbekdmpfung, f - 6ops6a ¢ copusikamu
Untergrund, m - mopnousa
Verdickungsmittel, n — sarycrurens
vereinzelt — B oT/je/IbHBIX MecTax

vermeiden (ie, ie) — ns6exxarb

Viehweide, f - macTOume msa ckora

2. Finden Sie russische Aquivalente.
1) die Staude;

2) das Bliitenblatt;

3) oberirdisch;

4) unterirdisch;

5) wachsen;

6) der Seitentrieb;

7) gedeihen;

8) die Kartoffelzucht;

9) der Feldanbau;

10) der Standort;

11) die Knolle;

12) die Dreifelderwirtschaft;
13) die Brache;

14) der Damm;

15) die Unkrautbekdmpfung;
16) der Schadling;

17) die Starke;

18) das Eiweif3;

19) verarbeiten.

3. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) kycT;

2) IO

3) cbenoOHbII;

4) cTe6neBol KIyOeHb;

5) 60koBoI TIOGET;
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6) pacTy; pa3BUBaTbCH;
7) pasBefieHne KapToders;
8) LileHTp BO3/e/bIBAHMS;
9) 60oppba ¢ COpHAKAMIL;
10) oxy4nBaHme;

11) BpepuTenb;

12) xapTodenexomnaTenb;
13) xny6enb;

14) conep>kaTb;

15) xpaxmar;

16) 6emoxk;

17) mepepabatbiBaTh;

18) usroroBneHme Kies.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 11

Die Kartoffel zahlt botanisch zu den Nachtschattengewéchsen. Sie ist eine
buschige Staude von 30 bis 50 cm Hoéhe. Die Bliitenblatter sind weify oder
violett. Die eigentlichen Friichte sind kleine griine, nicht geniefibare Beeren,
die oberirdisch an der Staude wachsen. Die nutzbaren Teile sind unterirdische
Sprofiknollen, die sich am Ende von unterirdischen Seitentrieben (Stolonen)
bilden.

Herkunft. Die Ursprungsregion der Kartoffel liegt in den
stidamerikanischen Anden. Dort gedeihen 90 der etwa 200 Wildkartoffelarten
Amerikas. Der alteste Fund ist datiert auf die Zeit zwischen 750 und 100 v.
Chr. Die Kartoffelzucht und den planmifligen Anbau betrieben die Inka
ab 400 n. Chr. Zwischen 1540 und 1565 gelangte die Kartoffel durch die
spanischen Konquistadoren auf die iberische Halbinsel. Dort begann ihr
Anbau in Apothekergérten im kleinen Umfang.

Ab 1587 war die Kartoffel auch vereinzelt in den Girten Mitteleuropas zu
finden. Der Feldanbau dagegen begann sehr schleppend. In Preuflen verhalfen
Friedrich der Grofle und Wilhelm der I. der Kartoffel zum Durchbruch
als Grundnahrungsmittel. Sie schufen ein Anbauzentrum mit dem Ziel,
zukiinftige Hungersnéte zu vermeiden. Dennoch stiefd die Kartoffel bei der
Bevolkerung auf Ablehnung, da die wenigen Knollen sehr unansehnlich
waren. Auflerdem musste die ibliche Dreifelderwirtschaft abgedndert
werden. Anstatt im dritten Jahr das Feld als Brache und Viehweide zu nutzen,
wurden Kartoffeln gepflanzt. Zu Beginn des 19. Jahrhunderts hatte sich die
Kartoftel als Grundnahrungsmittel etabliert.
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Anbau. Die Kartoffel wichst auf nahezu allen Standorten, bevorzugt
jedoch lockeren Untergrund ohne Staundsse. Ab Temperaturen von 8 °C
konnen die Knollen ins Freie gesetzt werden, was in der Regel im April
erreicht wird. Aus den ruhenden Knospen (Augen) der Pflanzkartoffel bilden
sich Seitentriebe (Stolone), an deren Enden sich die Knollen ausbilden.

Der Anbau in Dimmen ermdglicht eine bessere Wasser- und
Nihrstoftversorgung. Die Unkrautbekimpfung erfolgt mechanisch durch
das wiederholte Anhéufeln der Ddmme. Pilze und tierische Schédlinge
(Kartoffelkafer) werden durch chemische Mittel bekdmpft. Die Ernte erfolgt
im August oder September, bei Friihkartoffeln oft schon im Juni oder
Juli. Die Ernte erfolgt mit Kartoffelrodern. Geerntet werden lediglich die
unterirdischen Knollen.

Nutzung. Die geernteten Knollen enthalten neben Wasser (78 %) vor
allem Stirke (15 %) sowie Eiweif, Ballaststoffe, Mineralien und Vitamin
C. Ein Grof3teil der Kartoffelernte gelangt inzwischen als Chips, Pommes
frites, Piiree oder Tiefkiihlkost in den Handel. Die Kartoffelstirke wird zu
Glukose, Puddingpulver und Verdickungsmitteln fiir die menschliche
Erndhrung verarbeitet. In der Industrie dient Kartoftelstidrke zur Papier- und
Klebstoftherstellung. Kartoffeln werden auch zu Alkohol verarbeitet.

Texterlduterungen

n. Chr. (nach Christus) - H. 3. (Hama spa)

zum Durchbruch verhelfen — momous npopsisy

auf Ablehnung stoflen - HaTOIKHYTbCS Ha HENIPUATHUE
Dreifelderwirtschaft, f — TpexmonpHoe X0351i1cTBO

ins Freie setzen — BbICaXXMBaTh B OTKPBITHII IPYHT
Tiefkiihlkost, f - 6picTpOo3aMOpOKEHHBIE ITPOJYKTHI

5. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.
1. Am Anfang stief3 die Kartoftel a) durch das Anhéaufeln der

Damme.
2. Die eigentlichen Friichte von b) werden durch chemische Mittel
Kartoffel bekdmpft.

3. Aus den ruhenden Knospen der | ¢) zu den Nachtschattengewdchsen.
Pflanzkartoffel

4. In den siiddamerikanischen Anden | d) wachsen oberirdisch an der
gedeihen Staude.
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5. Die Unkrautbekdmpfung erfolgt
mechanisch

e) bilden sich Seitentriebe.

6. Die Sprof3knollen bilden sich

f) bei der Bevolkerung auf
Ablehnung.

7. Die Kartoffelzucht betrieben

g) lockeren Untergrund ohne
Staunasse.

8. Pilze und tierische Schéadlinge

h) 90 der etwa 200
Wildkartoffelarten Amerikas.

9. Die Kartoffel zahlt botanisch

j) die Inka ab 400 nach Christus.

10. Die Kartoffel bevorzugt

i) am Ende von unterirdischen
Seitentrieben.

6. Bilden Sie Wortverbindungen.
1) lockerer;
2) tierische;
3) bessere;
4) ins Freie;
5) in Dammen;
6) geniefbare;
7) chemische;
8) unterirdische;
9) tibliche;
10) ruhende.

a) Dreifelderwirtschaft;
b) setzen;

¢) Mittel;

d) Untergrund;

e) Nahrstoftversorgung;
f) Knospen;

g) Knollen;

h) anbauen;

i) Beeren;

j) Schadlinge.

7. Bilden Sie Sitze mit den folgenden Wortverbindungen.

1) an der Staude wachsen;

2) unterirdische Sproffknollen;
3) der planmifiige Anbau;

4) Hungersnote vermeiden;

5) auf Ablehnung stoflen;

6) als Brache nutzen;

7) auf allen Standorten wachsen;
8) ins Freie setzen;

9) Anhéufeln der Dimme;

10) Schidlinge bekidmpfen.
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8. Sagen Sie, ob die folgenden Aussagen dem Inhalt des Textes 11
entsprechen.

1. Die nutzbaren Teile von Kartoffel sind unterirdische Sprofiknollen.

2. In Mitteleuropa gedeihen 90 der etwa 200 Wildkartoffelarten.

3. Zwischen 750 und 100 v. Chr. hatte sich die Kartoffel als
Grundnahrungsmittel etabliert.

4. Im April kénnen die Knollen ins Freie gesetzt werden.

5. Das Unkraut wird durch das wiederholte Anhiufeln der Démme
bekampft.

6. Die Ernte von Frithkartoffel erfolgt im August oder September.

7. Die unterirdischen Knollen werden mit Kartoffelrodern geerntet.

8. Die Knollen enthalten Stirke, Eiweif3, Ballaststoffe, Mineralien und
Vitamin C.

9. Fiir die menschliche Erndahrung wird Kartoffel kaum noch verarbeitet.

10. Zurzeit wird Kartoffel grofitenteils in der Industrie verwendet.

9. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. buschige, die Kartoffel, eine Staude, ist.

2. betrieben, planméfiigen, die Kartoffelzucht, den Anbau, die Inka, und,
ab, 400 n. Chr.

3. nahezu, die Kartoffel, auf, wichst, Standorten, allen.

4. lockeren, ohne, bevorzugt, Untergrund, Staundsse, sie.

5. der Pflanzkartoffel, den Knospen, ruhenden, bilden sich, aus,
Seitentriebe.

6. erfolgt, oder, die Ernte, oft, schon, im, von, Juni, Frithkartoffeln, Juli.

7. enthalten, Vitamin C, neben, Eiweif}, Wasser, geernteten, vor allem, die
Knollen, Stirke, sowie, Ballaststoffe, Mineralien, und.

8. oder, den Handel, der Kartoffelernte, als, ein Grofiteil, Chips, Pommes
frites, gelangt, Piiree, Tiefkiihlkost, in.

9. fiir, verarbeitet, die Kartoffelstirke, menschliche, wird, die Erndhrung.

10. der Industrie, dient, in, Papier- und Klebstoftherstellung,
Kartoffelstarke, zur.

10. Beantworten Sie die Fragen zum Text 11.

1. Was sind die eigentlichen Friichte von Kartofteln?

2. Wo bilden sich unterirdische Sprofiknollen?

3. Was ist die Ursprungsregion der Kartoffel?

4. Wie gelangte die Kartoffel auf die iberische Halbinsel?

5. Warum stief$ die Kartoffel bei der Bevolkerung auf Ablehnung?
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6. Wann hatte sich die Kartoffel als Grundnahrungsmittel etabliert?
7. Ist die Kartoftel anspruchsvoll?

8. Welchen Untergrund bevorzugt die Kartoftel?

9. Wie werden Pilze und Kartoftelkifer bekampft?

10. Wo wird die Kartoftel verwendet?

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Die Kartoffel ... botanisch zu den Nachtschattengewichsen. Sie ist eine
buschige ... von 30 bis 50 cm Hohe. Die nutzbaren Teile sind ... Sprof3knollen.

Die Kartoffel wichst auf nahezu allen .... Sie bevorzugt jedoch lockeren
... ohne Staunésse. Im April konnen die Knollen ... gesetzt werden. Aus den
ruhenden Knospen der Pflanzkartoffel bilden sich ..., an deren Enden sich
die ... ausbilden.

Der Anbauin... ermdglicht eine bessere Wasser- und Nahrstoffversorgung.
Die ... erfolgt mechanisch durch das wiederholte Anhdufeln der Ddmme.
Pilze und tierische ... werden durch chemische Mittel bekdmpft. Die Ernte
... mit Kartoffelrodern.

Die geernteten Knollen ... neben Wasser vor allem Starke sowie Eiweif3,
Ballaststoffe, Mineralien und Vitamin C. Ein Grofiteil der ... gelangt
inzwischen als Chips, Pommes frites, Piiree oder Tiefkiihlkost in den Handel.

Knollen, ins Freie, Untergrund, enthalten, Unkrautbekampfung,
zahlt, Seitentriebe, unterirdische, Dimmen, Kartoffelernte,
Staude, erfolgt, Standorten, Schéadlinge

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Kaprodenp mpoucxoput u3 HOkHOI AMepuku, Ifie IpOU3pacTaeT
90 BUIOB IMKOTO KapTo(eris.

2. B XVI Bexke Ha IIupeHeiicKoM IONMyOCTpOBE Ha4a/lI0Ch BBIPALVBAHNIE
KapTodess B allTeKapCKUX OTOPOJIaX.

3. K Havany XIX Beka kapTodenb cTal OCHOBHBIM IIPOAYKTOM MUTAHUSA
B EBpore.

4. KapTodenpb BBICRXXMBAIOT B OTKPBITBIII IPYHT B aIlperie.

5. OH IpeArnoYnTaeT PHIX/IYIO HOAIOYBY 6€3 3aCTOIHOI BIAT.

6. Kaprodernp BeIpaiuBaoT B rpeGHsIX, KOTOPbIe CIOCOOCTBYIOT /Ty 4liie-
MY BOJIOCHAO>KEHUIO.

7. Bopb6a ¢ COpHAKaMM OCYIIECTBIIAETCS MyTeM PEry/IspHOrO OKy4nBa-
HIsI TpebHelt.
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8. C KOTIOpajiCKMM >KYKOM 11 TpMOKaMyl GOPIOTCS ¢ MOMOLIBIO XMMI4e-
CKIX CPEJCTB.

9. Y6upaiot kapTodesb B aBrycTe MM CEHTAOpe KapTodeneKonarenem.

10. Kiry6Hu KapToderns cogepskat Kpaxmarl, 0eIoK, MyHepasbl 1 BuTaMuH C.

13. Lesen Sie die folgenden Textabschnitte und nummerieren sie
chronologisch von friiher bis heute.

DIE GESCHICHTE DER KARTOFFEL

T
"

A. Die Kartoffel als "Triiffel".

Der spanische Konig sendete Kartoffeln als heilende Friichte fiir den
erkrankten Papst nach Rom. Weil die sonderbare, braune Knolle wie der
wertvolle Triiffel aussah und unter der Erde wuchs, tauften die Italiener die
exotische Frucht "tartufo”. Der Papst gab einige "Tartuffeln" in die Niederlande
weiter, wo sie 1588 das Interesse des berithmten Botanikers Clusius weckten.
Er vermehrte sie und brachte sie in europidische Girten. So kamen sie
schliefSlich 1651 in den Berliner Lustgarten des Grofien Kurfiirsten.

B. Wertvolle Knolle gegen den Hunger.

Als weitere grofle Hungersnote durch mehrere Getreidemissernten
folgten, gelang der Kartoffel der endgiiltige Durchbruch: Viele Menschen
tiberlebten dank der unscheinbaren Knollen. Der Siegeszug der Kartoftel war
nicht mehr aufzuhalten - auch nicht durch spiter auftretende Schidlinge
der Pflanze. Heute wissen wir, wie viele Néhrstoffe die Kartoffel besitzt. Als
weltweites Top3-Grundnahrungsmittel leistet sie einen wertvollen Beitrag zur
Erndhrung.
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C. Das Gold der Inkas.

Kartoffeln kennt heutzutage jeder. Vor 400 Jahren war die Kartoffel in
Europa ein fremdes, exotisches Gemiise. Urspriinglich kommt sie ndmlich
aus den Anden in Siidamerika. Schon vor 5.000 Jahren bauten die dortigen
Ureinwohner, die Inka, Kartoffeln als Nahrung an. Auf der Suche nach Gold
kamen spanische Eroberer 1525 ins Inkareich und entdeckten die Kartofteln.
Spater nahmen sie einige Knollen als Reiseproviant und Geschenk fiir ihren
Ko6nig mit zuriick nach Europa.

D. Eine Zierde fiir die Girten.

In Spanien wusste man mit dem essbaren Mitbringsel der Seeleute
erst nicht viel anzufangen. Thre schénen Bliiten machten die Kartoffel zu
einer beliebten Zierpflanze in den botanischen Girten. Daher landete sie
meist nicht im Kochtopf, sondern in den Blumenbeeten von Fiirsten- und
Konigshdusern.

E. Kartoffeln per Gesetz.

Als Friedrich II. 1740 als junger K6nig den Thron iibernahm, litt sein
Volk Hunger. Er verordnete den Bauern mehrfach den Anbau von Kartoffeln
und verschenkte sogar Saatkartoffeln. Seine Staatsdiener waren zur Kontrolle
verpflichtet. Oft bereiste er selbst das Land, um die Umsetzung seiner Gesetze
und Reformen zu tiberpriifen. Auflerdem wird ihm die List nachgesagt, er
habe die Felder bewachen lassen, um die Kartoffeln wertvoller wirken zu
lassen. Zudem wanderten Siedler ein, die die Kartoffel schon kannten.

E. Gift oder Segen?

Wihrend die Bauern in siid- und westeuropédischen Léndern die
Kartoffel schon ab etwa 1640 als Nahrungsmittel schétzten, breitete sich ihr
feldmafliger Anbau in Deutschland nur langsam aus. Die deutschen Bauern
blieben misstrauisch, da sie von Menschen horten, die sich an der Kartoffel
vergifteten. Aus Unkenntnis hatten diese die Beeren statt der Knollen verzehrt.
Die preuflische Konigsfamilie erkannte den wahren Wert der Kartoffel,
konnte ihr von Pest, Kriegen und Missernten geschwichtes Volk aber nicht
von deren Niitzlichkeit tiberzeugen.
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Lektion 12. KAROTTE / MOHRE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 12 bekannt.
anlegen (te, t) — 3a7IO>XUTDH

ausgereift — 3pesblit; CO3peBILINIT

Beilage, f - rapunp

Bezeichnung, f - nasBanue

Doldenbliitler, m - 3ouTH4HBIE

kalkig — nsBecTKOBBII

kreuzen (te, t) - ckpemBarh

Lagerfahigkeit, f - 1eXxxocTb; ycTONYMBOCTD IIPU XPaHEHNU
lehmig - rmuHACTDII

richten sich (te, t) nach D. - 3p1.: opreHTMpPOBaTHCSI HA YTO-IL.
sandig - mecyaHbII

Speicherorgan, n — HaKOIUTEIBHBII OPraH

tief - mry6oxuit

2. Finden Sie Aquivalente.

1) das Lebensmittelgeschaft; a) KOpeHb;

2) die Blatter; b) moces;

3) Lagerfahigkeit; C) epepabaTbIBaTh;

4) die Wurzel; d) mucTes;

5) das Speicherorgan; e) IPOJIOBO/IbCTBEHHBII Mara3uH;
6) sandig; f) ycroitunBoCTD IIpU XpaHeHNY;
7) verarbeiten; g) U3BECTKOBBIIT;

8) die Bliite; h) necuansiii;

9) die Aussaat; i) BETOK;

10) kalkig. j) HAaKOIIMTEIbHBII OpTaH.

3. Ubersetzen Sie den Text.

Text 12
Herkunft. Die Karotte wird botanisch "Daucus carota” genannt und gehort
zur Familie der Doldenbliitler. Auf Deutsch gibt es verschiedene Namen fiir
die Karotte, wie: Riibe, Mohre, Mohrriibe oder Gelbriibe.
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Je nach Region werden die unterschiedlichen Bezeichnungen verwendet.
Karotten sind zweijahrige Pflanze. Im ersten Jahr wachsen vor allem die
Blatter und die Wurzel, im zweiten Jahr bildet sich die Bliite. Wir essen nur
die Wurzel, welche die Pflanze als Speicherorgan anlegt.

Seit etwas 1900 wird die Karotte in Europa intensiv geziichtet, es gibt
inzwischen etwa 300 verschiedene Sorten. Der Ursprung liegt im
Mittelmeergebiet, die gelben Arten stammen aus Afghanistan. Im ersten
Jahrhundert nach Christus wurden bereits einige Arten kultiviert und spater
untereinander gekreuzt. Karotten sind in jedem Lebensmittelgeschift
erhiltlich.

Verwendungszwecke. Karotten werden als Gemiise roh, aber vor allem
gekocht in Suppen oder als Beilage gegessen. Viele Karotten werden auch zu
Saft verarbeitet. Karotten enthalten den roten Farbstoff "Carotin", dieser ist
fiir uns Menschen besonders wichtig und gesund. So manche Mohre landet
im Winter auch als Nase an einem Schneemann.

Anbau. Karotten brauchen einen tiefen, sandigen oder lehmigen nicht
zu kalkigen Boden. Der Anbau richtet sich nach der Erntezeit, es gibt Frith-
, Sommer- und spite Mohren. Die Frithkarotten sind in ungefihr 2.5 bis
3 Monaten ab der Aussaat reif und
kénnen geerntet werden. Sie haben keine
gute Lagerfahigkeit. Die spiteren Sorten
brauchen zwischen 3.5 und 4.5 bzw.
bis zu 7 Monaten um ausgereift zu sein.
Diese Sorten lassen sich dafiir aber gut
fiir langere Zeit lagern, oft bis tiber den
ganzen Winter.

Texterlduterungen
je nach - B 3aBUCHMOCTH OT ...
erhiltlich - nmeromuiics B mpopmaxke

4. Ergianzen Sie die fehlenden Pripositionen.

zu * fur(x3) * ab * nach(x2) * in * aus

1. Es gibt verschiedene Namen ... die Karotte auf Deutsch.

2. Karotten stammen urspriinglich ... dem Mittelmeergebiet.

3. Im ersten Jahrhundert ... Christus wurden einige Arten kultiviert.
4. Karotten kann man ... jedem Lebensmittelgeschaft kaufen.
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5. Karotten werden auch ... Saft verarbeitet.

6. Carotin ist ... Menschen besonders wichtig und gesund.

7. Der Anbau richtet sich ... der Erntezeit.

8. Frithkarotten sind in ungefahr 2.5 bis 3 Monaten ... der Aussaat reif.
9. Die spiteren Sorten lassen sich gut ... lingere Zeit lagern.

5. Ergidnzen Sie die Tabelle.

Infinitiv Priteritum Partizip I
genannt
gehoren
verwendet
wachsen
bilden sich
anlegen
wurde
stammen
gezlichtet
kultiviert
gekreuzt
verarbeitet
enthalten
geerntet
lagern

6. Was wird/wurde gemacht. Erginzen Sie die Sitze.

1. Die Karotte ... botanisch "Daucus carota" ... (nennen).

2.In Deutschland ... die unterschiedlichen Bezeichnungen fiir die Karotte
... (verwenden).

3. Die Wurzel ... von der Pflanze als Speicherorgan ... (anlegen).

4. Seit etwa 1900 ... die Karotte in Europa intensiv ... (zlichten).

5. Im ersten Jahrhundert n. Chr. ... bereits einige Arten untereinander ...
(kreuzen).

6. Karotten ... vor allem gekocht in Suppen oder als Beilage ... (essen).

7. Karotten ... auch zu Saft ... (verarbeiten).

8. Die Frithkarotten ... ungefihr 2.5 bis 3 Monate nach der Aussaat ...
(ernten).

9. Die spéten Sorten ... fiir langere Zeit ... (einlagern).
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7. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.
. Die Karotte gehort zur Familie der Doldenbliitler.

. Im ersten Jahr wachsen vor allem die Blatter und die Wurzel.

. Die Wurzel legt die Pflanze als Speicherorgan an.

. Seit etwa 1900 wird die Karotte in Europa intensiv geziichtet.

. Im ersten Jahrhundert n. Chr. wurden bereits einige Arten kultiviert.
. Karotten enthalten den roten Farbstoft "Carotin".

7. Karotten brauchen einen tiefen, sandigen oder lehmigen nicht zu
kalkigen Boden.

8. Der Anbau richtet sich nach der Erntezeit.

9. Die Frithkarotten sind in ungefihr 2.5 bis 3 Monaten ab der Aussaat
reif.

10. Die spiteren Sorten brauchen zwischen 3.5 und 4.5 bzw. bis zu
7 Monaten um ausgereift zu sein.

AN U1 W N

8. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen ins Russische.
Beachten Sie die Bedeutung der Partizipien I und II als Attribut.

1) die verwendeten Bezeichnungen;

2) die wachsende Pflanze;

3) das angelegte Speicherorgan;

4) die geziichtete Sorte;

5) die gekreuzten Arten;

6) verarbeitete Karotten;

7) der nach der Erntezeit gerichtete Anbau;

9) geerntete Karotten;

9) ausgereifte Mohren.

9. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig falsch

1. Die Karotte wird botanisch "Doldenbliitler"
genannt.

2. Je nach Region heif3t die Karotte Riibe, Mohre,
Mohrriibe oder Gelbriibe.

3. Die Wurzel wird von der Pflanze als
Speicherorgan angelegt.

4. Im Mittelmeergebiet gibt es inzwischen etwa
300 verschiedene Sorten.
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5. Bereits im ersten Jahrhundert nach Christus
wurde die Karotte als eine Kulturpflanze
bekannt.

6. Karotten enthalten Carotin, das fiir Menschen
besonders wichtig und gesund ist.

7. Karotten bevorzugen einen tiefen, sandigen
oder lehmigen nicht zu kalkigen Boden.

8. Die Frithkarotten kénnen in ungefahr 3.5 bis
4 Monaten ab der Aussaat geerntet werden.

9. Die spéteren Sorten lassen sich oft bis iiber
den ganzen Winter lagern.

10. Ergédnzen Sie die Sitze.

. Andere Namen fur die Karotte sind:
. Im ersten Jahr wachsen ...

. Im zweiten Jahr bildet sich ...

. In Europa wird die Karotte ...

. Die Karotte stammt urspriinglich ...
. Karotten werden ... gegessen.

. Karotten enthalten ...

. Manche Mohre landet ...

. Karotten brauchen ...

10. Nach der Erntezeit unterscheidet man ...

O 0 N N U1 W

11. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. MOpKOBb OTHOCUTCA K CEMENCTBY 30HTUYHBIX.

2. 9T0 IBYXJIeTHEE pacTeHNe, KOPeHb KOTOPOTO Chef0OeH.

3. ¥xe B I Beke Hallelt 3pbl HEKOTOPbIE BUJIBI MOPKOBHU OBV CKPEIeHbI
MeX[y co60i1.

4. CerogHsa HacUUTBIBaeTCA 0KOO 300 pas/IMIHBIX COPTOB MOPKOBI.

5. MOPKOBb COIEP>KUT KapOTUH, KOTOPBII O9eHb IOIE3EH [/I 3J0POBbA
JeIoBeKa.

6. MOpKOBb ITpeIIOYnTAET IECIAHYIO VIV IIMHUACTYIO TI0YBY.

7. PaHHAA MOPKOBb CO3peBaeT yepes 2,5-3 Mecslia [ocjie oceBa.

8. PanHMe copTa MOPKOBMU II/IOXO XPaHATCA.

9. bonee mosgHMM cOpTaM J/1 CO3PEBAHNSA HY>KHO 10 7 MeCAIIEB.

10. 9T copTa 4acTO XPAHATCSA BCIO 3UMY.
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12. Erzéhlen Sie Ihrem Freund iiber M6hre. Nehmen Sie den folgenden
Plan zu Hilfe.

1. Namen fiir die Mohre auf Deutsch.

2. Ursprung.

3. Verwendung.

4. Anbau.

Lektion 13. OKOLOGISCHER ANBAU - BIOGEMUSE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 13 bekannt.

Anwendung, f — npyuMeHeHue; UCIIONB30BaHNME

aufbereiten (te, t) - mpuroraBIMBaTh

Einsatz, m - npuMeHeHMe; MCIIOTb30BAHIE

Erhaltung, f - coxpaHenne

Gemiisebeet, n — OBOI[HAs TPsATKA

Gewinn, m - pu6sIIb

Hochstertrag (-ertrige), m — MaKCHMaJbHBII ypOXKail; MaKCHMaIbHBII
moxon

Kunstdiinger, m - uckycctBeHHOe yRobpeHe

Landbau, m - semnegenne

Mineraldiinger, m — MuHepanbHOe yIoOpeHue

naturbelassen — ecTecTBeHHBIIN; HATYPaNTbHbIN

naturnah - HaTypambHBIi

naturschonend - sxomornveckn 6e3BpeFHbII

Pflanzenschutzmittel, pl - cpemcTBa 3auUThI pacTeHMIT; MECTULNAbI

Schutz, m - sammuTa

schiitzen (te, t) — samuaTh

Topfpflanze, f - ropmoynoe pacrenue

Umwelt, f - oxpy>karommas cpefa

Unkraut, n - coprsk

vertreiben (ie, ie) — peann3oBbIBaTH

verzichten (te, t) auf Akk. — oTkasaTbcsa oT yero-i.

2. Finden Sie Aquivalente.
1) die Pflanzenschutzmittel; a) 3aIuTa;

2) die Kunstdiinger; b) mpousBozncTBO;
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3) der Schutz;

4) radioaktive Bestrahlung;

5) gentechnisch verdnderte
Organismen;

6) naturnahe Produkte;
7) der Einsatz;
8) die EG-Oko-Verordnung;

9) das Bio-Siegel;

10) konventionelle Landwirtschaft;
11) naturschonender Anbau;

12) die Erzeugung;

13) das Priifsiegel;

14) die Bio-Anbauverbinde;

15) das Unkraut;

16) die Umwelt;

17) Bio-Gemiise;

18) der organische Landbau.

C) TeHeTUYeCcKy MOAUUIIMPOBAHHbIE
OpraHU3MBbl;

d) HarypanbHbIe IPOXYKTHI;

e) OKpy>Kalolast Cpefa;

f) EC axoperymupoBanne;
g) OpraHudecKoe 3eMyIeene;

h) sxonoruueckn 6e3BpenHoe
BO3/Ie/IbIBAHIIE;

i) MckyccTBeHHbIE YOOpEHIsT;

j) 61ooBoOIIY;

k) 6uoreuars;

1) copmsk;

m) IpYMeHEeHNe; UCTIONb30BAHNE;
n) CpefiCTBa 3aIMTHI PACTEHUIT;
0) pafoaKTUBHOE O0IyUeHe;

P) 3HaK Ka4ecTBa;

q) TPafiMIMOHHOE CEeNbCKOe
XO03IICTBO;

I) COI03bI OMOIOIMYECKOTO
BO3/I€/IbIBAHMAL.

3. Erschlielen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Der Landbau, der Mineraldiinger, die Pflanzenschutzmittel,
die Hochstertrage, die Gemiisearten, das Saatgut, das Priifsiegel, die Bio-
Anbauverbinde, das Gemiisebeet, die Topfpflanze, der Wintergarten.

4. Erginzen Sie die Tabelle.

Infinitiv Priteritum Partizip I
erzeugt
verandert
verzichten
bezeichnet
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produzieren
angebaut
aufbereitet
vertrieben
geschiitzt
entsprechen
erfolgen
kontrollierte
ausgelegt
5. Ubersetzen Sie den Text.
Text 13

Der organische Landbau ist eine Methode, die auf die Anwendung
synthetisch erzeugter Mittel fiir die Landwirtschaft wie z.B. Mineraldiinger und
Pflanzenschutzmittel, und den Einsatz gentechnisch verdnderter Organismen
verzichtet. Der organische Landbau oder die organische Landwirtschaft
werden auch mit weiteren Begriffen wie alternativer, o6kologischer,
biologischer, kontrollierter oder naturnaher Landbau bezeichnet.

Ziele des organisch-biologischen Landbaus ist die Erzeugung optimaler
Ertrage gesunder und naturnaher Produkte sowie die Erhaltung und der
Schutz der Umwelt, im Gegensatz zur konventionellen Landwirtschaft, die
auf Hochstertriage und optimalen Gewinn ausgelegt ist und ohne Riicksicht
auf die Umwelt und die Gesundheit des Menschen produziert.

Nach Definition der EG-Oko-Verordnung Nr. 834/2007 miissen in der
okologischen Landwirtschaft im Unterschied zum konventionellen Anbau
alle Gemiisearten besonders naturbelassen und naturschonend angebaut,
aufbereitet und vertrieben werden.

Danach wird bei Bio-Gemiise deshalb auf Monokulturen, chemisch-
synthetische Pflanzenschutzmittel (Pestizide) wie Fungizide gegen Pilze
oder Herbizide gegen Unkraut, Kunstdiinger, radioaktive Bestrahlung oder
gentechnisch verdndertes Saatgut verzichtet.

Der Begriff "Bio-Gemiise" ist in Deutschland geschiitzt und
entsprechende Bio-Produkte werden iiber das staatliche Bio-Siegel oder
noch strengere Priifsiegel der Bio-Anbauverbiande wie z.B. Bioland,
Demeter und Naturland vertrieben.
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Natiirlich kann der Anbau von Bio-Gemiise auch im heimischen
Gemdiisebeet oder als Topfpflanzen auf dem Balkon, der Terrasse oder dem
Wintergarten erfolgen.

Texterlduterungen

synthetisch erzeugte Mittel — cunTeTHYecKkme (MCKyCCTBEHHbIE) CPEACTBA

gentechnisch verdnderte Organismen - reHeTu4ecku MOANGUINPOBAH-
HbIe OPTaHU3MBI

im Gegensatz zu D. — B oT/im4ne ot uero-ii.

die konventionelle Landwirtschaft — TpaguimonHoe cenbckoe X035CTBO

ausgelegt — paccunTaH; MpegHa3HAYeH

ohne Riicksicht auf Akk. — He mpuHMMas BO BHUMAaHIE YTO-JL.

nach Definition - o onpenenenno

die EG-Oko-Verordnung - EC skoperymmpoaHue

im Unterschied zu D. - B orutie ot dero-i.

radioaktive Bestrahlung — pagmnoaktusHoe 06m1y4yeHne

gentechnisch verdndertes Saatgut — reHeTuyecku MoOAUQUIVPOBAHHBI
ITIOCEBHOJ MaTepuan

Bio-Siegel, n — 6noneuarp; 6uomrami

Priifsiegel, n — 3Hak KayecTBa

Bio-Anbauverband (-bidnde), m - acconmanus (cows) 6MOIOIMYECKOTO
BO3/Ie/IBIBAHNS

6. Bilden Sie Wortverbindungen.

1) gentechnisch verandertes; a) verzichten;

2) die Erzeugung; b) anbauen;

3) ohne Riicksicht auf die Umwelt; c) Landwirtschaft;

4) auf die Anwendung von Mineraldiinger; d) der Umwelt;

5) naturschonend; e) Landbau;

6) der Einsatz; f) produzieren;

7) konventionelle; g) Saatgut;

8) gesunde und naturnahe; h) gentechnisch verdnderter
Organismen;

9) Erhaltung und Schutz; i) Produkte;

10) organischer. j) optimaler Ertrége.
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7. Ubersetzen Sie die folgenden Sitze. Beachten Sie dabei die Bedeutung
der Konstruktion Modalverb + Infinitiv Passiv

1.Im organischen Landbau diirfen Mineraldiinger und Pflanzenschutzmittel
nicht angewendet werden.

2. Gentechnisch verdnderte Organismen diirfen nicht im organischen
Landbau eingesetzt werden.

3. Der organische Landbau kann auch mit weiteren Begriffen wie
alternativer, Okologischer, biologischer, kontrollierter oder naturnaher
Landbau bezeichnet werden.

4. In der 6kologischen Landwirtschaft miissen alle Gemiisearten besonders
naturbelassen und naturschonend angebaut, aufbereitet und vertrieben
werden.

5. Bei Bio-Gemiise muss auf Monokulturen, radioaktive Bestrahlung oder
gentechnisch verandertes Saatgut verzichtet werden.

6. Der Begriff "Bio-Gemiise" kann mit dem staatlichen Bio-Siegel
geschiitzt werden.

8. Bilden Sie Sétze aus den folgenden Wortern.

1. Mineraldiinger, der Landbau, auf, organische, von, und,
Pflanzenschutzmittel, verzichtet, die Anwendung.

2. der Einsatz, in, verboten, gentechnisch, der Landwirtschaft, veranderter,
ist, Organismen, 6kologischen.

3. den Regeln, der Landbau, nach, richtet sich, organisch-biologische,
der EG-Oko-Verordnung.

4. des Menschen, auf, die Landwirtschaft, Gesundheit, Riicksicht,
konventionelle, die Umwelt, und, ohne, produziert.

5. miissen, und, alle, besonders, angebaut, naturbelassen, ckologischen,
naturschonend, werden, in, Gemiisearten, der Landwirtschaft.

6.Saatgut, oder, wird, bei, Bestrahlung, Fungizide, verandertes, radioaktive,
gentechnisch, auf, verzichtet, Bio-Gemiise, Herbizide.

7. Deutschland, vertrieben, staatliche, Bioprodukte, das Bio-Siegel,
werden, oder, der Bio-Anbauverbénde, iiber, in, das Priifsiegel.

9. Erginzen Sie die Sitze.

1. Der organische Landbau wird auch mit weiteren Begriffen wie ...
bezeichnet.

2. Ziele des organisch-biologischen Landbaus sind ...

3. Die konventionelle Landwirtschaft ist auf ... ausgelegt.

4. Nach Definition der EG-Oko-Verordnung miissen in der &kologischen
Landwirtschaft alle Gemiisearten ...
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5. Bei Bio-Gemiise wird auf ... verzichtet.
6. Bio-Produkte werden tiber ... vertrieben.
7. Der Anbau von Bio-Gemiise kann auch ...

10. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig

falsch

1. Der organische Landbau verzichtet auf den
Einsatz gentechnisch verdnderter Organismen.

2. Der organische Landbau und die 6kologische
Landwirtschaft sind das Gleiche.

3. Ziel der traditionellen Landwirtschaft ist die
Erzeugung optimaler Ertrige gesunder und
naturnaher Produkte.

4. Im konventionellen Anbau miissen alle
Gemiisearten besonders naturbelassen und
naturschonend angebaut werden.

5. Im organischen Landbau sind Monokulturen,
chemisch-synthetische Pflanzenschutzmittel,
Kunstdiinger, radioaktive Bestrahlung und
gentechnisch verandertes Saatgut nicht gestattet.

6. Der Begrift "Bio-Gemiise" ist in Deutschland
durch das staatliche Bio-Siegel geschiitzt.

7. Bio-Anbauverbande wie z. B. Bioland, Demeter
und Naturland haben ihr eigenes Priifsiegel.

8 Der Anbau von Bio-Gemiise kann sowohl
im organischen Landbau als auch in der
traditionellen Landwirtschaft erfolgen.

11. Finden Sie Wortgrenzen und schreiben Sie die Sitze auf.

1. derorganischelandbauverzichtetaufdeneinsatzvonkunstdiinger
2. dieorganischelandwirtschaftwirdauchmitweiterenbegriffenbezeichnet

3. aufgabedesbiologischenlandbausistdieerzeugunggesunderundnaturna

herprodukte

4. erhaltungundschutzderumweltgehorenzudenzielendesorganischenland

baus

5. diekonventionellelandwirtschaftistauthdchstertriageundoptimalengewi

nngerichtet
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6. beibiogemiisewirdaufdiepflanzenschutzmittelwiefungizidegegenpilzeo
derherbizidegegenunkrautverzichtet

7. radioaktivebestrahlungodergentechnischverdndertessaatgutsindimorga
nischenlandbauverboten

8. bioproduktewerdeniiberdasstaatlichebiosiegeloderdaspriifsiegelderbio
anbauverbdndeverkauft

9. deranbauvonbiogemiisekannauchimheimischengemiisegartenerfolgen

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Oprannyeckoe 3emiefieNine OTKas3bIBaeTCsA OT MCIOIb30BaHUA MCKYC-
CTBEHHBIX YIOOPEHNUII U IeCTULIUIOB.

2. B opranmyeckoM 3eMjiefie/ini 3alpeljeHo UCI0Ib30BaTh e HeTUYeCKN
MopuULIMPOBaHHBII TIOCEBHOI MaTepuall.

3. buonorndeckoe 3emefenue HalpaB/lIeHO Ha IPON3BOACTBO MOIE3HBIX
U HATYPaIbHBIX TPOAYKTOB.

4. 3ajjaua a7IbTEpHATMBHOTO 3eMJIefieNinsd — COXpaHeHNe 1 3aIINUTa OKpY-
JKAIOLIEN CPefbl.

5. TpaguIoHHOE CeTbCKOe X03SMCTBO IPON3BOANT IIPORYKINIO, HAHOCA
yiep6 okpyskalolell cpefie U 3I0POBbIO YeIOBeKa.

6. ITo onpenenennio sxoperymuposaunst EC 61ooBoin JO/DKHbI IPOn3-
BOJUTHCSI 6€3 Bpefa [/Is 9KOIOTHIL.

7. B Tepmannu moHATIE «GMOOBOLIN» 3ALINIIEHO 61OMIEYaThIo.

8. Co103bI 610/IOTMYECKOTO BO3/IEIBIBAHNUS PEATU3YIOT CBOM MPOLYKTHI
CO 3HAKOM Ka4yecCTBa.

13. Stellen Sie den Plan des Textes 13 zusammen.
14. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes notige Informationen.

15. Referieren Sie den Text 13.

Lektion 14. DIE BELIEBTESTEN GEMUSEARTEN
IN DEUTSCHLAND

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 14 bekannt.
Bliitenstrauch, m — 11BeTOYHBII KyCTapHUK

Buschbohne, f - kycroBast ¢acorns
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ermitteln (te, t) — yCTAaHOBUTb; ONIPERETUTD
Johannisbeere, f - cMopopuHa

Kiichenkraut, n - 3eneHb; mpsHOCTI

Lauch, m - nyk-nopeit

Obststrauch, m — sITOfHbII / IIOFOBBLI KYCTAPHUK
Petersilie, f - meTpymixa

Ringelblume, f - xanenmyna

Schalotte, f - nyk-1mamor

Speisekiirbis, m — TbIKBa KpyIHOIIOfHAs

2. Lesen Sie den Text und markieren Sie Steigerungsstufen der
Adjektive.

Text 14

Allgemein zéhlen zu den beliebtesten Gemiisearten in Deutschland neben
den sogenannten Nachtschattengewédchsen wie Kartoffeln, Paprika und
Tomaten auch Karotten (Mohren), Gurken, Spargel, Kohlarten und Zwiebeln.

Detaillierte Zahlen lieferte z.B. der Bundesverband Deutscher
Gartenfreunde (BDG) e. V. in Berlin, der von 2013 bis 2017 zusammen mit
der Universitit Kassel eine Studie tiber die beliebtesten Pflanzen erstellte.

Nach dieser Studie war die Tomate das beliebteste Gemiise der Deutschen
in deutschen Kleingarten.

Daneben wurde vom BDG als beliebtestes Kiichenkraut die Petersilie,
als beliebteste Blume die Ringelblume, als beliebtester Obststrauch die Rote
Johannisbeere und als beliebtester immergriiner Bliitenstrauch der Echte
Lavendel unter den fiinf haufigsten Pflanzen in deutschen Kleingirten
ermittelt.

Weitere detaillierte Zahlen zum beliebtesten Gemiise in der pflanzlichen
Landwirtschaft in Deutschland stellt auch das Deutsche Statistische
Bundesamt (Destatis) zur Verfiigung:

Bezogen auf die Erntemenge war 2017 das hiufigste angepflanzte Gemiise
in Deutschland die Kartoffel.

Aufden nichsten Plitzen folgten Erbse, Spargel, Mohre/Karotte, Weif$kohl,
Speisezwiebel inkl. Schalotte, Blumenkohl, Frischerbse, Eissalat, Buschbohne,
Radieschen, Spinat, Lauch, Speisekiirbis, Einlegegurke und Feldsalat.

Texterlduterungen

der Bundesverband Deutscher Gartenfreunde (BDG) - ®enepanbubiit
COI03 HEMEIKUX CaI0BOMIOB-TTI0OMTEeln
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e. V. (eingetragener Verein) — 0611ecTBeHHOE 0ObeIIHEHNE

eine Studie erstellen — mpoBecTu ucciefgoBanme

der Echte Lavendel - maBanga

das Deutsche Statistische Bundesamt (Destatis) - ®epepanbHoe craTu-
CTUYECKOe yIIpaB/IeHIe

zur Verfiigung stellen — mpefocTaBUTh B pacrnopsikeHne

bezogen auf Akk. - ¢ Touku 3peHus yero-i.

inkl. (inklusive) - Bxmrouas

3. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

| erstellen * stellen * zahlen * ermitteln * folgen * liefern

l.eine Studie
2. zu den beliebtesten Gemiisearten ...
3. als beliebtestes Kiichenkraut ...
4. auf den niachsten Plitzen
5. detaillierte Zahlen
6.zur Verfigung

4. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. beliebtesten, Kartoffeln, und, zdhlen, Tomaten, den Gemiisearten, in,
Paprika, zu, Deutschland.

2. Kassel, der Bundesverband, mit, beliebtesten, der Universitit, eine
Studie, Gartenfreunde, tiber, Deutscher, die Pflanzen, zusammen, erstellte.

3. Kleingidrten, war, das Gemiise, die Tomate, in, deutschen, beliebteste.

4. Obststrauch, ermittelt, als, wurde, Rote, beliebtester, die Johannisbeere.

5. detaillierte, das Bundesamt, weitere, Verfiigung, Deutsche, Statistische,
Zahlen, zur, stellt.

6. angepflanzte, das Gemiise, in, 2017, Deutschland, haufigste, war, die
Kartoffel.

7. Speisezwiebel, den Plitzen, nidchsten, Erbse, Spargel, auf, Mohre,
folgten, WeifSkohl.

5. Schreiben Sie alle Bezeichnungen der Gemiisearten aus dem Text 14
heraus. Ubersetzen Sie sie ins Russische.
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6. Was ist richtig, was ist falsch?

richtig

falsch

1. Zu den beliebtesten Gemiisearten in
Deutschland  zéhlen Nachtschattengewichse
wie Karotten, Gurken, Spargel, Kohlarten und
Zwiebeln.

2. Der Bundesverband Deutscher Gartenfreunde
(BDG) e. V. zusammen mit der Universitit
Kassel erstellte eine Studie iiber die beliebtesten
Pflanzen.

3. Das beliebteste Kiichenkraut in Deutschland ist
Petersilie.

4. Nach dieser Studie war die Tomate das
beliebteste Gemiise der Deutschen in deutschen
Kleingérten.

5. Das hidufigste angepflanzte Gemiise in
deutschen Kleingérten ist die Kartoftel.

. Ergédnzen Sie die Sitze.

. Nach dieser Studie ...

. Das beliebteste Kiichenkraut ist ...
. Die beliebteste Blume ist ...

. Der beliebteste Obststrauch ist ...

. Der beliebteste Bliitenstrauch ist ...

O 0 N N U1 W~

. Bezogen auf die Erntemenge ...
10. Auf den néchsten Plétzen folgten ...

8. Ordnen Sie die Satzteile zueinander.

. Zu den beliebtesten Gemiisearten in Deutschland zahlen ...
. Der Bundesverband Deutscher Gartenfreunde erstellte ...

. Das Deutsche Statistische Bundesamt stellt ... zur Verfiigung.

1. Das hédufigste angepflanzte Gemiise a) erstellte eine Studie iiber
in Deutschland ... die beliebtesten Pflanzen.
2. Erbse, Spargel, Mohre, WeifSkohl, b) das beliebteste Gemiise
Speisezwiebel zdhlen ... in deutschen Kleingdrten.
3. Die Rote Johannisbeere gilt als ... c) als beliebtestes Kiichenkraut
ermittelt.
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4. Kartoffeln, Paprika und Tomaten ... d) beliebtester Obststrauch.

5. Die Tomate ist ... e) zum hiufig angepflanzten
Gemdiise in Deutschland.

6. Der Bundesverband Deutscher f) der Echte Lavendel.

Gartenfreunde (BDG)e. V. ...

7. Die Petersilie wurde ... g) zdhlen zu den beliebtesten

Gemiisearten in Deutschland.

8. BDG zusammen mit der Universitdt | h) ist die Kartoffel.
Kassel ...

9. Der beliebteste immergriine Bliiten- | i) lieferte detaillierte Zahlen.
strauch ist ...

9. Beantworten Sie die Fragen zum Text 14.

1. Welche Gemiisearten sind die beliebtesten in Deutschland?

2. Was fiir eine Studie erstellte der Bundesverband Deutscher
Gartenfreunde (BDG) e. V. in Berlin?

3. Welches Gemiise ist in deutschen Kleingirten besonders beliebt?

4. Gehoren Petersilie, Ringelblume und Rote Johannisbeere zu den fiinf
héufigsten Pflanzen in deutschen Kleingérten?

5. Wer stellte weitere detaillierte Zahlen zum beliebtesten Gemiise
in Deutschland zur Verfiigung?

6. Welches Gemiise war 2017 das héufigste angepflanzte Gemiise
in Deutschland bezogen auf die Erntemenge?

10. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. Camble 06MMBIe OBOLIY HEMILEB — 3TO KapTOQerb, epel; 60/1rapcKuii
U TOMATBHI.

2. QeprepanbHBIiT COI03 HEMEL[KMX CaJJOBOJJOB-TI00MTENEN TIPOBEN UCCIIe-
TOBaHIE.

3. CoryracHO 3TOMY MCC/IE€OBAHNUIO, CAMbII1 ITOIY/IAAPHBII OBOI B HEMeIl-
KIX OTOpOJjaX — TOMaT.

4. Kpome Toro, 1cciefoBaHme yCTaHOBUIO MIOOMMYIO 3eeHb, TI0OMMbII
IIBETOK, JTFOOMMBIII ATOTHBII 1 IIBETOYHBII KYCTApHIK.

5. ®efiepanbHOE CTATUCTNYECKOE YIIPaBIeHNe TaK)Ke IPefloCTaBUIO MH-
(dbopMaLuIo 0 CaMBbIX MOIY/IAPHBIX OBolIax B [epmanun.

6. B 2017 ropy B IepmaHyM 60Iblile BCErO BBIPAILIMBAICA KapTOQeb.
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TEST ZUR LERNKONTROLLE
Setzen Sie das passende Wort ein.
1. Zu Blattgemiise zdhlen ... und auch einige Sorten des Kohlgemiises.
a) Tomaten, Paprika;
b) Spinat, Salat;
¢) Knoblauch, Zwiebeln.

2. Blattgemiise enthdlt viele wertvolle ... wie Aminosduren, Ballaststoffe,

Chlorophyll, Vitamine, Mineralien und Spurenelemente.

a) Inhaltsstoffe;
b) Blatter;
¢) Schadstoffe.

3. Die meisten ... stammen urspriinglich aus subtropischen und tropischen

Klimazonen der Erde.
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a) Getreidesorten;
b) Fruchtgemiise;
¢) Pflanzenteile.

4. Tomatenpflanzen werden meist ... gezogen.
a) im Blumentopf;

b) im Freiland;

¢) in Glashdusern.

5. Gurken sind ... Pflanzen mit bis zu vier Meter langen Ranken.
a) zweijahrige;

b) einjahrige;

c¢) mehrjahrige.

6. Die Vermehrung von Paprika erfolgt durch ....
a) Samen;

b) Insekten;

¢) Pollen.
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7. Kohlgemiise zdhlt zu den ....
a) Nachtschattengewéchsen;
b) Kreuzbliitlergewéchsen;

¢) Kiirbisgewéchsen.

8. Der Spitzenreiter unter allen Kohlarten ist der ...
a) Kohlrabi;

b) Broccoli;

¢) Weiftkohl.

9. Leguminosen konnen im ... Symbiosen mit Pilzen und Bakterien bilden.
a) Wurzelbereich;

b) Blatt;

¢) Fruchtknoten.

10. Erbsen hat keine selbsttragende....
a) Stangel;

b) Achse;

¢) Wickelranke.

11. Die Erbse kommt, wie auch alle anderen Leguminosen, ohne ... aus.
a) Wasserversorgung;

b) Stickstoffdiingung;

¢) Ziichtung.

12. Der Anbau von Kartoffeln ... ermdglicht eine bessere Wasser- und
Nihrstoffversorgung.

a) in Ddmmen;

b) in Glashidusern;

¢) in Folientunneln.

13. ... enthalten den roten Farbstoff "Carotin".
a) Tomaten;

b) Kartoffeln;

¢) Mohren.
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14. Bio-Produkte werden iiber das staatliche ... gesichert.
a) Bio-Gemiise;

b) Bio-Siegel;

¢) Bioland.

15. In der dJkologischen Landwirtschaft miissen alle Gemiisearten
besonders ... angebaut werden.

a) naturschonend;

b) konventionell;

¢) ohne Riicksicht auf die Umwelt.
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TEIL 1 OBSTANBAU

Lektion 1. STEINOBST

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 1 bekannt.
beschidigen (te, t) - moBpexarh

eignen sich (te, t) - HOAXORUTD /IS YEro-II.
faserig — BOMOKHMCTBII

Fleisch, n - MsakoTb

fleischig — MacucTbI

Fruchtknoten, m - 3aBs3b

Fruchtwand, f - crenka miopa

glinstig — 671aroNpUATHBII

héutig; ledrig — xoxmcThII

Herstellung, f - mpurotoBnenue

herstellen (te, t) — usroraBnIMBaTh

Hiille, f - o60mouka

Kern; Steinkern, m — xocrouka

Kirsche, f - Bumna

Laubbaum (-bdume), m - nucTBeHHOE KEepeBO
Mirabelle, f - Mmupabens (copt cnuBbr)
Pfirsich, m - mepcuk

Pflaume; Zwetschge, f - cmusa

Reneklode, f - penknon (copT cnuBer)
Rosengewdchse, pl - posorBeTHbIE

saftig — couHbIi

Sauerkirsche, f — BuimHs 06bIKHOBEHHAS
Spezialitat, f - dpupmernoe 6rom0
Steinobst, n; Steinobstfriichte, pl - kocToukoBBIE TTOABI
Stilkirsche; Vogelkirsche, f — uepeurns
umschlieflen (o, 0) — okpyxarpb

verdicken (te, t) — yTomnuarbcs

verholzt — ogpeBecHeBIINMIT

Weichobst, n — maArkue mmombt

verpacken (te, t) — ymakoBbIBaTb
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2. Finden Sie deutsche Aquivalente.
1) KocTouKa;

2) KOCTOYKOBBIE IIJIOfIbI;
3) 3aBA3b;

4) 0607104Ka;

5) MSIKOTb;

6) cTeHKa II0/a;

7) BUILIHS;

8) uyepemrns;

9) cnuBa;

10) nepcuk;

11) abpukoc;

12) ¢pupmenHOe 6110705
13) mpurorosneHue;

14) U3roraBIMBaTh;

15) ymakoBBIBaTb;

16) moBpex/ath;

17) MOAXOAUTD /ISt YeT0-1.;
18) 6raronpusITHBIIT;

19) kMuMaTUYecKas 30Ha;
20) co3peBars.

3. Erschlieflen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Das Steinobst, die Rosengewichse, der Laubbaum, die Fruchtwand,
der Steinkern, die Wildform, die Vogelkirsche, die Pflaumenarten,
das  Herkunftsland, die Klimazone, die Frischobstvermarktung,
der Obstkuchen, der Pflaumenkuchen, der Fruchtlikor.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 1

Merkmale. Steinobst gehort zur Familie der Rosengewiéchse. Es handelt
sich um sommergriine Laubbaume, deren Bliiten nur einen Fruchtknoten
besitzen und daher Einzelfriichte bilden. Der innere Teil der Fruchtwand,
der Kern, ist verholzt (sehr hart). Nachdem der Fruchtknoten verdickt,
wird er fleischig oder faserig und zumeist saftig. Als Fleisch umschlief3t er
schiitzend den Steinkern. Die Frucht ist mit einer hdutigen oder ledrigen
Hiille umgeben.
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Herkunft. Die heutigen Kirschen stammen von Wildformen aus Asien
und Europa ab. Eine alte Wildform, die Vogelkirsche, ist noch heute in
unseren Wialdern zu finden.

Die Pflaume ist der Oberbegrift fiir verschiedene Pflaumenarten, darunter
fallen die Zwetschge, Reneklode und Mirabelle, aber auch die eigentliche
Pflaume. Die aus Asien stammende Pflaume wurde um 150 v. Chr. von den
Romern in den Mittelmeerraum eingefiihrt. Die Aprikose stammt aus
Zentralasien und wird erst seit dem 16. Jahrhundert in Mittel- und Nordeuropa
angebaut. Der Pfirsich wurde vor tiber 1.000 Jahren im Mittelmeerraum in
Kultur genommen, sein Herkunftsland soll ebenfalls China sein.

Anbau und Ernte. Steinobstfriichte wachsen in [zl
den gemafligten Klimazonen und reifen im Sommer
und Herbst. Die Kirschen reifen in Deutschland
ab Ende Mai bis in den September hinein. Die
Erntemengen unterliegen mitunter erheblichen
jahrlichen Schwankungen. Im Jahr 2017 wurden auf |
rund 7.500 Hektar etwa 36.000 Tonnen Stfi- und
Sauerkirschen geerntet. Danach folgten Pflaumen
und Zwetschgen mit ca. 3.900 Hektar Anbaufliche und einer Ernte von
knapp 36.000 Tonnen im Jahr 2017. Sie werden von Juli bis Oktober geerntet.
Die Hauptanbaugebiete der genannten Arten liegen in Baden-Wiirttemberg
und Rheinland-Pfalz. Aprikosen, Nektarinen und Pfirsiche gehoéren zu den
wirmeliebenden Obstarten und werden in Deutschland nur in besonders
glinstigen Klimazonen angebaut.

Nutzung. Der Handel zdhlt die Steinobstfriichte zum Weichobst. Sie
miissen daher fiir eine Frischobstvermarktung sorgfiltig geerntet und
verpackt werden, damit die Friichte nicht beschddigt werden. Auch sind
die Steinobstfriichte, anders als beispielsweise Apfel und Birnen, nur kurz
lagerfihig und missen rasch verzehrt oder weiterverarbeitet werden.
Steinobst eignet sich zur Herstellung von Siifspeisen, Kompott oder
Obstkuchen. Insbesondere der Pflaumenkuchen ist eine deutsche Spezialitit
und in anderen Landern kaum so populér. Auch Fruchtlikre werden aus den
verschiedenen Arten hergestellt.

Texterlduterungen

es handelt sich um Akk. - peus nger o ...

Schwankungen (D) unterliegen - mogBeprarbcst konebaHusIM
Frischobstvermarktung, f — mpomaka cBeXXux ppyKToB
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5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

nehmen * umgeben * abstammen * ernten * unterliegen * einfiithren *
gehoren * wachsen * herstellen * reifen * umschlieflen * anbauen * besitzen *
beschidigen

.von Wildformen
.mit einer hdutigen Hillle ...
.in den gemafligten Klimazonen ...
.zu den wiarmeliebenden Obstarten ~ ..........cocoieiiiinnnn.
.in den Mittelmeerraum .
.einen Fruchtknoten
.abEndeMai
.Fruchtlikére

O 0 NI QN U1 A W N

nKultur
10. jdhrlichen Schwankungen ...
11.von Juli bis Oktober
12.in sehr giinstigen Klimazonen =~ ...
13.die Friichte
14. den Steinkern L

6. Was wird/wurde gemacht. Erginzen Sie die Sétze.
1. Der Steinkern ... mit Fleisch schiitzend ... (umschlieflen).
2. Die Vogelkirsche ... heute noch in unseren Wildern ... (finden).
3. Die Pflaume ... um 150 v. Chr. von den Rémern in den Mittelmeerraum
.. (einfithren).
4. Die Aprikose ... erst seit dem 16. Jahrhundert in Mittel- und Nordeuropa
.. (anbauen).
5. Der Pfirsich ... vor Giber 1.000 Jahren im Mittelmeerraum in Kultur...
(nehmen).
6.2017 ... etwa 36.000 Tonnen Suif$- und Sauerkirschen ... (ernten).
7. Pfirsiche ... in Deutschland nur in besonders giinstigen Klimazonen...
(anbauen).
8. Steinobstfriichte ... fiir eine Frischobstvermarktung besonders
sorgfiltig ... (verpacken).
9. Bei der Verpackung ... die Friichte oft ... (beschddigen).
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10. Aus Steinobst ... Sifispeisen, Kompott, Obstkuchen oder Fruchtlikore

... (herstellen).

7. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Steinobstfriichte wachsen ...

a) gehoren zu den wirmeliebenden
Obstarten.

2. Bliiten der Laubbiaume besitzen
nur einen Fruchtknoten ...

b) die Zwetschge, Reneklode
und Mirabelle, aber auch fiir die
eigentliche Pflaume.

3. Die Erntemengen von Kirschen
unterliegen ...

c) liegen in Baden-Wiirttemberg
und Rheinland-Pfalz.

4. Der Fruchtknoten umschlief3t als
Fleisch ...

d) aus Zentralasien.

5. Weichobst muss fiir eine
Frischobstvermarktung ...

e) zur Herstellung von Siif3speisen,
Kompott oder Obstkuchen.

6. Die Pflaume ist der Oberbegriff
fir ...

f) und bilden daher Einzelfriichte.

7. Die Aprikose stammt ...

g) in den gemifligten Klimazonen.

8. Steinobst eignet sich ...

h) soll China sein.

9. Aprikosen, Nektarinen und
Pfirsiche ...

i) schiitzend den Steinkern.

10. Die Hauptanbaugebiete der
Pflaumen und Zwetschgen ...

j) erheblichen jahrlichen
Schwankungen.

11. Steinobstfriichte sind nur kurz
lagerfihig ...

k) sorgfiltig geerntet und verpackt
werden.

12. Das Herkunftsland vom
Pfirsich...

1) und miissen rasch verzehrt oder
weiterverarbeitet werden.

8. Finden Sie Wortgrenzen und schreiben Sie die Sitze auf.
1. unterdenoberbegriftdiepflaumefallendiezwetschgereneklodemirabelleu

nddieeigentlichepflaume.

2. dieaprikosestammtauszentralasien.
3. steinobstfriichtewachsenindengemifligtenklimazonen.

4. siereifenimsommerundherbst.

5. aprikosennektarinenundpfirsichewerdenindeutschlandnurinbesonders

glinstigenklimazonenangebaut.
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6. steinobstfriichtemiissenraschverzehrtoderweiterverarbeitetwerden.
7. derpflaumenkuchenistinanderenldndernkaumsopopular.

9. Finden Sie Fehler in den folgenden Sitzen. Korrigieren Sie sie.

1. Unter den Oberbegriff "Pflaume" fallen nur Zwetschge, Reneklode und
Mirabelle.

2. Die Pflaume wurde im 16. Jahrhundert in den Mittelmeerraum
eingefiihrt.

3. Der Pfirsich wurde um 150 v. Chr. im Mittelmeerraum in Kultur
genommen.

4. Die Kirschen reifen in Deutschland ab Ende Juni bis in den September
hinein.

5. Pflaumen und Zwetschgen wurden 2017 auf rund 7.500 Hektar
angebaut.

6. Baden-Wiirttemberg und Rheinland-Pfalz sind die Hauptanbaugebiete
von Apfeln und Birnen.

7. Sulkirschen werden in Deutschland nur in besonders giinstigen
Klimazonen angebaut.

8. Die Steinobstfriichte sind, genauso wie Apfel und Birnen, nur kurz
lagerfihig.

9. Der Pflaumenkuchen ist in der ganzen Welt sehr beliebt.

10. Beantworten Sie die Fragen zum Text 1.

1. Woher stammen die heutigen Kirschen ab?

2. Welche Pflaumenarten fallen unter den Oberbegriff "die Pflaume"?

3. Wann wurde die Pflaume in den Mittelmeerraum eingefiihrt?

4. Seit wann wird die Aprikose in Mittel- und Nordeuropa angebaut?

5. Wann wurde der Pfirsich im Mittelmeerraum in Kultur genommen?

6. In welchen Klimazonen wachsen Steinobstfriichte?

7. Warum werden Aprikosen, Nektarinen und Pfirsiche in Deutschland
nur in besonders giinstigen Klimazonen angebaut?

8. Warum miissen Steinobstfriichte fiir eine Frischobstvermarktung
sorgfiltig geerntet und verpackt werden?

9. Wozu eignet sich Steinobst?

10. Sind die Steinobstfriichte lagerfihig?

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.
Die heutigen Kirschen stammen von ... aus Asien und Europa ab.
Die Pflaume ist der Oberbegriff fiir verschiedene .... Die Aprikose ... aus
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Zentralasien und wird erst seit dem 16. Jahrhundert in Mittel- und Nordeuropa
angebaut. Der Pfirsich wurde vor iiber 1.000 Jahren im Mittelmeerraum in ...
genommen.

Steinobstfriichte wachsen in den ... Klimazonen und ... im Sommer und
Herbst. Die ... unterliegen mitunter erheblichen jahrlichen Schwankungen.
Die Hauptanbaugebiete von Kirschen und Pflaumen liegen in Baden-
Wiirttemberg und Rheinland-Pfalz. Aprikosen, Nektarinen und Pfirsiche
werden in Deutschland nur in besonders ... Klimazonen angebaut.

Die Steinobstfriichte miissen fiir eine ... sorgfiltig geerntet und verpackt
werden, damit die Friichte nicht ... werden. Sie sind nur kurz ... und miissen
rasch verzehrt oder weiterverarbeitet werden. Steinobst eignet sich zur ... von
Stu8speisen, Kompott oder Obstkuchen.

lagerfihig, Frischobstvermarktung, Herstellung, gemafligten,
Kultur, giinstigen, Pflaumenarten, stammt, reifen,
Erntemengen, beschadigt, Wildformen

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. KocTOYKOBbIE ITIOABI COCTOAT U3 KOCTOYKM, MAKOTHU 1 0OOTOYKIL.

2. uxyto popMy cerogHsAIIHel BUIIHU MOXXHO HAIITU B JIeCaX.

3. KocTo4KOBbIE TIIOAbI PACTYT B yMEPEHHBIX KMMMATUIECKMX 30HAX.

4. AGpyIKOCDI, HeKTapMHbI U IIePCUKM BBIPAIMBAIOTCA B 0COOEHHO 671aro-
NPUATHBIX KIMMATUYECKUX 30HAX.

5. VIX akKypaTHO cOOMPAIOT U YIAKOBBLIBAIOT, YTOOBI He TOBPENTD.

6. B orymiume ot A6710K U TPYII OHM He TIPUTORHBI IS JUIUTETbHOTO Xpa-
HEHUS.

7. Hy>xHO OBICTPO MX CHECTDb MIM BBIIOTHUTD JOIOTHUTENbHYIO 00Opa-
60TKY.

8. /13 KOCTOYKOBBIX IUIOJIOB TOTOBAT CIafIKue O/110/1a, KOMIIOTBI 1 PpyK-
TOBbIE IIMPOTH.

13. Schreiben Sie zehn Fragen zum Thema "Steinobst". Stellen Sie

Fragen an Ihre Studiengenossen. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer
Studiengenossen.
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Lektion 2. KERNOBST

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 2 bekannt.
Baustein, m - amemeHT

betreiben (ie, ie) — 3anMMaTHCSA

bewirken (te, t) - cmoco6cTBOBaTh YeMy-JI.
ertragreich — ypo»aifHbIil; JOXOFHBII
Ertragseigenschaft, f - ypoxaitHocTs

Frische, f - cBexecTn

Kernobst, n; Kernobstfriichte, pl - cemeukoBbie 110751
Lagerungsverfahren, n — cioco6 xpanenus

Qualitat, f — kauecTBO

reduzieren (te, t) - COKpalaTh; CHYDKATb; YMEHbIIATD
Schale, f - xoxxypa; KoxxuIa

Schédling, m - Bpegurens

sekundir — BTOpMYHBILIL; BTOPOCTEIIEHHbII
Stoffwechsel, m — oOMeH BelecTs

Verbraucher, m - norpe6urens

verlieren (o0, 0) — TepsATH

vorratig — B 3amace

Widerstandsfihigkeit, f — ycroitunsoctsb

Zucht, f - pasBeneHue; BhIpaIBaHIe

zulassen (ie, a) — gomyckaTb

ziichten (te, t) - pasBOfUTD; BBIPALINBATD

Zichter, m - ceneKkumoHep; pacTeHMEBO; CalOBOJ,

2. Finden Sie Aquivalente.

1) der Schédling; a) pasBeJieHue; BbIpaIllBaHNE;
2) die Qualitat; b) nexxkocTh;

3) der Apfelbaum; C) YCTOYMBOCTD;

4) die Lagerfahigkeit; d) yporxaitHbIit; JOXOXHBIIL;

5) ziichten; e) YPOXKailHOCTb;

6) das Kernobst; f) a6mous;

7) die Widerstandsfahigkeit; g) copra s16710K;

8) der Obstgarten; h) o6men BemecTs;

9) die Zucht; i) BpemuTenp;
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10) Kohlenhydrate;
11) die Schale;

12) der Stoffwechsel;
13) zulassen;

14) ertragreich;

15) der Verbraucher;
16) die Erndhrung;
17) die Ertragseigenschaft;
18) die Pflanzenstoffe;
19) der Standort;

20) die Apfelsorten.

3. Erginzen Sie die Tabelle.

j) ceMe4YKOBBIe IIOfBL;

k) pasBomnTh; BbIpaIBaTh;
1) dpyxroBblit can;

m) MeCTO IIPOMU3PACTAHNS;
n) YI7IEBOMbL;

0) Ka4eCTBO;

P) PacTUTe/IbHbIE BEIECTBa;
q) KOXXypa; KOXKUIIa;

) IUTaHNE;

$) HOTpeOuTeND;

t) ZoIrycKaTh.

Infinitiv Priteritum Partizip I
vergleichen
gehort
wurde
geziichtet
betrieben
entdeckt
stammte
kam
unterschied
geerntet
wachsen
angebaut
gelagert
ausmachen
bewirken
verlieren
enthalten
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reduzieren

verpackt
eignen sich
zugelassen
gewiinscht
war
4. Ubersetzen Sie den Text.
Text 2

Das Sprichwort "Man kann Apfel nicht mit Birnen vergleichen" besagt,
dass Dinge nicht vergleichbar sind. Dennoch gehéren die beiden Obstarten
@ zur gleichen Familie und sind bei den

Verbrauchern sehr beliebt.

Herkunft.  Urspriinglich  stammt
der Apfelbaum aus Asien. Die ersten
‘ iy Kultursorten wurden von den Persern
: ‘ ; — a geziichtet. Fiir das Abendland wurden sie
‘ durch die Roémer entdeckt, denen im 3.
Jahrhundert v. Chr. schon eine grofle Zahl von Apfelsorten bekannt war. In
den klosterlichen Obstgarten des Mittelalters wurde dann vor allem die Zucht
ertragreicher Arten betrieben. In spéteren Jahrhunderten waren es neben
Klostern und Obstbauern vor allem Pfarrer, die Apfel ziichteten. Die Birne
stammt urspriinglich aus Europa und Asien. Die ersten Kultursorten kamen
vor ca. 3.000 Jahren aus Griechenland. Auch hier waren die Romer begeisterte
Zichter, sie unterschieden bis zu 40 Sorten. In Mitteleuropa war der Anbau -
wie bei den Apfeln - vor allem Sache der Klster.

Anbau und Ernte. Kernobst wichst in den gemafligten Klimazonen und
wird im September und Oktober geerntet. Auf rund 32.000 Hektar werden
deutschlandweit die verschiedenen Arten angebaut. Apfel und Birnen machen
zusammen knapp 80 % der gesamten Obsterntemenge aus. 2017 wurden
insgesamt 898.000 Tonnen Apfel und knapp 47.000 Tonnen Birnen geerntet.
Derzeit sind bundesweit ca. 150 Apfel- und ca. 40 Birnensorten zugelassen. Je
nach  Standort,  gewiinschter =~ Frucht- und  Ertragseigenschaft,
Widerstandsfihigkeit gegeniiber Krankheiten und Schéidlingen sowie
Lagerfihigkeit gibt es geeignete Sorten. Etwa 65 % aller Apfelbaume stehen in
Baden-Wiirttemberg, Niedersachsen und Sachsen. Die Hauptanbaugebiete fiir
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Birnen sind Baden-Wiirttemberg, Bayern, Niedersachsen, NordrheinWestfalen,
Rheinland-Pfalz und Sachsen. Spezielle Lagerungsverfahren nach der Ernte
bewirken, dass der Stoffwechsel der Friichte fast auf Null reduziert wird und sie

tiber Monate gelagert werden konnen, ohne an Qualitit und Frische
verlieren. So sind Apfel aus heimischem Anbau bis etwa Apnl/Ma1 vorratlg

Nutzung. Die in den Friichten enthaltenen :
Kohlenhydrate, speziell Pektin, sowie
Vitamine und Mineralstoffe sind wertvolle
Bausteine der tédglichen Erndhrung. Von
besonderer Bedeutung sind die sekundiren
Pflanzenstoffe, die das Risiko fiir Krebs und
Herzkreislauferkrankungen reduzieren konnen.
Zudem eignet sich Kernobst hervorragend
als kleiner Snack und ist von Natur aus gut in
Schale verpackt.

Texterlduterungen

Apfel mit Birnen vergleichen - mmyTaTs boxxuit gap ¢ AuaHMIieit
vergleichbar — cpaBHUMBIIT; COOCTAaBUMBII

Abendland, n - EBpomna

Kloster (Kloster), n — MOHACTBIPD

klosterlich — moHacTBIpCcKmit

begeistert — cTpacTHBIIf; yB/IeYeHHbIIT

deutschlandweit; bundesweit — o Bceit [epmanun

u

Herzkreislauferkrankung, f - 3a6oneBaHe cepaedHO-COCYAMUCTON CUCTEMBI

5. Was wird/wurde gemacht. Erginzen Sie die Sétze.
1. Die ersten Kultursorten ...von den Persern ... (ziichten).
2. Fiir Europa ... sie durch die Romer ... (entdecken).

3. Die Zucht ertragreicher Arten ... in den klosterlichen Obstgarten ...

(betreiben).

4. Spiter ... die Apfel von Pfarrern ... (anbauen).

5. Bis zu 40 Birnensorten ... von den Romern ... (unterscheiden).

6. Kernobst ... im September und Oktober ...(ernten).

7. Der Stoftwechsel der Friichte ... fast auf Null ... (reduzieren).

8. Durch sekundire Pflanzenstoffe ... das Risiko
Herzkreislauferkrankungen ... (reduzieren).

9. Kernobst ... von Natur aus gut in Schale ... (verpacken).
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6. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen ins Russische.
Beachten Sie die Bedeutung der Partizipien I und II als Attribut.

1) die nicht zu vergleichenden Dinge;

2) die ersten von den Persern geziichteten Kultursorten;

3) begeisterte Ziichter;
4) die zugelassen Birnensorten;

5) die gewtiinschte Ertragseigenschaft;

6) geeignete Sorten;

7) der fast auf Null reduzierte Stoffwechsel;
8) die in den Friichten enthaltenen Kohlenhydrate.

7. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Kohlenhydrate, sowie Vitamine
und Mineralstoffe sind ...

a) urspriinglich aus Asien.

2. Man kann Apfel ...

b) wertvolle Bausteine der téglichen
Erndhrung.

3. Die Friichte konnen tiber Monate
gelagert werden, ...

¢) eine grofie Zahl von Apfelsorten
bekannt.

4. Im Mittelalter wurde die Zucht
ertragreicher Arten ...

d) urspriinglich aus Europa und
Asien.

5. Kernobst wachst ...

e) ohne an Qualitit und Frische zu
verlieren.

6. Der Apfelbaum stammt ...

f) in den gemifigten Klimazonen.

7. Kernobst ist von Natur aus ...

g) nicht mit Birnen vergleichen.

8.Im 3. Jahrhundert v. Chr. war
schon ...

h) bis zu 40 Birnensorten.

9. Die Birne stammt ...

i) vor allem in den kldsterlichen
Obstgirten betrieben.

10. Die Romer unterschieden ...

j) gut in Schale verpackt.

8. Bilden Sie Sétze aus den folgenden Wortern.

1. Apfel, sehr, den Verbrauchern, und, sind, bei, Birnen, beliebt.

2. kamen, die Kultursorten, Griechenland, von, aus, Birne, ersten.

3. Ziichter, begeisterte, die Romer, waren.

4. werden, deutschlandweit, Apfelsorten, angebaut, verschiedene.

5.sind, Baden-Wiirttemberg, und, die Hauptanbaugebiete, Niedersachsen,

fiir, Sachsen, Apfel.
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6.durch,auf,werden,Null,kann,spezielle,der Friichte, Lagerungsverfahren,

fast, reduziert, der Stoffwechsel.

7. April/Mai, sind, heimischem, vorritig, Apfel, aus, bis, Anbau, etwa.
8. Vitamine, sind, und, menschliche, Mineralstoffe, fiir, Kohlenhydrate,

die Ernahrung, wertvoll.

9. sekundiren, von, sind, besonderer, die Pflanzenstoffe, Bedeutung.
10. eignet sich, kleiner, Kernobst, als, hervorragend, Snack.

9. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.
1. Die beiden Obstarten sind bei den Verbrauchern sehr beliebt.

2. Die ersten Kultursorten wurden von den Persern geziichtet.
3.In den kl6sterlichen Obstgarten wurde vor allem die Zucht ertragreicher

Arten betrieben.

4. Die Birne stammt urspriinglich aus Europa und Asien.
5. In Mitteleuropa war der Anbau von Apfeln und Birnen vor allem Sache

der Kloster.

6. Kernobst wird im September und Oktober geerntet.
7. Derzeit sind bundesweit ca. 150 Apfel- und ca. 40 Birnensorten

zugelassen.

8. Spezielle Lagerungsverfahren garantieren Qualitit und Frische der

Friichte.

9. Apfel aus heimischem Anbau kénnen iiber Monate gelagert werden.
10. Kernobst eignet sich hervorragend als kleiner Snack.

10. Ordnen Sie zu.
1) je nach Standort;

2) Widerstandsfihigkeit gegentiber
Krankheiten und Schadlingen;

3) den Stoffwechsel der Friichte fast
auf Null reduzieren;

4) die Zucht ertragreicher Arten;
5) die ersten Kultursorten;
6) klosterliche Obstgérten;

7) wertvolle Bausteine der taglichen
Erndhrung;

8) gemifligte Klimazonen;

OO OO OO OO OO0

a) COKpaTuTh 0OMeEH BeIecTB
(PYKTOB IOYTH [1O HYJLS;

b) B 3aBUCHMOCTH OT MeCTa IIPON3-
pacTaHust;

C) YMepeHHbIe KIMMaTHdecKue
30HBI;

d) mepBbIe Ky/IbTypHBIE COPTa;
e) myTaTb boxxnit gap ¢ sudHMIet;
f) pasBeieHMe YpOXKaTHBIX BUJIOB;

g) 0cobble CIIOCOODbI XPaHeHNUST;

h) MOHacTBIpCKUe TIOOBbIE CafIbl;
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9) Apfel mit Birnen vergleichen; i) IleHHBIE S7IEMEHTHI €KEHEBHOTO
MTATAHWS;

10) spezielle Lagerungsverfahren.  j) ycroitanBocTb K 60/1€3HAM
U BPEANTEIIIM.

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Apfel und Birnen gehoren zur gleichen Familie und sind bei den ... sehr
beliebt.

Urspriinglich ... der Apfelbaum aus Asien. Die ersten Kultursorten
wurden von den Persern .... Die Birne stammt urspriinglich aus Europa und
Asien. Die ersten ... kamen vor ca. 3.000 Jahren aus Griechenland.

Kernobst wéchst in den ... Klimazonen und wird im September und
Oktober geerntet. Deutschlandweit werden die verschiedenen
angebaut. Apfel und Birnen machen zusammen knapp 80 % der gesamten ...
aus. Bundesweit sind heute ca. 150 Apfel- und ca. 40 Birnensorten .... Je nach
Standort, gewiinschter Frucht- und Ertragseigenschaft, Widerstandsfihigkeit
gegeniiber Krankheiten und ... sowie Lagerfihigkeit gibt es geeignete Sorten.
Spezielle Lagerungsverfahren nach der Ernte bewirken, dass Friichte iiber

Monate ... werden kénnen, ohne an ... und Frische zu verlieren.

So sind Apfel aus heimischem Anbau bis etwa April/Mai vorritig.

Kohlenhydrate, sowie Vitamine und Mineralstoffe sind wertvolle
Bausteine der taglichen .... Von besonderer Bedeutung sind die sekundéren
Pflanzenstoffe. Kernobst ... hervorragend als kleiner Snack und ist von

Natur aus gut in Schale verpackt.

Kultursorten, eignet sich, Schddlingen, Erndhrung, Arten, gelagert,
zugelassen, stammt, Obsterntemenge, gemafligten, Verbrauchern,
geziichtet, Qualitat

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.

1. SI6710KM U TPyIIM OTHOCATCS K KOCTOYKOBBIM IIOfAM.

2. B EBpore B CpenHute Beka BbIpAIUBaHIeM sI0JIOK ¥ TPYLI 3aHUMAINCh
IPENMYIIeCTBEHHO MOHACTDBIPH.

3. KocToukoBbIe IJIOAbI IPEANIOYNTAIOT YMEPEHHbIE KIMMATUYeCKIe 30HBI.

4. B Tepmaumm cerogHs HacUMTHIBAE€TCA OKOMO 150 copToB 670K
1 40 cOpTOB IpyLL.

5. Copra pasInyaloTcs IO YPOXKaifHOCTH, 10 YCTONYUBOCTY K 60/Ie3HAM
U BPEIUTEIIAM, 110 JIEKKOCTI.
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6. CymecTByeT ocobble CIIOCOOBI coxpaHeHMsA (HPYKTOB B TedeHMe He-
CKOTIbKUX MeCAIIEB.

7. YrneBopnbl, BUTAMMHBI ¥ MMHEpa/lbHble BeIleCTBa, COAepKaljuecs
B A6JI0KaxX U TPyLIaX, ABJIAIOTCA BXKHBIMY 9/IeMEHTaMI YeI0BEYeCKOTro M-
TaHUA.

8. SI6710KU U TPYIIN XOPOLIO IOAXOMAT /s JIETKOTO TIepeKyca.

13. Stellen Sie den Plan des Textes 2 zusammen.
14. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes nétige Informationen.

15. Referieren Sie den Text 2.

Lektion 3. APFEL

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 3 bekannt.
Bauernhof (-héfe), m - xpecTbsiHCKMIT 1BOP; ycambba
Bioladen (-ldden), m — 6uomapket

Heimgarten, m — fa4Hblil y4aCTOK; CaZlOBbIN y4acTOK
kleinwtichsig - HUSKOpOCIBII

pflanzen (te, t) — caxxarp

Plantage, f - mranTanus

roh - coIpoit

Setzling, m - caxxeHerr

Zwischenmalzeit, f — mepekyc

2. Finden Sie Aquivalente.

1) der Apfel der Verfithrung; a) CaXKeHerr;

2) kleinwtichsig; b) posorBeTHbIE;

3) in Reihen; C) KpeCThSIHCKIUIL IBOD;
4) Rosengewichse; d) 6uomapker;

5) die Plantage; €) caXkaTb;

6) der Apfelkuchen; f) s6m0K0 cobmasHa;

7) pflanzen; g) TUTaHTaLNS;

8) der Bioladen; h) pamam;
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9) der Setzling; i) HUBKOPOCIBIIL;

10) der Bauernhof. j) A6IOYHBII TMPOT.

3. Erschlielen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Die Rosengewichse, die Kultursorten, die Wildarten, der Apfelbaum, der
Bauernhof, der Heimgarten, das Lebensmittelgeschaft, der Apfelkuchen, der
Apfelstrudel, die Bratépfel, der Apfelmus, die Apfelscheiben.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 3
Herkunft. Der Apfel heifit botanisch "Malus" und gehort zur Familie der
Rosengewidchse. Der Name "Malus”" wird mit "das Bose" tibersetzt, da laut
Bibel ein Biss in den Apfel der Verfithrung der Grund fiir den Rauswurf aus
dem Paradies ist.

Der Baum stammt urspriinglich aus
West- und Zentralasien. Bereits 10.000
Jahre vor Christus wurde er im heutigen
& Kasachstan angebaut. Almaty heif3t iibersetzt

8 auch «Stadt des Apfels». In der Antike wurde
sie von Griechen und Rémern nach Europa
gebracht und hier kultiviert.

Heute gibt es sehr viele Kultursorten,
aber auch noch einige Wildarten des Apfels. In den Geschiften bekommt
man heute haufig etwa zehn bis zwanzig Sorten, wie Golden Delicious, Gala,
Pink Lady, Jonagold, Elstar, Idared, oder Braeburn.

Anbau / Herstellung. Apfelbdume werden bei uns auf Bauernhoéfen, in
Heimgérten oder in grofien Plantagen angebaut. Wenn ein junger Apfelbaum
gepflanzt wird, dauert es ein paar Jahre, bis er grof3 genug gewachsen ist,
um eine reiche Ernte zu bringen. In Plantagen werden eher kleinwiichsige
Setzlinge in Reihen angepflanzt, um die Ernte zu erleichtern. Geerntet wird
meist von Ende August bis Oktober von Hand, je nach Sorte. Zu kaufen sind
die Friichte in den meisten Lebensmittelgeschiften, in Bioldden, direkt beim
Bauern oder im Supermarkt.

Verwendungszweck. Einen Apfel kann man gut als Zwischenmalzeit
roh essen. Aber man kann sie auch gut in Kuchen oder Gebéck verarbeiten.
Beliebt sind Apfelkuchen oder Apfelstrudel, aber auch Bratépfel, Apfelmus
und getrocknete Apfelscheiben schmecken sehr gut.

104 OO OO OO OO OO0



Texterlduterungen

der Apfel der Verfithrung - s6moxo co6nasna
der Rauswurf aus dem Paradies — usrnanue ns aga

in Reihen - papgamn

5. Bilden Sie Wortverbindungen.

1) in Bioladen;

2) zur Familie der Rosengewiéchse;
3) in Reihen;

4) auf Bauernhofen;

5) der Grund fiir den Rauswurf;
6) kleinwtichsige;

7) ein Biss in den Apfel;

8) einen jungen Apfelbaum;

9) eine reiche Ernte;

10) die Ernte.

a) aus dem Paradies;
b) pflanzen;

¢) der Verfithrung;
d) Setzlinge;

e) gehoren;

f) erleichtern;

g) anbauen;

h) bringen;

i) kaufen;

j) anpflanzen.

6. Erginzen Sie die fehlenden Prépositionen.

1. Der Apfel gehort ... der Familie der Rosengewéchse.

2. Der Apfelbaum stammt urspriinglich ... West- und Zentralasien.

3.In der Antike wurden sie ... Griechen und Rémern nach Europa gebracht.

4. Apfelbdume werden ...

angebaut.

Bauernhofen oder ...

groflen Plantagen

5. Kleinwiichsige Setzlinge werden in Plantagen ... Reihen angepflanzt.
6. Die Friichte sind direkt ... dem Bauern oder im Supermarkt zu kaufen.
7. Man kann sie auch gut ... Kuchen oder Geback verarbeiten.

in(x3), von, zu, auf, aus, bei

7. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.
1. heutigen, 10.000, vor, wurde, Jahre, der Apfelbaum, im, Christus,

angebaut, Kasachstan.

2.man, zwanzig, heute, in, zehn, haufig, Sorten, den Geschiften, bekommt,

etwa, bis.

3. Heimgérten, groflen, Apfelbdume, werden, Plantagen, auf, in, oder, in,

angebaut, Bauernhofen.
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4. kleinwiichsige, in, eher, in, Setzlinge, angepflanzt, Plantagen, werden,

Reihen.

5 Bauern, oder, beim, die Friichte, in, man, Supermarkt, den
Lebensmittelgeschiften, in, kann, Bioldden, direkt, im.

6. Kuchen, man, auch, gut, in, oder, Apfel, Gebick, kann, verarbeiten.

7. Apfelkuchen, oder, beliebt, Apfelstrudel, sehr, sind.

8. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Es dauert ein paar Jahre, ...

a) nach Europa gebracht und hier
kultiviert.

2. Bratépfel, Apfelmus und
getrocknete Apfelscheiben ...

b) als Zwischenmalzeit dienen.

3. Die Landeshauptstadt Almaty
heif3t ibersetzt ...

¢) bis ein junger Apfelbaum grof3
genug gewachsen ist.

4. Laut Bibel ist ein Biss in den
Apfel der Verfithrung ...

d) auch "Stadt des Apfels".

5. Heute gibt es sehr viele
Kultursorten, ...

e) schmecken sehr gut.

6. Der Apfelbaum stammt
urspriinglich ...

f) um die Ernte zu erleichtern.

7. Kleinwiichsige Setzlinge werden
eher in Reihen angepflanzt, ...

g) von Ende August bis Oktober
von Hand geerntet.

8. Sie wurden von Griechen und
Romern ...

h) der Grund fiir den Rauswurf aus
dem Paradies.

9. Je nach Sorte wird meist ...

i) aber auch noch einige Wildarten
des Apfels.

10. Ein Apfel kann gut ...

j) aus West- und Zentralasien.

9. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.

1. Der Name "Malus" wird mit "das Bdse" ibersetzt.

2. Der Baum stammt urspriinglich aus West- und Zentralasien.

3. In der Antike wurden sie von Griechen und Romern nach Europa gebracht.
4. In den Geschiften bekommt man heute etwa zehn bis zwanzig Sorten.
5. Apfelbdume werden bei uns auf Bauernhofen, in Heimgirten oder in

groflen Plantagen angebaut.

6. In Plantagen werden kleinwiichsige Setzlinge in Reihen angepflanzt.
7. Geerntet wird meist von Ende August bis Oktober.
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8. Zu kaufen sind die Friichte in den meisten Lebensmittelgeschéften, in
Bioldden, direkt beim Bauern oder im Supermarkt.

9. Beliebt sind Apfelkuchen oder Apfelstrudel.
10. Bratépfel, Apfelmus und getrocknete Apfelscheiben schmecken sehr gut.

10. Finden Sie Wortgrenzen und schreiben Sie die Sitze auf.

1. derapfelheifltbotanischmalusundwirdmitdasbosetibersetzt.

2. dielandeshauptstadtalmatyheifitiibersetztauchstadtdesapfels.

3. inderantikewurdensienacheuropagebrachtundhierkultiviert.

4. heutegibtesnocheinigewildartendesapfels.

5. apfelbdumewerdeningrofienplantagenangebaut.

6. inplantagenwerdeneherkleinwiichsigesetzlingeinreihenangepflanzt.

7. dieernteerfolgtmeistvonendeaugustbisoktobervonhand.

8. diefriichtesindindenmeistenlebensmittelgeschéftenoderinbioldadenzuk
aufen.

9. einenapfelkannmangutalszwischenmalzeitrohessen.

10. bratépfelapfelmusundgetrockneteapfelscheibenschmeckensehrgut.

11. Ergédnzen Sie die Sitze.

1. Laut Bibel ...

2. Bereits 10.000 Jahre vor Christus ...

3.1In der Antike ...

4. In den Geschiften bekommt man heute Apfelsorten wie ...
5. Apfelbdume werden ... angebaut.

6. Es dauert es ein paar Jahre, bis ...

7. In Plantagen werden ... angepflanzt.

8. Geerntet wird meist ...

9. Zu kaufen sind die Friichte ...

10. Man kann sie auch gut ... verarbeiten.

12. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Der Apfel ... zur Familie der Rosengewéchse. Der Baum ... urspriinglich
aus West- und Zentralasien. In der Antike wurden sie von Griechen und
Romern nach Europa ... und hier kultiviert.

Heute gibt es sehr viele Kultursorten, aber auch noch einige ... des Apfels.
In den Geschiften ... man heute héufig etwa zehn bis zwanzig Sorten.

Apfelbaume werden bei uns auf ..., in Heimgarten oder in groflen ...
angebaut. Es dauert ein paar Jahre, bis ein junger ... grof§ genug ist, um eine
reiche Ernte zu bringen. Um die ... zu erleichtern, werden kleinwiichsige
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Setzlinge in Plantagen in Reihen angepflanzt. Je nach ... wird meist von Ende
August bis Oktober von Hand geerntet. Zu kaufen sind die ... in den meisten
Lebensmittelgeschaften, in Bioldden, direkt beim ... oder im Supermarkt.

Einen Apfel kann man gut als Zwischenmalzeit ... essen. Aber man kann
sie auch gut in Kuchen oder Gebick .... Sehr ... sind Apfelkuchen oder
Apfelstrudel.

verarbeiten, roh, Bauern, Ernte, beliebt, Bauernhéfen, Apfelbaum,
gebracht, Sorte, bekommt, Plantagen, Wildarten, stammt, gehort,
Friichte

13. Formulieren Sie mit 2-3 Sitzen den Hauptgedanken jedes
Abschnitts des Textes 3.

Lektion 4. BEERENOBST

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 4 bekannt.
Beere, f — aropma

Beerenobst, n — cajjoBo-sATO/IHBIE KYIBTYPHI
Brombeere, f - exxeBuka

einlduten (te, t) — OTKpbIBaTh; ZaBaTh HAYAJIO
empfindlich - BociprnmunssIi

Erdbeere, f — semnsanuka; k1yOHuKa

Hecke, f - sxuBas usropopp

Heidelbeere, f - uepnnka; rony6uxa
Himbeere, f - manuHa

Johannisbeere, f - cMopopuna

kreuzen (te, t) - ckpeuBath

Mauer, f - ctena

Pfahlbauern, pl - >xurtenu cBaHBIX ITIOCTPOEK
pfleglich - 6epexxno

Sammelbegriff, m - ob1ee moxsaTIIE
Sammelnussfrucht, f - c6opHast MHOTOKOCTSIHKa
Stachel, m - mum; KomrouKa

Stachelbeere, f — KpbDKOBHUK

Strauch, m - kycrapHuk

tragen (u, a) - 37.: ;aBaTh

zugénglich — gocTynHbIi1
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2. Ubersetzen Sie den Text.

Text 4

Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren,
Heidelbeeren, Johannisbeeren und Stachelbeeren -
alletragen das Wort "Beere"in sich. Der Sammelbegriff
"Beerenobst" ist jedoch botanisch nicht ganz richtig.

Merkmale. Aus botanischer Sicht sind "echte
Beeren" nur Friichte, deren Samen im vollreifen
Zustand vom Fruchtfleisch umhiillt und geschlossen
bleiben, wie z.B. die Stachelbeeren, Johannisbeeren
und Heidelbeeren. Erdbeeren sind botanisch gesehen Sammelnussfriichte.

Herkunft. Bereits die Pfahlbauern haben wilde Erdbeeren gesammelt.
Mit der Ziichtung der heute bekannten Sorten wurde erst im 18. Jahrhundert
in Frankreich begonnen. Himbeeren und Brombeeren waren schon bei den
Romern und Griechen beliebt. Richtige Kulturen legten die Menschen aber erst
im 19. Jahrhundert in Europa und den USA an. Die Johannisbeeren stammen
aus Mittel- und Osteuropa. Der Name der Frucht stammt wahrscheinlich von
Monchen, die im 14. Jahrhundert die ersten Johannisbeeren zur Reifezeit Ende
Juni um den Johannistag ernteten. Die Stachelbeere stammt aus Nordafrika
und Eurasien. Sie wuchs als wilder Strauch an Hecken und Mauern. Seit
dem 16. Jahrhundert wird die Stachelbeere gekreuzt und geziichtet, vor
allem in England. Die Heidelbeere stammt urspriinglich aus Eurasien und
Nordamerika.

Anbau und Ernte. In Deutschland werden alle bedeutenden Beerenarten
in Plantagen angebaut und reifen von Mai bis Oktober. Hauptanbaufrucht ist
mit etwa 13.600 ha die Erdbeere, die fast ausschlief3lich im Freiland angebaut
wird. Sie ist die "Konigin" unter den Beerenarten — keine andere ist so beliebt.
Die Erdbeerernte auf heimischen Feldern ldutet Mitte Mai die Saison der
frischen Beerenfriichte ein. Unter Folien angebaute Beeren werden bereits
Mitte April reif. Alle anderen Beerenarten nehmen nur einen relativ kleinen
Teil der Anbauflache ein. Die kultivierten Beerenfriichte tragen im Gegensatz
zu den Wildfriichten groflere Beeren, erreichen damit hohere Ertrdge und
lassen sich leichter ernten. Kulturbrombeeren sind z.B. so geziichtet, dass die
Friichte leicht zuganglich sind und gegeniiber den Wildfriichten wenig oder
keine Stacheln haben.

Nutzung. Als sogenanntes Weichobst ist das Beerenobst sehr empfindlich.
Bei der Ernte bedarf es eines schonenden und sorgfiltigen Umgangs. Die
Beeren miissen pfleglich verpackt und rasch vermarktet werden. Beeren sind
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speziell aufgrund ihres aromatischen und siiflen Geschmacks, der vielen
Vitamine und Mineralstoffe im Sommer beliebt. Roh schmecken sie meist
am besten. Beerenobst eignet sich auch gut als Zutat fiir Siifispeisen und
Obstkuchen. Oft werden auch Konfitiire, Kompott, Gelee oder Saft aus ihnen
zubereitet.

Texterlduterungen

aus botanischer Sicht - ¢ Touku 3penns 60TaHUKK

im vollreifen Zustand - B cOCTOSHMM MOITHO CIIEIOCTH

vom Fruchtfleisch umhiillt - moxpeITBIT MAKOTBIO ITOAA

zur Reifezeit — Bo Bpemst cospeBaHsI

der Johannistag — VIBaHOB neHb (24 MroH:)

im Gegensatz zu D. - B oTm4ne oT 4ero-i.

eines schonenden und sorgfiltigen Umgangs bediirfen — nyxmarbcsa B Ge-

PEXXHOM ¥ aKKYpPaTHOM OOpaleHNN

aufgrund G. - us-3a gero-.

3. Schreiben Sie alle Komposita mit dem Wort "Beere" aus dem Text 4

heraus. Finden Sie ihre russischen Aquivalente.

4. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen ins Russische.
1) echte Beeren;

2) wilde Erdbeeren sammeln;

3) die ersten Johannisbeeren ernten;

4) die Stachelbeere kreuzen;

5) alle bedeutenden Beerenarten;

6) die Erdbeere im Freiland anbauen;

7) die "Konigin" unter den Beerenarten;

8) die Erdbeerernte auf heimischen Feldern;
9) unter Folien angebaute Beeren;

10) die kultivierten Beerenfriichte;

11) groflere Beeren tragen;

12) die Beeren pfleglich verpacken.

5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

anbauen * bediirfen * anlegen * ernten

einlduten * erreichen * zubereiten * beginnen * tragen * vermarkten *
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1. mit der Ziichtung der heute bekannten ...
Sorten

2.richtige Kulturen
3. Johannisbeeren zur Reifezeit
4.in Plantagen
5. die Saison der frischen Beerenfriichte ...
6. groflere Beeren L
7.hohere Ertrage L
8. eines schonenden Umgangs i
9.die Beerenrasch L
10. Konfitiire, Gelee oder Saft e,

6. Ergianzen Sie die fehlenden Pripositionen.

unter * aus * bei(x2) * zu * um * seit * in * mit

1. Erst im 18. Jahrhundert wurde in Frankreich ... der Ziichtung der heute
bekannten Sorten begonnen.

2. Himbeeren und Brombeeren waren schon ... den Romern und Griechen
beliebt.

3. Im 14. Jahrhundert ernteten Monche die ersten Johannisbeeren ... den
Johannistag.

4. Die Stachelbeere stammt ... Nordafrika und Eurasien.

5. ... dem 16. Jahrhundert wird die Stachelbeere gekreuzt und geziichtet.

6. In Deutschland werden alle bedeutenden Beerenarten ... Plantagen
angebaut.

7. ... Folien angebaute Beeren werden bereits Mitte April reif.

8.Im Gegensatz ... den Wildfriichten tragen die kultivierten Beerenfriichte
grofiere Beeren.

9. Das Beerenobst bedarf ... der Ernte eines schonenden und sorgfiltigen
Umgangs.

7. Ergédnzen Sie die Sitze.

1. Mit der Ziichtung der heute bekannten Sorten wurde ...
2. Die Johannisbeeren stammen ...

3. Die Stachelbeere wuchs als ...

4. Alle bedeutenden Beerenarten werden ... angebaut.
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5. Hauptanbaufrucht ist ...
6. Die Erdbeerernte beginnt ...

7. Alle anderen Beerenarten nehmen ... ein.
8. Die kultivierten Beerenfriichte tragen ...

9. Das Beerenobst ist sehr ...
10. Bei der Ernte bedarfes ...

8. Was passt zusammen? Verbinden Sie die Satzteile.

1. Die Johannisbeeren stammen ...

a) in Plantagen angebaut.

2. Erst im 18. Jahrhundert hat man

b) schon bei den Romern und

in Frankreich ... Griechen beliebt.
3. Die Stachelbeere wird seit dem ¢) die "Konigin" unter den
16. Jahrhundert ... Beerenarten.

4. Himbeeren und Brombeeren
waren...

d) mit der Ziichtung der heute
bekannten Sorten begonnen.

5. Die Stachelbeere wuchs ...

e) als Zutat fir Siffspeisen und
Obstkuchen.

6. In Deutschland werden alle
bedeutenden Beerenarten ...

f) als wilder Strauch an Hecken und
Mauern.

7. Die Erdbeere ist ...

g) aus Mittel- und Osteuropa.

8. Die kultivierten Beerenfriichte
tragen ...

h) enthalten viele Vitamine und
Mineralstoffe.

9. Beerenobst eignet sich gut ...

i) vor allem in England gekreuzt
und geziichtet.

10. Beeren haben einen
aromatischen und stflen
Geschmack, ...

j) erreichen hohere Ertrage und
lassen sich leichter ernten.

0N N U AW~ O

. Bilden Sie Fragen. Fragen Sie nach den unterstrichenen Wortern.

. Die Pfahlbauern haben wilde Erdbeeren gesammelt.

. Richtige Kulturen legten die Menschen erst im 19. Jahrhundert an.

. Der Name "Johannisbeeren" stammt wahrscheinlich von Ménchen.

. Die Heidelbeere stammt urspriinglich aus Eurasien und Nordamerika.
. Die Hauptanbaufrucht in Deutschland ist die Erdbeere.

. Die Erdbeere wird fast ausschliefSlich im Freiland angebaut.

. Die Saison der frischen Beerenfriichte beginnt Mitte Mai.

. Das Beerenobst ist sehr empfindlich.
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9. Die Beeren miissen rasch vermarktet werden.

10. Beeren sind aufgrund ihres aromatischen und stiflen Geschmacks
sehr beliebt.

10. Finden Sie Wortgrenzen und schreiben Sie die Sitze auf.

1. diesamenderechtenbeerenbleibenimvollreifenzustandvomfruchtfleisch
umhiilltundgeschlossen

2. dieziichtungderheutebekanntensortenbeganninfrankreich

3. moncheerntetendieerstenjohannisbeerenzurreifezeitendejuniumdenjo
hannistag

4. indeutschlandreifenallebedeutendenbeerenartenvonmaibisoktober

5. keineanderebeerenartistsobeliebtwieerdbeere

6. kulturbrombeerenhabengegeniiberdenwildfriichtenwenigoderkeinesta
cheln

7. dasbeerenobstbedarfeinesschonendenundsorgfiltigenumgangsbeiderernte

8. beerensindwegendervielenvitamineundmineralstoffeimsommerbeliebt

9. ambestenschmeckensiemeistroh

10. ausbeerenwerdenoftauchkonfitiirekompottgeleeodersaftzubereitet

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Heidelbeeren, Johannisbeeren und
Stachelbeeren - alle tragen das Wort "Beere" in sich.

Erstim 18.Jahrhundert wurde in Frankreich mitder ... der heute bekannten
Sorten begonnen. Himbeeren und Brombeeren waren schon bei den Romern
und Griechen ... Die Johannisbeeren ... aus Mittel- und Osteuropa. Die
Stachelbeere wird seit dem 16. Jahrhundert ... und geziichtet, vor allem in
England. Die Heidelbeere stammt ... aus Eurasien und Nordamerika.

Alle bedeutenden Beerenarten werden in Deutschland in ... angebaut.
Hauptanbaufrucht ist mit etwa 13.600 ha die ... Alle anderen Beerenarten
nehmen nur einen relativ kleinen Teil der ... ein.

Das Beerenobst ist sehr ... Bei der ... bedarf es eines schonenden und
sorgfiltigen Umgangs. Die Beeren miissen pfleglich ... und rasch vermarktet
werden. Beeren sind aufgrund ihres aromatischen und stiflen ..., der vielen
Vitamine und Mineralstoffe im Sommer beliebt. Roh schmecken sie meist am
besten.

Geschmacks, beliebt, urspriinglich, empfindlich, verpackt, Anbaufliche,
Plantagen, Ernte, gekreuzt, Erdbeere, stammen, Ziichtung
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12. Ubersetzen Sie ins Deutsche.
1. KnybHuka, MannHa, eXXeBUKa, CMOPOAMHA U Jip. OTHOCATCA K Cajo-

BO-ATOAHBIM KYy/IbTYpaM.

2. Eme puMIsHe U IpeKi JII0OM/IM MaIMHY U €KeBUKY.

3. Popuna cmopopuubl — [lenTpanbHas u Bocrounas Espoma.

4. KpppkoBHUK pasBofAT ¢ XVI Beka B OCHOBHOM B AHIJINIL.

5. B TepMaHuu Aronbl BHIPAIIMBAIOT HA IUTAHTALUAX.

6. Yoopka KITyOHMKY Ha MECTHBIX MOJISIX HAUMHACTCA B CepefiHe Masl.

7. B oTnmyme OT IMKMX pacTeHMiI KyJIbTMBUPOBAHHBIE PAacTEHMs HAIOT

60s1ee KPYIIHBIE ATOABI U OOJIBILNIT YPOXKail.

8. sIropsl TpebyIoT GepesKHOro obpaleHys Ipu yoopke.
9. VIX HY)XHO aKKypaTHO YIIAaKOBBIBATH ¥ OBICTPO PEAIN30BbIBATD.
10. ropsl MOOAT 3a UX apOMAT, CTAKIIT BKYC U BBICOKOE COfIep)KaHue

BUTAaMIMHOB VI MITHEPAJIOB.
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13. Referieren Sie den Text 4.

Lektion 5. ERDBEERE

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 5 bekannt.
Ausléaufer, m - orpocToxk; yc

ausscheiden (ie, ie)- BoIgEATH

Blitenboden, m — uBertonoxe

Einfrieren, n - 3amopaxusanue

Erdbeere, f — semnsanuka; k1yOHuKa

Fruchtblatt (-blatter), n — mmogonucTuk

Korn (Korner), n - 3epHo

Monatserdbeere, f — 3eMasHMKa 0O6BIKHOBEHHAs
Niisschen, n — operrek

Sdugetier, n — MjeKonMTapIIEE

Scheinbeere, f - mo>xHasA ArOma

Walderdbeere, f - semnsaHuka necuas

2. Finden Sie Aquivalente.
1) das Einfrieren; a) OTPOCTOK; YG;

2) die Rosengewichse; b) nBeTonoxe;
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3) die Bestdubung; C) 3aMOpa)KMBaHIUE;

4) der Bliitenboden; d) cenexius; pasBeneHue;
5) die Ziichtung; €) OIUTOJIOTBOPEHIE;

6) die Walderdbeere; f) xopewus;

7) der Auslaufer; g) IUIOFOMNCTHK;

8) die Befruchtung; h) posornserHble;

9) die Wurzel; 1) omblIeHIIE;

10) das Fruchtblatt. j) 3eMJISHMKA JIeCHas.

3. Erschlielen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Die Erdbeeren, die Rosengewidchse, die Steinzeit, der Speiseplan,
die Gartenerdbeeren, die Monatserdbeeren, die Walderdbeeren,
der Frithsommer, das Lebensmittelgeschift, der Blittenboden, das Fruchtblatt,
die Scheinbeeren, die Sidugetiere, die Stifispeisen.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 5

Herkunft. Erdbeeren sind bei uns heimisch. Sie zdhlen zu den
Rosengewidchsen und heiflen botanisch auch «Fragaria». Bereits in der
Steinzeit standen die Friichte auf dem Speiseplan der Jager und Sammler.
Erst im 18. Jahrhundert entwickelten sich durch Ziichtungen mit
amerikanischen Arten unsere heute bekannten Gartenerdbeeren. Diese
grofen Friichte werden oft als «Ananas-Erdbeere» bezeichnet. Daneben
werden auch noch sogenannte «Monatserdbeeren» angepflanzt. Allerdings
gelangen die eher kleinen Friichte selten in den Verkauf. Bei Spaziergdngen
kann man oft Walderdbeeren finden. Sie sind sehr klein, aber besonders
gut im Geschmack. Erdbeeren werden
im Frihsommer haufig direkt vom Feld
weg verkauft, ansonsten sind sie in allen
Lebensmittelgeschiften erhaltlich.

Anbau / Herstellung. Die mehrjdhrigen,
krautigen Pflanzen sind weich und teilweise
behaart. Sie bilden Ausldufer, welche Wurzeln
schlagen und so eine neue Pflanze bilden
konnen. Die weif3-gelben Bliiten erscheinen
im Frithjahr, wenn es wirmer wird. Zur
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Bestdubung brauchen sie Insekten, am effektivsten sind dabei Bienen.
Nach der Befruchtung bilden sich aus dem gelben Bliitenboden mit seinen
zahllosen Fruchtbldttern die saftigen Scheinbeeren. Wobei jedes einzelne,
befruchtete Fruchtblatt ein kleines, gelbes Niisschen bildet. Diese Niisschen
nehmen wir als Kérner in der Erdbeere wahr. Viele unserer Sdugetiere fressen
die stflen Friichte und scheiden die kleinen Niisschen wieder aus. Daraus
wachsen wieder neue Pflanzen.

Verwendungszweck. Erdbeeren schmecken frisch vom Feld besonders gut.
Aber auch in den unzihligen Siif3speisen, wie Kuchen, Eiscreme oder Joghurt,
werden sie gerne gegessen. Dabei werden sie meist roh verarbeitet oder auch
durch Einfrieren fiir den Winter haltbar gemacht. In gekochter Form verwendet
man sie eher selten. Manchmal werden sie auch getrocknet angeboten.

Texterlduterungen

erhiltlich - nmeromuiics B mpomake
behaart — HOKpPBITHIIT BOTOCKaMU
Waurzeln schlagen - nyckarb kopHK
getrocknet — cymeHbI

5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

stehen * schlagen * anbieten * machen * zdhlen * bilden * verkaufen *
gelangen * sich entwickeln * brauchen

l.inden Verkauf
2.durch Ziichtungen L
3.zuden Rosengewdchsen ...
4.auf dem Speiseplan L
5. durch Einfrieren haltbar ...
6.vomFeldweg L
7. Auslaufer
8. zur Bestdubung Insekten ...
9. Wurzeln L

10. getrocknet L

6. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen.
1) durch Ziichtungen mit amerikanischen Arten;
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2) unsere heute bekannten Gartenerdbeeren;
3) Walderdbeeren finden;

4) gut im Geschmack sein;

5) die mehrjahrigen, krautigen Pflanzen;

6) Ausldufer bilden;

7) Wurzeln schlagen;

8) jedes einzelne, befruchtete Fruchtblatt;

9) frisch vom Feld besonders gut schmecken;
10) in gekochter Form verwenden.

7. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.
1. "Ananas-Erdbeere", Gartenerdbeeren, oft, werden, als, bezeichnet.
2. haufig, Erdbeeren, im, Feld, Frithsommer, direkt, werden, weg, verkaulft,

vom.

3. die Pflanzen, bilden, mehrjahrigen, Ausldufer, krautigen.

4. neue, und, so, die Ausldufer, Wurzeln, eine Pflanze, bilden, schlagen,
konnen.

5. bei, am, Bestdubung, effektivsten, sind, Bienen.

6. saftigen, aus, bilden sich, dem Bliitenboden, die Scheinbeeren, gelben.

7. Korner, der Erdbeere, wir, die Niisschen, als, in, wahrnehmen.

8. fressen, siiflen, kleinen, Siugetiere, und, wieder, die Friichte, die
Nisschen, ausscheiden.

9. gut, Feld, Erdbeeren, vom, schmecken, frisch, besonders.

10. haltbar, Einfrieren, werden, durch, fiir, sie, meist, den Winter, gemacht.

8. Ordnen Sie die Satzteile zueinander.

1. Die mehrjdhrigen, krautigen a) unsere heute bekannten
Pflanzen ... Gartenerdbeeren.

2. Erst im 18. Jahrhundert b) gelangen selten in den Verkauf.
entwickelten sich ...

3. Erdbeeren heiflen ... ¢) Walderdbeeren finden.

4. Die eher kleinen Friichte ... d) sind weich und teilweise behaart.
5. Erdbeeren sind ... e) erscheinen im Friihjahr.

6. Die weif3-gelben Bliiten ... f) verwendet man sie eher selten.

7. In gekochter Form ... g) botanisch auch "Fragaria".

8. Aus dem gelben Bliitenboden h) als Korner in der Erdbeere wahr.
bilden sich ...
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9. Gelbe Niisschen nehmen wir ... | i) in allen Lebensmittelgeschéften

erhaltlich.

10. Bei Spaziergingen kann man ... | j) die saftigen Scheinbeeren.

9. Erginzen Sie die Sitze.
. Erdbeeren zdhlen ...

. Walderdbeeren sind sehr klein, aber ...
. Die Pflanzen bilden Auslaufer, die ...
. Zur Bestdubung brauchen sie ...

NN U W~

9. Erdbeeren schmecken ... besonders gut.

. Jedes einzelne, befruchtete Fruchtblatt bildet ...
. Die Niisschen werden als ... wahrgenommen.
8. Aus den kleinen Niisschen wachsen wieder ...

10. Sie werden meist ... fiir den Winter haltbar gemacht.

10. Was ist richtig, was ist falsch?

. Unsere heute bekannten Gartenerdbeeren entwickelten sich ...

richtig

falsch

1. Bereits in der Eiszeit standen die Erdbeeren auf
dem Speiseplan der Jiger und Sammler.

2. Bei Spaziergingen kann man oft
Monatserdbeeren finden.

3. Im Frithsommer kann man Erdbeeren in allen
Lebensmittelgeschiften kaufen.

4. Die mehrjahrigen, krautigen Pflanzen bilden
Auslaufer.

5. Kleine Niisschen schlagen Wurzeln.

6. Wenn es warmer wird, erscheinen im Frithjahr
weif3-gelbe Bliiten.

7. Am effektivsten bei der Bestdubung sind
Bienen.

8. Nach der Befruchtung bilden sich die saftigen
Scheinbeeren.

9. Befruchtete Fruchtblatter bilden kleine, gelbe
Niisschen.
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10. Die Erdbeeren verwendet man meist in
gekochter Form.

11. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Erdbeeren zdhlen zu den Rosengewidchsen. Erst im 18. Jahrhundert
entwickelten sich durch ... unsere heute bekannten Gartenerdbeeren. Diese
grofen Friichte werden oft als "Ananas-Erdbeere” bezeichnet. Daneben
werden auch noch sogenannte "Monatserdbeeren” .... Bei Spaziergidngen
kann man oft ... finden. Erdbeeren werden im Frithsommer héufig direkt
vom ... weg verkauft, ansonsten sind sie in allen Lebensmittelgeschéften
erhiltlich.

Die mehrjihrigen, ... Pflanzen bilden Ausldufer, welche ... schlagen.
Die Bliiten erscheinen im Frithjahr wenn es warmer wird. Zur ... brauchen
sie Insekten. Nach der Befruchtung ... aus dem gelben Bliitenboden mit
seinen zahllosen Fruchtblittern die saftigen Scheinbeeren. Jedes einzelne,
befruchtete ... bildet ein kleines, gelbes Niisschen. Viele unserer Sdugetiere
fressen die siifien Friichte und scheiden die kleinen ... wieder aus. Daraus
wachsen wieder neue Pflanzen.

Erdbeeren schmecken frisch vom Feld besonders gut. Sie werden meist
roh verarbeitet oder auch durch ... fiir den Winter haltbar gemacht.

Feld, Niisschen, Wurzeln, Einfrieren, bilden sich, angepflanzt, krautigen,
Fruchtblatt, Walderdbeeren, Bestaubung, Ziichtungen

12. AuBlern Sie sich zum Thema "Erdbeere". Nehmen Sie sich die
folgenden Fragen zu Hilfe.

1. Wann entwickelten sich die heute bekannten Gartenerdbeeren?

2. Wie werden grofle Erdbeeren bezeichnet?

3. Welche Erdbeerarten unterscheidet man?

4. Wie vermehren sich die Erdbeeren?

5. Wie werden sie bestdaubt?

6. Wann schmecken Erdbeeren besonders gut?

7. Wie werden sie fiir den Winter haltbar gemacht?

8. Werden sie manchmal auch getrocknet angeboten?
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1)
2)
3)
4)
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Lektion 6. WEIN

1. Machen Sie sich mit den Vokabeln zum Text 6 bekannt.
beglinstigen (te, t) — 61aronpuATCTBOBaTH

bekémmlich - nonesusi

Bliitenstand (-stinde), m — couserne

Federweifler, m - Monofoe Herrepe6poauBIIIEe BIHO
Feuchtigkeit, f — BmaxxuocTp; Brara

gemafligt — ymepeHHbII

Getrank, n - HanMTOK

gewinnen (a, 0) — O/Iy4aTb; FOOBIBATD

nahrstoffarm - ¢ HU3KUM cofiep>kaHMeM IUTATENbHBIX BEILeCTB
Qualitatsstufe, f — crernenp xagecTBa

Rebe, f - BuHOrpagHast 103a; BUHOTPAL

Rebsorte, f - copt BuHOrpaga

Rebstock (-stocke), m — BuHOrpajgHast 103a; KyCT BUHOTpaja
Rispe, f - rpo3znp; MeTenka

Rosinen, pl - nsiom

Schaumwein, m - UTPUCTOE BUHO; IAMITAHCKOE
Sonnenschein, m — coHe4HBbIN cBET

Traubenkern, m - BUHOrpajHasz KOCTOYKa

Traubenkerndl, n — Maco u3 BUHOTPAJHBIX KOCTOYEK
Wirmespeicher, m — akkymyssTop Tera

Wein, m - B1HO; BMHOTpaj,

Weinanbau, m - BUHOTrpagapcTBo

Weinbaubetrieb, m — BuHO€eIbUECKOE XO35AICTBO
Weinqualitdt, f — kauecTBO BuHa

Weinrebe, f - Bunorpagnas nmosa

Weintrauben, pl - Bunorpapn

Wildrebe, f - gukuit Busorpan

Winzer, m - BUHOrpafiapb; BUHOZEN

2. Finden Sie Aquivalente.

Rosinen; a) BUHOTPAJIapCTBO;

die Weinrebe; b) BUHOrpagHass KOCTOYKA;
begiinstigen; C) K/IMMaTIY€eCKIe YCIOBYIS;
die Weintrauben; d) usiom;



5) klimatische Verhiltnisse; €) C HU3KUM COfiep)KaHeM
IINTATEC/IbHBIX BEIIECTB;

6) der Weinanbau; f) Bunorpar;

7) der Winzer; g) BUHOJE/IbYEeCKOe XO35IICTBO;
8) der Traubenkern; h) 6maronpusTcTBOBATD;

9) nahrstoffarm; i) BUHOrpasiHasi 1033;

10) der Weinbaubetrieb. j) BUHOTpagapb; BUHOJEL.

3. Erschlieflen Sie die Bedeutung der zusammengesetzten Substantive.

Die Handelsbezeichnung, die Weinrebe, der Bliitenstand, die Rebsorte,
der Weinanbau, der Weinbaubetrieb, die Weinqualitdt, die Winzerarbeit,
der Sonnenschein, die Rebstocke, der Warmespeicher, die Traubenernte,
die Erdschichten, die Nahrstoffe, die Saftherstellung, der Traubenkern.

4. Ubersetzen Sie den Text.

Text 6

Wein ist ein Getrdnk, das aus dem vergorenen Saft von Weintrauben
gewonnen wird. Die Handelsbezeichnung "Wein" darf nur ein Getrdnk
tragen, das von Friichten der Edlen auch Echten Weinrebe stammt.

Merkmale. Die Weinrebe ist ein Strauch, der bis zu zehn Meter hoch
werden kann. Die Bliitenstinde (Rispen) treten von Mai bis Juni auf. Danach
entwickeln sich — je nach Rebsorte — weifle und rote Beeren.

Herkunft. Bereits seit zehntausend Jahren gewinnt der Mensch Saft aus
Weintrauben. Indogermanische Volkerstimme in den Flusstilern Vorderasiens
entwickelten 5.000 v. Chr. den Wein aus den Beeren der Wildrebe. Erst
durch die Eroberungsziige Roms kam der Weinanbau vor etwa 2.000 Jahren
nach Deutschland. Aufgrund der besonderen klimatischen Verhiltnisse
ist der Weinbau hier an den Flussldufen zu finden. Deutschland zdhlt zu
den nordlichsten Weinbaulandern der Welt. Das gemifligte, vom warmen
Golfstrom im Atlantik beeinflusste Klima ermdglicht den Anbau von Reben,
die besonders bekémmliche, frische und fruchtige Weine hervorbringen.

Anbau. Deutsche Weine werden auf einer Fliche von etwa 100.000
Hektar angebaut. Wichtige Faktoren fiir die Weinqualitdt sind Klima,
Boden, Rebsorte sowie die Winzerarbeit. Besonders wichtig ist, dass die
Rebe wihrend ihres Wachstums von April bis Oktober ausreichend Wérme,
Sonnenschein und Feuchtigkeit bekommt. Grundsatzlich kann die Weinrebe
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auf jedem Boden wachsen. Vielfach gedeihen die Rebstocke auf steinigen
Oberbdden sogar sehr gut: Zum einen tibernehmen sie die Funktion als
Wairmespeicher, was speziell in kiihleren Regionen die Traubenernte
begiinstigt. Zum anderen zwingt ein nihrstoffarmer Boden die Wurzeln, in
tiefere Erdschichten vorzudringen, wo besonders wertvolle Mineralien und
Nihrstoffe anzutreffen sind.

Nutzung. In Deutschland werden jihrlich etwa neun Millionen
Hektoliter Wein in rund 25.000 Weinbaubetrieben produziert. In kaum
einem anderen Land der Welt gibt es so viele verschiedene Qualitatsstufen
fiir Wein wie in Deutschland. Auch andere Getranke werden aus den
Weintrauben hergestellt. Dazu gehdren Schaumweine, Likorweine oder auch
der saisonal erhiltliche Federweifler. Weintrauben sind zur Saftherstellung
ideal, als Frischobst sehr gesund und in getrocknetem Zustand in Form von
Rosinen erhaltlich. Aus den Traubenkernen kann Traubenkerndl gepresst
werden.

Texterlduterungen

aus dem vergorenen Saft — 3 mepe6poauBIIEro coka

in den Flusstdlern Vorderasiens — B fonnuax pek [lepennert Asun

die Eroberungsziige Roms — Hamectusa Puma

besondere klimatische Verhiltnisse - ocoOble KMMaTHYecKue yC10B1A

an den Flusslaufen - Ha pekax

auf steinigen Oberbdden — Ha KaMeHMCTBIX BEPXHUX CTIOSX TIOUYBbI

in tiefere Erdschichten vordringen — nponukars B 60/mee rmy6oxue cnon
HOYBBI

5. Welches Verb passt? Ordnen Sie zu.

ermoglichen * wachsen * beglinstigen * gedeihen * vordringen *
iibernehmen * gewinnen * bekommen * zahlen * entwickeln

1. die Funktion als Warmespeicher ...
2. den Wein aus den Beeren der Wildrebe ...,
3. aus dem Saft von Weintrauben ein Getrank — ...................cceenl
4. die Traubenernte L.
5.den Anbauvon Reben L
6. in tiefere Erdschichten
7. ausreichend Wirme, Sonnenschein und ...,
Feuchtigkeit
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8. auf steinigen Oberbéden L
9. zu den nordlichsten Weinbauldndern der ...,
Welt

10. aufjedem Boden

6. Erginzen Sie die fehlenden Pripositionen.

1. Wein wird ... dem Saft von Weintrauben gewonnen.

2. Deutschland zdhlt ... den nérdlichsten Weinbauldndern der Welt.

3. Das gemafligte Klima Deutschlands wird ... dem warmen Golfstrom im
Atlantik beeinflusst.

4. Besonders wichtig ... die Weinqualitit sind Klima, Boden, Rebsorte
sowie die Winzerarbeit.

5. Die Rebe muss ... ihres Wachstums ausreichend Wérme, Sonnenschein
und Feuchtigkeit bekommen.

6. Die Rebstocke gedeihen ... steinigen Oberbdden sogar sehr gut.

7. Ein néhrstoffarmer Boden zwingt die Wurzeln, ... tiefere Erdschichten
vorzudringen.

8. Weintrauben sind ... der Saftherstellung ideal.

9. Sie sind ... getrocknetem Zustand in Form ... Rosinen erhaltlich.

| fur, zu(x2), in(x2), auf, wahrend, von(x2), aus

7. Ubersetzen Sie die folgenden Wortverbindungen.
1) Saft aus Weintrauben;

2) Friichte der Edlen Weinrebe;

3) den Wein entwickeln;

4) besondere klimatische Verhiltnisse;

5) besonders bekommliche, frische und fruchtige Weine;
6) wichtige Faktoren fiir die Weinqualitit;

7) wertvolle Mineralien und Nahrstoffe;

8) etwa neun Millionen Hektoliter Wein produzieren;
9) verschiedene Qualitatsstufen fir Wein;

10) der saisonal erhaltliche Federweif3er.

8. Bilden Sie Sitze aus den folgenden Wortern.

1. Echten, die Handelsbezeichnung, Friichten, darf, nur, tragen, von, der
Weinrebe, "Wein", ein Getrank.

2. hoch, werden, die Weinrebe, bis, Meter, kann, zu, zehn.
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3. Saft, seit, aus, Jahren, gewinnt, zehntausend, der Mensch, Weintrauben.

4. kam, Jahren, vor, der Weinanbau, etwa, 2.000, Deutschland, nach.

5. Deutschland, ermdglicht, das Klima, in, geméf3igte, von, den Anbau, Reben.

6. werden, von, etwa, deutsche, Hektar, auf, Weine, 100.000, angebaut,
einer Fliche.

7. die Weinqualitdt, die Winzerarbeit, wichtig, Boden, fiir, sind, Klima,
besonders, Rebsorte, sowie.

8. andere, werden, Getranke, auch, aus, hergestellt, den Weintrauben.

9. als, gesund, sehr, Weintrauben, Frischobst, sind.

10. erhaltlich, in, sind, Form, getrocknetem, von, sie, Zustand, in, Rosinen.

9. Ordnen Sie die Satzteile zueinander.

1. Ausreichend Wirme, a) an den Flusslaufen zu finden.
Sonnenschein und Feuchtigkeit

2. Deutsche Reben bringen ... | b) Traubenkerndl gepresst werden.
hervor.
3. Die Rispen treten ... auf. ¢) entwickelten 5.000 v. Chr. den Wein.

4. Der Weinbau in Deutschland | d) der Edlen auch Echten Weinrebe.
ist ...

5. Wein wird ... gewonnen. e) von Mai bis Juni

6. Aus den Traubenkernen kann | f) besonders bekdmmliche, frische und
fruchtige Weine

7. Wein stammt von Friichten | g) durch die Eroberungsziige Roms.

8. Je nach Rebsorte entwickeln | h) sind fiir die Rebe wihrend ihres

sich ... Wachstums besonders wichtig.
9. Indogermanische i) aus dem vergorenen Saft von
Volkerstimme ... Weintrauben

10. Der Weinanbau kam nach | j) weifle und rote Beeren.
Deutschland ...

10. Ergédnzen Sie die Sitze.

1. Die Weinrebe ist ein Strauch, der ...

2. Aus den Bliitenstinden entwickeln sich ...

3. Der Mensch gewinnt Saft aus Weintrauben ...
4. Deutschland zahlt ...
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5. Wichtige Faktoren fiir die Weinqualitit sind ...

6. Die Weinrebe kann ... wachsen.

7. Die Rebstocke tibernehmen ...

8. Ein nihrstoffarmer Boden zwingt die Wurzeln ...

9. In rund 25.000 Weinbaubetrieben werden ... produziert.
10. Weintrauben sind in getrocknetem Zustand ...

11. Beantworten Sie die Fragen zum Text 6.

. Was ist Wein?

. Seit wann gewinnt der Mensch Saft aus Weintrauben?

. Wer entwickelte den Wein aus den Beeren der Wildrebe?

. Wie kam der Weinanbau nach Deutschland?

. Wo ist der Weinbau in Deutschland zu finden?

. Was ermoglicht den Anbau von Reben in Deutschland?

. Welche Faktoren sind fiir die Weinqualitdt besonders wichtig?
. Welche Boden braucht die Weinrebe?

. Welche Getranke aufler Wein werden aus Weintrauben hergestellt?
10. Was kann man aus den Traubenkernen gewinnen?

O 0 NI QN U1 W

12. Fiillen Sie die Liicken mit den unten gegebenen Wortern aus.

Wein wird aus dem vergorenen Saft von ... gewonnen. Die Weinrebe ist
ein Strauch. Die ... treten von Mai bis Juni auf. Danach entwickeln sich - je
nach Rebsorte — weifle und rote Beeren.

Seit zehntausend Jahren ... der Mensch Saft aus Weintrauben.

Nach Deutschland kam der ... vor etwa 2.000 Jahren.

Deutsche Weine werden auf einer Fliche von etwa 100.000 Hektar
.... Wichtige Faktoren fiir die ... sind Klima, Boden, Rebsorte sowie die
Winzerarbeit. In Deutschland werden jahrlich etwa neun Millionen Hektoliter
Wein in rund 25.000 ... produziert. Auch andere Getranke werden aus den
Weintrauben .... Weintrauben sind zur Saftherstellung ideal, als Frischobst
sehr gesund und in ... Zustand in Form von Rosinen erhéltlich.

Weinanbau, hergestellt, Weinbaubetrieben, getrocknetem, angebaut,
Weinqualitdt, Weintrauben, gewinnt, Bliitenstinde

13. Diskutieren Sie in der Gruppe iiber die Moglichkeiten des
Weinanbaus in Belarus.
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TEST ZUR LERNKONTROLLE
Setzen Sie das passende Wort ein.

1. Steinobst gehort zur Familie der ...
a) Schmetterlingsbliitler;

b) Rosengewéchse;

¢) Kreuzbliitler.

2. Pflaume, Aprikose und Pfirsich zdhlen zum ....
a) Kernobst;

b) Steinobst;

¢) Beerenobst.

3. In Deutschland machen ... zusammen knapp 80 % der gesamten
Obsterntemenge aus.

a) Apfel und Birnen;

b) Kirschen und Pflaumen;

c) Aprikose und Pfirsich.

4. Golden Delicious, Gala, Pink Lady, Jonagold, Elstar sind ....
a) Pflaumensorten;

b) Apfelsorten;

¢) Birnensorten.

5. In Plantagen werden eher ... Setzlinge in Reihen angepflanzt.
a) kleinwiichsige;

b) hochwiichsige;

c) wildwiichsige.

6. In Deutschland werden alle bedeutenden Beerenarten ... angebaut
a) in Glashédusern;

b) in Plantagen;

¢) in Gewachshausern.

7. Erdbeeren sind ..., krautige Pflanzen.
a) einjahrige;

b) zweijdhrige;

¢) mehrjéahrige.
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8. Zur Bestdubung brauchen die Erdbeeren ....
a) Insekten;

b) Wind;

¢) Samen.

9. ... wird aus dem vergorenen Saft von Weintrauben gewonnen.
a) Limonade;

b) Wein;

¢) Bier.

10. Deutschland zihlt zu den ... Weinbauldndern der Welt.
a) nordlichsten;

b) bekanntesten;

¢) siidlichsten.
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FACHTEXTE
ZUM LESEVERSTEHEN

Text 1. Obst und Gemiise fiir die Gesundheit

Obst und Gemiise sind leckere und wichtige Bestandteile einer gesunden
Erndhrung, denn sie enthalten viele Vitamine, Mineralstoffe, sekundire
Pflanzenstoffe und sattigende Ballaststofte, aber nur relativ wenige Kalorien.
Diese "Mischung" hat fiir die Gesundheit des Menschen eine besondere
Bedeutung: Zahlreiche wissenschaftliche Studien kommen zu dem Ergebnis,
dass Menschen mit einem hohen Obst- und Gemiisekonsum deutlich
seltener von erndhrungsbedingten Krankheiten wie Herz-Kreislauf-
Erkrankungen, verschiedenen Krebsformen und Fettleibigkeit betroffen
sind.

Obst und Gemiise fiir Klein und Grof3

Die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung empfiehlt in ihren "10 Regeln"
einer gesunden Erndhrung, fiinf Portionen Obst und Gemiise am Tag zu
essen. Als MessgrofSen fiir eine Portion dienen die eigenen Hénde: Eine
Handvoll gilt als eine Portion, bei kleinen oder geschnittenen Friichten
nimmt man beide Hinde fiir eine Portion zusammen. Dieses einfache Maf}
passt sich automatisch den Bediirfnissen von Kindern und Erwachsenen an:
grofle Hande - grofle Portionen, kleine Hdnde - kleine Portionen.

Zwei der fiinf Portionen sollten mit Obst gedeckt werden, die tibrigen drei
Portionen — Gemiise und Salat — werden als Rohkost und schonend Gegartes
verzehrt. Auch Niisse, Obst- und Gemiisesifte sowie Trockenfriichte zdhlen
als Beitrag zu den 5 am Tag.

Abwechslung fiir jeden Tag

Eine obst- und gemisereiche Erndhrung bringt optisch und
geschmacklich Abwechslung auf den Teller. Mit den Jahreszeiten verdndert
sich das saisonale Angebot stetig aufs Neue. Dass Obst und Gemtise so schon
bunt aussehen und so unterschiedlich schmecken, ist neben Zuckern und
Sduren der Verdienst der sekunddren Pflanzenstoffe. Letztere sind in der
Pflanze z.B. als gelbe, griine oder rote Farbstoffe, als Duft- oder Aromastofte
vorhanden. Man kann sie teilweise sehen, riechen und schmecken, z.B. die
rot-gelben Carotinoide in Mohren oder in Paprika, das griine Chlorophyll
in Brokkoli und Spinat oder die rot-violetten Anthozyane in Rotkohl und
Brombeeren. Diese Vielfalt ladt zum Entdecken und Lernen ein.
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Aufgabe zum Text 1

Stellen Sie den Plan des Textes zusammen.

Text 2. Wertvolle Nahrstoffe erhalten

Frisches Obst und Gemiise enthalten viele Vitamine und Mineralstoffe.
Manche sind wahre Superfoods fiir unseren Korper!

Gesund und nachhaltig, frisch auf den Tisch

Erndhrungsexperten empfehlen drei Portionen Gemiise und zwei
Portionen Obst am Tag. Das hat zwei Griinde: ihr hoher Gehalt an
Vitaminen, Mineralstoffen, sekundéren Pflanzenstoffen und Ballaststoffen
und ihre giinstige Umweltbilanz. Beides gilt besonders fiir regionale und
saisonale Erzeugnisse. Denn ein schneller Weg vom Acker auf den Teller
schont nicht nur die Néhrstoffe, sondern sorgt auch fiir einen geringeren
CO,-Fuf$abdruck.

Wie schnell und kurz dieser Weg ist, hingt von den
Vermarktungsstrukturen ab. Hofldden, Abo-Gemiisekisten und andere
Formen der Direktvermarktung haben hier einen Vorteil, doch auch auf dem
Wochenmarkt oder im Lebensmittelhandel liegt oft nur ein Tag zwischen
Ernte und Verkauf. Teilweise sind Obst und Gemiise schon am Erntetag zu
kaufen, z. B. Salat oder Beeren. Sie werden frith morgens geerntet, wenn sie
noch besonders knackig und frisch sind. In diesem Zu-stand iiberstehen sie
den Transport in die Laden oder zum Grofshandel am besten. Dort bewahrt
eine leichte Kithlung und Befeuchtung der Luft ihre Frische.

Vitamin- und Wasserverluste

Der Gehalt vieler Nahrstoffe kann nach der Ernte deutlich sinken. Nur
Ballaststoffe und Mineralstoffe sind recht stabil. Sie werden allenfalls durch
lingeres Wiissern oder Kochen mit viel Fliissigkeit ausgelaugt. Viele Vitamine
und sekunddre Pflanzenstoffe sind dagegen sehr empfindlich gegentiber
Sauerstoft, Licht und v. a. Wirme. Das gilt besonders fir Vitamin C, das
Pflanze und Mensch antioxidativ vor freien Radikalen schiitzt. Lagert bspw.
Spinat bei Raumtemperatur, baut sich das Vitamin C innerhalb von vier Tagen
komplett ab. Ahnlich empfindlich ist Folsdure, gefolgt von verschiedenen
B-Vitaminen und den Vitaminen E und A.

Vitaminverluste ~koénnen auch durch die Verarbeitung zu
Tiefkiihlprodukten und besonders zu Konserven entstehen, z. B. durch das
Erhitzen. Bei Tiefkiihlgemiise zerstort das vorherige Blanchieren zwar einen
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Teil der Vitamine, inaktiviert aber gleichzeitig zersetzende Enzyme. Den-
noch sinkt der Vitamingehalt im Laufe der Lagerzeit. Bei Gemiise und Obst
in Dosen oder Glasern schont eine kithle Lagerung die Néhrstoffe.

Besondere Verpackungen verldngern die Haltbarkeit. So schiitzen spezielle
Kunststofffolien wasserreiche Arten wie Gurken vor dem Austrocknen.
Gelochte Folien sorgen bspw. bei Kartoffeln, Karotten oder Champignons
dafiir, dass sich kein Kondenswasser staut. Der dadurch anfallende
Verpackungsmiill birgt ein gewisses Dilemma: Verpackungen einsparen oder
Lebensmittelverschwendung reduzieren?

Richtig lagern im eigenen Haushalt

Nach dem Einkauf kann jeder selbst einiges dafiir tun, um die Néhrstoffe in
Gemiise und Obst zu bewahren. Das meiste hélt sich am langsten im Gemiisefach
des Kiihlschranks. Das gilt z. B. fiir leicht Ver-derbliches wie Beeren, Steinobst,
Blattsalate, Pilze, Spinat und Mangold, aber auch fiir Karotten, Radieschen,
Rote Bete, Sellerie und Kohl. In einem luftdurchlassigen Kunststoftbeutel oder
in ein feuchtes Tuch gewickelt bleibt vieles ldnger frisch. Wichtig ist auch, das
Griin von Karotten, Kohlrabi oder Radieschen zu entfernen. Es ldsst sie sonst
schneller welken. So halten sich empfindliche Gemiise- und Obstarten einige
Tage im Kiihlschrank, robuste wie Kohl auch mehrere Wochen.

Nicht in den Kiihlschrank gehéren Tomaten. Sie verlieren dort schnell
ihr Aroma. Auch anderes Fruchtgemiise wie Auberginen, Gurken, Paprika
und Zucchini lagern am besten bei Zimmertemperatur — im heiflen Sommer
ggf. doch im Kiithlschrank. Kartoffeln, Zwiebeln, Kohl und lagerfihige
Apfelsorten halten sich in einem kiihlen dunklen Raum mehrere Wochen,
reife Kiirbisse sogar mehrere Monate. Auflerdem sollte man nachreifende
Friichte wie Apfel nicht zusammen mit Kohl oder Méhren lagern. Apfel
verstromen das Reifungsgas Ethylen und beeintrachtigen deren Haltbarkeit.

Die Lagerfihigkeit und die optimalen Lagerbedingungen der diversen
Gemiise-und Obstarten sind sehr unterschiedlich. Daher empfiehlt es
sich, eine Ubersicht bzw. Merkzettel in der Kiiche zu platzieren. Zu viel
gekauftes Gemiise und Obst oder die Ernte aus dem eigenen Garten sollte
man rechtzeitig selber haltbar machen. Das geht gut z. B. durch Einfrieren,
Einkochen oder Fermentieren.

Aufgaben zum Text 2

1. Schreiben Sie Fragen zum Text.
2. Stellen Sie Fragen an Ihre Studiengenossen.
3. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer Studiengenossen.
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Text 3. Sekundire Pflanzenstoffe

"Tomaten schiitzen vor Krebs", "Karotten sind gut fiir die Augen" oder
"Niisse senken den Cholesterinspiegel” - die Medien berichten hiufig tiber
die positiven Wirkungen pflanzlicher Lebensmittel auf unsere Gesundheit.
Wissenschaftler forschen daran, die Effekte zu erkliren und weitere zu
entdecken. Es sind wohl die sekunddren Pflanzenstoffe (SPS), die unserem
Korper helfen gesund zu bleiben. SPS finden sich in Obst, Gemiise, Kriutern,
Kartoffeln, Hiilsenfriichten, Niissen und Vollkornprodukten sowie in
fermentierten Lebensmitteln wie Sauerkraut. Sie sind somit Teil unserer
taglichen Erndhrung.

Was sind sekundiire Pflanzenstoffe?

SPS zihlen zu den bioaktiven Substanzen. Laut Definition sind das
natiirliche Inhaltsstoffe von Lebensmitteln, die auf den menschlichen
Stoftwechsel einwirken. Der Sammelbegrift SPS fasst zahlreiche, chemisch
sehr unterschiedliche Verbindungen zusammen, die ausschliefllich von
Pflanzen gebildet werden. Experten schitzen ihre Zahl auf 60.000 bis 100.000.
Anhand ihrer chemischen Struktur bzw. ihren funktionellen Eigenschaften
lassen sie sich in verschiedene Gruppen einteilen. SPS kommen nur in
geringen Konzentrationen in den Lebensmitteln vor. Dadurch unterscheiden
sie sich von den primiren Hauptbestandteilen von Pflanzen, sprich von
Kohlenhydraten, Proteinen und Fetten. Im Gegensatz zu den Vitaminen
und Mineralstoffen sind sie nicht essenziell, d.h. nicht lebensnotwendig.
Dennoch beeinflussen sie offenbar die Gesundheit, indem sie eine Vielzahl
von Stoffwechselprozessen beeinflussen.

Sinnliche Wahrnehmung

Beim Verzehr von Obst, Gemiise und Co. kann der Mensch mit seinen
Sinnen viele SPS als Farb-, Duft- oder Aromastoffe wahrnehmen: Sichtbar
sind beispielsweise die Carotinoide in allen rot-gelben Gemiisen oder die
Flavonoide in Rotkohl und blauen Weintrauben. Fiir den typischen Geruch
von Zwiebeln, Knoblauch und Lauch sind schwefelhaltige Verbindungen,
die Sulfide, verantwortlich. Eine weitere Gruppe, die Glucosinolate, ist sehr
bekannt, weil sie allen Kohlarten, Meerrettich und Senf ihren typischen
Geschmack verleiht.

Wirkung beim Menschen

Der Mensch nimmt mit seiner Nahrung etwa 5.000 bis 10.000 verschiedene
SPSzusich. Die durchschnittliche Aufnahme bei einer gemischten Kost betrigt
insgesamt rund 1.5 Gramm pro Tag. Bei einer vegetarischen Erndhrung kann
sie deutlich hoher liegen. Im Laufe seiner Evolution hat der Mensch ein breites
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Spektrum an SPS zu sich genommen. Als stindige Begleiter der pflanzlichen
Nahrung waren und sind sie somit an der Erhaltung und Férderung der
Gesundbheit beteiligt.

Aufgabe zum Text 3

Formulieren Sie mit 2-3 Sdtzen den Hauptgedanken jedes Abschnitts
des Textes.

Text 4. Gemiiseanbau und -verzehr in Deutschland

Uber drei Millionen Tonnen Freilandgemiise werden in Deutschland
jahrlich auf etwa 115.000 Hektar Fliche geerntet. Die mengenmaflig
wichtigsten Arten sind Kohlgemiise, Blattsalate, Spargel, Mohren und
Speisezwiebeln. Auf etwa 1.300 Hektar wichst Gemiise im "geschiitzten"
Anbau. So wachsen bspw. Tomaten und Gurken in Gewéchshdusern oder
Salate und Spargel unter Folientunneln. Etwa 60 Prozent des in Deutschland
konsumierten Gemises wird importiert, der Grofiteil davon aus EU-
Landern.

Pro Kopf bedeutet das, dass von den knapp 100 Kilogramm verbrauchtem
Gemtise (frisch und verarbeitet) unter 40 Kilogramm von einheimischen
Feldern stammen. Des Deutschen liebstes Gemiise ist die Tomate mit
einem jahrlichen Pro-Kopf-Verbrauch von etwa 25 Kilogramm. Darauf
folgen Mohren (knapp 9 kg) und Speisezwiebeln (8 kg). Als vorbeugender
Gesundheitsschutz wird von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung der
Verzehr von mindestens fiinf Portionen Gemiise pro Tag — roh oder gekocht -
empfohlen.

Gemiise besteht zum grofiten Teil aus Wasser. Es ist daher kalorienarm,
aber reich an Ballaststoffen, sekundiren Pflanzenstoffen, Mineralstoffen und
Vitaminen. So haben z. B. einige Gemiisearten einen iiberraschend hohen
Anteil an Vitamin C: Im essbaren Anteil von 100 Gramm eines Weif8kohls ist
gleichviel Vitamin C wie im essbaren Anteil von 100 Gramm einer Zitrone.

Aufgabe zum Text 4

Formulieren Sie mit 2-3 Sétzen den Hauptgedanken des Textes.
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Text 5. Das wichst in Deutschland

Von Apfel bis Zwiebel wachsen in Deutschland viele Arten und Sorten
von Obst, Gemiise, Pilzen und Kartoffeln. Manche Anbauregionen sind sogar
bekannt fiir ihre Friichte.

Kleine Anbaufliichen, viel Arbeit

Auf heimischen Feldern und Plantagen gedeihen viele verschiedene
Kulturen von Apfel bis Zwiebel. Die Flachen mit Obst und Gemiise heiflen
auch Sonderkulturen. Insgesamt werden in Deutschland gut 16 Mio. t Obst,
Gemiise, Pilze und Kartoffeln erzeugt. Davon entfallen rund 11 Mio. t auf
Kartoffeln.

Kartoffeln belegen mit gut 275.000 Hektar die grofite Fliche, Gemiise
insgesamt knapp 127.000 Hektar und das Obst insgesamt rund 70.000 Hektar.
Hinzu kommt die Erntefliche an Speisepilzen mit nur 340 Hektar, die sich
ausschlieSlich in Kulturrdgumen befinden. Zusammen sind die Anbauflichen
von Obst, Gemiise, Kartoffeln und Pilzen mehr als 5-mal so grof8 wie Berlin.
Das klingt zunichst riesig, doch entspricht nur 2.8 Prozent der knapp 17
Mio. Hektar landwirtschaftlich genutzter Fliche in Deutschland. Immerhin
erwirtschaften diese hochwertigen Kulturen 13.3 Prozent der gesamten
Verkaufserlose der Landwirtschaft.

Von regional bis international

Die Nachfrage liegt teils deutlich tiber der inldndischen Ernte. Daher
wird viel Ware aus anderen Landern der Welt importiert. Der sogenannte
Selbstversorgungsgrad fiir frische und verarbeitete Ware liegt fiir Obst bei
15 %, fiir Gemiise bei 36 %, bei Pilzen bei rund 40 % und bei Kartoffeln
bei gut 140 %. In Deutschland werden also mehr Kartoffeln geerntet als
verbraucht. Sie gehen in den Export, sowohl als Verarbeitungserzeugnisse
wie tiefgekiihlte Pommes frites als auch als Frischware. Deutschland ist der
wichtigste Kartoffelproduzent in der Europdischen Union. Bei Obst ist der
Selbstversorgungsgrad hingegen sehr niedrig, weil von den 10 am meisten
gekauften Arten nur 3 Arten in Deutschland angebaut werden, ndmlich Apfel,
Erdbeeren und Birnen.

Welche Kulturen wo wachsen, hdngt oft von den Standortbedingungen
ab, besonders im Freilandanbau. Denn jede Pflanze hat ihre Vorlieben,
z. B. Witterung mit Sonnenstunden und Niederschldgen, Temperaturen,
Hohenlage und Bodenarten. Der Anbau in Gewiachshdusern und
Folientunneln ist weniger abhédngig von diesen Faktoren, besonders in
steuerbaren Kulturrdumen fiir Pilze. Hinzu kommen wirtschaftliche und
logistische Griinde, warum sich die Betriebe regional spezialisieren.
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Von Apfel bis Zwetschge - von Altes Land bis Bodensee

Die wichtigste Kultur im Obstbau ist der Apfel: Die Friichte machen mehr
als drei Viertel der deutschen gesamten Obsternte, namlich 1 Million Tonnen,
aus. Auf dem zweiten Platz folgt die Erdbeere mit rund 152.000 Tonnen.
Weitere Obstarten sind Zwetschgen bzw. Pflaumen, Kirschen, Birnen sowie
Strauchbeeren von Johannisbeere bis Heidelbeere.

Eine typische und dazu noch die grofite Apfelregion in Deutschland
ist das Alte Land an der Niederelbe, das in den Bundeslaindern Hamburg
und Niedersachsen liegt. Dort sorgt die nahe gelegene See fiir ein sehr
ausgeglichenes maritimes Klima. Durch eine gute Wasserverfiigbarkeit
ist die Frostschutzberegnung moglich, sodass Bliitenfroste hier nicht zu
Totalausfillen fithren. In der Nihe des Wassers liegt auch das zweitgrofite
Apfelanbaugebiet, die Obstregion Bodensee. Uberwiegend zu Baden-
Wiirttemberg gehorend ragt es bei Lindau auch etwas in das Bundesland
Bayern hinein. Weitere wichtige Apfelanbaugebiete gibt es im Rheinland
und in Sachsen, dariiber hinaus findet man aber in fast jedem Bundesland
einzelne Apfelanlagen.

Bei der Erdbeere liegt ein Anbauschwerpunkt in Niedersachsen in
Stidoldenburg. Hier haben sich viele Betriebe auf diese Kultur spezialisiert
und eine starke Vermarktung etabliert. Auch in Nordrhein-Westfalen werden
viele Erdbeeren angebaut, hier ist der Anteil der geschiitzten Kulturen in
den vergangenen Jahren stark gestiegen. Das dritte wichtige Anbaugebiet
liegt in Baden. Dort beginnt die Ernte im klimatisch begtinstigten Rheintal
besonders friih.

Steinobst wie Kirschen oder Zwetschgen werden ebenfalls besonders
héufig im sonnigen Baden-Wiirttemberg angebaut, Rheinland-Pfalz ist das
zweitwichtigste Bundesland fiir Steinobst.

Von Blattsalat bis Zwiebel - von Niederrhein bis Spreewald

Im Gemiseanbau werden im Freiland hauptsichlich Mohren,
Speisezwiebeln, Kopfkohl und Blattsalate geerntet. Zusammen stellen sie
mit einer Erntemenge von rund 2.2 Millionen Tonnen iiber die Halfte des
hierzulande produzierten Gemiises dar. Flaichenméaflig liegt hingegen der
Spargel mit tiber 20 Prozent der Freilandgemiisefliche ganz vorne. Von
Frithjahr bis 24.6. (Johannistag) werden jahrlich rund 120.000 Tonnen
geerntet.

Die Mohren nehmen die zweitgrofite Freilandfliche ein. Hier ist
Nordrhein-Westfalen das Bundesland mit der grofiten Produktion, gefolgt
von Niedersachsen und Rheinland-Pfalz. Fiir frithe Mohren eignen sich eher
leichtere Boden, hier ist Rheinland-Pfalz fithrend. Ein nennenswerter Teil der
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Ernte wird dort als Bundmohren verkauft, also mit Laub. Fiir Lagermo6hren
braucht man dagegen schwere Boden, damit bei der Ernte und Einlagerung
etwas Boden anhaftet. Das verldngert die Haltbarkeit und beim Waschen
behalten die Méhren ihre intensive Farbe.

Zwiebelfelder sind in allen Bundesldndern in nennenswerter Flidche
zu finden, aufler in Schleswig-Holstein, Mecklenburg-Vorpommern und
den Stadtstaaten. Die Hauptgebiete liegen v. a. in Niedersachsen, Bayern
und Rheinland-Pfalz. Die frithesten Zwiebeln kommen bereits Ende Juni
aus dem Siudwesten (Siidhessen, Rheinland-Pfalz und Baden) in den
Handel - zum Frischverzehr, nicht zur Lagerung. Diese sogenannten
Winterzwiebeln werden im Herbst des Vorjahres gesdt und iiberwintern
auf dem Acker. Die meisten Zwiebeln werden aber erst Ende August
und im September geerntet und lassen sich teilweise bis zum Juni des
Folgejahres lagern.

Dariiber hinaus gibt es Kulturen, deren Anbau stark auf einzelne
Anbaugebiete konzentriert ist. Einlegegurken sind typisch fiir Brandenburg
und Bayern - bei Einlegegurken ist Niederbayern das grofite Anbaugebiet
in Europa. Salate stehen v. a. in den typischen Gemiiseanbaugebieten der
Liander Rheinland-Pfalz, Niedersachsen, Nordrhein-Westfalen und Baden-
Wiirttemberg. So findet man Feldsalat, Radies und Bundzwiebeln vorrangig
in der Pfalz, dem grofiten, geschlossenen Freilandgemiise-Anbaugebiet
Deutschlands. Sehr bekannt fiir den Kohlanbau, insbesondere Weiffkohl
fiur die Lagerung, ist Dithmarschen in Schleswig-Holstein. Der tonige
Marschboden hilt lange das Wasser, der Seewind verjagt zumeist Schadlinge
wie den KohlweifSling.

Besonderer Schutz fiir mehr Regionales

Spargel wichst im Freiland, gut geschiitzt in Dammen unter langen
Folien. Frither musste man Spargel eher auf leichten Bboden anbauen,
denn auf schweren Boden gab es oft krumme Stangen. Inzwischen sorgt
die Folienabdeckung dafiir, dass schwere Boden feucht und durchgingig
bleiben, sodass die Stangen auch dort gerade wachsen. Und die Folien
erlauben frithe Ernten, die Importware ersetzen. Bei den Anbauflichen
teilen sich Niedersachsen und Nordrhein-Westfalen den ersten Platz, dicht
gefolgt von Brandenburg. Zudem hat fast jede Stadt ihren "Lokalspargel” mit
einem Anbaugebiet in der Nahe, z. B. Beelitz bei Berlin, Schrobenhausen bei
Miinchen und Burgdorf bei Hannover.

Der Anbau von Gemiise in Gewdchshidusern (Unterglas-Kulturen) war
in Deutschland lange von untergeordneter Bedeutung. Das hat sich in den
vergangenen Jahren etwas gedndert. Denn das Interesse der Verbraucher an
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regional erzeugter Ware steigt — auch bei den Arten, die Schutz und Wérme
im Gewichshaus bevorzugen. Dies betriftt vor allem Tomaten, Salatgurken
und Paprika, deren Anbau hierzulande deutlich zugelegt hat. Anbaugebiete
sind Papenburg in Niedersachsen, der Niederrhein in Nordrhein-Westfalen
oder die Reichenau mit angrenzenden Gebieten. Zudem entstehen Neubauten
in anderen Gebieten, z. B. in Bayern, Sachsen-Anhalt oder Schleswig-
Holstein. Neue Gewiachshduser werden oft umweltfreundlich mit alternativen
Energiequellen oder mit Abwirme von Industrieprojekten beheizt, gerne in
Stadtndhe.

Pilze - die besonder Sonderkultur

Eine Art Gewdchshaus sind auch die Kulturrdume fiir Pilze. Wenn
wir heutzutage Pilze essen mochten, sind wir nicht mehr auf die in freier
Natur wachsenden Wald- und Wiesenpilze angewiesen. Wir konnen uns
jederzeit an dem reichhaltigen Angebot von Kultur-Speisepilzen wie
Champignons, Austernpilzen, Krauterseitlingen und Shiitake bedienen.
Pilze lassen sich vielerorts ziichten, unabhéingig von der Jahreszeit. Was
wir in der Kiiche und im Handel botanisch falsch zum Gemiise zéhlen,
wichst ohne Licht — anders als Pflanzen gewinnen Pilze ihre Energie nicht
durch Fotosynthese.

Pilze wachsen das ganze Jahr iiber in ca. 50 Betrieben deutschlandweit,
in deren abgedunkelten Kulturrdumen auf speziellem Nihrboden.
Zu den Grundstoffen dieser Substrate gehoren Stroh, Mist und Torf.
In der Pilzproduktion gibt es keine klassischen Anbaugebiete. Anfinglich
konzentrierte sich die Erzeugung nahe der Tierhaltung, inzwischen ist sie
aber regional gut verteilt. Im Jahr 2020 ernteten diese Betriebe rund 80.000
Tonnen Champignons und 4.000 Tonnen andere Pilzarten.

Bundesweit auf dem Acker: Kartoffeln

Wie eingangs erwihnt liegt die Kartoffel mit Abstand auf Platz 1 der
Anbaufliche. Speisekartoffeln punkten mit ihrer Regionalitit. Sie werden in
allen Bundesldndern angebaut. Allein die Kartoffelfelder in Niedersachsen
sind so grofl wie alle Gemiisefreilandflichen in Deutschland. Hier finden
Kartoffeln gute Bedingungen, weil es ausreichend Wasser fiir Beregnung und
leichte, steinfreie Boden gibt, die die Rodung bei jeder Witterung erlauben.
Weitere wichtige Anbauregionen sind Nordrhein-Westfalen und Bayern,
aber auch Mecklenburg-Vorpommern, Brandenburg und Sachsen-Anhalt.
Pflanzkartoffeln wachsen besonders gesund bei den guten Bedingungen
der Kiistenregionen und Teilen Bayerns. In Rheinland-Pfalz liegen wichtige
Standorte fiir Frithkartoffeln.
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Aufgaben zum Text 5

1. Schreiben Sie Fragen zum Text.
2. Stellen Sie Fragen an Ihre Studiengenossen.
3. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer Studiengenossen.

Text 6. Die nahrhafte Knolle und ihre Fiille an Produkten

Das Grundnahrungsmittel Kartoffel

Beinahe téglich stehen Kartoffeln auf dem Speiseplan: als Beilage,
eigenstandiges Gericht, Snack oder Knabberei. Knapp 60 Kilogramm der
Erdépfel verbrauchte der deutsche Durchschnittsbiirger im Jahr 2021,
die deutschen Kartoffelanbauer erzeugten tiber 10 Millionen Tonnen der
Feldfrucht. Deutschland ist damit der gréfite Produzent in Europa und
exportiert etwa 15 Prozent seiner Ernte. Es ist kaum mehr vorstellbar, dass die
Knolle aus den Anden im 17. und 18. Jahrhundert mehrere Anldufe brauchte,
ehe sie sich bei der deutschen Bevolkerung als Nahrungsmittel etablierte.
Aufgrund ihrer guten Eigenschaften ist die Kartoffel nach Reis, Weizen und
Mais das viertwichtigste Nahrungsmittel der Welt.

Uberraschend nahrhaft

Das Nahrungsmittel ist ein wahres Nahrstoffbiindel, denn die
unscheinbaren Knollen sind eigentlich die unterirdischen Speicherorgane
der Kartoffelpflanze. Sie enthalten knapp 80 Prozent Wasser und wertvolle
Inhaltsstoffe: viele Kohlenhydrate wie Starke, hochwertige EiweifSe, Vitamine
(z.B. die Vitamine C und Bl) und Mineralstoffe wie Kalium, Eisen und
Magnesium. Der Kaloriengehalt ist mit 70 Kilokalorien je 100 Gramm
niedrig. Mit diesem Mix von Wasser und Nahrstoffen zéhlt die Kartoffel
zu den kalorienarmen und zugleich séttigenden Lebensmitteln, die auf
jeden modernen Speiseplan gehoren. Viele der Vitamine und Mineralstoffe
befinden sich in oder dicht unter der Schale. Ist sie gut gesdubert, kann sie
mitgegessen werden.

Aufgabe zum Text 6

Formulieren Sie mit 2-3 Sétzen den Hauptgedanken des Textes.
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Text 7. Von alt bis neu - von regional bis international

Der Apfel ist das wichtigste Obstgehilz unserer gemidfSigten Klimazone.
Seine Kulturgeschichte reicht weit zuriick und schreibt sich stetig weiter: Heute
gibt es weltweit etwa 20.000 Apfelsorten. Warum gibt es diese Vielfalt? Und wie
entsteht tiberhaupt eine neue Apfelsorte?

Rosige Geschichte

Die Geschichte der Obstart Apfel und seiner Vorldufer beginnt vor ca.
2.6 Mio. Jahren. Die Ahnen unserer heutigen Kultursorten stammen aus
dem Kaukasus und Altai und kamen in der Antike zu uns. Durch zufillige
Kreuzungen in der Natur und natiirliche Auslese entwickelten die Pflanzen
essbare Formen und wurden schliefllich bewusst in Gérten und Siedlungen
gepflanzt. Apfelbaume bilden im Frithjahr weifle bis rosarote Bliiten, noch
bevor das Laub wichst. Aus der Bliitenachse wichst eine (Schein-)Frucht
mit Kernen im Gehéuse, die bis in den Spatsommer und Herbst reift. Schon
im Mittelalter wurden Biume mit gut schmeckenden Friichten gezielt
vermehrt und angebaut, wenn auch mit einer anderen Methode als heute.
Die Ziichtung und Vermehrung erfolgten anfangs v. a. in Kléstern, spiter
begeisterten sich auch Biirger und Adlige dafiir. Manche Herrscher befahlen
zur Nahrungssicherung den Obstanbau per Gesetz.

Vor ca. 400 Jahren begann man, Obstbdume auf Viehweiden zu pflanzen.
Solche Streuobstwiesen finden sich bis heute in der Landschaft, wenn
auch in deutlich geringerem Ausmaf3. Vor iiber 100 Jahren erreichte der
deutsche Obstanbau flichenmiflig seinen Hohepunkt, seinerzeit meist zur
Selbstversorgung. Seit 70 Jahren vollzieht sich ein Strukturwandel hin zu
einem professionellen Anbau auf Plantagen, wie beispielsweise im Alten Land
bei Hamburg oder in der Bodenseeregion.

Apfelbiume heute

Fir Apfelesser zeigt sich die Vielfalt an der Frucht mit ihrer griinen
bis dunkelroten Schale und ihren diversen Geschmacksvarianten. Den
Geschmack bestimmen mafigeblich das Verhiltnis von Zuckergehalt und
Sauren. Zudem sind Ester, Aldehyde und Alkohole am Apfelaroma beteiligt.
Im Verlauf der Reife bilden Apfel den Stoff Ethylen, der auch an die Luft
abgegeben wird. Dieses Reifehormon ist der Grund, warum im Obstkorb Apfel
andere Friichte reifen bzw. altern lassen. Fiir den Anbau und die Verarbeitung
der Apfel sind noch eine Fiille weiterer Eigenschaften der Sorten relevant,
z. B. Frostempfindlichkeit oder Saftigkeit.

Profis unterscheiden Tafelsorten fiir den Frischverzehr und
Wirtschaftssorten fiir die Verarbeitung wie z. B. fiir Diirrobst, fiir Mus oder Saft
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bzw. Most. Die Sortennamen sind geschiitzt, teilweise mit kostenpflichtigen
Lizenzen. Bei den sogenannten "Clubsorten” bauen Obstbauer die Sorte auf
ihren Plantagen im Auftrag des Sorteneigners an, der die Friichte dann zentral
vermarktet und bewirbt.

Rund 70 Sorten kommen heute fiir den Anbau in Betracht, wobei es nur
etwa 30 auf groflere Mengen bringen. Geldufige Sorten heifen z. B. Elstar,
Jonagold (Gruppe von Sorten), Gala, Braeburn, Golden Delicious und
Boskoop. Mit einem Pro-Kopf-Verbrauch von rund 21 Kilogramm ist der
Apfel die wichtigste heimische Obstart. Apfelvorlieben folgen Trends. Heute
bevorzugen jiingere Verbraucher eher siifle, knackige Apfel.

In den Handel kommen v. a. neue Ziichtungen, die es vor 100 Jahren
noch gar nicht gab. Die Ziichtung neuer Sorten ist ein kontinuierlicher
Prozess, der immer weiter geht. So ist z. B. Elstar eine Kreuzung von Golden
Delicious x Ingrid Marie aus dem Jahr 1955, der Allergiker-Apfel Santana ist
eine Kreuzung von Elstar x Priscilla aus dem Jahr 1978. Und die ganz neue
Sorte Wellant geht in dritter Generation auf Elstar zuriick: eine Kreuzung
von 1987 von Elstar x Elise. Moderne Sorten bieten im Vergleich zu den
traditionellen, selten gewordenen Sorten mehrere Vorteile: Die Baume liefern
verldsslich gute Erntemengen und Qualitdten. Je nach Sorte entsprechen
sie besser den heutigen Geschmacksvorlieben, tragen regelmafiiger,
haben eine gleichmifigere Fruchtgrofle und Ausfirbung, werden nicht so
schnell "speckig" oder mehlig, sind weniger anfillig fir Schorf oder andere
Krankheiten und lange lagerfihig. So erfiillen sie u. a. die Qualitdtsvorgaben
des Lebensmitteleinzelhandels. Der Erntezeitraum reicht je nach Sorte von
Ende Juli bis spét in den Oktober.

Vielfalt als genetischer Schatz

Der Erhalt alter Sorten bewahrt nicht nur ein Stiick Kulturgut und Tradition,
er sichert auch die biologische Vielfalt als wichtige Ressource fiir kiinftige
Generationen. Und der Schatz ist grofl. Mitte bis Ende des 19. Jahrhunderts
reiften rund 2.000 Apfelsorten in deutschen Gérten, also viele regionale und
lokale Spezialititen. Sie waren bzw. sind an den jeweiligen Standort optimal
angepasst und dienten vielen Zwecken. Manche alten Sorten kénnen aromatisch
und vom Ertrag her mit neuen Sorten mithalten, wie z. B. Golden Delicious. Viele
andere traditionelle Sorten eignen sich jedoch nicht fiir einen grof3flichigen
Anbau nach heutigem Mafistab. Sie wurden deshalb iiber die Jahrzehnte im
Erwerbsanbau durch neue Sorten ersetzt und stehen heute eher in Privatgarten,
auf Streuobstwiesen und auf Erhaltungsflichen. Sie besitzen aber durchaus
wertvolle Eigenschaften, z. B. ein besonderes Aroma, hohere Frosthirte oder
geringere Anfilligkeit fiir einzelne Krankheiten wie Feuerbrand.
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Der Erhalt moglichst vieler Sorten mit all ihren Besonderheiten ist
eine wichtige Aufgabe. Sie bilden einen Genpool fiir die Ziichtung und
Landschaftspflege. In der Ziichtung wird daraus geschopft, um auch in
Zukunft auf Veranderungen der Umwelt (z. B. Klima, neue Krankheiten)
reagieren zu kénnen.

Auch Verbraucher konnen zum Erhalt einer groflen Sortenvielfalt
beitragen. Direkt vermarktende Obstbaubetriebe bieten eine grofie Vielfalt an
alten und neuen Sorten an. Und wer kann, pflanzt einen eigenen Baum - in
guter alter Tradition. Fiir kleinere Girten kann dies eine selten gewordene
Sorte auf einer modernen, schwachwiichsigen Wurzel sein. Seit einigen
Jahren sind zudem neue Apfelsorten mit sdulenartigem Wuchs erhaltlich die
gut auch auf Balkone passen.

Bdiume vermehren, Sorten veredeln

Wer Gliick hat, findet leckere Sorten in Privatgirten. Viele dieser Sorten
sind seit Jahrzehnten bewihrt und sollten weiter genutzt und vermehrt
werden. Damit diese Baume gut gedeihen, sollte der Besitzer ihre besonderen
Anspriiche, Vor- und Nachteile kennen.

Um neue Baume einer Sorte herzustellen, schneidet man an in der
Winterruhe von der gewiinschten Sorte Triebe (Edelreiser) und lagert sie bis
zur eigentlichen Veredelung. Bevor die Bdume austreiben, pfropft man die
Reiser dann knapp oberhalb der Wurzel auf einen jungen Baum (sogenannte
Unterlage), damit beides zu einem neuen Baum mit den Eigenschaften der
gewlinschten Sorte heranwichst.

So dhnlich wird es auch in Baumschulen und Obstbaubetrieben zur
Vermehrung einer Sorte gemacht. Allerdings werden dort spezielle Unterlagen
als Wurzel verwendet, die das Wuchs- und Ertragsverhalten beeinflussen und
damit die spatere Verwendungsart der Baume vorgeben.

Neue Sorten entstehen, wenn die Samen der Friichte ausgesit werden.
Fir die Ziichtung werden die Bliiten gezielt oder zufillig mit Pollen von
anderen Sorten bestaubt (Kreuzung oder freie Abbliite). Werden die Kerne
dieser Friichte ausgesit, haben die Simlinge ein ganz neues, kombiniertes
Genom. Bei der langwierigen Auslese (Selektion) der besten Samlinge helfen
Laboranalysen, denn die ersten Friichte tragen diese jungen Bdumchen
erst nach einigen Jahren. Aus mehreren Tausend Simlingen geht dann
moglicherweise ca. 20 Jahre spéter eine neue Apfelsorte hervor.

Aufgaben zum Text 7

1. Stellen Sie den Plan des Textes zusammen.
2. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes nétige Informationen.
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Text 8. Von Steinen und Kernen

Neben der Vielfalt an Beeren wachsen in Deutschland etliche Arten und
Sorten von Stein- und Kernobst: In Obstplantagen, auf Streuobstwiesen und im
eigenen Garten.

Botanik mit Steinen

Stein- und Kernobst gehort zur Familie der Rosengewidchse und wichst
meist auf sommergriinen Laubbaumen. Steinobst enthélt nur einen Samen.
Er ist von einer harten Schale umgeben, mit der zusammen er den "Stein"
bildet. Der Fruchtknoten verdickt sich um diesen Stein herum, wird fleischig
und saftig. Den Abschluss bildet eine héutige oder ledrige Hiille. Beliebtestes
Steinobst in Deutschland sind Kirschen. Sie haben ein sehr weiches
Fruchtfleisch. Im April/Mai verzaubert die tippige weifl-rosa Kirschbliite
die Anbaugebiete. Stfikirschen reifen frither und enthalten nur halb so viel
Séure wie Sauerkirschen. Pfirsiche blithen schon im Mérz. Der stark gefurchte
Stein der spéteren Frucht last sich nur schwer vom Fruchtfleisch. Nektarinen
sind eine botanische Varietdt der Pfirsiche. Sie haben im Gegensatz zum
samtig behaarten Pfirsich eine glatte Haut. Immer beliebter werden auch
Weinbergpfirsiche. Ein hoher Anthocyangehalt farbt deren Fruchtfleisch rot.
Bei allen Pfirsichen liegt die Verwachsungsnaht ihres einzigen Fruchtblattes
wie auch bei Pflaumen in einer deutlichen Furche. Zwetschgen sind verglichen
mit den rundlich-bauchigen Pflaumen eher linglich-oval und haben auch
einen ovalen, flachen Stein. Ebenfalls zu den Pflaumen zihlen Renekloden
und Mirabellen. Renekloden sind grof3er. Leichter vom Stein 16sen lassen sich
die kleinen, kugelrunden, meist gelben Mirabellen. Auch bei reifen Aprikosen
lasst sich der Stein gut entfernen. Die orangefarbenen Friichte mit ihrer
samtigen Schale enthalten besonders viel Betacarotin.

Kerne im Sammelbalg

Kernobst ist der Sammelbegriff fiir Apfel, Birnen und Quitten. In ihrem
Inneren verbergen sich die kleinen Samen, auch Kerne genannt. Botanisch
betrachtet ist Kernobst eine Sammelbalgfrucht, denn die Samen stecken
in meist fiinf "Bélgen" (Kammern). Um diese herum entwickelt sich der
fleischige Bliitenboden, den wir als Frucht genieflen.

Der Apfel kam mit den Romern nach Mitteleuropa. Apfelbdume blithen
als letzte unserer heimischen Obstbaume im Mai. Deutlich frither im April
blitht die Birne. Sie benétigt wiarmere Standorte. Am Strauch oder kleinen
Baum wichst die Quitte. Thr hartes Fruchtfleisch ist oft von einer filzig-
behaarten Haut umgeben und nur gekocht oder als Saft genie8bar. Es gibt
apfel- und birnenférmige Quitten.
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Anbau in Deutschland

Der Apfelanbau steht in Deutschland mit einer Fldche von iiber 31.000
Hektar und einer Erntemenge von einer Million Tonnen Apfel an der Spitze
der gesamten Obsterzeugung. Weit dahinter folgen Birnen (ca. 1.900 ha /
5.000 t). Beim Steinobst dominieren Siif8kirschen (ca. 5.100 ha / 29.000 t),
Pflaumen (ca. 3.900 ha / 38.000 t) und Sauerkirschen (ca. 2.000 ha / 16.000 t).
Die grofite Obstanbaufldche in Deutschland liegt in Baden-Wiirttemberg,
gefolgt von Niedersachsen und Sachsen.

Grundsitzlich  unterscheidet man zwischen Streuobstbau und
Plantagenobstbau. Im Streuobstbau stehen die hochstimmigen Baume auf
Streuobstwiesen oder in der Landschaft verstreut, z. B. an Straflen oder in
Hausgirten. Sie gelten als wichtiger Lebensraum fiir Flora und Fauna, férdern
den Erhalt der Sortenvielfalt, sind aber sehr arbeits- und flichenintensiv.
In den letzten Jahrzehnten kam es daher zu einem deutlichen Riickgang an
Streuobstwiesen. Heute stehen einer Fldche von schéatzungsweise noch 300.000
Hektar Streuobst Obstplantagen mit einer Flache von 60.000 Hektar gegeniiber.

Nachwuchs fiir den Anbau

Im Plantagenobstbau beginnt die Krone der Niederstammbéume bereits
ab einer Hohe von unter einem halben Meter. Solche Bdume werden in
der Baumschule durch Veredelung einer schwach wachsenden "Unterlage”
(=Wurzelsystem und ein Teil des Stammes) mit einem "Edelreiser" (=
kurzes Stiick Zweig), der die Sorte bestimmt, geziichtet. Sind beide Teile
miteinander verwachsen, ist eine neue Pflanze mit den Eigenschaften beider
Ausgangsgeholze entstanden.

In den folgenden Jahren dient ein fachminnischer Schnitt dazu, den
Wauchs der Triebe zu formen und so Ertrag und Qualitdt zu optimieren. Je
nach Unterlage kann etwa ab dem vierten Jahr erstmals geerntet werden.
Wichtig ist auflerdem die Bestdubung durch Bienen und eine ausreichende
Bewisserung. Auf manchen Plantagen erfolgt eine Frostschutzberegnung,
um die empfindlichen Bliiten vor Spitfrosten zu schiitzen. Ein weites Feld ist
die Vermeidung und Bekdmpfung von Krankheiten und Schadlingen. Hierzu
miissen sich die Obstbauern gut mit den Schadbildern und der Biologie
auskennen, um GegenmafSnahmen ergreifen zu konnen. Dazu gehoren das
vollstindige Aufsammeln von Fallobst, stetige Kontrolle und der gezielte
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln und Niitzlingen.

Ernte und Warenkunde im Uberblick

Im Juni markiert die Ernte der ersten Kirschen und Aprikosen den Beginn
des Sommers. Nach und nach kommen zwischen Juli und Oktober weitere
Obstarten auf den Markt. Nicht nachreifende Arten wie Kirschen oder Pfirsiche
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miissen reif und voll ausgefirbt gepfliickt, schonend sortiert und verpackt
werden. Uberhaupt bestimmt viel Handarbeit die Arbeit auf der Obstplantage:
Vom Baum wandern die Friichte in Steigen oder Kisten, werden nach Grofle
sortiert und von Hand verlesen. Dann werden sie in Kartons fiir den Handel
abgewogen und in klimatisierten Lkw zum (Grof3-) Handler transportiert.

Wiahrend Steinobst innerhalb von Tagen oder wenigen Wochen im
Lebensmittelhandel oder der Gastronomie landet, halten sich Apfel und
Birnen durch CA-Lagerung (CA = controlled atmosphere) tiber Wochen
und Monate: Eine feine Regulierung von Temperatur, Luftfeuchtigkeit,
Kohlendioxid und Sauerstoftgehalt im Lagerraum macht es moglich, dass
heimische Apfel bis zur niachsten Ernte gelagert werden kénnen.

Aufgabe zum Text 8

Formulieren Sie mit 2-3 Sdtzen den Hauptgedanken jedes Abschnitts
des Textes.

Text 9. Beerenobst aus heimischem Anbau

Sommerzeit ist Beerenzeit! Das Angebot an heimischem Beerenobst in
Hofliden, Supermdrkten oder auf Wochenmdrkten ist vielfiltig und lecker.
Erdbeeren und Heidelbeeren liuten die Saison im Mai ein, spdte Ernten der
Himbeeren und Brombeeren beenden sie im Oktober.

Beeren-Botanik

Unter "Beerenobst" sind Obstarten zusammengefasst, die alle weich, klein
und rundlich sind. Der Sammelbegrift ist allerdings botanisch nicht ganz
richtig: Zu den echten Beeren zdhlen ndmlich nur Friichte, deren Samen im
reifen Zustand vom Fruchtfleisch umhiillt sind (Schlie3friichte). Erdbeeren
hingegen sind botanisch betrachtet Sammelnussfriichte, bei denen die kleinen
Niisschen auf dem fleischigen Bliitenboden sitzen. Auch bei Himbeeren und
Brombeeren handelt es sich nicht um Beeren, sondern um Sammelsteinfriichte.
Sie bestehen aus zahlreichen kleinen zusammenhangenden Steinfriichten, die
auf einem zapfenformigen Fruchtboden sitzen. Johannisbeeren ordnet man den
Stachelbeergewdchsen zu. Ihre Beeren sind in Trauben bzw. Rispen angeordnet
undeswerdenrote, weifleundschwarze Artenunterschieden. Auch Stachelbeeren
zdhlen — wie der Name vermuten ldsst — zu den Stachelbeergewéchsen. Von
Natur aus besitzen sie Stacheln an den Stangeln, neue Ziichtungen sind jedoch
stachelfrei. Heidelbeeren gehoren zu den Heidekrautgewdchsen. Bei ihnen
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bilden einzelne Bliiten je eine kugelige, blauschwarze Beere. Dariiber hinaus
gibt es noch viele weitere Beeren, die allerdings eine geringere Marktbedeutung
haben bzw. wild wachsen, z. B. Sanddorn, Maulbeeren, Preiselbeeren, Holunder,
Schlehen und Wacholderbeeren.

Superfood aus der Region

"Superfood” ist momentan in aller Munde. Der Begriff bezeichnet
Lebensmittel, die aufgrund ihres Nahrstoffgehaltes einen hohen
gesundheitlichen Nutzen haben und natiirlichen Ursprungs sind. Da
Beeren reich an Vitaminen, Mineralstoffen, Spurenelementen, sekundéren
Pflanzenstoffen und Ballaststoffen sind, zahlen sie auch zu diesen wertvollen
Lebensmitteln. Sie schmecken angenehm stif§ oder sduerlich und kénnen roh
verzehrt werden. Auch in Quarkspeisen oder Milchshakes, im Miisli oder auf
Kuchen bringen sie sommerliche Abwechslung.

Beerenanbau in Deutschland

Beeren sind sehr gentigsam und stellen geringe Anspriiche an das Klima
und den Boden. Hierzulande werden alle bedeutenden Beerenarten in
Plantagen angebaut. Beerenobstanbau zéhlt zu den Sonderkulturen. Das sind
Bereiche der Pflanzenproduktion, die besonders arbeits- und kapitalintensiv
sind. Der Aufbau und die Pflege einer Beerenplantage sind folglich mit
vielArbeit und mit hohen Kosten verbunden. Beerenstrducher benétigen
deutlich mehr Pflege als bspw. Getreide oder andere Feldfriichte.

Strauchbeeren wurden 2021 auf insgesamt 8.460 Hektar angebaut,
davon 97 Prozent im Freiland. Knapp ein Drittel der Anbaufliche fillt
allein auf die Kulturheidelbeeren. Als neue Trendbeere entwickelt sich
die Aroniabeere. Im Allgemeinen ist die deutsche Strauchbeerenfliche in
den vergangenen Jahren deutlich gewachsen. Dies gilt besonders fiir rote
und weifle Johannisbeeren sowie fiir Brombeeren, manche Beerenarten
gingen zuriick. Der geschiitzte Anbau von Beeren in Gewéchshdusern und
begehbaren Folientunneln hat sich in den vergangenen Jahren dynamisch
entwickelt, v. a. bei Himbeeren.

Vom Steckling zum Strauch

Die Vermehrung von Beerenobst erfolgt meist iiber das Abtrennen von
Stecklingen, die auch Ruten genannt werden. Das sind einzelne, diinne, lange
und biegsame Zweige. Sie verfiigen zum Zeitpunkt der Abtrennung von der
Mutterpflanze bereits iiber mehrere eigene Triebe. Die Ruten werden in einem
Topf oder direkt an Ort und Stelle in die Erde gesteckt — je nach Jahreszeit und
Empfindlichkeit der Pflanze. Sie bilden innerhalb weniger Wochen Wurzeln
und wachsen zu neuen Stauden heran. Das Auspflanzen kann im Herbst oder
im Frithjahr erfolgen.
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Da es sich bei Strauchbeeren um Dauerkulturen handelt, miissen sie nicht
jedes Jahr neu gepflanzt werden. Allerdings bendtigen die Anbauer etwa zwei
bis drei Jahre Geduld, bis sie von den neuen Strauchern ernten konnen. Dann
aber bringen sie iiber mehrere Jahre eine gute Ernte ein. Um vital zu bleiben,
miissen die Beerenstraucher regelmaflig gepflegt, gediingt und beschnitten
werden. Der beste Zeitpunkt fiir den Schnitt ist der Winter. Alternativ kdnnen
die Straucher auch im Sommer direkt nach der Ernte geschnitten werden.
Da Vogelfrafl zu grofSen Ertragsausfillen fithren kann, werden immer mehr
Plantagen durch Netze geschiitzt.

Erntefrisch auf den Tisch

Da das meiste Beerenobst sehr druckempfindlich ist und schnell verdirbt,
werden die reifen Friichte einzeln von Hand direkt in die Verkaufsschalen
geerntet und auf dem kiirzesten Weg zum Verbraucher gebracht. Der Kauf
von Beeren aus regionalem Anbau gewiéhrleistet die grofitmogliche Frische
und den besten Geschmack. Denn je kiirzer der Weg, desto frischer die Beere!
Viele Beerenanbaubetriebe haben auch Selbstpfliickfelder fiir ihre Kunden
angelegt, auf denen diese in der Saison - natiirlich gegen ein Entgelt — selbst
Erdbeeren, Heidelbeeren, Himbeeren und Co. ernten kénnen. Wer auch
spater im Jahr noch leckere Beeren, die in der Ndhe gewachsen sind, geniefien
mochte, kann sie entweder einfrieren oder zu Marmelade, Gelee, Sirup oder
Saft verarbeiten. Natiirlich bieten auch Hofldden und Supermairkte eine grofle
Auswahl dieser haltbar gemachten Beerenprodukte das ganze Jahr tiber an.

Aufgaben zum Text 9

1. Schreiben Sie Fragen zum Text.
2. Stellen Sie Fragen an Ihre Studiengenossen.
3. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer Studiengenossen.

Text 10. So wachsen Trauben

Der Saft der Reben - sei er vergoren oder nicht, ist ein edles Getrink mit
langer Tradition. Hochste Zeit, diese besondere Kultur in ihrem Jahreslauf
kennen zu lernen.

Die Edle Weinrebe

Die Pflanze Vitis vinifera bildet als kletternder Strauch lange Ranken
mit groflem Laub und Rispen als Fruchtstinden. Bereits seit 10.000 Jahren
gewinnt der Mensch Saft aus Weintrauben. Die einzelnen Friichte des
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Fruchtstandes heiflen botanisch Weinbeeren, nicht Trauben. Im Weinbau
werden die Bliitenstinde Gescheine genannt.

Heute sind rund 16.000 Rebsorten bekannt. Es gibt "weif3e" Rebsorten mit
griinen bis gelben Beeren und "rote” Rebsorten mit roten bis dunkelblauen
Beeren.

Die Sorten an der Obsttheke zum Frischverzehr zahlen zu den Tafeltrauben.
Die Beeren sollen grof3, saftreich und zartschalig sowie arm an oder frei von
Kernen sein sowie friih reifen. Getrocknet ergeben sie Rosinen.

Keltertrauben hingegen bezeichnen alle Sorten, die zu Wein, Traubensaft
u. A. verarbeitet werden. Beim Keltern (Pressen) gewinnt man aus den
Trauben Most (Traubensaft), der anschlieflend zu Wein vergoren wird.
Der Pressriickstand der Weinbereitung (Trester) wird teilweise zu Branden
weiterverarbeitet und grofitenteils als Diinger zuriick in die Weinberge
gebracht. Aus den Kernen kann Traubenkernol gewonnen werden.

Insgesamt gibt es 13 Weinanbaugebiete in Deutschland. Zusammen
ergeben sie etwa 100.000 Hektar Rebfliche. Tafeltrauben kommen fast
komplett aus dem Ausland.

Der Rebstock

Die Kultivierung von Reben erfordert besondere Umwelt- und
Klimabedingungen. Das Gebiet sollte mindestens 1.300 Sonnenstunden im
Jahr, durchschnittlich 18 Grad Celsius in der Wachstumsphase und jéhrliche
Niederschlage von mindestens 400 bis 500 Millimeter erreichen. In deutschen
Weinbergen wachsen etwa 140 verschiedene Sorten Weinreben, davon etwa
doppelt so viele weifle wie rote Sorten.

Die einzelne Pflanze nennt man Rebstock. Im Weinbau kann er auch
mit einem Alter von tiber 20 Jahren noch ausreichend Ertrége bringen. Ein
Rahmen aus Dréihten und Pfdhlen gibt den Reben Halt. Der untere Teil der
Rebe heifit Stamm, weiter oben entspringen die Ruten. An diesen Ruten sitzen
die Knospen, die sogenannten Augen, aus denen die Triebe mit den Bléttern
und den Bliiten- bzw. Fruchtstinden spriefSen. Versorgt wird die Rebe durch
die bis zu 15 m tief wachsenden Wurzeln. Seit der Reblausplage Ende des 19.
Jh. werden alle Européischen Ertragsrebsorten auf resistente, amerikanische
Unterlagen gepfropft.

Das Weinjahr beginnt

Das Arbeitsjahr der Winzer beginnt mit dem Schneiden der Reben im
Winter. Dabei wird aus den einjéhrigen Trieben eine sogenannte Fruchtrute
ausgewahlt, aus deren Augen im néchsten Jahr wieder neue Triebe mit
Trauben wachsen sollen. Die restlichen Triebe werden abgeschnitten,
zerkleinert und als Griindiinger verwendet. Bereits dieser Rebschnitt legt
den Grundstein fiir die Qualitit der Trauben. Vor dem Austrieb im Friihjahr

146 OO OO OO OO OO0



werden die Fruchtruten im Drahtrahmen gebogen und angebunden. Ab
April wachsen neue Triebe zu einer Laubwand heran. Es folgen Laubarbeiten
zur Pflege und Bodenbearbeitung fiir einen guten Wasserhaushalt und ein
intaktes Bodenleben. Unerwiinschter Bewuchs zwischen den Rebstdcken
wird mechanisch bzw. chemisch entfernt.

Von der Bliite zur Frucht

Anfang Mai zeigen sich die ersten Gescheine: Sie sehen aus wie kleine
Trauben, daraus entwickeln sich aber erstmal die Bliiten. Trauben befruchten
sich selbst, bendtigen keine Insekten als Bestduber. Zur Zeit der Rebbliite sind
regenfreie Tage und milde Nichte wichtig fiir den spateren Ertrag.

Fiir eine bessere Qualitdt pflegen die Winzer die Pflanzen iiber den
Sommer mit viel Handarbeit: Regelméflig stecken sie die Triebe zwischen
den Drihten hoch, entfernen Blatter, damit die Trauben mehr Licht und
Luft bekommen, und diinnen aus, d. h. sie entfernen einige Trauben. So wird
alle Kraft im Rebstock auf die tibrigen Trauben gelenkt und deren Qualitit
gesteigert. Das Entlauben lésst sich teilweise auch maschinell erledigen.

Die Rebgassen bzw. -ginge zwischen den Rebzeilen sind je nach Lage
entweder begriint oder ohne Bewuchs. Mehrmals im Jahr werden sie
bearbeitet, also gelockert und von Unkraut befreit oder gemulcht. Uber
Winter wird in den Rebgassen oft eine Mischung aus speziellen Pflanzen
als Griindiingung eingesit. Sie hilft dabei, dass die Rebstocke ausreichend
Nihrstoffe fiir das Folgejahr verfiigbar haben.

Endspurt fiir siifSe Friichte

Der Schutz der Weinberge vor Schidlingen und Krankheiten ist eine
weitere grofle Aufgabe in diesen Monaten. Neben der Bekdmpfung von
Pilzkrankheiten mit Pflanzenschutzmitteln hat sich in den letzten Jahren
gegen Schédlinge im Weinberg v. a. der biologische Pflanzenschutz mit
Niitzlingen und z. B. verwirrenden Lockstoffen etabliert.

Im September beginnt die Ernte, sprich die Lese. Die Trauben sollen
vorher noch méglichst viel Sonne "tanken" und Fruchtzucker bilden. Sobald
die ersten Trauben gelesen sind, beginnt die intensive Arbeit in der Kellerei
bzw. im Weingut.

Von der Rebe in die Flasche

Die per Hand oder mit dem Vollernter gelesenen Trauben werden am
Weinberg gesammelt und zum Kelterhaus des Betriebes gefahren. Nach dem
Wiegen und der Qualititskontrolle — hier interessiert v. a. der Zucker- und
Séuregehalt — geht es zum Keltern. Der abgepresste Saft der Beeren nennt sich
Most, das Gemisch aus Most und gequetschten oder gemahlenen Trauben
heifst Maische.
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Fir Traubensaft wird der Most filtriert und pasteurisiert, d. h. auf
mindestens 75 Grad Celsius erhitzt, damit unerwiinschte Mikroorganismen
absterben. Der Saft ist nun lange haltbar und wird in sterile Flaschen
gefillt.

Fir die Erwachsenen nimmt der Saft bzw. die Maische der Trauben
einen anderen Weg, jenen der alkoholischen Girung in grofien Féssern
bzw. Tanks. Zugesetzte bzw. natiirlich vorhandene Hefen verwandeln dabei
Zucker zu Alkohol und CO,. Je zuckerhaltiger die Trauben, umso héher sind
die Ochslegrade, die das spezifische Gewicht des Mostes abbilden, was den
moglichen potenziellen Alkoholgehalt darstellt.

Aufgaben zum Text 10

1. Stellen Sie den Plan des Textes zusammen.
2. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes nétige Informationen.

Text 11. Clever anbauen: geschiitzt und im Freiland

Fiir die heimische Ernte wachsen diverse Kulturen im Freiland, unter Folie,
Vlies oder Glas bzw. in Hallen. Welche Anbaumethode jeweils vorteilhaft und
nachhaltig ist, hat viel mit den Bedingungen vor Ort zu tun.

Anbauformen im Uberblick

Von den bundesweit 17 Mio. ha landwirtschaftliche Nutzfliche dienen
nur knapp 0.5 Mio. ha der Erzeugung von Obst, Gemiise, Pilzen und
Kartoffeln — davon etwa 91 % in konventionellem und 9 % oko-zertifiziertem
Land-/Gartenbau. Die Kulturen wachsen zumeist im Freiland, sprich auf
dem "Acker" und in Obstplantagen, der Witterung ausgesetzt. Etwa 5 % des
Freilandes (inkl. Ackerbau) konnen bewassert werden.

Gewichshiduser (GWH; "Unterglasanbau”) spielen in Deutschland noch
eine geringe Rolle (ca. 1.300 ha). Kulturpilze wachsen immer "drinnen"
in speziellen Raumen (340 ha), Kartoffeln immer "drauflen” im Freiland
(275.000 ha). Fiir alle anderen Kulturen gibt es eine grofle Bandbreite, wie die
Anbaufldchen offen oder durch Décher und Tunnel, Netze, Folien und Vliese
komplett oder zeitweise geschiitzt werden. Zudem gibt es Anbausysteme, die
Substrate anstatt Erde und Aufbauten wie Stellagen (z. B. Salate) nutzen, also
nur die Fliche benétigen.

Welche Kulturen wie und wo angebaut werden, richtet sich nach deren
pflanzenbaulichen Anspriichen und den Standortbedingungen. Beim Standort
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sind das lokale Klima (inkl. seiner Veranderungen) und die Bodenqualitat
zentrale Faktoren, doch bestimmen auch Aspekte wie Fachwissen zur Kultur,
Logistik, Lohnkosten, Schéddlinge bzw. Krankheiten und Nachfrage, was
erzeugt wird. Gefragte Ware, die im Inland nicht wichst, muss importiert
werden. Besonders bei Obst ist der sogenannte Selbstversorgungsgrad gering
(15 %). Kartoffeln sind hingegen ein wichtiges Exportprodukt.

Freiland - das Urspriingliche

Der Anbau "drauflen” ist stark von den Bedingungen vor Ort abhingig
und funktioniert mit anderen Produktionsmitteln als im Gewéachshaus. Wo
die Anspriiche an Boden und Klima passen, wachsen auf offenen Feldern
z. B. Apfelbdume, Kiirbisse oder Kartoffeln. Ohne schiitzende Aufbauten
sind die Pflanzen wie die Mitarbeitenden dem Wetter ausgesetzt. Die
Jahreszeiten begrenzen die Zeitfenster fiir Anbau und Ernte. So hat alles
seine Saison.

Deutschland ist eine Gunstregion fiir Landwirtschaft. Hier finden sich im
Mittel ausreichend Niederschldge (500 bis zu 2.200 mm, im Mittel 750 mm/
qm/Jahr), fruchtbare Boden und gemafligtes Klima. Unsere Ernten stammen
grofitenteils aus dem Freiland. Landwirtschaftliche und gartenbauliche
Betriebe haben iiber die Jahre Techniken, Methoden und Betriebsmittel
entwickelt, wie sie Pflanzen so anbauen, dass sie hohe Ertridge und Qualitaten
erreichen - bio und konventionell. Das ist wichtig fir die Existenz
einheimischer Betriebe und die inldndische Versorgung mit Lebensmitteln,
um nicht noch mehr importieren zu miissen. Zudem steigt die Nachfrage
nach regionaler Erzeugung.

Je weniger die Bedingungen am Standort passen, umso aufwendiger wird
der Anbau. Der Aufwand wird nur betrieben, wenn das Kosten-Nutzen-
Verhiltnis passt. Zudem ist Effizienz wichtig, um Ressourcen zu schonen.

Wenn es zu kalt ist

Deutschland hat ein kontinental bis atlantisch geprigtes Klima. Die
Sonnenstunden und Temperatursummen (bzw. die nachtlichen Froste von
Oktober bis Mai) lassen den Anbau von Apfeln, Pflaumen und Beeren zu,
doch Orangen oder Avocados wachsen hierzulande nur in Hobbygirten.
Manche Sorten und Arten wurden durch Zucht an das einheimische Klima
angepasst, z. B. Einlegegurken und Fenchel. Um Erntezeiten und verfiigbare
Mengen auszuweiten, ist einiges moglich.

Dank schiitzender Folien und Vliese kann z. B. die heimische Erdbeer-
und Spargel-Saison im Frithjahr frither starten. Die Saison von Erdbeeren
lasst sich auch iiber spezielle Sorten und Strohauflage verfrithen oder gegen
Herbst ausdehnen. Gemiisepflanzen wie Salate werden in Gewéchshiusern
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oder unter Tunneln vorgezogen und kommen ab Mérz mit Doppelabdeckung
ins Freiland. Ahnlich werden sie vor Frost geschiitzt, um die Saison in den
Herbst und Winter zu verlangern, z. B. Feldsalat. Frither wurden M6hren im
Winter auf dem Feld belassen und mit Stroh abgedeckt, heute werden sie zeitig
geerntet und warten im modernen Kiihllager auf den Verkauf. Wintergemiise
wie Rosenkohl und Griinkohl hingegen werden bewusst erst nach den ersten
Frosten geerntet.

Wirmeliebende Pflanzen wie Tomaten, Salatgurken und Paprika bleiben
hierzulande meist iiber die ganze Kulturzeit unter Glas. In der Nahe von
Industrieanlagen und Energieerzeugern, z. B. Biogasanlagen, wird die
Abwirme zum Beheizen von Gewéchshiusern genutzt. Damit es weder zu
warm noch zu kalt wird, ist unter Glas eine gut geregelte Beliiftung wichtig.
Hier helfen Sensoren.

Weitere Standortfaktoren ausgleichen

Zu viel oder zu wenig Wasser oder Licht gefihrden eine Pflanze.
Die Tageslingen in Deutschland sind recht giinstig. Nur selten wird in
Gewichshdusern mit spezieller Beleuchtung nachgeholfen. Relevanter ist die
Beschattung mit z. B. Netzen auf Obstplantagen.

Fallen in einer Region zu wenige Niederschlige oder drohen gar
Diirren, kann sich eine Bewisserung lohnen, z. B. die Tropfbewésserung
bei Spargel und Einlegegurken, die kombiniert mit Folien sehr effizient ist.
Auch bei Tomaten und Beeren zichen sich tropfende Schlduche entlang
der Pflanzreihen. Zudem nutzt man bei Bedarf Sprenkler oder mobile
Beregnungsmaschinen, z. B. auf Feldern mit Salaten und Kohl. Viele dieser
Anlagen lassen sich bedarfsgerecht aus der Ferne steuern. Fiir regenarme
Standorte empfehlen sich zudem trockentolerante Sorten.

Wo es hingegen zu feucht ist, konnen Pilzkrankheiten zunehmen.
Die héufig starken Sommerniederschlige in Deutschland kénnen im
Freiland Qualitdtsmangel und einen hohen Krankheitsdruck verursachen.
Kartoffeln, Mohren und Spargel werden daher in Ddmmen angebaut, die
schneller abtrocknen. Andere Friichte hélt man durch den Anbau unter
Glas (Tomate) oder im Folientunnel (Erdbeeren) trocken. In den letzten
Jahren nimmt der geschiitzte Anbau zu. Auch die meisten Jungpflanzen fiir
Freilandgemiise kommen aus Gewdchshdusern, weil das Vorziehen dort
sicherer gelingt.

Diinger und Substrate

Ein zentraler Faktor ist der Boden mit all seinen Eigenschaften und
Lebewesen. Auch hier hat jede Pflanzenart ihre Vorlieben. So brauchen Salate
geringe, Kohl hohe Nahrstoffgehalte im Boden. Diinger, Kompost, Kalk usw.
helfen Boden und Fruchtbarkeit zu verbessern. Gezielte Nahrstoffgaben auf
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Blatt oder Boden steigern die Qualitdt und Abwehrkrifte, z. B. Calcium bei
Apfeln gegen Stippigkeit.

Komplett unabhéngig vom Boden (und Klima) vor Ort ist der
Substratanbau im Gewéchshaus, also nicht auf Erde, sondern Materialien
wie Perlite, Steinwolle oder Kokosfasern, die sich seit Jahrzehnten im Anbau
bewiahrt haben. Auch die Pilzzuchten arbeiten mit speziellen Néhrsubstraten,
aber in abgedunkelten vollklimatisierten Hallen bzw. Raumen, teils in
mehreren Etagen tibereinander.

Pflanzen, Menschen und Ernte schiitzen

Pflanzenschutz ist ein Zusammenspiel von Fruchtfolgen, resistenten
Zichtungen, Schnittmafinahmen sowie biologischen und chemischen Mitteln.
Biologische Mafinahmen, z. B. der Einsatz von Niitzlingen, aber auch die
Ausbringung von Bioziden sind unter Glas und Folie leichter kontrollierbar.

Uber Obstbauplantagen werden oft Netze oder Folien als schiitzende
Bedachung gespannt. Netze halten Vogel und v. a. Hagelkorner von Friichten
wie Apfeln und Strauchbeeren fern. Foliendicher iiber Siiflkirschen
verhindern, dass sie durch Regen platzen. Uber Beeren schiitzen diese vor
Frost, starker Sonne und Schlechtwetter. Am Boden halten Mulchfolien
Beikrauter zuriick (und die Erde feucht).

Gartenbau ist Handarbeit. Daher werden, je nach Anbaumethode, viele
Hinde und Menschen benétigt, die schwer zu finden sind. Die Betriebe
beschiftigen daher Saisonarbeitskrifte, meist aus dem Ausland, und zahlen
ihnen den in Deutschland geltenden Mindestlohn. Bei personalintensiven
Kulturen bestehen bis zu 55 % der Produktionskosten aus den Lohnkosten bei
gleichzeitig hohem Preisdruck. Es lohnt sich also Arbeitsaufwand zu sparen
und Arbeiten zu erleichtern — auch zum Wohle der Arbeitskrifte. So werden
z. B. Erdbeeren statt offen im Freiland auf Stellagen in Tunneln angebaut.
Hier kénnen die Helfer aufrecht und von der Witterung geschiitzt arbeiten.
So wird diese korperliche Arbeit etwas erleichtert.

Aufgaben zum Text 11
1. Schreiben Sie Fragen zum Text.

2. Stellen Sie Fragen an Ihre Studiengenossen.
3. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer Studiengenossen.
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Text 12. Die Wirkung von Kalk
im Gartenboden auf Obst und Gemiise

Pflanzen brauchen fruchtbaren Boden, damit sie gedeihen und viele,
gesunde Friichte tragen kénnen. Je nach Boden und Pflanzenart verbessert —
neben Diinger und Kompost - auch Kalk die Bodenfruchtbarkeit.

Ein natiirlicher Puffer

In vielen Boéden kommt Kalk - chemisch Calcium- und
Magnesiumcarbonat — vor. Er wirkt sich dort positiv auf die Struktur und
damit auf den Wasser- und Lufthaushalt aus. Ton- und Humusteilchen
verbinden sich stabiler, wenn genug Calcium vorliegt. Der Kalk puffert auch
Séuren im Boden und wirkt so der natiirlichen Versauerung entgegen. Sduren
gelangen durch den Regen und aus Wurzeln sowie durch Mikroorganismen
in den Boden. Auch der Verlust an bestimmten Nahrstoffen (z. B. Ca?*, Mg*,
K*, Na*, NH*) durch Sickerwasser und Aufnahme in Pflanzen fithrt zur
Versauerung. Mafistab fiir den Sauregrad im Boden ist der pHWert, der die
Konzentration an Wasserstoff-Ionen (H*) im Bodenwasser angibt. Versauert
der Boden, sinkt der pH-Wert.

Kalkgaben heben den pH-Wert wieder. Die benétigte Menge an Kalk
hingt von dem Ausgangs- und Ziel-pH-Wert, der Bodenart (z. B. Ton-
und Schluffgehalt) und dem Humusgehalt ab. Geringe Gaben verhindern
die weitere Versauerung (Erhaltungskalkung), hohe Gaben gelten als
Gesundungskalkung. Mit dem pH-Wert steigt auch die biologische Ak-tivitit
der Mikroorganismen und Regenwiirmer. Pflanzen bzw. ihre Friichte sind
insgesamt gestinder und wachsen besser, wenn der pH-Wert im Boden passt.

Auf den pH-Wert kommt es an

Der pH-Wert ist ein wichtiger Umweltfaktor fiir Pflanzen und ein
Kriterium der Bodenfruchtbarkeit. Denn er beeinflusst wesentlich die
Loslichkeit der Nahrstoffe im Boden, die als Kationen und Anionen
aufgenommen werden. Je nach pH-Wert sind sie eher in der Bodenlosung
mobil oder an feste Bodenteilchen gebunden, sind also mehr oder weniger
fiir die Pflanzen verfligbar. Hinzu kommt: Um Néhrstoffe iber die Wurzeln
aufzunehmen, tauschen die Pflanzen eigene Ionen gegen die Narstoffionen
im Boden aus, z. B. 2 H* aus der Pflanze gegen 1Ca* aus dem Boden. In
sehr saurem Boden sind schon so viele H*-Ionen vorhanden, dass diese die
Vorginge an den Wurzeln storen. In sauren Boden 16sen sich zudem mehr
Schwermetalle.

Evolutionédr haben sich die meisten Pflanzen an einen bestimmten pH-
Bereich angepasst. Auflerhalb dieses Toleranzbereiches konnen die meisten
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Pflanzen nicht genug Nahrstoffe aufnehmen. Sie wachsen dort deshalb nur
schwach oder gar nicht.

So magen es die Pflanzen

Im Garten soll der Rasen dicht stehen, Zierpflanzen bilden tippige Blatter
und Bliiten, Obst- und Gemiisearten bringen gute Ertrige und gesunde
Friichte — im besten Fall. Denn fiir einen gesunden, hiibschen Garten sind
optimale Bedingungen nétig, d. h. der Boden muss dem pH-Wert-Anspruch
bzw. Kalkbedarf der jeweiligen Kulturart entsprechen und Wasser und
Nihrstoffe bieten.

Moorbeetpflanzen wie bspw. Rhododendron oder Azaleenarten haben
ihren optimalen pH-Bereich im sauren Bereich, zu viel an Kalk schadet
ihnen also. Die Bauernhortensie dndert sogar ihre Bliitenfarbe: Ist die
Bodenreaktion sauer, werden mehr Al**-Ionen gelost. Sie beeinflussen die
Stoffe in den Bliiten, wodurch diese nicht mehr rosa, sondern blau erscheinen.
Rasengraser wachsen am besten auf einem Boden mit guter Kriimelstruktur
und guter Wasser- und Néhrstoffversorgung. Ein pH-Wert zwischen 6 und 7
im Boden ist fiir Graser und Rasenpflanzen optimal.

Die meisten Obst-, Gemiise- und Sonderkulturen bevorzugen pH-Werte
im Bereich von 5.5 bis 7.5, also (schwach) sauer bis neutral. Ausnahmen
bilden z. B. Heidelbeeren, die ein saures Milieu (pH 4.5 bis 6.0; azidophil)
vertragen. Erdbeeren hingegen mégen es sogar leicht alkalisch mit Werten bis
pH 8 (basophil).

Eigenen Boden untersuchen

Aus Strukturgriinden sollte der pH-Wert umso hoher liegen, je tonhaltiger
("schwerer") der Boden ist und je weniger Humus er enthilt — aber bei zu
hohen pH-Werten sinkt die Nahrstoffloslichkeit. Die Empfehlungen fiir
Boden-pH-Werte beriicksichtigen beides ausgewogen. Fiir Rasen und
Staudenbeete kénnen die Grenzwerte etwa um 0.5 niedriger angesetzt
werden. Fiir eine effiziente, dem Bedarf angepasste Kalkung ist es wichtig, die
Eigenschaften des Bodens zu kennen. Dazu zieht man eine Bodenprobe und
lasst diese im Labor untersuchen. Fiir eine grobe Bewertung sind einfache
Testsets im Gartenfachhandel erhéltlich. Den pH-Wert kann man mit einer
Elektrode oder mit Farbindikatoren messen.

Kalk ist gleichzeitig auch ein Diinger, er liefert v. a. Calcium (Ca?*) und oft
Magnesium (Mg**). Beide Nahrstoffesind wichtigfiirviele Stoffwechselprozesse
der Pflanzen. Besonders Obst und Gemiise brauchen geniigend freies
Ca* in der Bodenldsung, v. a. in der intensiven Zellteilungsphase fiir das
Wachstum. Fehlt Kalk bzw. Calcium, zeigen sich spiter eingetrocknete
Triebspitzen oder gelb verfiarbte junge Bldtter. Bei Tomaten fithrt Kalkmangel
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zur Bliitenendféule. Apfel und Quitten zeigen kleine braune Punkte auf der
Schale und im Fruchtfleisch (Stippigkeit). Kalk nutzt man auch anderweitig
fiir Obstbaume: Kalkanstriche am Stamm schiitzen vor Frostschiden und
Schadlingen.

Bei Bedarf Kalk ausbringen

Gartenprofis kalken nach Bedarf und geben ihrem Boden damit etwas
zuriick — wie bei Kompost und Diinger. Fiir den Garten eignet sich am besten
der iibliche gemahlene kohlensaure Kalk aus natiirlichem Kalkstein, ggf. mit
einem gewissen Magnesiumanteil. Der Handel vermarktet ihn als speziellen
"Garten- und Rasenkalk". Er ist nicht hautschidigend, trotzdem empfehlen
sich Gartenhandschuhe beim Ausbringen.

Kalk ist eher mittelfristig wirksam. Je feiner er vermahlen ist, umso
schneller 16st er sich auf und wirkt. Einzelne Gaben an kohlensaurem Kalk
sollten 250 g/m? auf leichten und 600 g/m’ auf mittleren bis schweren
Boden nicht tiberschreiten. Denn bei einem pH-Wert tiber 7.3 kann die
Verfiigbarkeit einiger Spurenelemente sinken. Frither kalkte man manchmal
zu hohe Einzelgaben, doch lernte daraus: Heute weif8 man richtig zu dosieren.

Sowohl im Herbst als auch im Friithjahr ist eine Kalkdiingung moglich.
Wichtig ist eine gute, gleichmaflige Verteilung in den Beeten und auf dem
Rasen. Je nach Gemiiseart den Kalk leicht in den Boden einarbeiten, um eine
schnellere Wirkung zu erreichen (nicht auf das Gemiise streuen).

Aufgabe zum Text 12

Formulieren Sie mit 2-3 Sédtzen den Hauptgedanken jedes Abschnitts
des Textes.

Text 13. Smart und stark fiir den Gartenbau

Blumen gieflen mit dem Tablet, Roboter im Gurkenfeld, Spargelstangen,
die Erntetipps geben, ein Sender in der Apfelkiste — modernste digitale Geriite
sind ldngst auch im professionellen Gartenbau und privaten Gewdchshaus
angekommen. Sie verdndern die Arbeitswelt.

Innovationen, die Technikfans begeistern

Von Harke bis Bagger sind im Gartenbau viele Gerite im Einsatz, teils
starke grofle Maschinen und zunehmend digital gesteuert. Dennoch denkt
man beim Anbau von Zierpflanzen, Gemiise und Obst erstmal nicht an PC,
Smartphone oder Bedienterminals auf dem Tablet — aufer vielleicht an eine
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Wetter-App. Doch insbesondere dort, wo die Technik Arbeit erleichtert und
die Wachstumsbedingungen und Pflege der Pflanzen verbessert, lohnt sie
sich und etabliert sich schnell. Klimacomputer wissen, wie viel Licht, Wasser,
Diingemittel sowie welche Temperatur und Luftfeuchtigkeit eine Pflanze
benotigt.

Viele Gértner arbeiten heute mit modernster Technik, die ihnen Zeit,
Kosten und Ressourcen spart. Sie steuern Pflanzroboter per App, lassen riesige
Anbauflichen von Drohnen aus der Luft iiberwachen und erfassen mithilfe von
hochkomplexer Sensorik die Klimabedingungen im Gewichshaus. Diverse
Sensoren erfassen und melden Daten an PC, Smartphone oder Steuereinheit.
Teilweise sind die Gerdte so programmiert, dass sie Anpassungen oder
bestimmte Arbeiten automatisch ausfithren, z. B. das Diingen und Wissern.
Vollautomatische Pflanzsysteme konnen dank Kameras sogar eigenstindig
erkennen, wo sich Triebe bilden und wo sie die Schere ansetzen miissen.

Optimierte Pflege der Pflanze

In allen Phasen des Pflanzenwuchses hilft die Technik. Das beginnt schon
bei der Zucht der Samen und der Aussaat. So wéchst der Nachwuchs z. B.
in gleichméfligen Reihen, weil Si- und Pflanzmaschinen mit GPS-gestiitzter
Lenkung sauber die Spur halten. App-gesteuerte Bewésserungsanlagen im
Freiland oder Gewidchshaus, Gieroboter in Parks kdnnen den Pflegeaufwand
vom Personal iibernehmen. Und sie kénnen schneller reagieren, z. B. wenn
die Beliiftung im Gewichshaus automatisch geregelt ist. Auch im Feld
sparen digitale Thermometer Kontrollaufwand, z. B. geben sie Alarm aus
Spargeldimmen unter Folien, falls es fir den Spargel zu warm oder kalt wird
und die Qualitit leiden konnte.

Das Mikroklima anhand von Feuchte etc. zu beobachten, hilft drohende
Krankheiten frith zu erkennen. Kiinftig fliegen Drohnen mit Kameras {iber
Bestinde und sparen lange Kontrollginge. Apps deuten Schadbilder und
ordnen sie Krankheiten, Nihrstoffméngeln und Schadlingen zu.

Es gibt auch Gerite, die Blitter und Friichte schnell und ohne Schaden
"scannen”, d. h. mit Infrarot und anderen Lichtwellen abtasten. Sie erfassen
Grofle, Form und Farbe oder Parameter wie Verdunstung und Reife. Solche
Daten helfen Qualititsverlusten vorzubeugen oder gegen sie einzugreifen.
Wird dies noétig, lassen sich Pflanzenschutz- und Diingemittel per fein
regulierter Feldspritze ausbringen - oder mit Drohnen, die Mittel oder
Niitzlinge gezielt verteilen. Spezielle Agrar-Wetter-Apps nennen gute
Zeitfenster fiir die Anwendung von Mitteln.

Gegen Un-/Beikraut auf Gemiisefeldern kommen wieder mehr Hacken
zum Einsatz, was Herbizide spart. Die modernen Hacken erfassen mit
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Kameras die Pflanzen dreidimensional und verschonen die gewiinschte
Pflanzenart.

In Gewidchshdusern spielen moderne Leuchten eine wichtige Rolle.
Spezielle LED-Leuchten fordern energieeffizient das Wachstum und locken
Insekten an, die niitzlich sind oder in Fallen geraten sollen.

Besser ernten und vermehren

Die gute Pflege macht sich in Ertrag und Qualitdt der Nutz- und
Zierpflanzen bemerkbar. Digitale Hilfsmittel helfen den richtigen
Erntetag einzugrenzen, z. B. beurteilen optische Sensoren die Farbe bzw.
den Reifegrad von Tomaten. Hightech kann zudem den Erntezeitraum
beeinflussen. So lassen sich Mengen, Vorlaufzeiten und Logistik planen,
u. a. vor Festtagen mit hoher Blumennachfrage. Durch gezielte Belichtung
und Verdunklung lassen sich z. B. Kurztagspflanzen wie Weihnachtssterne
rechtzeitig zur Bliite bringen. Zudem kann man nicht-variable
Saisonarbeiten mit starken Arbeitsspitzen heute ganz anders erfassen,
auswerten und entzerren.

Moderne Erntemaschinen erledigen die Ernte, Aufbereitung und
Verpackung von Gemiise wie Salat in einem automatisierten Prozess
zusammen. Werden die Ertrige (z. B. Knollengréfle) der einzelnen
Feldbereiche mit Geokoordinaten kartiert, gibt das hilfreiche Tipps fiir die
Aussaat der nachsten Saison.

Mehr Komfort und Transparenz

Im Lager und beim Transport erfassen Sensoren die Temperatur,
Luftwerte (z. B. CO, im Apfellager) und Stofle in empfindlichen
Waren. Neben der Dokumentation zur Qualitatssicherung wird auch
die Riickverfolgbarkeit der Produktkette wichtiger. QR-Codes auf
Verpackungen fithren zu Datenbanken mit Produktinfos. Die Stufen
entlang der Handelskette sowie der Endkunde im Laden kdonnen diese
scannen und z. B. die Herkunft der Waren checken oder Pflegetipps zu
Zierpflanzen abrufen. Der ganze Onlinehandel mit Lebensmitteln und
Pflanzen sowie Apps fiir regionalen Einkauf und Resteverwertung ginge
nicht ohne Digitalisierung.

Privathaushalte nutzen gerne die bequemen Aspekte des "smart garden" -
sei es mit automatischen Rollos und Beliiftung am Wintergarten oder einem
Rasenmihroboter. Komfortabel ist auch, dass viele neue Gerite leise arbeiten.

Alles digital?

Wie viel Technik zum Einsatz kommt, ist von Betrieb zu Betrieb
unterschiedlich. Hightech ist in der Praxis viel verbreiteter, als man meinen
wiirde. Die Zahl der Anwendungen wichst schnell. Auf dem Feld und im
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Gewichshaus sollen noch mehr Daten erfasst und vernetzt werden, um die
Bestdande bis ins Detail zu kennen und den Anbau noch zielgenauer und
exakter zu managen. Was sich 6konomisch bewidhrt, wird die Zeit und
Erfahrung in der Praxis zeigen.

Der Aufwand zur Dokumentation hinsichtlich Qualitét, Pflanzenschutz
und Diingeverordnung wéchst. Anfallende Datenberge miissen verwaltet und
geschiitzt werden. Passende Software unterstiitzt beim Handling.

Auch wenn Roboter und Computersysteme hochprazise und ohne
Pause arbeiten - ersetzen konnen sie den Menschen nicht. Im Umgang mit
Hightech-Geritenbrauchtes Fachwissen und Erfahrung. Dieautomatisierten
Systeme kontrollieren, die richtigen Einstellungen vornehmen - das kann
nur, wer sich bestens mit den Pflanzen und ihren Bediirfnissen auskennt,
also ein kompetenter Mensch als Entscheider.

Aufgaben zum Text 13

1. Schreiben Sie Fragen zum Text.
2. Stellen Sie Fragen an Ihre Studiengenossen.
3. Antworten Sie auf die Fragen Ihrer Studiengenossen.

Text 14. Vom Acker in den Supermarkt

Die meisten Verbraucherinnen und Verbraucher kaufen ihr Gemiise im
Supermarkt bzw. Discounter. Dort gibt es das ganze Jahr eine groffe Auswahl -
ob frisch und roh oder verarbeitet. Doch was wird alles mit Gemiise gemacht,
bevor es im Geschift oder auf dem Wochenmarkt ankommt?

Am liebsten frisch & ansprechend

Kunden erwarten beim Einkaufen frisches, sauberes Gemiise von guter
Qualitdt - kurz: Gemiise, das seinen Preis wert ist. Um eine gleichbleibende
Qualitdit bei Gempbse zu gewihrleisten, unterliegt es bestimmten
Vermarktungsnormen und muss entsprechend gekennzeichnet werden.
Es gelten folgende Mindesteigenschaften: unversehrt, gesund, frisch,
kein Schadlingsbefall, geruchs- und geschmacksecht sowie ausreichend
entwickeltes, also reifes Gemiise, Herkunftskennzeichnung. Fiir drei
Gemiisearten (Salat, Gemiisepaprika und Tomaten) gibt es ganz spezielle
Normen.

Dariiber hinaus bestehen fiir eine Reihe von Gemiisearten sog. UNECE-
Normen, die der Handel freiwillig anwenden kann. Zusitzlich zu den
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Mindestanforderungen wird das Gemiise in bis zu drei Klassen eingeteilt:
Klasse extra, Klasse I und Klasse II. Die drei Klassen reichen von "keine
Fehler in Form und Farbe, Qualitit hervorragend, typisch fiir die Sorte" bis
"kleine Fehler in Form und Farbe, marktfihige Qualitit, eine sortentypische
Auspragung der Merkmale wird nicht verlangt". Die Mindestanforderungen
gelten fiir alle Vermarktungswege frischer Ware - ob kleiner Marktstand und
Hofladen oder grofSe Supermarktkette.

Schritte auf dem Feld

Aus dem eigenen Garten auf den Teller ist der Weg relativ kurz und
unkompliziert. Das Gemiise wird geerntet, sauber gemacht und verarbeitet.
Die Vermarktungsnormen lassen ahnen, dass es im grof3en Stil nicht ganz so
einfach ist.

Der Landwirt bzw. Gartner pflegt und kontrolliert das Gemiise, bis es den
richtigen Reifegrad fiir den geplanten Vermarktungs- bzw. Verarbeitungsweg
erreicht hat. Dann muss es schnell gehen, damit das Gemiise in moglichst
frischem Zustand zum Kaufer kommt. Je nach Gemiuseart und Anbauform
gibt es diverse Formen der Ernte, z. B. per Erntemaschine bzw. Roder bei
Stangenbohnen und Kohl auf dem Feld oder per Hand bei Tomaten und
Gurken im Gewédchshaus. Bei der Ernte verlesen die Erntehelfer die einzelnen
Knollen, Kopfe, Schoten etc. und entfernen z. B. einzelne faulige Blitter am
Salat oder grob anhaftende Erde.

Aufbereitung fiir den Handel

Frischgemiise wie Spinat, Salat oder Tomaten wird entweder direkt
zum Abnehmer gefahren, z. B. zu einem Hersteller von Tiefkiithlspinat
oder von eingekochten Erbsen und Mohren im Glas, der die Ware direkt
kontrolliert, frisch verarbeitet und einlagert. Oder es wird schon auf dem
Feld auf den Erntegeriten gewaschen und in Kisten verpackt, sodass es von
dort direkt zum Kéufer, Einzelhandel oder Groffhandel gebracht werden
kann. Lagergemiise wie Kohl, Mohren und Zwiebeln kommt nach der
Ernte ins Lager. Zwischen Ernte und Verkauf bzw. Verwendung kénnen
mehrere Monate liegen. Es wird vorerst nur (mehr oder weniger) gereinigt
und in groflen Kisten in speziellen Lagerrdumen (Temperatur, Feuchte,
Luftgemisch) auftbewahrt. Erst wenn der Abnehmer die Ware bestellt, wird
sie weiter verpackt. So ist die Ware fast ganzjahrig bis zur nachsten Saison
verfiigbar, denn die Verbraucher wollen auch im Winter und Friihling
Mohren einkaufen und essen.

Ublicherweise wird rohes Gemiise in Einzelstiicken, als Bund, in Beuteln
bzw. Behiltern verpackt oder als lose Ware verkauft. Das Verpacken und
Binden von z. B. Radieschen erfolgt in Handarbeit. Dabei sollen alle Bunde
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moglichst gleich gut bzw. grof3 aussehen, denn darauf achten die meisten
Kundinnen.

Ganz wichtigist die Kennzeichnung mittels Etiketten auf den Verpackungen
bzw. Kérben: Um welches Gemiise handelt es sich? Aus welchem Land kommt
es? Weitere Pflichtangaben sind z. B. Hersteller bzw. Verpacker und Preis pro
Gebinde bzw. Kilogramm. Wenn der Betrieb in irgendeiner Form zertifiziert
wurde (z. B. Bio oder QS), muss auch das dort zu erkennen sein. In einem
Laden, der beispielsweise konventionelle und 6kologisch produzierte Gurken
anbietet, sollten nicht beide unverpackt in einer Kiste liegen. Das bedeutet
mehr Verpackungsmiill, vermeidet aber Verwechslungen.

Die Aufgaben des Grofshandels

Hofldden, Wochenmirkte und andere Formen der Direktvermarktung sind
sehrbeliebt. Das Gemiise gelangt so direkt vom Produzenten zum Kunden. Das
Gros der Gemiiseernte findet jedoch seinen Weg iiber den Gro$handel in den
Einzelhandel und dann zum Endverbraucher. Der Grofihandel tibernimmt
als Bindeglied zwischen Erzeugung und Einzelhandel, Grofiverbrauchern,
Hotels und Gastronomie viele Aufgaben.

Beispielsweise kauft der Grofthandel zur Zeit der Ernte sehr viel Gemiise
auf und lagert es ein. Die groflen Lager sind (meist) wirtschaftlicher als
viele kleinere. Die Logistik macht es méglich, dass der unterschiedliche und
vielfaltige Bedarf der Kunden jederzeit gedeckt werden kann. Dabei verteilt
er auch die Mengen. Beispielsweise produziert ein Landwirt 1.000 Tonnen
Tomaten und verkauft sie in einem Schwung an den Groflhdndler. Dieser
ibernimmt die Lagerung, Veredelung (z. B. Tomaten nachreifen lassen und
faule aussortieren), Verpackung und den Vertrieb in kleinen Partien an viele
Einzelhdndler. Dazu haben die Groihéndler eigene Hallen (sog. Grofimarkte),
in denen sie die Ware téglich anbieten. Um das alles braucht sich der Erzeuger
dann nicht selbst zu kiimmern - im Gegenzug hat der Erzeuger weniger
Wertschopfung als bei einer eigenstdndigen Vermarktung.

Genossenschaften als GrofShindler

Eine besondere Form des Groflhandels sind die Genossenschaften. Sie
vermarkten, verarbeiten und handeln vorrangig mit den Agrarerzeugnissen
ihrer Mitglieder, z. B. Getreide, Kartoffeln, Milch, Vieh und Fleisch,
Wein, Obst, Gemiise und nachwachsenden Rohstoffen. Ebenfalls
zum gemeinschaftlichen Geschiftsbetrieb der landwirtschaftlichen
Genossenschaften zihlen vielfiltige Dienstleitungen wie Anbauberatung,
Finanzierung, Transport, Lagerung sowie Be- und Verarbeitung der
Agrarprodukte. In einer Genossenschaft schlieflen sich die Mitglieder
freiwillig zusammen, um gemeinsam zu wirtschaften und so z. B.

OO OO OO OO OO0 159



Kostenvorteile durch giinstige Beschaffungs- und Absatzkonditionen
zu erzielen. Die Mitglieder sind zugleich Eigentiimer und Kunden
ihrer Genossenschaft. Alle grundsitzlichen Entscheidungen iiber die
Geschiftsfelder werden in Generalversammlungen getroffen, wobei jedes
Mitglied gleiches Stimmrecht hat. Die erfolgreiche Idee der Kooperation ist
iiber 150 Jahre alt und geht auf Friedrich Wilhelm Raiffeisen zurtick.

Aufgaben zum Text 14

1. Stellen Sie den Plan des Textes zusammen.
2. Geben Sie zu jedem Punkt des Planes nétige Informationen.
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WORTERVERZEICHNIS

Aa

abandern (te, t) — U3MeHATH

ableiten sich (te, t) — 355.: IpoMCXORUTD
abschneiden (i, i) - cpesarp

abstammen (te, t) — mpoucxopnuTh

abtdten (te, t) — yHUYTOXATD

Achse, f - ocp

Acker, m — none, maiHs

Aminosaure, f - aMMHOKICIOTA

Anbau, m - BbIpaluBaHye; BO3feIbIBaHNE
anbauen (te, t) — BO3menpIBaTh

Anbhdufeln, n - oxyunsanne

anlegen (te, t) — 3a7I0>XUTDH

anpflanzen (te, t) - BBIpaIlnBarhb; pasBOAUTD
ansetzen (te, t) — 3aBA3bIBATH (II/TO/IBI)
ansiedeln sich (te, t) — cenmuTbca
Anwendung, f - nprMeHeHne; UCIIONb30BaHNME
Aubergine [ober'3ima], f - 6axmaxkan
Aufbau, m - o6paszoBanne

aufbereiten (te, t) - mpuroraBIMBaTh
aufnehmen (a, 0) — IOITIOTUTD; YCBOUTD
aufschneiden (i, i) - paspesarp

aufweisen (ie, ie) — nMeTh; OOHAPYXMBATh
auseinandergehen (i, a) - pacxoanTbcst
ausgereift — 3penblit; co3peBIIMIt
auskommen (a, 0) — 06X0IUTHCA
Auslaufer, m - orpocToxk; yc

Auslese, f - cenexius

ausreichend — gocTaTo4YHbIN; JOCTATOYHO
Aussaat, f — BbiceB

ausscheiden (ie, ie) — BbIgenATh
austrocknen (te, t) — COXHYTb; yCBIXaTb
Auswahl, f - Bei60p
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Bb

Ballaststoff, m — k;eT4yarka

Bauernhof (-héfe), m — xpecTbsaHCKMIT 1BOP; ycagbba
Baustein, m — anemeHT

beachten (te, t) — yunTbiBaTh; 06paIarTe BHIMaHME
Bedecktsamer, pl — mokpsITOCeMeHHbIE
bedeutungslos - He nMeromMIT 3HAYEHNS; HESHAUUTETbHbII
Beere, f — aroma

Beerenobst, n — cajjoBo-ArofgHbIe KYIbTYPbI
befestigen (te, t) — moxBs3bIBaTDL

befruchten (te, t) — onmogoTBOPATH

befruchtet — omogoTBOpEHHDII

Befruchtung, f - orogoTBopenne

begehbar - mpoxogHOIt; 10 KOTOPOMY MOXXHO XOGUTh
begiinstigen (te, t) — 67aronpusTCTBOBATH

behaart — HOKpPBITHIIT BOTOCKaMU

Beilage, f - rapuup

bekémmlich - momesusrit

belaufen sich (ie, au) - cocraBmaATh

bendtigen (te, t) - HyxaaTbcA

beschidigen (te, t) - mOBpe>xnaTh

bestduben (te, t) — ombIIATDH

Bestdaubung, f - onbinenue

bestehen (a, a) aus D. - cOCTOATH U3 Yero-i.
betragen (u, a) - cocTaBnATH

betreiben (ie, ie) — 3anMMaTbCa

bewahren (te, t) — samumarp

bewirken (te, t) — cmoco6cTBOBaTh YeMy-II.
bezeichnen (te, t) — HasbIBaTh

Bezeichnung, f - nHasanue

Biene, f - muena

binden (a, u) - cB43bIBaThH

Bioladen (-ldden), m — 6uomapket

Blatt (Blatter), n — muct

blattartig — m1cTOBUAHDII

Blattgemiise, n — 1cTOBBIE OBOLIYU

blattlos — 6e3mmcTHBIN

Blumenkasten, m — AmuK 014 [BETOB
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Blumenkohl, m - kanycra nBetHas
Blumentopf, m — 1IBETOYHBIIT FOPIIOK
Bliite, f — uBeTok

Bliitenblatt, n - nemectox
Blitenboden, m — uBeronoxe
Bliitenstand (-stinde), m - couserne
Bliitenstrauch, m - 11BeTOUHBII KyCTapHUK
Boden, m - mousa

Bohne, f - 606; dacomnb

Brache, f - mone nox mapom

Brei, m - kauia, mope

Brombeere, f - e>xxeBuka

Buschbohne, f - kycroBast ¢acorns
buschig - rycroit, mymucTsiit

Cc

Capsaicin, n — Kancanuus
Chicorée, m - nuKopuit caaTHbI

Dd

Damm (Diamme), m - rpe6eHb

dauerhaft - pmrenpHbII

Dezitonne, f — ieHTHEp

Doldenbliitler, m - soaTUYHbIE

Draht (Drahte), m - mpoBonoka

Dreifelderwirtschaft, f - TpexnonpHoe X0351i1CTBO

durchschnittlich - B cpegnem

durchsetzen sich (te, t) - 371.: onpaBaaTh ce6s1; 3apeKOMeH/I0BaTh cebs

Ee

Eichblattsalat, m - camaT Ko4aHHBIIT TMCTOBOIT
eignen sich (te, t) — IOAXOAUTB [i/Is1 YETO-IL.
einfrieren (0, 0) - 3aMOpaX1BaTh

Einfrieren, n - 3amopaxusanue

eingelegt — MapyHOBaHHBII

eingeschrinkt — orpannyeHHbI

einjahrig — ogHOMEeTHMI

einlagern (te, t) — 3aKagbIBaTh Ha XpaHeHNe
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einlduten (te, t) — OTKpbIBaTh; ZaBaTh HAYaJIO
Einlegegurke, f - orypers 11 KOHCepBUPOBAHNS; MAPMHOBAHHBII OTyper]
einlegen (te, t) — KOHCepBMpOBaTDb

Einsatz, m - npruMeHeHe; NCIOIB30BAHNE
Eissalat, m — cajatT KOYaHHBIIL; aric-cajaT
Eiweif3, n - 6enok

Eiweiflgehalt, m - cogepxanne 6enka
empfindlich - BocniprnmunssIi

entfallen (ie, a) — 371.: IPUXOAUTHCS
enthalten (ie, a) - comepxarp

enthalten sein — cogep>xaTbcs

entsprechen (a, 0) — cooTBeTCTBOBATH

Erbse, f - ropox

Erdbeere, f - semmstanka; k1y6HMKA

erfolgen (te, t) — IPOUCXOAUTD; UMETh MECTO
ergeben sich (a, e) — 0ka3bIBaTHCs; OMYIaTHCS
erhiltlich — uMeromuiics B mpopaxe
Erhaltung, f - coxpanenne

ermitteln (te, t) — ycTAHOBUTB; ONIPENEUTD
Erndhrung, f - muranue

Ernte, f - yposkait; ybopxka yposkast
Erntemenge, f - o6bem ypoxas

ernten (te, t) — youparp yposkait

Eroberer, m - 3aBoeBarenn

erreichen (te, t) — gocTurarb

Ertrag (Ertrage), m — yposxait; ypoxXaifHOCTb; JOXOJ
ertragreich — ypo>xaifHbIIT; TOXOZHBII
Ertragseigenschaft, f - ypoxaitHocTp
Erzeugung, f - BIpaboTKa; IPOU3BOACTBO
essbar — cbefOOHbIN

Essiggurke, f - MapiHOBaHHBIII Orypell
etablieren sich (te, t) - momyunTs npusHaHue

Ff

Fahigkeit, f - cnoco6HoCTD

faserig — BOMOKHMCTBII

Federweifler, m — mo/opjoe Henepe6poauBILIee BIHO
Feld (Felder), n — momne
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Feldsalat, m — moneBoit canmar; Mam-canar
Feuchtigkeit, f - Bma>xHoCTBD; Br1ara
flichenmiflig — mo mmormau

Fleisch, n - 31.: MAKOTD

fleischig — mMsicucTsiit

Folientunnel, m - mapaux

Freiland, n — OTKpBITHIIT TPYHT

Freilandfeld, n - otkpeiToe mosne
Freilandgemiise, n — 0BOIIY OTKPBITOrO TPyHTa

Freilandgemiisefldche, f — mnomans mox oBomaMu B OTKPBITOM TPyHTE

Frische, f - cBexxecTn

Frischobstvermarktung, f — mpomaka cBexxux GppyKToB
Frost, m — mopo3

frostfrei — Hezamep3aromuit

Frucht (Frichte), f - mnox; dpyxT

Fruchtblatt, n — mmogommcTuk

Fruchtfleisch, n — MsxoTb

Fruchtgemiise, n — mroyoBsle oBowyn

Fruchtknoten, m - 3aBs3b

Fruchtwand, f - crenka miopa

G

Ga%ten, m - cafi; Oropoj,

Gartenbau, m - caJloBOJICTBO; OTOPOIHIYECTBO
gedeihen (ie, ie) - pacTu; pasBuBaThCs

geeignet — FOJHbII; IIPUTOJHBIN

gefiillt — dpapmmposanHbIit

Gelbe Riibe, f - MopxoBb

gelten (a, o) als — cunrarbca

gemifligt — yMepeHHbII

Gemdiise, n — OBOILIN

Gemiiseanbau, m — 0BOLIEBOJICTBO
Gemiisebeet, n — oBoIHasA IpsKa
Gemiisepaprika, m — oBoljHas IamrpuKa
Gemdtisepflanze, f — oBouiHOe pacteHne
genieflbar — cbegoOHBII

Gericht, n - 61080

Gesamtanbaufliche, f - 061mas mromanb Bo3menbIBaHUA
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Gesamtflache, f — o61as omangs
Gesamtverbrauch, m - o61ee morpe6nene
geschiitzt — 3amuIeHHbIN

Getrink, n — HanMTOK

getrocknet — cyeHsIit

Gewichshaus, Treibhaus(-hauser), n — rernma
Gewinn, m - Ipu6bIIb

gewinnen (a, 0) — ONy4Yarh; JOOLIBATH
Gewlirz, n — mpunpasa; Crienun

Gewiirzgurke, f - MapuHOBaHHBIIT Orypery
Glas, n - crekno

Glas (Glaser), n - creknsiHHasa 6aHKa

Glashaus, n - rerma

gleichbedeutend - paBHO3HaYHBII, UIEHTUYHBII
Grofdteil, m — 6ompiasg yacTh

Grund (Griinde), m — ocHOBaHue; IpUYNHA
glinstig — 67aronpuATHLIN

Gurke, f - orypen

Hh

halbblattlos — momymicTHbI1

Halt, m - omopa

Haltbarkeit, f - ycToitanBoCTb mpu xpaHeHNn

héutig - ko>xmcThII

Hecke, f - sxmuBas usropopp

Heidelbeere, f - uepnnka; rony6uxa

Heimgarten, m — fjayHbIil y9aCcTOK; CaZlOBbIN y4acTOK

heimisch — gomamHMiT; MeCTHBIN

Herkunft, f - npoucxoxpgenne

herstellen (te, t) — usroraBnMBaTH

Herstellung, f — usrorossete, mpousBoACTBO

Himbeere, f - mannna

Hintergrund, m - npenmocsiika

Hitze, f - >xapa

Hochstertrag (-ertrdge), m — MaKCUMa/IbHBII ypoxKail; MaKCUMasIbHbII
i (<o)

Hiille, f - o60mouka

Hiilse, f - cTpy4ox
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Hiilsenfriichte, pl - 6060BEbIe
Hiilsenfriichtler, m — 6060BsIe
Hungersnot, f - ronox

Ii

Inhaltsstoff, m — uHrpeamenT; cocTaBHas YacTh; KOMIOHEHT
Insekt, n - Hacekomoe

insgesamt - B 1jeioM

Jj

Johannisbeere, f - cMopopuHa

Kk

kalkig — nsBecTKOBBII

Karotte, f - MopkoBb

Kartoffelroder, m - kaprodenexkomnaresnns
Keller, m — morpe6; mogsan

Kern, m - xocTouka

Kernobst, n — ceMe4koBble IIOAbI
Kernobstfriichte, pl - cemeukoBbIe mofbI
Kirsche, f - Bumna

Klebstoff, m - xeit

kleinwiichsig — HU3KOpOCIBILIT
Knollchenbakterie, f - kry6enbkoBas 6akTepus
Knollensellerie, f - cenbpepeit KopHeBOI
Knospe, f - mouxka; rmasox

Kohl, m - xamycta

konventionell - TpagnimonHbIit

Kopfsalat, m — xouaHHBIIT canar

Korn (Korner), n - 3epHO

krautig — TpaBAHMCTDII
Kreuzbliitlergewdchse, pl - kpecToiBeTHbIE
kreuzen (te, t) - ckpeuBath

kriechen (o, 0) — monstu

Kiichenkraut, n - 3eneHb; mpsHOCTH
Kultivierung, f - pa3BefeHue; Bo3aenpiBaHue
Kunstdiinger, m — nckyccrBeHHO€ yrobpeHue
Kiirbis, m - TeikBa
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Kiirbisgewdchse, pl - ToIkBeHHBIE

Ll

lagerbar — mpurogHbIT K XpaHeHMIO
Lagerfihigkeit, f — 1e>XKOCTB; yCTOITYNBOCTD IIpU XpaHEHNN
lagern (te, t) - XpaHUTD; XpaHUTHCA

Lagerung, f — xpaHeH1e

Lagerungsverfahren, n - cmoco6 xpaHeHus
Landbau, m - semnegenne

Laubbaum (-bdume), m — nucTBeHHOE lepeBO
Lauch, m - nyx; nyk-nopeit

Lebensmittel, pl - mpogykTe! muTanma

ledrig — xo>xmcTBII

Leguminosen, pl - 6060BbIe

Lehmboden, m - cyrmmnucras nousa

lehmig - rauHMCTDII

Lieferant, m - mocTaBIuK

Linse, f — yeyeBuIia

locker - poIxbIit

Mm

Mihdrescher, m - xomb6aiin

Mangold, m - MaHTro/IbJ; CBEK/IA JINCTOBAS
Mark, f - coyc (TomaTHbIIT)

mehrjéhrig - MHOroneTHMI

Mineraldiinger, m — MuHepaabHOE yRoOpeHe
Mirabelle, f — mupabens (copT cnuBer)

Mohre, f - MopkOBb

Monatserdbeere, f — 3eM/IIHIKa OOBIKHOBEHHAs

Nn

Nachtschattengewéchse, pl — macienoBbre

Nahrungsmittel, pl - mpogykTs! mutanms

nihrstoffarm - ¢ HUSKUM copiep)KaHMeM INTATEbHbIX BELIeCTB
nahrstoffreich — 6oraTeiil mUTaTeIHLHBIMI BellleCTBAMMI
Nihrstoffzusammensetzung, f — coctaB nuTaTenbHBIX BeleCTB
Néhrwert, m - nurarte/pHast EHHOCTD; INIEBast LIeHHOCTh
naturbelassen — ecTecTBeHHBIIN; HATYpaTbHbIN
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naturnah — HaTypanbHBbII

naturschonend - sxonornyecku 6e3BpegHbII
Niisschen, n — operrex

nutzbar — IPUTOIHBII, TOIE3HBII

nutzen (te, t) — UCIIO/IB30BATh

Oo

oberirdisch — Hag3eMHbIIT; TOBEPXHOCTHBII
Obststrauch, m — ArogHbIi / IIOJOBBII KYCTAPHUK

Pp

Palerbse, f - rmagkosepHsIit ropox

Paprika, m - manpuxa; 6onrapckuii nepers
Paprikapulver, n — Mo/oTBIII KpacHbIII IIepery
Paprikaschote, f - cTpy4ok manpuxn
Pastinaken, m - mactepHax

Peperoni, f - meper unmy; KaitleHCKIIT TI€peLl; OCTPbIN KPACHBII Iepel;

Petersilie, f - metpymixa

Pfeffer, m - mepery

Pfirsich, m - mepcux

pflanzen (te, t) — caxxatp
Pflanzengift, n - pacturenbHbI1 517
Pflanzenschutzmittel, pl - cpemcTBa 3aUThI pacTeHMIT; TECTULVIbL
Pflanzenteil, m - qacTp pacteHus
Pflaume, f - cnuBa

pfleglich - 6epexxno

Pfliicker, m - c6opiux 1m1oxos
Pilz, m - rpn6

Plantage, f - mranTanua

Pommes frites — xaprogens ¢ppn
Protein, n — nporenn

Qq

Qualitat, f — kauecTBO
Qualitatsstufe, f — crenenn kauecTBa
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Rr

Radicchio, m - kpacHbIIt canmaTHBII LIMKOPUIL
Radieschen, n - pexuc

Ranke, f - ycnk

Rebe, f - BunHOrpagHast 103a; BUHOTpaf,

Rebsorte, f - copt BuHOrpama

Rebstock (-stocke), m — BuHOTrpajiHast 103a; KYCT BMHOTPafia
reduzieren (te, t) - COKpalaTh; CHYKATh; YMEHbIIATD
reif — criemnblit; 3penblit

Reifegrad, m — creneHb 3penocTu; cTafus CIenocTy
Reifezeit, f - Bpems co3peBanus

Reihe, f - psn

Reneklode, f - perkon (copT cnmBer)

Rest, m — 0cTaToK; ocTaBIIAACA 9acTh

Rettich, m - penpka

Rhizom, n - xopHeBu1e; przoMa

richten sich (te, t) nach D. - 371.: opreHTHpOBaTHCS HA YTO-II.
Ringelblume, f - xanengyna

Rispe, f - rpoapp; MeTenka

roh - cprpoit

Rohkost, f - cerpast mumra

Romischer Salat, m — meTHMIT SHAMBMIT
Rosengewdchse, pl — posorBeTHbIe

Rosinen, pl - nstom

Rote Beete, f — cBexa cronosas

Rote Riibe, f - cBexa cTonosas

Rotkohl, m - xamycTa KpacHOKauaHHas

Ss

Saft, m - cox

saftig — couHbIit

Salatgurke, f — orypery m1s canaroB; OrypIibl calaTHBIX COPTOB
Same, m - cema

Samenanlage, f - cemsmouxa

Samengemiise, n — ceMeHHBIE OBOLI

Sammelbegriff, m - o6uee monaTIE

Sammelnussfrucht, f - c6opHas MHOrOKOCTAHKA

sandig — mecyaHbI
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Sauerkirsche, f - BuiIHsa 06bIKHOBEHHAS
Schidling, m - Bpegurens

Schadstoff, m — BpexnHoe BemecTBO
schaffen (u, a) - cosgaBarp

Schale, f - xoxypa; ko>xuLa

Schalotte, f - myk-mramor

scharf — octpsii

Schirfe, f - ocTpora

Schirfegrad, m - cremnenp ocTpOTHI
Schaumwein, m - UrpucTOe BUHO; MIAMIIAHCKOE
Scheinbeere, f - moxxHas sroma
Schlangengurke, f - mMHHOIITIOAHBIIT OTyperl
schleppend - mennenHo
Schmetterlingsbliite, f - nBeTOK

Schutz, m - sammuTa

Schutzabdeckung, f - 3amuTHOE MOKpBITIIE
schiitzen (te, t) — samuuaTh

Seitentrieb, m - 6oxoBoii mo6er

sekunddr — BTOpMYHBII; BTOPOCTEIIEHHBII
Selbstbestaubung, f — camoomnbuIeHNe
selbsttragend — camonecymmit

senkrecht — BepTukanbHO

Setzling, m - caxeHen

Sojabohne, f - coeBbrit 606; cost
Sonnenschein, m — coHe4HbIN CBET
sorgen (te, t) fiir Akk. — 3a6oTnTBCA; 0OOECIIEUNBATD
Sofie, f - coyc

Spargel, m - crapsxa

Speicherorgan, n — HaKOINTeTbHBII OpraH
Speisekiirbis, m — TbIKBa KPYIIHOIUIOZHAS
Speisezwiebel, f - cTonoBbIit myK
Spezialitat, f - pupmennoe 6070
Spitzenreiter, m — nunep

Sprossachse, f — ocb cTebs

Sprof3knolle, f — cTebneBoit KTyb6eHD
Spurenelement, n — MUKpO3IeMeHT
Stachel, m - mmm; Komoouka

Stachelbeere, f - KppDKOBHUK

stammen — IPOMCXOUTD
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Standort, m — MecTo; MeCTO IIpou3pacTaHus
Stangel, m - cTe6enp

Staude, f - xycT

Staunisse, f — 3acrornas Brara

Steckriiben, pl - 6proxBa

Steinkern, m - kocTouka

Steinobst, n — KOCTOYKOBBIE IO
Steinobstfriichte, pl - kocTOUKOBBIE ITODI
Stickstoft, m — asor

Stickstoftgehalt, m - conep>xanue azora
Stiel, m - cTebenp

Stoffwechsel, m — o6Men BemecTs

Strauch, m - kycrapamk

Stiitzgertist, n — onopa

Stuitzpflanze, f - moggepxuBawiee pacTeHne
Stuflkirsche, f - yepemnrns

Tt

Teil, m - 4acTp

Temperaturschwankung, f — kone6anue TeMneparypsl
tief — rry6oKmit

Tiefkiihlkost, f - 6p1cTpO3aMOpOIKEHHDIE TIPOYKTHI
Tomate, f — Tomar

Tomatenrispe, f - rpo3ab ToMaToB

Topfpflanze, f - ropiounoe pacrenue

tragen (u, a) - 37.: JaBaTh

Traubenkern, m — BUHOrpagHast KOCTO4YKa
Traubenkern6l, n — Maco U3 BMHOIPaJHBIX KOCTOYEK
Trieb, m — mo6er

Trockenheit, f - 3acyxa

trocknen (te, t) — cymutp

Uu

Umfang, m - o6pem

umfassen (te, t) — OXBaTbIBaTh; BK/IOYATh B ceOs
Umgang, m - o6parenne

Umwelt, f - oxpy>karommas cpega

unansehnlich - HeB3pauHbII1, HeNPUITLATHBII
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Unkraut, n - copHsk

Unkrautbekdampfung, f - 6opn6a ¢ copusakamu
unreif — HecIe/Iblil; He3peIblil

Untergrund, m - mognousa

unterirdisch — mopzemMHblIit

unterstiitzen (te, t) — mopepX1BaTh
Ursprung, m — IpoucxoxyeHne

urspriinglich - mepBoxavanbHO

Ui

tiberbriicken (te, t) — mpeoponers
Uberdachung, f - kppima

Vv

Varietit, f - pasHOBUIHOCTB; COPT

verarbeiten (te, t) - mepepabaTbiBaTh
verbrauchen (te, t) - moTpebnarp
Verbraucher, m - notpe6urens

verdicken (te, t) — yTomnuarbcs

verdickt — yToIeHHBII

Verdickungsmittel, n — sarycrurens

vereinzelt — B oT/je/IbHBIX MecTax

verfiigen (te, t) iber Akk. - pacmosarare 4em-1.
vergleichbar — cpaBHNMMBIIT; COTTOCTaBUMBIIT
verhaken sich (te, t) - ciennarbca

verholzt — ogpeBecHeBIMIT

verkochen (te, t) - pasBapuBaTh; BbIBApMBaTh
verlieren (o, 0) — TepsATH

Vermehrung, f - pasMHOXeHUe

vermeiden (ie, ie) — ns6exxarb

verpacken (te, t) — ymakoBbIBaTb

versorgen sich (te, t) (D.) - obecnieunBaTs cebst
vertragen (u, a) — HEPEHOCUTD

vertreiben (ie, ie) — peanu3oBbIBaTh

vertreten (a, e) — IpeaCTaBIATh

Vertreter, m — mpefcTaBUTeNb

verwenden (te, t) — KCIIOIB30BaTh
Verwendungsmaoglichkeit, f - Bo3MOXHOCTD 1CIIONB30BAHMS
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Verwendungszweck, m — HazHa4eHe; Lie/Ib YICIIO/Ib30BAHN
verzehren (te, t) — cbemarh; MOIIOLIATH

verzichten (te, t) auf Akk. — oTkasaTbcs oT yero-ii.
vitaminreich — 6orarslit BUTaMuHAMMI

Vogelkirsche, f - qepemrss

Voraussetzung, f — ycroBue; mpeamnocsuika

vorrdtig — B 3amace

Ww

wachsen (u, a) — pactu

Walderdbeere, f - semnsHuka necHas
Wirmespeicher, m — akkymynATop Termma
Wassergehalt, m — coep>kaHie Boabl
wasserhaltig — Barocogepyxaimit; cogepyKainit BOLy
Wasserqualitit, f — kauecTBO BOfbI
Wasserversorgung, f — BogocHabxeH1e

weiblich - >xenckmii

Weichobst, n — Markue oy

Wein, m - BUHO; BUHOTPA]I

Weinanbau, m - BUHOTpaiapCcTBO
Weinbaubetrieb, m - BuHOmEIbYECKOE XO3AIICTBO
Weinqualitdt, f — kadecTBO BuHa

Weinrebe, f - BuHOrpagHas nosa

Weintrauben, pl - Bunorpan

WeifSkohl, m - kanycra 6emokagaHHast
weiterentwickeln (te, t) - coBepiIeHCTBOBATD
wertvoll - meHHbIIT

Wickelranke, f - ycuk

Widerstandsfihigkeit, f — ycroitunsocts
Wildrebe, f - gukuit Bunorpan

Winzer, m - BUHOrpafiapb; BUHOJEN

Wirsing, m — xanycTa caBoiicKas

Waurzel, f - xopenb

Waurzelausscheidung, f — Bbigenenne kopHei
Wurzelgemiise, n — KOpHEIIOZHBIE OBOLII; KOPHETUIOBI
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V44

ziehen (0, 0) - BbIpalIMBaTh; PasBOAUTD

Zucchini, f - ykxmuHy; Kabadox
Zucht, f — pa3BezieHne; BpIpanBaHme

ziichten (te, t) — pa3BopuTh; BBIpALIBATh
Ziichter, m - ceJIeKI[MOHED; PACTEHIEBO; CaTOBOL

Zuchtsorte, f - copt

Zichtung, f - pasBeqieHue; cenexuusa
zugénglich — gocTynHbIi

zulassen (ie, a) — gomyckaTb
zunehmend - Bo3pacraromuit
zuordnen (te, t) — OTHOCUTD K 4eMy-JI.
zusitzlich — gononaMTENIBHBIN
Zustand, m - cocrosHue

Zwetschge, f — cmuBa

Zwiebel, f - myk

Zwischenmalzeit, f — mepexyc
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